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અનુઝુમાણ.કા* 
પ્રકરણુ ૧ લું હુલ્ર ૪૩ પૃષ્ટ ૧-૧1. 
( નકશી,. શીત્ર તથા ડ્ડોતર કામ વિષે ) 

૧ ધાતુ ઉપર્‌ અક્ષર કોતર્વાતી"રીત. ર્‌ કાચ ઉપર્‌ અહ્ષર્‌ અથવા 
ચૌત્ર પાડવાની રીત. ૩, લાકડાના. પાઠ્ઠીઆ ઉપર સોનેરી | અક્ષર પાડવાની 
રીત. ૪ છાથીદાંતં ઉપર્‌ અક્ષર તથા ચીત્ર કોતરવાની રીત. પ કામળ 
ઉપર ઝાડતાં પાંદડાંની છાપ લેવાની રીત. ૬ સીકા ઉપરથી નકલ લેવાની 
રીત. ૭ ચૌત્ર રવાની કાળા રગતી ભૂકી બનાવવાની રીત. ૮ પેતસીલથી 
પાડેલા ચીત્રતે ટાયમ શખવાની રીત. ૪ પેનસીલના અક્ષર કે ચીત્ર લુસાઈ 
જાય તહિ તેની રીત. ૧% કાય કે ચીનાઈ વાસણુ ઉપર સોનેરી નામ 
પાડવાની રીત. ૧૧૪ રીત. ૧૨ તાંબા ક્રપર અક્ષર દોતઃવાતી રીત. 
દ  કોતરવભી રત. ૧૪ તાંદ 1, પીતળ, લાકડાં વગે- 
દમ રમિ ઉપર ઉતારવાની રીત. ૧૫ કાચ 3યર્‌ ચીત્ર 

છે જડ. ૧૫ તાંખાને કેતરનારી મેળવણીન ૧૭ રેશમી 












કપડાં ઉપર સેળિ જ «પાડવાની રીત. ૧૮ રૅશમી કપડાં ઉપર રૃપેરી 
' શ્રીત્ર પાડવાની જે.કે ૧૪ કોતરકામની નકલ ઉતારી લેવાની સહેલી અને 


સસતી રીત. ૧૦ “શાથીદાંત ઉપર ચીત્રામણુ પાડવાતી રીત. ૨૧ એક 
' શ્રીત્રમાં જુદા જુદા રંગ લાવવાની રીત. ૨૨ છાથીદદાંતમાં મજખુત ર્ગ 
ખેસાડવાનતી રીત. ૨૩ આરસપાણુના પત્થરને કોતરવાતી રીત. ૨૪ પોલ્ાદને 
જ્તરતારી મેળવણી. ૨૫ લોખડને કોતરતારી મેળવણી. ૨૪ તાંખાપર 
જાતરતારી મેળવણી. ૩૦ માટી, કાય, કેોડીકામ વગેરે ઉપર સોનાની .નકસી 
મોતરવાની રીત, ૩૧ લેખ ડ અથવા પોલાદ ઉર સોતાતી તકશી ચીતરવાલી 


(૪) 


રીત. ૩૨ હાથીદ'ત, હાડકાં, રેશમ, ઉડ વગેરે ઉપર સોતાતી તકશીઃ ચીતર* 
વાની રીત. ૩૩ કાચ ઉપર ર્‌ગીત ચીત્રામણુ પા/વાતી રીત. ૩૪ કાચ ઉપર 
અક્ષર્‌ કોતરવાતી રીત, ૩૬ ડાચ ઉપર્‌ ચીત્ર કાઢવાતી શતઃ ૩૭ પીતળ 
ઉપર્‌ “અક્ષર ઉપસાવવાતી રીત. ૩% શીંગડાં ઉપર કાળા રંગની નકશી 
પાડવાતી રીત, ૪૦ શીંગડ ઉપર્‌ લીલા રગતી 'તકશો પાડવાતી રીત. ૪૧ 
ઢાળેલઞા લોઢા ઉપર અક્ષર કોતરવાની રીત. ૪૨ ગજવેલ અને ખીજ લોઢાના 
સામાન ઉપર્‌ અક્ષર લખવાની [ત. ૪૩ પત્થર ઉપર ચીત્ર કાતરવાતી રીત. 
પ્રકરણુ ૨ જી હુદ્રે ૮૯. પૃષ્ટ ૧૧-૨૫. 
( કારના સખ'ધમા ) 

૧ કાચના વાસણુતે સાફ્‌ કરવાની રીત. ર ડાય જેડે ધાતુ લગાઃ- 
વાની રોતે, 3 કાચતી ભૂકી બનાવવાની રીત૬ ૪ કાગળ ઉપર લખેદા 
અક્ષર લુંછીને પાછા દેખાડવા રીત. પ કાચ ઉ'ર્‌. કે! ચઢાવવાની રીત. 
% કાચ ત પત્યરતે લાકડ સાથે વળગઇવાનો રૃ / બારી અથવા 
આરસીના, ખરાબ થએલા કાચને સાફ ફરવાની (રીતુ . 1 અથવા 
આરસીના દાચને ચળડ્તા ફરવાતી રીત. « કાચ દ  ર#,વાતી: રીત્‌. 
૧૦ કાચ ઉપરથી રંગના ડાધ ઢાઢવાની રીત. ૧ઃ ર ફાય બનાવ- 
વવાની રત. ૧૨. છીજી રીત. ૧૩ ત્રીજી રીત. ૧૪ , [સબાસ્તરનો ડાય 
બતાવવાની રીત. ૧૫ કાચ વ્ળગાડવધ્તી લાંપી બનાવવૌની ડત. ૧૬ લાં" 
પીથી વળગાડેલા કાચને કાઢવાની રીત. ૧૭ ખીજ રીત. ૧૮ કાચ ઉપર 
અટ્ર્‌ અથવા ચાત્ર પાડવાની શત. ૧૪ પ્લેટ ગ્યાસ બનાવવાની રીત. ૨ ૦ 
_ફ્રાઉત ગ્લાસ બતાવવાતી રીત. ૨1 ખારીતા હલકા કાચ બતાવવાની રીત. 
રર આરસીતા તકતાતેો કાચ. ર૩ બીલેરી ક.ચ. ૩૦ ઘેરો આશમાની 
રગતા કાચ. ૩1 આસમાની, રગનો કાચ, ૨૨ ખુલ્લા આસમાતી રગનો" 


(પ૫) 


ડાચ. 33 ઘેરો લીક્ષા રંગનો કાચ.' ૩૪ લીલા રગનો - કાચ ૫ ફ્રીકા 

લા રંગનમ. કાચ. ૩૮ ધેરો પીળા રંગતો કાચ ૩૪ પીળા રગનો કાચ* 
૪૦ દ્રીકા પીળા રગનો કાય. ૪૧ નાર'ગી ર'ગતે। કાચ. ૪૨ રોતા રગતા કાચ. 
૪૩: બીજી રોત. ૪૪ વાયોલેટ રગતેો કાય. ૪૫ બીજી રીત. ૪૨૬ રજા વર” 
. ખનો કાચ. ૪૭ ખીજ રીત. ૪૮ દૂરબઓીનનો કાચ. ૪૪ ઘેરા લીલા - રંગને! 
બાટલીનો કાચ. ૫૦ ફ્રીકો લીલા રગનો બાટલીનો કાચ. ૫૧-રસાયણી (કૈમીકલ 
ગ્લાસ ) કાચ. પર્‌ પીગળી શકે એવો કાચ. ૫૩ બીજ રીત, ૫૪ કાચને રંગવા 
માટે રતો રગ. પપ બીજી રીત. ૫૬ ત્રી રીત, પ૭ કાચ રંગવા માટે 
(દ્લેશ ડલર નામનો ) રાતો રગ, પ૮ કાચને રંગવા માટે તપખીરીઓ 
રગ. પછ કાચને રંગવા માટે ક!ળા રંગ, ૬૦ બીજી રીત. ૬૧ કાચને ર્‌ ગવા 
મટે લીલો! રંગ. ૬૨ કાચફજ્ટે ર્‌ગવા માટે પીળા રંગ ૬૩ ખીજી રીત. ૧૪ 
કાચને રંગવા માટે હણી રગ. ૬૫ કાચને #રંગવા માટે જાંખુડો રગ. 
૬૬ દુરબીન અશ  ૧સમાના કચતે ધાતુતી રીંગમાં જડવાની મેળવણી. - 









૬૭ કાચની દ. વા જ્ઞાટે ચીનાઇ મેળવણી. ૧૬૮ કાચને કાપવાની 
રીતે. ૬૯૪ ક ક બનયતાન રીત. ૭૦ ગુલ'ખી રગનો કાચ ખતાવવાની ' 
રીત. ક કાચ જે જી લખવાની રીત. ૭૨ કાચને કાળા કરવાની * 
રીત. ૭૩ કાચનીયે? કને? વાળવાની રીત. ૭૪ કાચત્તો ભુકો કરવાની 


રીત. ૭૫ કાચ, કે;ઝીમ વગેરેતે વળગાડનારી મેળવણી. ૭૬ કાચને ધાતુ 
સાથે જેડઃતારી મેળવણી. ૭૭ કાચમાં કાણાં પાડવાની તથા કાચ ડાપવાની _ 
સહેલી રીત. (૭૮) કાય ર્‌ગવાતી સહેલી રીત. (૭૪) સાધારણ કાચ ખના- - 
વવાની રીત. ૮૦ કાચને ચાંદી જેવો કરવાની રીત. ૮૧ કાય કાપવાની 
રીત. ૮૪ ડાયની બાટલીને ધોવાતી રીત. ૮૫ કાચતી ખાટલીમાંતા સખત 
ખુચ કાહાડવાની ૮૮ ઝાંખા પડેલા કાચને સુધાર્વાતી રીત, ૮૪ મેલા કાસતે 
સાફ કરવાની રીત. 


(૬) 


મકરણુ 3 જુ. હુત્તર ૧૯૦ પૃણ. ૨૫-૫૩. 
(રેશમ, સુતર અતે ઉન ઉપર્‌ રગ ચઢાવવા વિષે ) 


* ૧ રંગ ખેસાડવા માટે વપરાતી ચીનને. ર૨ લાલ રંગ માટે વપરાતી 
ચીજે. ૩ પીળા રમ માટે વપરાતી ચીજે. ૪ ૨ગવાતી ચીજે. કાથો કયા . 
ઝાડમાંથી અને શી રીતે નીકળે છે તેતી રીતો, ૫ કાથો. ૬ થુઅર્‌. ૭ 
ખે।જગર* ૮ દાડમતી છાલ. હ માયાં ફેળ. ૧૦ હરડાં ખેડાં અતે આંખળાં. 
૧૧ સાદા મુખ્ય ચાર રગ. ૧૨ પતગ. ૧૭ ડસુંખો. ૧૪ કડસુંયામાંથી 
પીળા રગ. ૧૫ સેોર*ગી અતે નાગ કેસર. ૧૬ લાખ. ૧૭ કીરમજ. ૧૮ 
મેદી. ૧૪ આલ, ૨૦ મજીઠં. ૨૬ હારસીંગાર. ૨ર લાલ ચદત. ૨૩ લાલ 
રગ, ૨૪ ખીજ રીત. ર્‌પ ત્રીજ રીત. ૨૬ ડ્વાલ. ર૭ પાકો લાલ. ૨૮ 
લાલ. રદ ખીજ રીત, ૩૪ ડસુંબી. ૩૧ ત. ૩ર સુતર ઉપર્‌ 
ઈ. ક વાની રીત. 

ી ૧ રગ પાકા. 

& મથવા સપાઇ 
' નાહી જતે! લાલ 
રગ, ૪૫ ગુલાખી. ૪% ફૂકો ગુલાળી. ૪૭ ન લાલ. '૪૬ ફરકે % 
લાલ, ૫૦ લાલ પાકે. ૫1૧ કસુંયાનો અર્ક. પર્‌ સુતરય કપડાંને રંગવા પહેલાં 
ઘોવાતી રીત. ૫૩ જીદી જુદી ન્નતતા પીળા ર્‌ગ ચઢાવવાતી રીત. ૫૪ 
ખાખરો. પપ કપીલ ર્‌ં ગ, પ૬ હલદર. ૫૭ લોધર. ૫૮ રેશમ ઉપર પીળો 
રગ ચઢાવવાની રીતો. પટ મકાઇના જેવો પીળો. ૨૧૦ સોનેરી પીળે કાચે. 
૬૧ ખીજી રીત. ૬૨ સુર ઉપર સોનેરી પીળો કાચો. ૬૩ પીળા. ૬૧૪ 
ખીજ રીત. ૬૫ કેસુડાંમાંથી પીળા રગ, ૬૬ પીળો પાકો, ૬૭ પીળા. ૬૮ 
પીળો, ૬૪ પીળા પાકો. ૭૦ પીળો. ૭૧ ઉત ઉપર્‌ રગ થઢ્રવવા વિશે. 











૩૪ ખીજ રીત. ૩૫ લોહી જેવો! ઊલ રગ.હ ૩ 
૭૩૭ સુખ, ૩૮ ગુલનાર. ૩૪ ગુલ બ બાસી* ૪૦ 


(૩૩ 


પીશ. ૭ર સોનેરી પીણા ફાસો. ૭૩ પીળા પાકો. ૭૪ મકાઈ જેવો પીળો 
રગ. ૭૫ પીળા ૨ગ. ૭૬ સુતર્‌ ર્‌ગવાતી રીતો ઉતને લાગુ પડે છે. ૭૭ 
આસમાની રંગમાં વપરાતી ચીજે, ૭૮ રેશમ ઉપર આસમાતી ૨ ગ. ૭૪ 
ખીજ રીત. ત્રીજ રીત. ૮/૧ આસમાની પાકા, ૮૨ ખીજ રીત, ૮3 ફ્‌ીકે 
આસમાની, ૮૪ બધી જતતો આસમાની. ૮૫ રગ વાપરવાતી રીત. ૮૧૬ 
ધેરો આસમાની પાકે. ૮૭ આસમાતી પાકો, ૮૮ ગળતા સધળા રગ. 
૮૪ ઉત ઉપર આસમાની ર્‌ગ. ૬૦ રેશમ ઉપર્‌ કળા રગ. ૪૧ ખીજ 
રીત. ૪૨ સુતર્‌ ઉપર્‌ ફાળા રગ, ૪૩ બીજ રીત. ૪ કાળો પાકૉ. ૬૫ 
ખીજ રીત. ઘ૬ ત્રીજી રીત, ૯૭ કાળા કાચો. «૮ આસમાતી ફાળા. ૬૪ 
કાળા પાકે. ૧૦૦ બીજ રીત, ૧૦૧ ત્રીજ રીત. ૧૦૨ કાળા. ૧૦૩ ઉત 
ઉપર્‌ કાળા રગ ચઢાવવાની રીદૈ. ૧૦૪ મીશ્રરંગ. ૧૦૫ રેશમ ઉપર્‌ જુદી 
જુદી જતતા રગ-જધષૂશા. ૧૦૬ સુતર ઉપર જીદી જીદી જનતતા ૨ગ, 
/*ૂળાશી. ૧૦૭ ,જાબુડો. #૦૮ સુરમાઇ પાકે. ૧૦૪ ના 
ફરમાની, ર્જ ૧૧૧૦ કોકાઇ. ૧૧૨ દુધીએ 'ાફી. ૧૧૩ ખાદ- 
શાહ પ કે શિ જાખુડે' અથવા કોકાઇ. ૧૧૫ આયેધાતા ર્‌ગ 
ક 

જ રીતતો. ૧૧૮ ફૂાલસી. ૧૧૪ જનખુડે (કાસાની) 
હ નઇ ક કકરેઝી પાકો, ૧૨૨ ધેરો આસમાની પાકે. 
કાજળીશે 9૪ સોની. ૧૨૫ ઘેરો આસમાતી. ૧૨૬ જ ખુડે પાકે. 
જ ખુડે. રિટ ઉત ઉપર જાખુડે. ૧૨૯ રેશમ ઉપર-લીલો પાકે. 
ખીજી રીત. ૧૩૧ સુતર ઉપર જુદી જુદી જતના ર્‌ગ-લીલે. ૧૩૨ 
રીત ૧૩૩ આસમાની લીલે પાકે. ૧૩૪ લીલે કાચો. ૧૩૫ પીસ્તાઇ 
પાકે. ૧૩૬ ખીજ રીત, ૧૩૭ ધેર્‌ે। લીલે. ૧૩૮ અગુરી. ૧૩૯૬ લીલે* 
૧૪૦ લીલો (જમુરદી ) પાકો. ૧૪૧ ફીકો લીલો અથવા ધાતી, ૧૪૨ 
ઓજ રીત. ( ૧૪૩ ) મગીએ. ( ૧૪૪ ) તીસ્તાઇ, ( ૧૪૫ ) વટાણા જ્વેંઃ 









તિ 
સ 4! 





(૮) ર 

પાકે, ( ૧૪૬ ) ઊન ઉપર લીલો. ( ૧૪૭ ) ખીજ રીત. ( ૧૪૮ ) રૈશમં 
ઉપર જુદી જુદી જતતા ૨ગ-તારગીએ. ( ૧૪૪ ) બીજ રીત. ( ૧૫૦ ) 
સુતર ઉપર જુદી જુદી જાતતા રગ-નાર્‌ગીઓ, ( ૧૫૧ ) ઘેરો! નારંગીએ 
કાચો. ( ૧૫૨ ) ખીજ રીત. ( ૧૫૩ ) જાફેરાનતી. ( ૧૫૪ ) જર્દ ચખેલી. 
( ૧૫૫ ) કપાસી. ( ૧૫૬ ) ગેરૂ. ( ૧૫૮ ) અયોધ્યાના ર્‌ગ-તારગીએ. 
( ૧૫૮ ? ચપાઈ. પજબમાં થતા રંગો ૧૫૬ નારંગીએ. ૧૬૨ ઊન ઉપર 
નારગીઓ રગ. ૧૨૬૩ રેશમ ઉપર્‌ ભુરો રગ. સુતર ઉપર ભુરો રંગ ચઢાવત્રાતી 
રીત. ૧૬૪ લાલાશ પર્‌ ભુરો. ૧૬૫ ભુરો. સોંધમાં થત્તા ભુરા રંગ ૧૬૭ 
તપખીરીઓ- ૧૬૮ લાલાશ પર ભુરો. ૧૬૯ ખાખી. અલીગઢ તરક થતા 
પાકા રગ: ૧૭૦ કળા ભુરોપાકે-૧૭૧ ખીસ મીસ પાકો ૧૭૨ ભુરે. 
૧૭૩ ફાકેૈરજી પાકો. ૧૭૫: પીસ્તાઇ, ૧૭૬૦૭ ખાખીપાકો. ૧૭૭ ફો્‌ાખતાઇ 
(હેલા જેવો ) રગ પાકે. ૧૭૮ ખીસમીસ કાચા. ૧૭૪ ફાખતાઇ પાકે. 

૧૮૦ ખાખી પાકે. ૧૮૧ કાળે કુરો. ૧૮૨ દ _અનમેરમાં થતા 
, શુરા રગ, ૧૮૩ ભુરો. ૧૮૪ ખીસ મીસ. ૧૮) વરાડ પાંદ ઝરે રગ. ૧૮૬. 
ખાખી પાકો, ઊંત ઉપર ભુરો રગ સદાવવાતી નીતુ ર. ૧૫૮૯ 
“માખી પાકો, ૧૪૦ ખીજ રીત. ી 


પ્રકરણુ ૪ થુ પૃણ, ૫૨૪. 
ચાંમડા સખધી હુન્નર. ૫૮. . 
૧ સામડા ઉપર્‌ આસમાની રગ ચઢાવવો. ૪ ધેરોલીલો. પ જ ખુડે।, 
૮ ખ્લુરંગ. દ લાલરગ. ૧૦ બુરે।પીળા. ૧૧ કાળેર ગ. ૧૨ ઘેરે લાલ. ૧૩ 
૧૩ ડાગળ ચામડા જેવો થજ્ખુત કરવાની રીત. ૧૫ જેડા પાણીમાં ન ભીજય 
તેવી રીત. ૧૬. કરચોલીએ પડેલી દુરસ્ત કરવી. ૧૮ પગે ખુટ ચઢાવવાની 
રીત. ૧૬ ચામડાના પુઠા ઉપર અક્ષર અથવા ચીત્ર પાડવું, ૨૩ ચામડાનાં 


(૯) 


માજાને સાફે કરવાતી રીત. ર૪ ચામડાતે જુગથી બચાવવું. રપ ચામડાતે 
પાણીથી બચાવવું. ૨૬ ચામડાતે નરમ બનાવું. ર૭ જેડા પાણીમાં ન ભીક્તય. 
૨૮ ભીશાએલા જેડા ચમડાઈ ન જય તેમ સૂકવવાની રીત. ર ચામડાને * 
પાલીસ કરવું. ૭૦ જોયા ઉપર પીળા રગ ચઢાવવે।. ૩૧ ચામડા ઉપર ખ્લુરંગ. 
૩૫ ચામડ ઉપર્‌ કાળા રગ ચઢાવો. ૩૮ ચામડા ઉપર નારગીએ રગ ચઢાવવો. 
૩૪ રાતો રંગ. ૪૦ વાયો લેટ રગ, ૪૧ ફીરમજી ર્‌ગ. ધેરોપીળો રગ. ૪૩ 
પીળા રગ. ૪૪ ગુલાબી રંગ. ૪૫ નારંગીએ ર્‌ગ. ૪૭ આસમાની રગ ૪૮ 
ઓલીય ગ્રીન રગ. ૪૯ લખી ર્‌ગ. ૫૦ લીલ રંગ. ૫૪ જખુડે રગ. પપ 
ઘેરો લીક્ષે રગ. ૫૬ ડ્રેસ રગ. ૫૭ યાકુતી રંગ. ૫૮ ચેશતટ બાઉ'। ર્‌ગ 


પ્રકરણુ પ મું પૃણ ૬૨-૬૬. 
ર કપરી સ'બધી હુન્નર ૩૨. 





ઝે પમજબખુત કગળ્‌ કરવો ૨ ટ્રોૉસ ગ પેપર્‌ ( નકળકરવાનો 


૧ 'ચામેપ્ત્રક 
ક પડતી છપલેવી- ૪ શણુના કાગળ બઃ નાવવાતી 


કાગળ » ૩ 






જવ «. ટાગળ જિત લખાણુ દૂર કરડું.. ૧૦” યા 
કાગળને સાફ 0 ત. ૧૧ છેફીનાંખેલા અક્ષર્‌ પારખદ્રા. ૧૨ કાગળ 
ઉપર ખરેખરરં ઝાડ ખતોવવું, ૧૨ ચોપડીનાં પાનાં ઉપરે સોતેરી ઢોળ ચાન 
વવ. ૧૪ કાગળ ઉપર્‌ કલાઈ ચઢાવવી. ૧૫, જાડાં ખોડ બનાવવાની રીત. 
' ૧૬ પેતસીલતા અક્ષર કે ચીત્ર લાંબી મુદ્ત રાખવાં ૧૭ કાગળ ચામડા જે" 
વો મજખુત કર્વે!. ૧૯ ચીકણા ડધા કાઢવાની રીત. ૨૦ લેદાતા ડાધ 
કાઢવાની રીત. ૨૧ ખુતર કાસ્ટીકંતા ડાધ કાઢવા, (૨૩) અસ્નીની અસર ન 
ચાય એવો કાગળ. ૨૪ કાગળ- ઉપર્‌ પીળો રંગન્ચદાવવો, હુ? નારગી ર્‌ગ 


(૧૦) 
ચઢાવશે. ૨૮ રાતો રંગ ચઢાવવો. ર૯ શ્કેદ ફાગળ ઉપર ધોળા અક્ષર 


લખવા, ૩૦ કાગળ ઉપર્‌ ભગવો ર્‌ંગ. ૩૧ લીથેપ્રાફ્તાો કાગળ બતાવવે।. 
૭૨ કાગળથી દુઃખતા દાંત મટાડવા, 


પ્રકરમુ ૬ ટું પૃષ્ટ ૭૦-૮3, 
અગ્ેજી દવાઓ સ'બ'ધો હુજ્ર ૬૫ 


૧ એક વારોજીઆ. ર ગેલ્ડ સાઈઝ. ૪ ગોલ્ડ પાઉડર. પ સીલવર 
પાઉડર. ૬ તાઇટ્રેટ એદ્ટ સીલવર. કલેસઇડે એફ સીલવર્‌ ૮ નાઇટ્રેટ 
એ મર્કૈયુરી. ૯ પોટોકલો રાઇડ એપ ટીત. ૧૦ સલ્ફેટ એક્‌ ઇન્ડીગો. 
૧૧ કલેરાઇડ એફ ગોલ્ડ. ૧૨ પ્લાટીનમ કો ૧૩ સલફેટ એક્‌ 
ઝીંક ૧૪ એક સાઇડ એક? કોપર. ૧૫ ચરરી અસરે ૨. ૧૬ પીડી પાઉડર. 
૧૭ એક સાઈડ એક આયતે. ૧4 ડીરીલ વે'ટું ૮ તાઇટ્રો મ્યુરીએટ 
એફ ટીન. ૨૦ નાઇટ્રેટ એક્‌ આયને. ૨૧ ન 7 ૨ ફેસ્ફ્ર્સ 
બનાવવાતી રીત. ગપ લાલ ફેાસફરસ ૨૬ પ રહ 3 મૂદુક એક્‌ 
રેઝ. ર૮ સોડ વોરર. ૩૦ લેમોનેડ વોટર. / ટ પ ૩૪ નાઇટ્રેટ 
એફ પોટાસ ૩૧ કાર્બોનેટ એફ આમોતીઆ. ૩૬ | માતેટ એપ લાઇમ. 
૩૭ કારબોતેટ સોડ. ૩૮ પોટાશિઅમ. ૩૪ બીડ, ૪5 ફેલ્યુઆરીક આસીડ., 
જદ એક સાઇડ એોફ્‌ કોપર ૪૨ કવી તાઈન આયતે મિક્ષચર. ૪૩ એક * 
વેરીજીઆ, ૪૪ કાર્બોનેટ એમોનીઆ મિક્ષચર. ૪૫ ડેવસે પાઉડર. ૪૬. 

કલોરાઈડે એષ સીલગર. 3૭ નાઇટ્રીક આસીડ. ૪૮ કારખોાતેટ એફ્‌ 
પોટાસ, ૪૪ ગટાપરચાને પીગાળવાની રીત. ૫૦ પેપર મીટવું પાણી. ૫૧ . 
સુગર લેડતું પણી પર્‌ ૯પીરીટ એકે રોઝ. ૫૩ સ્પીરીટ એક્‌ જેસમીન, 


(1% ) 


પજ ખ્લીસ્ટરીંગ પ્લાસ્ટર. પ૭ સીમ્પલ પ્લાસ્ટર, ૫૮ સાખુનું પ્લાસ્ટર. પ૪, : 
સ્ટીકીંગ' પ્લૉસ્ટર. ૬૦ સ્પીરીટ એક્‌ લવ'ડર. ૬૧ પ્રેશ્‌ ત્પીરીટ. કર કથ 
સાલ્ટ, ૬૩ પેત કીલર- દુ૪ કેલીડે[ર. ૬પ સલફેલાઈન. 


પ્રકરણુ ૭ મુ પૃણ ૮૩૨-૧૦૬, 
 ચશ્રર્ચુરણુ- હુન્નર ૧૨૩. 


૧ છાથીદાંત વાળવો. ૨ હાથી દાંત ઉપર કાળા રગ. ૩ છાથી દાંત . 
ઉપર્‌ ખમાસમાતી ર૦૭. ૪ લંલો રંગ. પ પીળા ૨૩. ૬ લાલ રગ ૭ 
જખુડે. ૮ હાથી દાંત સાફ કરવાતી રીત. ૪ પાલીસ કરવાની રીત. ૧૦ 
સોનાનો ર્‌ં ગ વધારવાતી રીત. ૧૧ ચ'દીનાં વાસણને પાલીસ કરવાં. ૧3 
ગીલ્ટ ચદાવેલાં નષ્ટ સાદ્‌ કરવાં. ૧૪ ધાતુએાતા રંગ બતાવવ, ૧૬ 
જાતાં લખાણુ ફે, કરવાં. ૧: પેતસીલના અક્ષર કાયમ કરવા. ૧૮ ચમોંપત્ર 
ખનતાવવા, #' જ મથી ડગલે દૂરમી. ર૧ મચ્છર, ચાંચડ દૂર કરવા. ૨૨ 

ધઃ થી ઠેચૈ ગયેલા પમતે સુજતા 'અડકાવવા. ર3 હીરા- 
ઈક વાતી રી1. ૨૬ તકતાની ફેમતે સાફ્‌ કરવો. ર૭ 
નાનાં જીવડાંતા ૧ મ ઉંપાય. ૨૮ આરસપાણુ તાન્ને કરવાની રીત, રહ ગ1- 
રસપાણુ ઉપરતાદ, /ધ કહાડવા, ૩૦ જ ગળનું ખરાબ ધાણી સાફ કરવાની 
રીત. ૩૨ હાથા ઉપરથી ફળ ના રસતા ડાધ કહાડવા, * ૩૩ ૫થવર્‌' પરતી 
લીલ કહાડવી. ૭૪ વાગવાથી નીકળતું લેહી ખધ કરવાનો કાગળ ખતાવે!. 
૩૫ હાથ ઉપરથી ડામરના ડાર કાઢવા. ૩૭ ગુઢરતું પાણી સડી જતું 
અટકાવવું. ૩૮ કાગળ પર્‌ કલાઇ ચઢાવવી. ૩૯૭ ચાંદીતાં વાસણુ ઝાંખાં 
, થતાં અટકાવવા. ૪૦ પીતળની ચીજો સાફ શાખવાતી રીત, ૪૧ ફુઢેલા _ 
ધ'ટતો અવાજ સુધારવે!. ૪૨ ભરતરતી ચીજૈતા ખા? ધુર્વા. દીવા ૪૩ 










(1૧૨ ) 


વગર અજવાળુ” મળે. ૪૪ જુના રગ બદલવાની રીત, ૪૭ નેત વીતાતો દીવો._ 
૪૮ વાળ કાળા કળા. ૪૪ કલાધ્તું ઝાડ. ૫૦ સીસાતું ઝાડ. પર સલગા- 
વ્યાથી સાપવી આદૃતી કવી. ૫૪ જેડાપર પાણીતી અસર્‌ ન ચાય. પદ 
ચોમાસામાં લોઢાતી ચીજે ન ફટાય. ૫૭ સોનાની ચીજે સાક્‌ કરવાની 
ડ્રપ્સ. ૬ર માથાની ટાલતો ઉપાય, ૬૩ વાળ કાઢવાનો ઉપાય. ૬૪ ચાંદીનાં 
વાસણુપર્થી ડ્ર કાઢવા. ૬૬ લીંખુતું ધવ અમિડ બનાવવું; ૬૭ ફ્રીણુ આવે 
તેવું લેમોતેડ, ૬૮ લેમોનેટ. ૧૪ સોડ વોટર. ૭૦ લેઢાતી સાંકળતું જેર 
માપવું. ૭૧ સરસ અજવાળું કરવું. ૭ર માંખીઓ માટે કાગળ. ૭૩ આગ 
એલવવાની સરસ રીત. ૭૪ દુધતી ભુકી ખનાવવી. ૭૫૬ ઘણી મુદત સુધી 
દુધ રાખવાની રીત, ૭૭ કે!ઇ પણુ ધાતુ ઉપર પીતળ જેવો! રગ કરવો, 
૭૮ છળી ઉપર વારતીમ લગાડવો. ૭૪ પીતળપર્‌ ક.ળા રગ. ૮૦ સુકાતા 
જુક્નના છોડતે તાજ કરવા. ૮1 સીરકે બતાવો. જેર દાંતમાંતા દરેદતો 
ઉપાય. ૮૩ હથીઆરેને તેજદારે રાખવાં. «૪ દ્ોતર જ જેતા નમૂના લેવા. 
૮૫ સારસા પરીલાનો અર્ક. ૮૬ દાતના *દરેદનેો ઉર ય ક કાપ્ડાફે 
પોટસ બનાવવો. ૮૮ દુધતો બરફ કરવો. ૪૦*બરફ/ / , «મૂકી. ૪3 
મોતીની છીપતે પાલીસ કરવી. છ૪ રીંગડાંને હાર્થાદેદ્‌ રિ ઉરવાં. 
«૫ સોનાની ચીજે ચસાંધવી, ૪૬ જમૈત સીલવર પાલી? જવું ૭ ચા- 
મડાંતો સામાન પાલીસ કરવે!. ૪૮ ફાચની સૌલ બનાવ રે. «હ શુ- 
લાલ બતાવંવે!. ૧૦૦ મશી બતાવવી, ૧૦૧ અગરમત્તી બતાવવી. ૧૦૪ 
અબીલ બનાવવે।[. ૧૦૭ અગરનન બનાવવા, ૧૧૦ પોથી બનાવવી. અખોતું 
અજત ૧૧૨ કંકુ બનાવવું. ૧૧૩ છીંગળાક શુદ્ધ કરવો. ૧૧૪ હીંગળાક- 
માંથી પારે કાઢવે'. ૧૧૫ હીંગળાક બનાવવો. ૧૧૬ સારસા પારેકા બતા- 
વવું. ૧૧૭ પવનમાં એળવાધતિ નનય તેવી મીણખત્તી કરવી. ગળાતો અવાન્‍ 
જ સુધારવા, ૧૧૭ ચમતકારી*જુલાખ. ૧૨૦ તખુ વરસાદમાં ત ભીજય. 


(૬3) 


૧૨૧ આંગળીમાં ખેકેથી વીંટી કાઢવી. ૧૨૨ મેલાં મોતી સફેત કરવાં. ૧૨૩ 
રબર કાપવાતી શોત. . 


પ્રકરણુ ૮ મુ. પૃછ. ૧૦૭-૧૨૧. 
કુદરતી ચીજો બનાવવી હુન્નર, ૮૩. 


સિ 
૧ હીરા બનાવવા. પ માણેક, ચુતની અથવા લાક્ષે બતાવવી. ૪ નાર્‌* 
ગીઆ ચુતીઓં બનાવવી. ૧૦ માણેક, પાતાં, શતિથર, પોખરાજ બનાવવાં. 
૧૧ મોતી બતાવવાં. ૧૨ લીલમ અથવા પાનાં બનાવવાં, ૧૮ લીલમ બન્‍ 
તાવવી. ૨૦ પર્વાળાં બનાવવાં. ર૫ શતિશ્વર બતાવવાં. ૩૦ પોખરાજ બન 
તાવવા. ૩૩ રન વરખ બત્રાવવો. ૩૪ તપખીરીઓ રાજ વરખ બનાવવે, 
3પ રાજા વરખ લીલો. ૦૬ યાછુટ બનાવવો. ટૃ૮ લસણીયું બતાવવું. ૪૦ 


રાતો અજ્ીક બન્‌..: વ ૪૧ સકેજ્ન અકીક. ૪૨ હાથીદાંત બતાવવો ૪૧ 






ફચકડો બતાવ 5 ખર્ટત બતાવવાં. ૫૦ છીંપના જેવી કાં 
આ 

સકીએ બર્નાયીં થ્ત્રર બતાવવો. પર્‌ દુધીએ પચ્ષર બનાવવો. ૫૩ 

આરસપીણુ બનાઈ પપ બરફ બનાવવાની રીત ૫૬ દરીઆતું પાણી બન 


તાવવું. ૫૮ લીબું] મ બતાવવો. પછ બકરીનું દુધ. ૬૬ ગધેડીતું દુધ. 
૬૪ ખચ્ચાંતી માતાં | 7વું દુધ બતાવવું ૬૬ એઓર્તના થાતમાં દ્ધ વધારવું. 
૭૩ વગર મો।.સમે ઝાડને કૂળ લાવવાં. ૭૪ ઝાડ ઉપર મોઢાં ફળ લાવવાં. 
૭૫ ફળને જુલ જલદી લાવવાં, 9% ખોરડી ઉપર મોટાં બૌર્‌ લાવવાં, ૭૭ 
કેળ ઉઉપર્‌ મોટાં કેળાં ઉતાર્વાં. ૭૮ પૂળ મોટાં થાય અને બી નાનાં ચાય . 
એમ કરવું. ૭૪ કોઠીનાં ફળ ( કોઠાં ) મોટાં મોટાં ઉતરે, ૮૦ કેરીઓ મોટી 
'ઉતારલી, ૮૧ નારગીએ સારી મે!ઢી ઉતરે, દર યખેલી, ફરાળી ઉગાડવી 
૮૩ પીળા ૨ંગતું રૂ ઉગાડવું. ર 


( ૬૪) 


મકરણુ € મુ પ્રણ. ૧૨૧-૧૩૪. 
અનાવટી ધાતુએ છુન્નર્‌. ૧%૪. 

૧ સેતું બનાવવું, ₹ રૂપું બતાવવું. ૩ પીચ ખેક (સોતા જેવી ધાતુ) 
ખબનાવવી, $ઇ કલાઇતી સોતા જેવી ધાતુ કરવી. ૪૦ પોલાદ જેવી સખત 
અને રૂપા જેવી સળકતી ધાતુ. ૪૧ લેખડ જેની સખત અને રૂપા જેવી 
ચળકતી ધાતું. ૪૨ ત્રાંભાને રૂપાં જેવા રંગતું કરવું. ૪૫ સફેત રગતી 
ધાતુ બનાવવી. ૪૪ એલ્યુમીનીઅમ અને જસતની મેળવણી રૂપા જેવી. 
૫૦ એલ્યુમીતીઅથ મેળવી સેતા જેવી ધાતુ કરવી. ૫૧૬ બરેોક નામની 
ધાતુ. ૫૩ ડીંગ્સ મેટલ ( રૂપા જેવી ) ધાતુ બનાવવી. ૫૫ [સૂકા અથવા 
ચાંદની છાપતી નડળ લેવાની ધાતુ. ૫૬ ચાંદ માટે બરે!ઝ ધાતુ બનાવવી. 
જમન સીલવર્‌ બનાવવું. ૭૦ પુતળાં બનાવવાન્ક્દધાતું. ૭૮ પોલાદ કરતાં 
વધારે ચીકણી ધાતુ. “૪ પંધૈળ બતાવવું. ૯૦ કેજ ઇર્‌ પ્યુટર 
(જસત જેવી ) ધાતુ બનાવવી. છજુ ધર્ટ બતાવવર્ટ / “ ૧૦૧ સ્ટીમ 
'વીસ્ટલ બતાવવાની ધાતુ. ૧૦૩ પખાજ ચ્જ « બતાવવાની 
ધાતુ. ૧૦૫ ટાઇપ ખનાવવાની ધાતુ ૧૧૪ દશમી 

પ્રકરણુ ૧૦ સુ પ્રષ્ટ ૧૩૪૮-1૧ 
ગૌલ્ટ ચઢાવવા વિશે હુન્નર ૧ 

૧ વીજળી ખનાવવાની રીત. ૨ ચાંદીના ગીલ્ટ ચઢાવવાની રીત. ૩ 
વીજળીની મદદથી, ૪ વીજળીની મદદ સિવાય. પ ગીલ્ટ કરવાનાં વાસણ 
સાક્‌ ડેરવાતી રીત. ૬ જુનાં વાસણ્‌ાપર ફરીથી ગીલ્ટ કર્વાતી રીત. ૮ 
સોતું ચઢાવવાની રીત. દ ત્રાંબાતો ગીલ્ટ ચઢાવવે. ૧૦ કલ્ાઇનો ગીલ્ટ. 
૧૧ જસતો ગૌલ્ટ, ૧ર હ્ઞોહાતો ગીલ્ટ, ૧૩ મિશ્ર ધાતુઓતો ગીલ્ટ. 
૧૬ ચોથી રીત, 


(૧૫ ) 


પ્રકરણુ ૧૬ સમુ પ્રષ્ટ ૧૪૩-૧૫૨. 
ખેટરી સિવાચ ગીલ્ટ ચઢાવવે। હુદ્નરે ૪3. 


૧ ચાંદી ઉપર્‌ સોતાતો. ૨ ત્રાંબા પીતળપર સેતાતો. 2 -ગજવેલ 
ઉપર્‌ સોનાતો. ૪ બીજી ધાતોએ, ઉપર્‌ સોનાનો, પ ગરમીથી સેનાને ગીલ્ટ 
ચઢાવવેો-ચાંદી ઉપર, ૬ લોઢા અતે ગજવેલ ઉપર. ૭ ત્રાંબાનાં વાસણુ 
પર્‌ સોનાનો. ૮ જસતપર સોતાનો, છ ગજવેલ ઉપર સોતાતો ૧૦ લેખ ડ 
તથા તાંખાપર સેોતાનેો.. ૧૧ રૂપાપર્‌ સોતાતો. ૧૨ ગમે તે ધાતુપર સોનાના 
વર્‌ખથી ગીલ્ટ કરવો. ચાંદીનો ગીલ્ટ, ૧૩ ત્રાં)ા ઉપર્‌ ચાંદી, ૧૬ ગરમીતી 
મદદથી ચાંદી ચઢાવવી. ૧૮ ચાંદીને ગીલ્ટ માટે મિશ્ર ડરી રાખવું. ૧૪ 
ચાંદીનો ઢોળ ૨૧ લેખ ડુ#તથા ત્રાંબાપર રૂપષુ. ૨૨ લાંબી મુદત ટકે એવો 
રૂપેરી ગીલ્ટ, ૨૩ હ સિક્રા ઉપર રૂપું થહઢાવવું, ૨૪ ત્રાંબા પીતળ 
ઉપર્‌ રૂપું. પઃ દ જ. તુએઓને મીલ્ટ ચઢાવવાની રીતો. ૩૦ પ્લાટી નમને. 
૩૧ જસતઝ ' મા ૬ પીતળ ઉપર્‌ કલાઈ ૩૩ ગજવેલ અતે લોઢા 
ઉપર્‌ મૂલાઇ.પ ને ને લોઢા ઉપર પીતળ. ૩૬ લોખંડ ઉપર્‌ પીતળ. 
૩૭ ડી પીતપ પર જસત. ૩૮ લોખંડ ઉપર ડલાઇ, ૩૪ ત્રાંબા પીત* 
ળનાં વાસણુ ઉપ્જકલાઇ. ૪૧ પીતળના તારતે કલાઇ, 


પ્રકરણુ ૧૨ સુ પૃષ્ટ. ૧૫૨-3૬૦. 
અત્તર્‌ તથા અર્ક કાઢવા બાબત હુંન્નર્‌ ૪૨. 

૧ ગુલાખતું અત્તર. ૩ અબરતું અત્તર. ૪ સુખતવું અત્તર. પ કેવડાતું 
અત્તર, ૬ ચ'દતું અત્તર. ૮ ગમે તે જુલતું અત્તર ૧૩ નાર્‌ગીતુ અત્તર, 
'૧૪ લવડરતું અત્તર. ૧૫ રૂમાલ ઉપર છાંટવાતુ, અત્તર. ૧૬ હગર્‌ી વાટરતું 
સુગ'ધી અત્તર.- ૧૭ હતી વાટર્તું સુગધી અત્તર. ૧૮ મીલીફલાવરતુ' અત્તર, 


| 








( ૬૬) 


૧૪ બેત જીરતું અત્તર. ૨૦ કપુરતો અકે. 2૧ ગુલાબવો અં. ૨૨ લીંખુનો 
અર્ફે. ર3 લવીંગતા અર્ક. ર૫ તજનો અકે. ર૭ પેપરમીંટતો ઓ. ર૮ 
અકફાણુનો અફે. ર૪ હીરા બોલનો અર્ક. ૩૦ હીંગનો અર્ક. ૩૧ સુઠતો અ. 
૩ર કસ્તુરીનો અકે. ૩૩3 કેસરના અકે, ૩૪ લેોબાનતો અર્ક, ૩૫ ધાણાને 
અકે. ૩૬ એલચીના અકૈ. ૩૭ આયે ડાધતતો અર્ક, ૩૮ નવત્રીનો અરે, 
૩% મરીતો અક, ૪૦ નયકફળતો અર્ક. ૪૨ ગમે તે ઝુલ તથા વતસ્પતીનેો 
અકે ડછાડવે. ' 

પ્રકરણુ ૧૩ મુ પણી ૧૬૦-૨૬૫. 

એસેન્સ બનાવવા બાખત છુન્નર. ૩૭, 

૧ કપુરતું એસેન્સ. ર એલસીવું એસેન્સ. ૩ માથ'તો દુખાવો મટા- 
વાતું એસેન્સ. ૪ લીં'નું એસેન્સ. ૫ લીંમુતી છેછ્વું એસેન્સ. ૬ કરતુ" 
રનું. ૭ રાઇનું. ૮ અરે જની છાલનું. « પેપર્મીન્ટતું' . સાખૃતું એસેન્સ 
૧૨ ચખએલીતા ઝુલનું. ૧૩ વરીઆલીનૂંદ ૧૫ ગુલાબનું / ૬ જાંમપૂળતું, 
૧૭ તજનું. ૧૮ લડોંગતું. ૨૦ સવાતું. ૨1 «બદામ / પી _ પરનું. ૨૩ 
લવડરતુ, ર૪ કપડાં ઉપર છાંટવ'તું. ૨૬ રોઝમરીનુ અઝ ખદ ૨૮ 
નારગીતું. ર૯ નારંગીની છાલતું. ૩૦ ગરમ મસાલાનુ , ॥.૧ કા[ફ્ીનુ. ૩ર 
જીરાનું. ૩૩ અતે નાસનું. ૩૪ ગુલાબતું. ૭૫ વાધટરોઝતું. ૩૬ બરમા* 
મોટતું. 5૭ નીરોળીતુ, 

પ્રકરણુ ૧૪ મુ. પણી. ૧૬૫-૧૭૨૩, 
સુગ'ધૌદાર્‌ તેલ તથા પાણી ખનાવવા છુન્નર. ૪૨.” 

૧ લેબાતતું તેલ. ર ચબેલીનુ' તેલ. ૩ ગુલાબનું તેલ. ૪ મોગરનુઃ 
તૈલ. પ૫ મેકેસરનુહ્‌ લાલ તેલક ૬ મેકસરનુ' લીલા રંગનુ. ૭ કપુર્તુ તેલ." 
 સાખુની મેળવણીનું, ૧૦ લવડર્‌ વાઢર, ૧૧ ટાનીક વાટર. ૧૨ લેમન * 






(૬૭) 


બારલી વાટર, ૧૩ સોડા વાટર. ૧૫ લેમોનેડ વાટર, ૧૬ સુગર્‌ વાટર; 1૧ 
લીંખૂનુ આઈસ. ૧૮ આર જતુ આઈસ. ૧૪ લીલીદ્રાક્ષનુ આઈસ, ર્‌૦ 
કેરીનું આઇસ. ર૧ અનેતાસતું આઇસ, ૨૬૨ તૂડખુજનુ' આઇસ, ૨૩ 
જીનજર વાટર. ૨૪ ખદામતુ આઇસ. ૨૫ હુગરીવાટર, ૨૧૬ રેઝ વાટર. 
૨૭ જેસમીન વાટર. ૨૮ જત ક્વીલી પર્ફેયુમ. ૨૧૪ રૂમાલ ઉપર છોંટર 
વાની ખુશખોઇઈ. ૩૧ હાથતાં મોજાને લગાડવાની ખુશમો. ૩૨ રેખલ તથા 
પાકીટમાં રાખવાની ખુશબો. ૩૩ પ્રિન્સ આલખઢટેતી ખુશબો. ૩૪ કવીન્સ- 
ની ખુશખો. 2૫ ગ્રીન્સ એક્‌ વેલ્સતી ખુશખો., 2૬ કીમ એફ રોઝીસ* 
૩૭ કપડાં ઉપર છાંટવાતી ખુશખો, ૩૮ લેમત ક્રીમ બનાવવાતી રીત ૩૪ 
રૂમાલ ઉપર, છાંટવાની ફ્ેન્ચ ખુશબે।.. ૪૨ ટાઇલેટ વીનીગર, 


પ્રકરણુ ૧૫ સુ પૃષ્ટ. ૧૭૩-૧૭૯, 
ઈ 
ત બનાવવાની હુન્નર ૨૫. 





રી. , ક્ર 
વૃ રોબ હાની રીત. ર કઠણુ પોમેટમ બતાવવું. ૩ સુગ ધી 
લાલ રંગનું. ૪ કેર ૬ એઇલ પોમેટમ. પ મેકેસર પોમેટમ. ૬ બદામનુ' 
પોમેટમ. ૭ વાળ વધારવાનું. ૮ નરમ પોમેટમ બનાવવાની' રીત. હ આર” 
જવું પોમેટમ. ૧૦ ચુલાબતુ પોમેટમ. ૧૧ વાળ સાફે રાખવાતુ, ૧૨ 
ચામટી ઉપરતી કરચલીઓ કાઢવાતુ, ૧૩ કોલ્ડ ક્રીમ, ૧૪ શીલીતાં ચાઠાં 
કાહડવાનું, ૧૫ ખુશખોદાર્‌ પોમેટમૂઃ ૧૨ સ્પેતીસ પોમેટમ. ૧૭ એલડર્‌ 
ફલાવર પોમેટમઃ ૧૮ ફેત્ચ એરેજ પોમેટમ, ૧૪ એરી એટલ પોમેટમ. 
૨૦ ફન્ચ રોઝ પોમેટમ, ૨૧ &ન્ય પોમેટમ, ૨૨ લીંધુવુ પોમેટમ, ર૩૭ 
ખુશમોદાર પોમેટમ, ૨૪ ઇસ્ટ ઇન્ડીઃમા પોમેટમ, રપ લાલરગર્જી સુગધીદાર, 


જફ -% 


(૧૮) 


 'મકરણુ ૧૬ મુ પૃણ, ૧૮૦-૧૯૬૧. 
“કહી ખનાવવાના હુન્નર. ૫૬. 

૧ લાલ રમતી. ૩ ખ્લુરગની. ૪ પીળા ર્‌ંગતી. ૫ 'પ્રીકી કાળી, ૬ 
જાખુરંગતી, ૭ ખાઉતરગની. ૮ વાયો લેટદંગતી. ૪ લીલી. ૧૦ સફદર 
કાળી. ૧૧ ળખવાની કાળી સહી. ૧૨ રૂપેરી સાહીં. ૧૨૩ . જસતતાં પતરાં 
ઉપર્‌ લખવાની. ૧૪ તાજા લખાણુા જીનું લાગે એવી. ૧૫ કોતરેલા અક્ષ- 
કમાં પુર્વાતી, ૧૬ કાળી શાહોની ભૂકી. ૧૮ નકલ લેત્રાની શાહી. ૧૮ 
થ્રાહી છુટી નીકળે તેનો ઉપાય. ૧૪ છાપવાની. ૨૦ છાપવાની રંગત શાહી. 
૨૧ રહીને જુગથી ખચાવવાની રીત. રપ સોનેરી શાહી. ૧૧ કપડાં ઉપર * 
છાપવાની સાહી, ર૭ લખેલું દેખાય નહિ એવી શાહો. ૩૨ હીંદી શ્રાહો. 
ર૩ ચીતાઈ સહી. ૩૫ કીર્‌મજી ર્‌ગનો. ૩૬ શ્વાસીડયી નીકળે ્નાહે એવી. 
૩૮ આસીડથી નિકળે તહિ*એવી લાલ શાહી, ૨૪ સ્ટીલને કાટ ન ચઢે 
ગવી ૪૦ સ્ટીલથી લખવાની. ૪૧ ઢુંપડ*ઉપર નં વ ૪૪ છાપ- 
વાની ચહી ૪૫ છુપી શાહી, ૪૭ કેદી જયુ કહે ક: ૪૪ અક્ષર 
કેહાડવાની રીત, ૫૦ શાહીતા ડાધ કાઢ મં રીત. પસ હ લખ- 
વાની શ્ઞાહો. ૫૨ દાઢમની છાલની ઢાળી જ્ઞાહો. ૫૩ ઉદે. પ્રકારનાં અગ્રેજી 
થૂ૪ સરસ્ટાંપ શાટે લાલ રંગની શ્નાણો. પપ રબરસ્ટીપ માટે બ્લુર દ 
અધષ્ ર્બર્સ્ટાંપ માટે જમળી શ્ઞાહો, 


પ્રકરણુ ૧૭ મુ પૃણ, ૧૬૨-૨૦૫. 
શેોણુ બતાવવાના હુન્નર. ૫૦. હ 
૧ લીંખુતો સાખુ. ૨ વીંડમર્‌ સાખુ. ૩ કૂાન્સ પેરટ સાખુ. ૪ સવિગ 
સોપ, પ૫ સાદો સાખુ. ૩ ગુલાખી સાખુ. ૭ પીળો સાખુ. ૮ મધને! સખુ. 
છ તજ” રુ. ૧૦ ૨ધારણુ સ'ભુ. ૧૧ રાણું સ્પટે પા ડર બોળાની રત, ૬૨ 








હુન્નર પ્રકાર. 


પ્રકરણુ ૧ લુ. 
નકશી, ચીત્ર તથા કોતર કામ વીરે. 





_ ૬૧૬ ધાતુ ઉપર્‌ અક્ષર કેતરવાની ર્‌ીત--મીણૂતે તાવીને જે ધા" 
તુ ઉપર્‌ કોતરતુ હેય તે ઉપર્‌ લમાડવુ. પછી તે મીણુમાંથી છેક ધાતુની 


સપાઢી સુધી અક્ષરે કાતર્વા. બાદ તેના ઉપર નાઇટ્રીક આસોડ રેડી ના 

કલાફ સુધી રાખી તે ઉપર્‌ પાણી રેડી ધોઇ નાંખવું. પછો માણ કહાડી 
નાંખવાથી કોતરેલા અક્ષરો પડી રહેશે 9 

૨ કાચ ઉપર્‌ અક્ષર જાથવા ચીત્ર પાડવાની ર્રીત--કાચને 

સા વ મ, માંખતા મીણુતે તાવીને તેના ઉપર પડ કરવું. પંછી જે ચી- 

“2 આાિષબથા, હાથા નકશી કૉતરવી હોય તેને સોયથી કાચની સપાટી દે- 

સિભ્વી મોણુને કોતરી કહાડવું. ખાદ કાચતી ચારે કોરપર મીણુની 





રૂમ 'ભાંધવી, જેથી કોઇ પણુ પ્રવાહી પદાથ કાચ ઉપર નાંખવાથી રોળાઈ 
જય નહીં. પછી તેના ઉપર ફેલ્યુએટ એક્‌ લાઇમ અથવા ફ્લોર ધસ્પાર્‌-- 


ની ખારીક મેદા જેવી ભુષ્ઠી કરીને છાંટવી, અને ભુકી ડુખે એટલુ સલષ્યુ. 
રીક આસીઠં નાંખવું. ત્રણુ કલાક સુધી રાખીને એ મેળવણી કહાડી તાંખી 


તે કાચને ટરપીટનત તેલથી ધોઇ સાફ્‌ કરવો, તેથી જે અક્ષર અથવા ચીન 


ત્ર કેતરેલા હશે તે પડેલાં જણારી. 


3 લાકડાંના પાઢોઆ ઉપર જ્ઞોનેરી ગ્રક્ષર્‌ પાઠુવાની રીત“- ઝડ 
પડેલાં પાટીયાતી જમીનને જેવા રંમની બનાવવી હષ્ન તેવી રંગીને ઉપર 


નત 


(૨૦) હુન્નર પ્રકાશ# 


પીળા રંગના અક્ષર અથવા નંબ૨ લખવા, પછી તેતી ઉપર “ગેશ્ડ ઇલ 
સાઇઝ” લગાડવું. અને તે અક્ષર સુકાવા આવે ગેડલે ઉપર સોનેરી વરખ 
લમાડવેો, પણુ તે લમાડતી વખતે વર્‌ખને પવને :લાગે તહી તેતી સંભાળ 
રાખવી, નહી: તો વરખ ઉડી જરૈ. પછી ઉપર વારનીશે લમાડવું. જે “ગેન 
લડ એઇલ શાઇઝ” બતાવવું હેય તો બેક તેલમાં જરા ઇડતાલ્ર નાંખી 
સારી પેકે ઘુંટીને ધટ કરવું, અતે પાતળું કઃવું હોય તો તેમાં ટર્પીટત 
તેલ નાંખીને મેળવવું. 

૪ હાથીદાંત ઊપર્‌ અક્ષર્‌ અથવા ચીત્ર ઠેતર્વાની ફશીત-- 
મીણુને તાવીને હાથીદાંત ઉપર્‌ તેતું પડ કરવું અથવા ૯ગાડવુ', “આસ પ્‌!" 
હટી” ૨ આઊંચ, ચદ શજન ૧ આઊંસ, સફેદ મીણુ અરિ આઊંશ 
ખે બધાને તાવીને મેળવવું, પછી હાથીદાંત ઉપ૨ લગાડીને જેવી જતને 
લેખ અથવા થીત્ર કહાડવાં હાય તેવાં અણીવાળા લોખંડના હથીઆરથી 
દાંતને સપાટી દૈખાય તેમ કોતરરવા. ભાર્‌ બાદ “ચદ્ધ્લ્યુરીક'' અથવા “”મ્યુ- 
રીક આસીડ” તાંખીને ધોડીવાર રહેવા દેવુ'' પછી તે મીણુને 2?રપીટતથી 
ધોઇ નાંખસો તો હાથીદાંત ઉપર લેખ કોતરેલા માલમ ૪ ” 


પ કાગળ ઉપર ઝાઠના પાઠડાની છાપ આબેહુખ લે 
ટ્રીત--એક ઠામળનો તાર લઇતે તેની ઉપર્‌ પીંછીથી બારીક તેલતો હષ 
માવવેો. ત્યાર પછી થોડીક વાર્‌ સુકાવીને તે કાગળની ઉપર મેશ થીોપડી 
રાખીને સભાળ શખવી કે તે ખળી ત ન્ય. પણુ પ્રકેત મેક્ષ તેને લાગે 
(યાર પછી જે કાગળ કરકરે થઇ ગયે હોય તો તેને નરમ કરવાને સારૂ 
ભીજાએેલી અથવા ભેજવાળી જગામાં મુકવો; પછી ઝાડના જે પાંદડાની છા- 
પ લેવી હેય તે પાંદડું કાળી બાજાપર આસ્તેથી મુકી સરખી રીતે દાબવું. 
એમ કર્યો પછી પે કાગળ હેચકી લેઈ આસ્તે રહોને “ડ્રોઇંગ પેપર” ઉપર 
સુકવો અતે તેની ઉપર્‌ એફ છુટો કામળ મુકીને ઉપર ચોપડીખ7 અયષવા 


હુજ્તર્‌ પ્રકાશ. (૩ દ, 


કાંઇ વજત મુકવો, ધોડીવાર રહીને તે વજન ઉચકી લેઈ નેશે તો! “ડ્રાઈમ 
પૈપર0 ઉપર્‌ તે પાંદડાની છાપ આખેણુંબ માલમ પડરી. 

૬ સીક ઉપરથી નકલ લેવાની ફીત--આઈરીંગ ગલાશગ્લુ 
એટલે આઇસીંગ ગ્લાસનતા બતાવેલા શરેસને ભાન્ડીમાં પીમાળવી, સીફા 
અથવા ચાંદની સપાટી તંકાય તેમ તેતી ઉપર પાતળું રેડવું, અને તે સુકા* 
છતે કઠણુ થાય ત્યાં સુધી એક અથવા ખે દીવસ એમતું એમ રહેવા રેવું; 
પછી તેને કહાડીને જેરી। તો તેની ઉપર શીકાતી બરાબર છાપ પડેલી જણાશે. 
છ થીત્ર રંગવાની કાળર્‌ ગની ભુકી બતાવવાની યીત--ક* 
પુરતો એક કડક લેઇ તેને સળગાવવા અને તેની મેશ કાયની રકાબી ઉપ- 
3 પાડવી, પછી તે મેશતે રંગવાના કામમાં લેવી. એવી “તની ખનાવેલી 
ભુકી ચીતારઓ નાની તશવીર રગતા કામમાં વાપરે છે, 

૮ પેતશીલથો પાડેલા ચીત્રને કયિમ રાખવાની શીત--ન્‍ે. 
પેતર્શીલથી જડ કાગળ ઉપર ગૌત્ર પ્રાડયાં હોય તો આઇશીંગ ગ્લાસને પાન 
ણીમાં એ!” “જી એક પહોળી ,રકાબીમાં નાખી તેતે સપાટી ઉપરથી લખે* 
“લી હા ઉછીુપઃડેલી બાજુવાળા પડતે ધીમેથી પસાર કરી લેવું. 

* કદ દ પેનશીલથો લખેલા અક્ષર્‌ અથવા ચિત્ર છુસોઇ નહીં 

થ્રાય એવા કરવાની ર્રીત--થોડી સફેદ રાળનતે સ્પીરીટ એક્‌ . વાઈનમાં 
' એશગાળવી, જે કાગળ ઉપર પેતસીલથી લખવું હોય તેતી પીઠ ઉપર્‌ ખસ- 
થો તે મેળવણી લગાડવી, એટલે થોડી મીનીટમાં આ મેળવણી કાગળમાં 
પસાર થશે. સ્પીરીટ ઉડી જઇતે રાળ વારતીશની માફક કાગળ ઉપર ચોટી 
રહેશે. એ મેળવણી “ડા કામળ ઉપર લાગુ પડરી નહીં. 

૧૦ કાચ અથવા ચીનાઈતા વાસણુ ઉપર સોનેરી નામ પા* 
ડવાની રીત--સોતેરી ભુકીને જરા ટકણુખા£ તથા ગુઉરતા પાણીમાં મે” 
ળવી નરમ વાળની પીંછીથી તે વાસણુ ઉપર ચીતરવું અયવા લખવું. પછી 






(૪ ) હુંજ પ્રકાશ. 


તે વાસણુતે આતસ ઉપર મુકીને ગરમ કરવું. જેથી ચુદ; બળી જઇ ટેન 
ણુખાર કાચના રૂપમાં બદલાઇ જતે સોનું તે વાસણુ ઉપર ચોટી રહેશે, 

૧૧ ખૌંછ રીત--એઇલ્ડ ગોલ્ડ સાઇઝ વાર્તીસમાં ઝીણી નરમ 
પીંછી ખોળા તૅતાથી તે વાસણુ ઉપર્‌ લખવું અથવા ચીતરવું. જ્યારે તે 
નજદીક સુમવા આવે અને હાથની આંગળીને જરા ચીકટ વળગે એવું જન 
ણાય કે સોતાતા ખરા વરખતી ચોપડીરમાંથી વરખતું પાનું કાગળ સુધાં &1* 
ધી કહાડી તે વરખને તેની ઉપર દાખીને ચોટાડવો. તેથી જ્યાં તે વારતીચ 
લાગેલું હશે તેટલી જમાપર વરખ ચોરી ર્હેર. 


૧૨ ત્રાંભા ઉપર અક્ષર ડેતર્વાની ષ્રીત--જે ત્રાંબાના વાસણુ 
ઉપર અક્ષરે કોતરવા હેય તેની ઉપર પહેલા તાવેલા મીણુતું પડ કરતું. 
પછી તે-મીણુમાંથી છેક ધાતુતી સપાટી સુધી બારીક સોયથી અક્ષરો કોત- 
રવા. પછી નાઇટ્રીક આસીડના ટીપાં સળીથી કોતરેલા અક્ષરો ઉપર નાખ” 
તા જવું. આઠ દસ મીનીઢ રહીતે ફરીથી એજ, પ્રમાણે સળીથી ખીજ ટી- 
પાં મુકવાં. એ પ્રમાણું દસ દસ મીનીટે ટીર્પા' પાંચ સાત વખ '” મવા. 
જ્યારે અક્ષરો બરાબર ઉંડા કૌતરાએલા જણાય ત્યારે તેતી ૩૧% 
ડી ધોઇ નાંખવું. પછી મીંણુ કહાડી નાખવાથી કૌતરાએલા અક્ષરો જણુ 
ગએ નાઇટ્ટીક આસીડનું ટીપુ શરીરતા કે!ઇઇ ભામ ઉપર પડે તહોં તેવી સન 
ભાળ રાખવી, કાર્ણુ તે આસીંડ આગતા જેવું ઈ. 

૧૩ પીતળ ઉપર અક્ષર ફ્રેતરવાની રીત--ત્રાંમાપર અક્ષર ક 
તરવાની રીત આપેલી છે તેજ પમાણે ડોતરવા 

૧૪ ત્ર-બા; પોત, લાકડાં વગેરેમાં કરેલા કોતર્‌ કામને ડાચ 
ઉંપર ઉતારવાની રીત--જે રંગમાં કાચપર કતર કામ ઉતારવું હોય ત 

રગની ગીજનતે થીકાશવાળા તેલ સાખે મૈળવવીં. આ મેળવણીને અસલ કૈ 
તરેલી તકતી ઉપ? લીંપાઈ ત જાય તેવી રીતે સંભાળથી લગાડવી, પછીં 


હુંભ્ર્‌ પ્રકાશ? (૫) 


એક રૈ] કાગળ તે તકતી ઉપર દાબી પૈલા કોતર કામને છાપી લેવું. હવે 
કાગળતી જે બાજુએ છાપ ઉતારી હેય તે બાજા કાચ ઉપર દાખવી. પેલે। 
કામળ કાચને તરતજ ચોટી જરૈ. આ ચે ટાડેલે કાગળ જ્યારે તદંત સુક 
માલમ પડે ત્યારે એક પાણીથી ભરેલી વાદળી તેના ઉપર ડ્રેરવવી. જેથી ૨26 
થએલો કાગળ નીકળી આવરી અને પેલી છાપ કાચપર ઉતરેલી માલમ પ- 
ડર. આ ઘાપને કાચમાં કદી નહીં પ્રાટે તેવી રીતે ખેસાડવાને શાર કાયને 
ભડ્ડીમાંથી એક વખત પચાર કરવો. 


'૧૫ કાચ ઉપર્‌ થીત્ર અથવા અક્ષર પાડવાની રીત--ભત- 
સ્તીક ખ્લેઠ નામની મેળવણીથી કાય ઉપર જે ચીત્ર અથવા અક્ષર પાડવા 
હૉય તે થીતરવા અતે તે સુકાયા પછી તે કાચની ઉપર હાઇડ્રો ફેલ્યુએરીક 
આમીડ પુષ્કળ નાંખવું, જેથી તે આખા કાચને પોચી વળે, જેન આસીડ કાચ 
ઉપર વધારે વખત રહેશે તો ચીત્ર વધારે ઉડા પડશે. માટે તેતે કેટલે 
વખત સુધી કાય ઉપર રહેવા દેવું તે. કારીગરતી મરજી ઉપર છે. જેઇએ 

કિશન્બ્સુધી કાચ કોલેસ૪ રહે એટલે આ આસીડ પાણીથી ધોઇ તાં 
ક કેન્કેમેળવણીને કાચ ઉમરથી સાફ કરી નાંખવી. 

હ વૃ ત્રાબાને કોતરનારી મેળવણી--જ' ગાલ ૪: ભાગ, નીમક ૪ 
માગ, નવસારે ૪ ભાગ, સરકો ૧૨ ભાગ, પાણી ૧૬ ભાગ. એ ખધાને મન્‍ 
“8મ કરી મેળવવા પછી આ મેળવણી કામમાં લેવી. 

૭ રેશમી કપડા ઉપર સોનેરી ચીત્ર પાડવાની રીત--એક 
વારીજીઆમાં થોડુંક સોનું પીગાળી તે મેળવણીથી જે ચીત્રામણુ પાડવાં હોર્ય 
તે ધીરેથી સ્રેત રેશમી કપડાપર પાડવાં. આ ચીત્રામણુ પહેક્ાં તજરે પંડરે' 
તહીં, પણુ તે કપડું પાણીમાં ભીજવી ગ ધકમાંથી પા ધુંવા ઉપર ધર 
વાથી સોનેરી રગના ચીત્રો દેખાશે. રી 

૧૮ રેશમી કપડા ઉપર રૂપેરી ચીત્ર પાણી શૈત-નાઇ્ટ્રટ 






(૮) હુભર પ્રકાશ, 


ઝે1૬ સીલવર પીગળે તેટલું પાણી લઈ તેમાં પીગાળી તે પાણીથી સત્ત 
રેશમી કપડાં ઉપર્‌ ચીત્ર પાડવાં. આ થીત્ર બતતાં સુધી રાતે પાડવાં. અને 
કપડું પણુ રાતોરાત સુકવી નાંખી અંધારી જમામાં મુકી રાખવું; કારણુ કે 
શેશની લામતાંજ ચીત્ર સધળાં કાળાં પડી જરી અને પછી લતે રૂપેરી રગ- 
ના થશે નહીં. હવે આ સુકવેલા કપડાને પ.છું પાણીમાં ભીંજવી ગ'ધકતા 
ધુમાડા ઉપર ધરરૈ॥ તો તરતજ તેતી ઉપર રૂપેરી રંગના ચીત્ર ૬ુટી નીફ- 
ળરે. આ રીતમાં તથા ઉપલી સૉનેરી ચીત્રવાળી રીતમાં ગધકતા ધુંવાને 
બદલે હાઇડ્રોજન ગ્યાસતી નળી ઉપર એક કપડું ધરવાથી પણુ જોઇએ તેવાં 
ચીત્ર દીપી તીકળરી, 

16 કેઇઇ પણુ કોતર કાનની આબેહુબ નકલ ઉતારી લે- 
લાની સહેલી અને સસ્તો ફીત--કલાઇ ૧ ભાગ, સીસ ૬૪ ભાગ, સુન 
સમો ૧૨ ભાગ. એ બધાને શૈથે ધીમાળી જે કોતર કામતો નમુનો ઉતારી 
લેવો હોય તે કોતર કામતી આસપાસ દરતી પાળ બાંધી લઈ તે મેળવણી” 
ને તેમાં રેડી દેવા. તેથી પેલા કોતર કામની, જીખેહુમ નકલુષ્ઠુરેમાં ઉતર 
શે. આ નકલ કરેલી તકતીને ચોપડી છાપવાતા પ્રેસમાં મુછ તેની 
નેઇએ તેટલી નકત્ને છાપી શકાશે. આ નકલો ઊંધી આવર પણુ જા 
સલ માફક નકલો કરવી હેય તો તે બતાવેલી નક્લમાંથી ખીજી નકલ બરુ 
લી કહાડવી એટલે તેતા ઉપર છાપેલી નકલો ચતી આવરે. , 

૨૦ હાથીદાંત ઉપર્‌ થીત્રામણુ પાડવાની રીત--ધોડું મીંણુ 
અને ચરબી શાથે પીગાળી તેને હાથીદાંત ઉપર રેડી દેતું, જેથી તેની. સ- 
પાટી ઉપર મીણુતું પાતળું પડ થાય. હવે જે ચીત્રામણુ પાડવાં હોય તે પે* 
લા મીણુતી ચપાટીમાં કોતરવાં અને કોતરી રહ્યા પછી નીચેની મેળવણી- 
માંથી મરજીમાં આવે તે તેમાં રેડવી. જાંખુરંગ માટે એટ વારીજઆમાં 
ખનાવેલું સોનાનું પાણી, લીલારેમ માટે મોર્થુથાતું પાણી, ફાળારમ માટે 


હુન્નર પ્રક,શ. (૭ ) 


નાઇટ્રેટ એર સૌલવરનું પાણી, પીળા કે જુ-.૨મ માટે રીાકશીતું પાણી 
કેમ્યુરીએટ એ આયરતનું પાણી, 

૨9 એક ગોત્રમાં જુદા જીદા રગ લાવવાની શીત--એકજ ચીન 
ત્રમાં જુદા જુદા રમ લાવવા માટે આખું ચીત્ર એકદમ કોતરવાને બદલે જે 
ભાગમાં એક નનતનો રમ આવતો હેય તે પહેલાં કોતરી તે ઉપર રંગ ચન 
ડાબ્યા પછી ખીન્ન રગ માટે બીના ભાગે કૌતરવા, ઉપર જુદા જુદા પાઃ 
ણી આપ્યાંછે તે અવાર નવાર શાથે મેળવવાથી બીન્ન ધણા રગે તેમાંથી 
થઈ શકસે. અને તેથી હાથીદાંતને ધણીજ શોભા મળશે. 

૨૨ હાથોદાંતમાં મજબુત રગ બેસાડવાની શોત-હાથીદાતમાં 
રગ મજબુત બેસાડવા માટે સઘળા રગોના પાણીમાં ધોડેક નવસાર અને 
સરકો તાંખી મેળવવે।. આ પ્રમાણેના ર ગે। હાડકાની બનાવટો ઉપરપણુ ચઢી શ્રકેછે. 

૨2 આર્સપાણુના પથ્થરને કોતરવાની રીત--સદ્દેત મીણુ ૧ 
ભાગ, ટરપેનટાઈને ૪ ભાગ, બૈ સાથે મેળવી તેમાં થોડોક બારીક સપેતા 
ફે”.  અરસપાણુના સધા ભાગ ઉપર લગાડવો. પછી જે કોતરવું હોય 
ત ચકિભકઈડડાં કોતરી તે પય્યરતે સરકાના પાણીમાં અથવા હાઇડ્રા 8- 
પ ડઝ જસીડના પાણીમાં બોળી રાખવો. તેમાં નનઇતી ઉંડાઇ કોતરાઇ ર- 

_ખારે ઉપરતા મીણુને ટરપેનટાઈનેથી સાક્‌ કરવું, અને કોતરાઝેલા ભાગ- 
“પર્‌ ખારીક ચાકના ભુકાની પીંછી ફેરવવી. 

૨૪ પોાલાદને કોતર્નારી શેળવણી---તાઇટીક આસીડ ૫ એસ, 
પાણી પ ઔંસ ત્તેમાં ૧ એસ દાણાદાર રૂપુ પીગાળવું, અને ૨ એશ પાન 
રાતે પ એચ તાધ્ટ્રીક આસીડ તથા પ અસ પાણીમાં પીગાળવું. દવે 
જ્યારે જલ્લદ કેતરનારી મેળવણી કરવી હોમ ભારે પ્રથમની મેળવણુીમાંથી 
ર એસ, બીજી મેળવણીમાંથી ૨ એસ, ૧ સસ નતાધટ્ટીક આસીડ અતે 

ર૪ એસ ઉફાળેલું પાણી એ બધાની મેળવણી કરવી, અને તે એફ પથ્થર- 





હ # ુ હુજ્ઞર્‌ મકાશ? 


ની શીશીમાં ભરી રાખવી. જ્યારે પોલાદપર કોતરવું હેય ત્યારે તેની ઉપર 
પલી મેળવણી નાંખી ચોખા જસત નો એક કટકો લઇ પોલાદપર ફેરવવો એન 
ટમેશીપોલાદ ઝ$પથી કેતરાવા માંડશે. જ્યાં સુધી જસતનેો કટકો તહીં લગા- 
ડશે ત્યાંસુધી તે મેળવણી ગમે તેટલો વખત પોલાદપર રડેવા છતાં તેને કો 
તરશે નહીં, પણુ એક વખત જસત લમાડયું કે કોતરવાનું કામ શરૂ થઇ જરે. 

૨૫ લોખડને કેોતર્‌નારી શેળવણી--મોરથુથુ ૧ એસ, ક્ટકડી 
બા બસ, નીમકની ભુકો ના ચમયી તેમને ૨૦ પીપાં નાઇટ્રીક આસીડ 
અને ભા પેઢ પાણીમાં પીગાળવાં. આ મેળવણી લેખ ડપર ક્રેતર્વામાં ધ- 
ણી સરસ છે, ન ફુ 

૨$ બીજી રીત--આયોડીન ૧ એસ, લેોખ'ડનો ભુકો બા દ્રામ, 
પાણી ૪ અશ. એ બધાને સાથે મેળવી કાચના બુચની શીશીમાં ભરતું. 

૨૭ ત્રીછી રીત આયોડીન 8 દ્રામ, આયોડાદડ એક્‌ પોટાશીઅ- 
અમ ૧ દ્રામ, પૃક્‌ સ્પીરીટ ૧ એસ, પાણી ર એસ, એ ખધાને સાથે મે- 
ળવી કાચના ખુચની શીશીમાં ભરવું. ક ક 

૨૮ ચોથી રીત--હાઇડ્રાડલોરીક આસીડ પ ભાગઠ્ુઃઅ તાગ 
પાણી સાથે મેળવી તેમાં પ૦ ભામ પાણીમાં મેળવેલો ૧ ભાગ ૩તાર" 
% પોટાસની મેળવણી ઉમેરવી. 

૧0 ત્રાબાપર કેતર્નારી મેળવણી--ફ્ટકડી ૪ એસ, નવસાર 
૪ એસ, નીમેક ૪ એસ, જંગાલ ૪ એસ, સરકો ૮ એસ, પાણી ૧૬ 
એસ, એ બધાને મેળવી એફ કેડીના વાસણમાં એક ખે મીતીટ સુધી ઉન 
ભરા આવે તેવું ઉકાળવું. પછી ઠંડુ પાડી ગાળી લેવું. જે તકતી ઉપર કો- 
તરવું હોય તે તકતી ઉપર્‌ મીણુનું પડ કરી તેમાં જે કેતરવું હોય તે કોતરી 
તે ઉપર્‌ આ મેળજત્નણી રેડવી# 

૩૩ માટો, ફાચ, કેપડીકામ વગેરે ઉપર્‌ સે।નાની તકશો ચી 


દુજ્નર્‌ પ્રકાશ, (ટ) 


લર્વાતી રીત--ગુંદરના પાણીમાં થોડોક ટ કણુખાર્‌ ભેળવી તેમાં સોનાની 
ભુષ્ટી મેળવવી આ મેળવણીથી જે ચીતરવું હોય તે ઉંટના વાળની પીંછી- 
થી માટી, કાચ, ક્રોડીકામ વગેરે ઉપર્‌ ચીતરવું. પછી તે વાસણુતે ભડ્ડીતી 
અથવા બ્લોપઃઈપની ગરમો આપવાથી ટ કણુખાર પીગળી જઇ સોનાતે વા 
સણુની સાથે મજખુત ચોટાડી દેશે પછી અફીક અથવા કુતરાના દાંતની એ.- 
પણુીથી તે તકશીને એઓપવી. 

૩૬ લેખ ડ અથવા પોલાદ ઉપર સો।નાની નકશી ચીતર 
વાની ર્‌ીત--સેનાની ભુક્ઠીને ઇથર સાધે પીગાળી તે મેળવણીથી જે ચીન 
તરવું હોય તે ઉંટના વાળતી પીંછીથી ચીતરવું. પછી તે લેખ ડને સેહેજ 
ગરમી દેખાડવાથી ઇથર ઉડી જઇ સેતું લેોખડપર ચોટી જરે. પછી તે 
નડશીતે એપી કહાડવી. 

૩ર્‌ હાથીદાંત; હાડકા, રેશમ, ઉભ વગેરે ઉપર્‌ સોનાની 
નકશી ચીતર્વાની રીત--૨9દમ્‌ ટરડલેરાઇડ એક ગોલ્નેન૧ એસ 
લઉ પીગાળી તે મેળવહીથી જે ચીતરવું હોય તે ઉંટતા વાળની પી 

થીફ, વડો એ ચોત્રોને હાઇડ્રોજન ગ્યાસતા ધુંવા ઉપર્‌ ધરવાથી 
. કડા સોનેરી રગતા દેખાશે. 
રૂ 33 કાચ ઉપર ર્‌ંગીત ચીત્રામણુ પાડવાની રીત--જડા અ- 
“_ ળશીતા પાણીમાં મર્‌જીમાં આવે તે રંગ પીગાળી પછી તે ર્‌ગમાં પીંછી 
"મોળી કાચ ઉપર્‌ રંગવું. 

$૪ કાચ ઉપર્‌ અક્ષર કેતર્‌્વાની રીત--કાયને ઉતે। કરી તેના 
ઉપર્‌ મીણુ ફ્રેરવી પાતળા એક સરખો થર દેવો. પછી જે અક્ષર કોતરવા 
હોય તે સોયવતી તેના ઉપર્‌ કોતરવતેટલી થીતો, જગામાંથી કાય ઉપરનું ..* 
મીણુ જતું રહેશે. તેમ કર્યો પછી ફેલ્યુ અરસ્પાર જરીતે અભેજ દવા છે તેને 
ઝીણું વાઢી તેનો ભુકો કોતરેલા ભાગ ઉપર ભભરાવવેો, પછો છ ભામ પાઃ 






તારિનનપર "નજ . 


(૧૦) છુજ્નર્‌ પ્રકાશ 


ણી ને એક ભાગ ગધકનો તેન્બ એકટ્યાં મેળળી તે ભભરાવેલા ભ્રુકા 
ઉપર રૅડી ખે ત્રણુ કલાક સુધી રાખી મુડવું. પણુ તેથી વધારે વાર રાખી 
મુકવું નહી; બે કલાક પછી ધોઇ નાંખી સાક્‌ ડરવું. એટલે કોતરેલા અહ્યરો 
દેખાઇ આવરે. 

3૫ ખીજ રીત--ઉપર મુજબ મીણુ લગાડી અક્ષર કોતરી તેના ઉ- 
પર શૂલીએરીક આસીડ નાંખવો તેથી અહ્ષર કે.તરાઇ જશે. પછી તેને ધો! 
સાફ્‌ ડરવે. 

8૬ કાચ ઉંપર્‌ ચીત્ર કાઢવાની શીત--શુગર એક્‌ લેડતે ઉકા- 
ળેલા અળશીના તેલમાં નાંખી લાહી માર્ક બતાવી કાચપર પોંછોવતી લ- 
ગાઃવું. તે સુકાયા ખાદ ધોડા કારટીક પોટાસને જરા પાણીમાં પીંગાળી તે- 
માં કવીલપેન ખોળી કાચપરઠટુચીત્ર કાઢવાં. તેથી તેટલી જગાપરથી ઉપરની 
લારી નીકળી જ ચીત્ર પડી રહેશે. , 

૩૭ પીતળ ઉપર્‌ અક્ષર ઉપસાવવાની રીત-ચેોખા ટરપેત- 
ટપત તેલમાં ઘોડું મીણુ જરા ગરમીની મદડથી પીંગાળી તે “*”**માં ક- 
લમ ખોળીતે પીતળના પતરા ઉપર લખવું એટલે થોડીવ#, ૯૩1 
તેલ ઉડી જપ્તતે મીણુતા અક્ષરો ફક્ત રહેશે. હવે પતરાને નાધટ્ટીક ૨ 
માં તાંખવાથી અક્ષર વીનાતી બાજુ ખવાઇ જઇ -અક્ષર ઉપસેલ્ષા દેખા. 

૩૮ ખીજી શ્રીત--પેરેશીનને જરા ગરમીથી પીગાળી,તેનાથી લખીને 
'ઉપર્‌ સ્રુજખ કરવાથી પણી તેજ પમાણે થાય છે. 

૩& શીંગડાની ઉપર્‌ કાળારંગની નકશી પાડવાની રીત-- 
'સફ્ેત રગતા શીંગડા ઉપર કાળાર ગતી નકસી પાડવી હોય તો ૧ ઓંસ પા- 
ણીમાં ૧ દ્રામ તાઇ્ટ્રે એક સીલવર પીગાળી તેતી મેળવણીથી તકસી પ- 
ડી શીંગડાંતે તર્ડકામાં સુકવવું. એટલે ચળકતા ફકાળાર્‌ંગની તકસી પડશે. 
પછી તેતે પાલીશ કરવું. 


 હુદ્નર્‌ પ્રકાશ. (૧૧) 


૪૦ શીંગડાની ઉપર્‌ લીલા ર્‌'ગની નકશી પાડવાની રોત-- 
પ એંસ સ્પીરીટ એકે વાઇતમાં ના ઓઆંશ લીક્ષો એની લાઇન રંગ મેળવી તે 
મેળવણીથી જે નકસી પાડવી હોય તે પાડવી, નને લીલેોરંગ ચડ ઉતર કરતે 
હોય તો પીળા રંગ ઉમેરવાથી તે ખુલ્લે થશે, અને બ્લુરંગ ઉમેરવાથી ધેરે થશે. 

7૪૧ હાળેજ્ઞા લોહા ઉપર્‌ અક્ષર્‌ ડ્દોતર્વાની શીત--લેરાને જ" 
ર ગરમ કરી તેપર મીણુ ચોટાડી ઠંડું થવા દેવું પછી તેપર મીઠું અને મે. 
રચુશ્રુ બને થોડા પાણીમાં પીમાળી કલમવતી લખવું, એટલે અક્ષર પડી રહેશે. 

૪૨ ગજવેલ અને બીન લેહઢાના સામાન ઉપર એક્ષર લચ 
ખવાનો શીત-હીરાકશી, પૂટકડી અને મોડું એ દરેક ર્‌ દ્રામ લેઈ તેતે 
વાટીને ૧1 ઔંસ જલદ સરકામાં નાંખી હલાવી સામાતપર પહેલાં સાખુતે, 
ભુકો ધોડા પાણી સાથે મેળવી લગાડીતે ઉપરના માશ્રણુમાં વગર્‌ ચીરેલી 

કલમ ખોળી તે વતી. લખવું. 

૪8 પથ્થર ઉપર ચીકુ મોતર્વાની રીત--પહેલાં પથ્થરને ખુબ. 
પાથીસ કરી મ ૧ ભાગફનાઇટ્ટીક જઆશીડ અતે ૧૦૦ ભાગ પાણીનું મી 
ત નત દડી સાફ પાણીથ ધોઇને સુકવી તેપર ગુંદ અને કાજળ એ 

મ જવશાપકવાં, અને તે સુકાયા પછી લેઢાવતી અક્ષર કીતરવા.. 
સૂન ટ જળ ઉપર અળસીનું તેલ લગાડીને ગુ સધળા ધોઇ નાંખવો તેથી 


. પ્રેતરેલા અટ્ષર્‌ સા'્‌ દેખાશે. 









પ્રકરણું ૨ જી 
કાચ સંબધી છુક્નરો. 


૧ કાચના વાસણુને સાફ્‌ કરવાનો ટ્રીત--કાચતા વાસણુને ઠંડા 
પાણીમાં ખોળીતે કોલસાના બારીફ ભુકાથી માંજવાં, તેથી સાક્‌ ચળકતાં થશે. 


(1૧3) હુન્નર પ્રકાશન 


ઠંડા પાણીના ખદલે ગરમ પાણીથી માંજવાં નહીં; કેમકે ગરમ પાણીથી કાચ 
ઝાંખો પડી જય છે. 

૨ કાચ જેડે ધાતુ વળગાડવાનો કીત--કાચના લૈંમ્પતું પીત" 
ળતું મોહોડીયું અથવા કાચના ખડીઆતું ઘાતુનું મોહેડીયું છુટી પડી જય 
તો પેહેલાં ફેટકડીતો ભુકો તે પીતળના મોણોડીયામાં તેના વળમાડવાના ભા” 
ગમાં સારી પેઠે ભરવો. પછી ક્ટ્કડી પીગળે એટલે ગરમી તેને. આસપા* 
સથી આપવી; એટલે ફટકડીનો રસ થશે, પછી તરતજ તેમાં પેલા "ખડીઆનું 
અથવા લાંપતું મોહેડીયું જ્નેર્ધી દાખવું, તેથી તે રસ ઠંડે। પડવાથી તે ધાન 
તુનું મોહોડીયું કાચ સાથે મજખુત ચોટી જરે, 

૩ કાચતી ભુકો બનાવવાની ફોત--એક કાચના કંડકાને આતશ 
ઉપર મેલીને લાલચોળ જેવા ગરમ ડરીને ઠંડા પાણીમાં નાંખવો; એટલે 
તેની ઝીણી ઝીણી ડરચે થર્રે#( પછી આ શુકીને સુષ્ી કરવી. એવી રીતની 
ખનાવેલી ભુષ્ઠી પાલીસના કાગળ ખનાટૃવાના કામમાં આવે છે. 

૪ કાચ ઉપર લખેલા અક્ષર લુંછીલ્ર પાછા દેખાડવ!-:ઃ બતૃ્‌-- 
એક આર્સીના કાચ ઉપર ફ્રેન્ચ ચાકથી લખવું, પછી તેને: “| લઉ પાપ 
ઝરવું. એટલે લખેલું દેખાશે નહોં. પણુ તે કાચ ઉપર શ્વાસ (સહાની દ 
આપવાથી પાછા જેવાને તેવા અક્ષર્‌ દેખાશે. 

પ કાચ ઉપર્‌ કલાઈ ચઢાવવાની રીત--જે સાદા કાચતે આ- 
રસીના જેવો બતાવવો હોય તો એફ સાફ ટેબલ ઉપર્‌ કલાઇતા વરખતે બ- 
શખર પાથરવા, અને તેના ઉપર્‌ પરો રૈડીને ધણી નરમ પીંછોથી તે બધે 
ચોપડવો. એ પછી એક ઢાચનો તકતો સ'ભાળથી વરખ અતે પારાની મે- 

ળવણી ઉપર એવી રીતે સુકી દૈવો કે તે સુકવયા સાથ જે વધારે પારે। કલા- 
“નતા વરખ ઉપર હોય તે નીકળી જય. ડાચ સુડંયા પછી તે ઉપર વજત 
સુકવાં, આ વજતથા નીચેના પડ ઉપર્‌ વરખ અને પારો એવી રીતે ચોહોટી 


છુજ્ઞર પ્રકાશ, (૬2) 


જરી કૈ જયારે થોડો વખત પછી ઉપર મુકેલો વજત ઠાહાડી નાંખશે, ત્યારે 
કાચતા તકતાની એક બાજીએ જ્યાં પેલો વરખ અને પાર ચોટેક્નો હોય છે 
તે કાચને વળગેક્ષ। રહેશે. પણુ તે કાચને કલાઈ ચડાવવાની અગાઉ કાચતી 
ખાજુગે ધુળ અથવા કચર હોય તે સાફ કરવો. જે તેને લગાર પણ ધુળ 
અથવા ડચરે વળગેલે હશે તો પારો અતે કલ.ઇ વળગશે નહીં. ત્રણુ ચોરસ 
દ્રીટ કાચના તકતાને આશરે ખે આંસ પારે બસ થશે. 

૬ કાચ તથા પથ્થરને લાકડા સાથે વળમાડવાને સરેસ-- 
તાવેલા સરેસતે પાણીના બીજા વાસણમાં ઉકાળીતે પાણી જેવો થાય કે 
તેમાં બારીક ચાળેલી લાકડાની રાખ થોડી થે ડી નાંખતા જવું. અને લાકન ' 
ડીથી હલાવી હલાવીને એ મેળવણી શીરા જેવી કરવી. એ સરેસ જ્યાં લન 
ગાડવો! હોય ત્યાં ગરમ કરીને લગાડવો. ' 

૭ ખારીના અથવા આરસીના "ખરાબ થયેલા કાચને સાફૂ ' 
કરવાની રીત--શેટત સ્ટોત અથવા જુલરસ અરથતી ખારીક ચાળેલી ભુ- 
ફીમાં અથવા ઝીણી ચાળેકી* રખમાં જરા ભીંજવેલુ કપડુ બોળી કાચની 
કિ સુકા નરમ મલમલ કપડાથી લુછીને સાફ્‌ કરી તાંખવું. 
ડઝ ખબરીના અથવા આર્સોના કાચને ચળકતા કરવાની: 
_ સત--ચાકતો ભુકો ધણા બારીક કરી મલમલના કપડામાં પોટલી ખાંધી 

' કાચની ઉપર્‌ તેમાંથી ખધે ફરતો ચાક છાંટવો, પછી નર્મ ચામડાથી લુછી 
નાંખી સાક્‌ ઠરવું. 

હ કાચનાં નાકાં પાડવાની રીત--કાયથતી ઉપર જે ઠેકાણે ના 
જુ' પાડવું હોય ત્યાં નાની ઝીણી અણીતી શાયડી મુકી તેતી અણી ઉપર: 
એક અથવા ખે ટીપાં ટર્પીટતતાં મુકવાં, પછો આસ્તેથી શાયડીને ફેરવી . 

તાકુ પાડવું, જે જૈર્થી દાબીને ફેરવશે તો કાઢ ભાગી ફુ૪શે. 
૧૦ કાચ ઉપર્‌થી રગતા ડાધ કહાડવાની ફોત--જ્યારે ર. 





( ૧૪) હેશ્નરૃ પ્રકાશ? 


ગારી લોકો કાચની ળારીઝો ₹ગે છે તારે કેટલીક વખતે રંગની પીંછી કાન 
ચતી ઉપર્‌ લાગ્યાષ્રી ડાધ પડીં રહે છે તેવા તરતના ડાધને ટરપીટતથી ધો. 
૪ નાંખવો, અને ને સુકાયા ઊંય તો ભમુદરદીણુતા કડકાતે તે ર ગતા ડાધ" 
ની ઉપર સારીપેકે ધસવો એટલે ડાધ તીકળી જરી. 

૧૨૬ ચકમકતો કાચષ્રતાવવાનો રોત--સફેદ રેતી ૧૦૦ ભાગ, 
રડલેડ ૮૦ થી ૮૫ ભાગ. પરલઆશ ૩૬ થી ૪૦ ભાગ, સુરોખાર ર થી 
૩ ભાગ, એકસાધઇડ એક્‌ મતગેતીઝ બા ભાગ. 

૬૨ બીજી રીત--ચફેદ રેતી ૧૦ ૦ ભામ, રેડલેડ ૫૦ થી ૬૦ ભાગ, 
પરલઆશ ૩૦ થી તે ૪૦ ભાગ, એકસાઇડ એક આરસેતીક ૦॥થી તે ૧ ભાગ. 

૧૩ ત્રીજ રીત--સરેદ રેતીં ૧૨૦ ભાગ, પરલઆશ ૪૦ ભાગ, મુ" 
રરદારશીંગ અથવા રેડલેડ ૩૫ ભાગ, અને સુરોખાર ૧૩ ભાગ તથા થોડું 
બ્લેક એક્ષાઈડે એક્‌ મેનગેતીભ. 

૧૪ અલાખાસ્તરતે કાચ બનાવવાની રીત--રૈતી ૧૦૦ ભાગ, 
પોટાસ ૪૩ ભાગ, સુરોખાર ૪॥ ભાગ, હાડકાની શખ ૧. ભાગ, 

૧૫ કાચ વળગાડવાની લાંપી બનાવવાની રુત.--₹ ટૂળા- 
રીક ભુકો કરી અલશીના તેલ સાથે મસળી નરમ ગોળા બતાવ". ર 

૧૬ લાંપોથી વળગાડેલા કાચને કાઢવાની ફીત--અમેરીક*. 
પોટસ 8 ભાગ, સુકો કળીચુતો ૧ ભાગ. બેઉને મેળવી લાકડીથી લગાડવું. 
અને ર૪ કલાક સુધી રહેવા દેવું. તેથી કાચને વળગાડેલી લાંપી તરમ થઈ જશે. 

૧૭ બીજી રોત--સૈથી થરસ અતે સેહેલી રીત એ છે કે લાંપીતી 
ઉપર સોફ્ટ સોપ લગાડવો. તેથી ધોડા કલાકમાં ગમે તેવી કઠણ લાંપી હશે 
તે નર્મ થઇ જશે. 

૧૮ કાચ કૃપર અક્ષર્‌ અથવા/ચીત્ર પાડવાની શોત--કાચને 
શાષૂ ટરી મધ માંખતા મીણુને તાવીતે તેના ઉપર્‌ સરખું પડ કરવુ, પછો 


ટ 


હુન્નર પ્રકાશે, (1૧૫) 


જે ચીત્ર અથવા તામ કીતરવાં દેય તેને સોયાયી કાચની સપાટી દૈખાય 
તયાં સુધી મીણુતે કોતરી કહાડવું. પછો કાચની ચારે કોર પ૨ મીશુની પાળ... 
બાંધવી. જેથી કઇ પણુ પ્રવાહો પદ્દારશ્ર કાચ ઉપર્‌ નાંખવાથી ખહાર જતો 
રહે નહી. પછી તેના ઉપર ફ્લ્યુએટ એફ લાઇમ અથવા ફ્લોર ઈસિપાર 
નો બારીક મેદા જેવો ભુકો કરીને છાંટવા, તે ભૂકો ડુબે તેટલું સલ્ક્યુરીક 
આસીડ નાંખવું. ત્રણુ કલ્લાક સુધી રખી એ મેળવણી કહાડી નાંખવી પછો 
કાચતે ટર્પેનટાઇત તેલથી ધોઈ સાજક્‌ કરતો. તેથી જે ચીત્ર અથવા અક્ષર 
મીણુમાંભી કોતરેલા હશે તે કાચમાં કોતરાઈ રહેશે. અને જે ભાગ ઉપર મીણુ 
પથરાએલું હશે તે કૌતરાયા વમરને। રહેશે. 

૧૯ પ્લેટગ્તાસ બનાવવાનો રોત--ચેોખી સટ્ેત રેતી ૭૨॥ ભાન 
ગ, ચોઃખખો શેડા ૪૫૦ ભામ, ચુનો ૮૦ ભામ, સુરોખાર ર૫ ભામ, ડુલેટ 
અથવા પ્લેટગ્લાસતી ભાગેલી કરચો। ૪૨૫ ભગ. 

૨૦ ક્રાઉનગ્લાસ બવભવા્‌નો શીત-ઝીણી સફેદ રેતી ૧૦૦ 
ભાગ, કાર્બોનેટ એક લાઈમ ૧૨ ભોગ, કારબોનેટ એક્‌ શેડા ૫૦ ભાગ, 


અ તા હલકા કાચ બતાવવાની રોત--રેતી ૧૦૦ ભાન 


“* ક 2પ ભાગ, શેડાએસ ૩૫ ભાગ, અને થોડો ધણો ભાગેલો કાચ. 


જ 


જર ફૂ૨ આરસીના તક્તાતો કાચ--સફેત રેતી ૬૦ રતલ, પરલઆ- 


શ ર્‌૦ રતલ, મીઠું ૧૦ રતલ, સુરોખાર ૭ રતલ, અતે ટ કણુખાર ૧ રતલ. 
33 ખીલેર્‌ી કાચ--ચેખો પોટાસ ૬૦ રતલ, રેતી ૧૨૦ રતલ, 
ચાક ૨૪ રતલ, સુરોખાર ૨ રતકલ્ષ, આરસેનીઅસ એસીડ ૨ ભાગ, મગા- 
તીસ એક સોલા એસ ભાગ, અતે તે બધાના વજત જેટલા કાચના કટકાં 
લેવા, એ બધાને તાવીતે મેળવી નાંખવું. 
૨૪ બીછ રેત--ચેોખુ પરલઆશ ૭૦ રતક, સફેત રેતી ૧૨૦ 
રતલ, સુરોખ!ર્‌ ૧૦ રતલ, આરસેનીઅસ આસી! ૦: રતલ, મગાનીસ 


(૧૬) હુજ્તર્‌ પ્રકાશ. 


ગેક ત્રતીઓસ રતલ, અતે તે ખધાના વજત જેટલા ભાગેલા કાચના કઢકા 
એ બધાને ગાળી મેળવી દેવા. 

૫ ત્રીજી ર|ત--રેતી ૬૭ રતલ, પરલઆશ ૨૩ રતલ, ચાળેલે 
સવેડલાઇમ ૧૦ રતલ, મગાતીમ ગ રેતક, સોંડ્ર ૫ થી ૮ રતલ, અતે 
એ બધાતા વજત જેટલા ભાગેલ્ઞા કાચના કટકા, એ બધાને ગાળી મેળવવું- 

૨૬ ચે।થી ર્‌ોત--સફેન રેતી ૧૨૦ ભાગ, સીંડર ૫૦ ભાગ, ચે 
ખુ પ?લ આશ ૪૦ ભાગ, સુરોખાર ૨૦ ભાગ, મગાતીસ રું ભાગ, અવે 
એ બધાતા વજન જેટલા ભાગેલા કાચતા કટકા. એ બધાતે ગાળી મેળવવું. 

૨૭ પાંચમો રીત--સટ્રેત રેતી ૧૨૦ રતલ, પરલઆશ ૪૦ રતલ, 
ક્ીંદુર ૩3૫ રતલ, સુરોખાર ૧૩ રતક્ષ, મગાતીસ «ક રતલ, અને એ ખધા 
ના વજન જેટલા ભાગેલા કાચના કટકા. એ બધાને ગાળી મેળવવું. 

૨૮ છડી શીત--ખારીક રેતી ૩૦ રતલ, સીંદુર ૨૦ રતલ, ચોખુ 
પર્લઆશ ૮ રતલ, સુરોખાર ર સ્તુલ, * આર્સેતીઅસઆસીડ ન ર્તક, 
મગાનીસ ટ રતલ, અને એ ખધા વજત જેટરી ભાગેલા કાચના ફટકા. 

૨૯ સાતમી રોત--રેતી ૧૧૦ રતલ, મીતીયમ હડ ગક સખે 
પોટસ ૨૮॥ રતલ, સુરોખાર ૫॥। રતલ, ટકણખાર ૪॥ રતલ, અનત 
શૈલા ડાયના કટકા એ બધાને ગાળી મેળવવું. 

૩૦ ઘેરો આશમાની રંગને! કાચ--રેતી ૫૦ ભાગ, શેડ ૧૬॥ 
ભાગ, ચાક ૧૦ ભાગ, જરી પ ભાગ. 

3૬ આસમાની રગનો કાચ--રેતી ૧૦૦ ભાગ, સીંદુર ૧૫૦ 
ભાગ, પે'ટાસ ૩૫ ભાગ, ટકણખાર ૧૦ ભાગ, કૈખાલ્ટીક એક્ષાધ્રડ ૪ ભાગ. 

૩૨ ખુલ્લા આસમાની ર્‌'ગને કાચ--રેતી ૧૦૦ ભાગ, સીંદ્‌ર 
પ૦ ભાગ, ણવામાંતભીજવેલો સ્ચુનો ૬ ભાગ, કોબાલ્ટીક ઓક્ષાઇડ ૧ ભાગ, 

33 ઘેરે લીલા ર્‌ં ગને કહાચ--રેતી ૫૦ ભાગ, રોડા ૧૫ ભામ, 


હુજર પ્રેકાશ? (ર૭ ) 


ચાર ૫ ભાગ, સુરોખાર ૧ ભાગ, ફેરીક એક્ષાધ્ડ પ થી ૧૦ ભાગ, ક8પ- 
રીક એક્ષાઇડે ૩ થી ૧૦ ભાગ. 

૩૪ લીલા ર્‌ં ગને। થચ-રેતી ૩૭1 ભાગ, શૈડા ૧૨૦૫ ભાગ, 
યાક ૬ ભાગ, સુરોખાર ૨ ભાગ, ફેરીક ઓક્ષાઈડે ૨ થી પ ભાગ, કપરીક 
એક્ષાઈડે ર થી પ ભાગ. 

૩૫ ફોક લીત્ષારગતો! કાચ--રેતી ૬૦ ભાગ, શેડ ૨૦ ભાગ, 
ચાક ૬ ભાગ, સુરોખાર એક ભાગ, કરૉમમ્રીન ૮ ભાગ. 

૩૬ બોજી રીત--રેતી ૧2૦ ભાગ, પોઢાસ ૫૦ ભાગ, હવામાં 
ભીજવલો કળીચુતો ૮ ભાગ, કરેમગ્રીન ર ભાગ. 

૩૭ ત્રીજી ર્રીત--રેતી ૧૦૦ ભામ, સૌીંદ્‌ર્‌ ૮૫ ભાગ, પોટાસ ૩૮ 
ભાગ, ઓક્ષાઇડ એક્‌ એન્ટીમની ૪ ભાગ, કેભાલ્ટીક ઓક્ષાઇડ ર ભાગ. 

૩૮ ધેરો પોળાર્‌ગતો કાચ--રેત? ૬૫ ભાગ, ચાક ૩ ભાગ 
એલડરઉડ ચારકોલ ૧ ભાગ. ? 

૩૯ પીળા ર્ગનો*કાચ-રૈતી ૫૫ ભાગ, શેડા ૧૫ ભાગ, ચાક પં 
ભિ? ભાગ, પાઇરાલુસાઇટ ૧૬ ભાગ, ફેરીક એક્ષાઇડ ૧૩ ભાગ. 
[કહ કોકા પીળારગતેો કાચ--રેતી ૧૦૦ ભાગ, પોટાસ ૫૦ 
3, હવામાં ભીજવેલો કળીચુનો ૮ ભાગ, લેડ એન્ટીમતીએટ '૬ થી 
૧૦ ભાગ. 

૪ નાર્‌'ગી રંગનો કાચ--ઉપર જે ત્રણ નાતના પીળા ૨ મના 
કાચ બનાવવાની રીતો છે તેમાંતી કોઈ રીતના પીળા ૨ગના કાચની મેળવણી 
ના સેકડે ર્‌ ભાગ ફ્રેરીક ઓક્ષાઇડ, અને સેકડે રું ભાગ પાઇરોલુ સાઇ” 

ટે નાંખવાથી નારગી ર₹ગતો ફાચ બનશે, 

૪ર્‌ રાતાર્ગતો કાચ--રેતી ૧૦૦ «માગ, સૌંદ્‌ર ૧9૦ ભાગ 
ત્રૉબાની કરચ ૭ ભાગ, કલાધ્ની ભસ્મ ૭ ભાગ; 





(1૧૮) હુભ્નર પ્રકાશ? 


૪૩ બીજી રીત--રેતી. ૧૦૦ ભાગ, સીંદુર ૨૦૦ ભ્રાગ, કંક્નાઇતી 
ભસ્મ ૬ ભાગ. 

૪૪ વાયોલેઢ રંગનો કાચ--રેતી પપ ભાગ, શૈડા ૧૫ ભાગ, 
સુરોખાર ૨ ભાગ, ચાક પ ભાગ, પાઇરલુસાઇટ ૧૦ ભામ, ફેરીક ઓક્ષાન 
ઇઈડે ૨ ભાગ. 

૪૫ બીજી રીત--રૈતી ૫૦ ભાગ, સોડા ૧% ભાગ, શુરોખાર ૨ 
ભાગ, ચાક ૧૦ ભગ, પાદરીલુસાઇટ ૨ થી ૧૦ ભાગ. 

૪૮ ફરા? વરખનતેો કાચ--કાચતો ખાંડેલો ખારીંક ભુક્ટા 8૦૦ 
ભાગ, ડયુષ્સ ઓક્ષાઈડ ૪૦ ભાગ, લેખ ડની છાંટેલી ભુકી અથવા લેખ- 
ડની ખારીક પપડીયો ૮૦ ભાગ, એ બધાને ગાળી મેળવવું. 

૪૭ ખીજી રીત--રેતી ૧૦૦ ભાગં, ચુતો ૧૩ ભાગ, સોડા ૧૮ ભાન 
ગ, સીંદ્ર ૨ ભાગ, એક્ષાઇડ ભોફટીન ૩ ભાગ, લેખ તી છાંટેલી ભુષ્ી 
અથવા લેોખ'ડતી બારીક પોપડીયો ૬ ભાગ,?ત્રાંબાની છાંટેલી જુકી અથવા 
ત્રૉબાતી બારીક પોપડીયો ૬ ભાગ. એ બધાને ગળી મેળવવું. 

૪૮ દુરબીનનો કાચ--કારળોતેટ એકે બેરીટા રસભાગ; ઝક! 
કારબોનેટ એક શોડા બાર ભાગ, રેતી પપ ભાગ. એ બધાને ગાળ ખ 

જુટટ વૈરા લીલાર'ગનતે। બાટલીનો કાચ--એક્ષાધડ એક આય 
3ત પ ભાગ, એલ્યુમીના ૬ ભાગ, મીક્ષન્‍ડ આલકલી પ ભાગ, ચુતે। રદ 
ભાગ, ચીક્રીકા ૫૩ ભાગ, એ બધાને સાથે ગાળી મેળવવું. 

૫૦ ફૂંકો લીલારગનો બાટલીનો! કાચ--એક્ષાઈડ એક આન 
યરત ૩ ભાગ, મેનગેતીસ 5 ભ.ગ, શૈૌડા ર૨૬ ભાગ, ખેરીટાર ૧ ભાગ અન 
ને રેતી ( સીલીકા ) પર્‌ ભાગતે સાથે મેળવી દેવા, 

પ॥ ર્‌્સાયણી ( કેમીકલ ગ્લાસ ) કાચ--રૈતી ૬૪ ભાગ, પોટાસ 
૧૫ ભ.ગમ, શૈડ ૩ ભાગ, ચુતો છ ૨, એ#]મીતા ૧ ભાગ, મેગતીસીઆ 
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ર્‌ શામ, એક્ષાપ્ડ એફ આયરન પ ભાગ, એક્ષાઇડ એફ મેતગાતીસ ૨ 
બાગ, એ બધાને ગાળી મેળવવું. 

પર પૌગળી શકેએવો ( વાટર ગ્લાસ ) કાચ--આ કાચ ધણેા 
મરમ બને છે અતે પાણીમાં પીગળી શકે છે એક વારતીસ તરીકે પથર્‌ ઉપર 
લગાડવાને તથા કાપડ બતાવતી વખતે વપરાય છે; રેલી ૧ ભાગ, કારખોતેઢ 
એક પોટાસ અથવા કારબોતેઢ એક્‌ શોડા ર ભાગ. એ બધાતે એક મુ 
સમાં નાંખી ગાળીને મેળવયું. 

પ૩ બીજી રીત--સુકો કારખોનેટ એફ શેડ ૫૪ ભાગ, સુકી 
કારખોનેટ એપ પોઢાશ ૭૦ ભગ, રેતી ૧૪૨ ભાગ, એ બધાને માળીને 
મેળવવું, આ વાર્વીસ ધણું પારદર્શેક અને સરસ બતે છે. 

પ૪ કાચને રંગવા માહે રાતે।૨ગ--આ નીચેતા ખે નતતા ભુ" 
કાતે સાથે મેળવી સરકામાં ખુમ મેળવી તેર ૧ એસ ગેરૂનો બારીક ભુકો 
તથા ર એસ સડ્રેત કઠણ મીર્તકારીદ્ના બારીક ભુકો નાંખવો. 

પે બીજી રીત-ઝેટૃ ૪ એસ, એક્ષાઈડ એક સીલવર ૨ એ” 
એં, એ બંધાતો બારીક ભુકો કરી સરકામાં મેળવવો. 
 ત્રોજી રીત--લેખડતો કાઢ, ગ્લાસ એક એન્ટીમતી અને 
ઉ એ બધાને સરખે ભાગે લેઇ બારીક વાટીને મેળવી દેવાં, પણી 
એ મેળવણીમાં થોડું સલફ્યુરેટ ઓક્‌ સીલવર નાંખવુ, 

પ૭ ફાચતે રમવા માઠે ! ફ્લેશકલર્‌ તામને। ) રાતો ર:ગ-- 
સીંદ્‌ર ૧ એસ અતે રતો મીતાકારીનો ભુકો ૧ એસતે ખુક બારીક વાચ 
ઢી સ્પીરીટ એક્‌ વાધતિતી સાથે મેળવવા. 

પ૮ કાચને રંગવા સાઠે તપીર્ખોઓ શ૨ગ--સટ્રેત મીતાકારી ૧ 
ઓસનતે બાં ઔશ મગાનીસ સાધે બારીક વાગીને સરકા્મી મેળવવા. 

પંફ- ક્રાથને રંગવા માદે કાળો ર્‌ં ગ-ફેત મીતાકારી રએ" 






ક 
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સ, લેખ ડની ખારીક કરચો ૧૪૪ એસ, મતગાનીસ બા ઓંચ, એન્ટીમતી 
૧ એસ ગ ખધાને ખારીક ખાંડી ભુકો કરી સરકામાં મેળવી દેવા. 

૬૩ બીછ રીત--કીસ્ટલગ્લાસ ( ખીલોરી કાચ ) ૩ ભાગ, એટ્યા- 
દડ એક્‌ કોપર ૨ ભાગ, એન્ટીમતી ૧ એસ, એ ખધાને ખાંડી બારીક 
ભુકો કરી સરકામાં મેળવવા. 

૬૧ કાચને ર્‌ગવા માટે લીલે। રગ--પહેલાં કાચના એક ૫5 
ઉપર ખ્લુ રંગ લગાડી ખીજ પડ ઉપર પીળા રંગ લગાડવો. 

વર્‌ કાચને ર્‌ં ગવા સાહે પીળો ૨'ગ--ડલેરાઇડ એક્‌ સીલવર ૧ 
ભાગ અતે ભુ'જેલી સફ્ેત મટોઠી અથવા ખડીનો ભૂકો ૩ ભાગને બારીક 
વાટી જલદ સરકામાં મેળવવા. 

૬3 બીજી રીત--ર્પેરી વરખ, ગ'ધક અને ગ્લાસ ઓફ એન્ટીમ- 
ની એ સરખે ભાગે લઇ ગાળીને મેળવવા. બરાબર એકરસ થાય કે તે મેઃ 
ળવણીને ડ'ડ પાણીમાં નાંખવી, પછી તને શેકીને બારીક ભુકો કરી જલદ 
સ્નરકામાં મેળવવો. હું 

૬૪ ડાચતે ર્‌ ગવા સાટે નાર્‌ગી રંગ--એક્ષાુ એ ઉ" 
સીંદુર અને હડતાળ, સરખા ભાગે લઇ લવડરન્‌ાં તેલમાં અથવા ટરપીટત 
તેલમાં ખારીક વાટીને મેળવવા. 

૧૫ કાચને ર્‌ગવા માહે જાખુડેો રગ--સીંરૂર ૧ ભાગ, બાઉન 
એચર્‌ ૧ ભાગ, ચકમક પ ભાગ, અને એ ખધી ચીજેનતો એક ત્રતીઆઉં' 
સ ભાગ સુરોખાર એ ખધાને ગાળાતે મેળવવા; 

| હૃઢૃ ટુર્બખીનના અથવા ચસમાના કાચને ધાતુની રીંગમાં જડન 
વાની સેળવણી--સપીરીટ ઓષ્રે વાઇતમાં ચીપડા લાખને પીમાળી લગાડવી, 

૬૭ કાચની ચીજે સપ્ધવા સાદે ચીનાઈ મેળવણી---સારી ફી" 
ફી રગની ચપડા લાખ ૪ એં.સને ભાગીને ખારીક ફટકા ફરવા. પછી એક 
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બાટલીમાં ૩ એસ સ્ડાંગ રેકટી ફાઇડ સ્પીરીટ નાંખી તેમાં લાખતા ફટકો 
નાંખી ખુચ મારીને ગરમ જગામાં એ લાખ પીગળે ત્યાં સુધી “થોડા દહાડા 
રાખવી જ્યારે લાખ પીગળીને ગોળ જેવી થાય ત્યારે કામમાં લેવી. » 


૬૮ કાચને કાપવાની રીત--જે*કાચતા વાસણુતે કાપવું હોમ વે” 
માં કોઇ પણુ નતતું તેલ ભરવું તે એવી રીતે કે જેટલી હદ સુધી વાસ* 
ણુ કાપવું દોય તેટલી હદ સુધી તેલ ભરવું. પછી આ તેલમાં લેખ'ડનેો 
લ!લચોળ કરેલો સળીએ આસ્તેથી ડુબાવવો તેથી સપાટીઉપરતું તેલ ગર્‌મ 
થધઇ આસપામથી ફાય તરકી જશે. 

હહ કાચ ઉપ: લખવાની રીત--દીવાના કાજળને થોડાક મીઠો 
સાધે મેળવી ગુદરતા પાણીમાં ઘુંટી તેમાં પીંછી ખોળી તે વડે જે લખવું 
હેય તે લખવું કાચ ઉપર્‌ તરેહવાર ચીત્ર પાડવાને માટે પણુ આ મેળવ- 
ણી કામમાં અથી છે. ક 

૭૩ ગુલાબો ₹ગને॥ કાચ બનાવવાની રીત,--એક ગ્લાસમાં 
નાઇટ્રોમ્યુરીએટીક આસીડું ૪ એર તાંખી તેમાં ૧ એસ કલાઈ પીગાળવી. 
ખીનન ગ્લાસમાં ઉપલો આશ્નીડ તાંખી તેમાં સોતુ પીંગાળવુ. ત્રીન ગ્લાસમાં 
ચા િણના,- તેમાં પેલુ સોનાતું પાણી મરજમાં આવે તેટલુ તાંખવું. અને 
પછી કલાઇનિ પાણી પણ તેમાં તેટલુજ નાંખવુ. આ પ્રમાણુ કરવાથી પાણી 
ગુલાબી રંગનું બનશે. આ પાષ્સ્ીમાં કાચની મેળવણીને સારી પેઠે ખોળી 
કહાડી ભટ્ટીમાં મૂકવાથી કાચ ઉપર્‌ ધણે। સુંદર ગુલાબી રંગ આવશે. ભદ્ટી- 
માંથી ડહાડતી વખતે આ કાચ તદન સફ્ેેત દેખાશે, પણુ ઠંડો પડવાથી ગુ- 
લાખી ર ગને થશે. 

૭૧ કાચ ઉપર કલમથી લખવાની રીત--ખે ભાગ સીસુ અને 
એક ભાગ બારીક રેતીને થોથક સપેતા સાથે પાણીમાં મેળવી ખુબ ધુ ટવું. 
આ મેળવણી તદત બારીક થાય કે તેમાં દરતું પાણી નાંખી પીંછાથી ફા 
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ચની એક ખાજુ ઉપર લગાડી સૂકાવા દેવી. સૂકાયા પછ જે કાંઇ લખવું કે 
ચીતરવુ હેય તે તેની ઉપર સેહેલાઇથી થઇ શકશે. આ કાચને ખુબ મરમી 
આપી ઠંડો પડવા દેવાથી કાચ ઉપર લખેલું કે ચીતરેલું આખેહુબ દેખાશે. 
તે ગરમ કે ઠૅડા પાણીએ ધોવાજશ્ી પણુ જશે નહીં. 

૭૨ કાચતે કાળે ફરવાની રીત--શુગર લેડતે ઉકાળેલા અલસી 
ના તેલ સાથે ખુબ ધુ ટવુ, અતે એફ પીંછાથી તેને કાચ ઉપર્‌ એવી રીતે 
લગાડવું કે જેથી કાચ દાણાદાર દેખાય, આ મેળવણી જ્યારે સુકાઇતે કંઠેણુ 
થાય ભારે તેની ઉપર કાસ્ટીક પોટાસના જલદ પાણીથી ચીત્રામણુ પાડવાં 
જેમ જેમ ચીત્રતા જીદાજુદા ભાગો આપણી મરજી મુજબ કોતરાતા જ- 
મ તેમ તેમ તેટલા ભાગ ઉપરતું પાણી' કપડા વડે સભાળથી લુછો નાંખ- 
તા જવું. નહી તો વધારે વાર રહેવાથી તે ભાગ વધારે ઉંડા કોતરાઇ ચી- 
ત્રની ખુખી ખગડી જશે. 

૭૩ કાચની નળીઓલવને વાળવાની રીત--એક સ્પીરીટ લેપની 
બત્તી ઉપર જે નળી વાળવી હોય તે ધરવી થતે તેને એવી રીતે ગરમ કર 
વી કે જે ભાગ અતર ગોળ કરવો હોય તે વધારે ભરમ થાય. જે વાંક ધણુ 
નાહાનો કરવો હોય તો નળીતો થોડો ભામ ગરમ કરી એકદ ન. 
વો જે નળીનો મોટો ભાગ વાળવા હોય તો તે સઘળો ભાગ પહેતી ખુત 
મરમ કરવો. અતે પછી ધીમે ધીમે વાળતા જવું. આ કામમાં હાથતી હાલ 
ચાલ ઉપર ધણે આધાર રહે છે, માટે થોડો વખત ટેવ પડતાં જુદા જુદા 
આકારે! લાવવાને કેવી રીતે ચાલવું તે પોતાતી મેળે સમજાશે. 

૭૪ કાચનો ભુકે। કરવાની રીત--ભાગેલા કાચના કટકાને આ- 
તસમાં લાલચોળ તપાવી તેતે એકદમ ઠંડા પણીમાં ખોળી દેવાં તેથી તર- 
તજ કાચનો ભુકો થઇને તળીએ ખે*શે 

૭૫ ફાય ક્રેડી કાશ વપેરેને વળમાડનારી મેળવણો--ન્યાં 





હુન્નર પ્રકાશ? (૨૩) 


સુધી નરમ થાય ત્યાં સુધી આઇસીંગ ગ્લાસને પાણીમાં ખોળી પ્રફ્‌ સ્પીરીટ- 
માં પીમાળવોા, અને તેમાં થોડું રેઝીત વારતીસ તાંખી મેળવવું તેથી ધણી 
સરસ મેળવણી બને છે. 

૭૬ કાચને ધાતુ સાથે જોડનારી સેળવણી--સરેસ ૧૧ ઓંસ, 
સાબુ ૧ ઓંસ, પ્લાસ્ટર એફ પેરીસ ૩। રતલ, પાણી ના રતલ. ભીજાય 
તેટલા પાણીમાં સરેસતે એક રાત બોળી રાખવો. પછી સવારે ગરમ કરેલા 
પાણીમાં સાખુ સાથે તેને પીગાળવો. જ્યારે કામ પડે ત્યારે આ સરેસ અ- 
ને સાખુતી મેળવણીને ખળખળતી ગરમ કરી તેમાં લાહી બને તેટલે પ્લા- 
સ્ટ: એક પેરીસ મેળવી તરતજ કામમાં લેવું. 

૭૭ કાચમાં કાણાં પાડવાની તથા કાચ કાપવાની સહેલી 
જીત--જે હથીઆર ઉપરતા કામ સારૂ વાપરવું હોય તે હથીઆરતે વાર 
વાર ડપુર અને ટર્પેતટયાઇનની મેળવણીમાં ભશોજવતા રહેવાથી કાચ ધણીજ 
સેણેલાઇથી કપાશે.તથા કાણા પડશે. જ 

૮ કાચ રંગવાની સહેફ્રી રીત--અળશીને વાટી ક તાનના લુ- 
ગડામાં ઢીલી પોલી ખાંધવીક તે પોટલીતે પાણોતા વાસણુમાં પાંચ છ દીન 
વસ હજી? દઢ? વાસણુમાંતું પાણી હમેશ બદકતા રહેવું. પછી પોટલીને 
હાધેવેતી ચોળીને તેનો કસ કાઢવો. અને તેમાં નનેધતો ૨ગ, રાતો કરવો 
હોયતે। હીંગળોક, આશમાની કરવા હોયતો ગળી, લીલો કરવો હોયતો જ 
ગાલ વગેરે ધુ'ટીતે તઈઆર કરવું. પછી કાચ ઉપર્‌ વેલ, બુટી વગેરે જે 
કરવું હોય તે કલમ વતી કરવું, તે કાચતે રજ ન ઉડે તેવી જગામાં સુકવવો. 
સુકાયા પછી તેને ગરમ કરી સાક્‌ કરી લેવું. 

[૭૩ સાધારણુ કાચ બનાવવાની રીત--રેતી, કારબોતેટ એક્‌ 
પોટાસ અથવા સોડા, ભીન્નએલે। ચુતો અથવા એઓક્ષાઈડે ઓફ લેડ, એ ખ* 
ધાતે સાથે મેળવી તાવવાં, તે સવે એકરસ ચ્ક્તાં કાચે મનાવી શકાય છે. 


(ર૪) હુકાર્‌ પ્રકાશ. 


૮૦ કાચતે ચાંદી જેવો! કરવાની રીત--અખરખતા પતરઃાંતે દે- 
વતામાં નાંખી સાફ કરી હાઇડ્રેકલોરીક આસીડમાં નાખી ધોવા, પછી તેને 
ખારીક વાટી લુગડામાં ચાળીને તેમાં કોલેડીયત મેળવી વારનીસતી માફક 
પીંછીથી લગાડવું. આ રીતે બતાવેલી ચીજને ચાંદીના જેવી દેખાય છે, તેમ 
ધણા દીવસ હવામાં રાખવાથી બગડતી નથી. 

૮% કાચ કાપવાની રીત--સ્પીરીટ એફ ટરપેતટાઇતમાં સરુનેો 
દોરો બોળી કાચતી સપાટી ઉપર ગમે તે આકારમાં મુકવો, અતે તે દે.રાને 
સળગાવી દેવો. તેથી તે કાચ તેવાજ આકારમાં ભામી જશે 

૮૨ બીજી શીત--કોઇ પણુ ધાતુતા બારીક તારતે લાલચોળ જે- 
વા ગરમ કરી કાચતી સપાટી ઉપર ગોળ અથવા મત પસદ આકારમાં મુ- 
કવાથી ક'ચ તેવાજ આકારમાં ભાગી જશે. પણુ જે તેમ ત થાય તો તેની 
ઉપર થોડું ધોડું પાણી છાંટવાથી ભાગી જશે. 

૮3 ત્રીજી ર્રીત--કાચને પાણી નીસરે રાખી કાતરવાની ફીતારીપર- 
થી થોડો થોડે કાતરતો. 7 મિ 

૮7૪ કાચની ખાટલીતે ધોવાની રીત--કેોલસાતો ખારીક ભુકો 
કરી ખાટલીમાં નાંખી પછી તેમાં ગરમ અથવા ઠંડું પાણી*જડી હીન્ટલીને 
સારી પેઠે હુલાવવી, તેમાંથી કોલમાનું પાજી કહાડી નાંખી ખીનશ્ન સાર 
પાણીથી ધોઇ તાંખવી. 

૮૫ કાચની બાટલીમાના સખત ઝુચ ડહાડવાની રીત -સ- 
ખૃત થએલા ખુયથ ઉપર સાલીડનું તેલ પીંછીધી લગાડવું અને દુરથી તે 
- ખાટલીનતે આતસનો જરા તાપ દેખાડવો, તેથી ગરમીથી સાલીડતનું તેલ ખુ- 
ચમાં ઉતરી નતર્‌મ ફરશે. તેથી જે બુચ ત નીકળે તો ફ્રી બીજી વખત તે 
તેલ લગાથવાથી ઝટ નીકળશે 

૮$ બીજી*રીત--સખત ખુયચવાળી ખાટલીને ગરમ પાણીમાં મા- 


હુજ્નર્‌ પ્રકાશ, (૨૫) 


થા સુધી ખોળી રખી પછી હાથવતી ખુચને દલાવી કાઢવો. 

૮૭ ત્રીજી રીત--ખળખળતા પાણીમાં લૂગડનું પોતું ખોળી ખાટલીના ' 
મોઢાની આસપાસ લપેટી દેવું. તેથી ધોડીવારમાં ખુય નરમ થઇ નીકળી જશે. 

૮૮ ઝાખા પડેલા કાચને સુધારવાની રીત--કાચ ગમે તેવો 
ઝાંખો પડયો હેય તોપણુ તેના ઉપર હાઇડોડેરીક આસીઇનું પોતું ફેરવી 
પાણીશ્રી પલાળેલે ચાક લગાડી તે સુકાયા બાદ ચો'ખા લુષડથી લુછી નતાં- 
ખ્વાથી કાચ સાફ્‌ થશે. 

૮% મેલા કાચને સાફ કરવાની રીત--ઘધણા મેલા કાચ ઉપર 
નાઇટ્રીક એશીડ અથવા આમેતનીયાનું પોતું ફેરવવાથી તરત કાચ સાફ થઇ જરે. 


પ્રકણુ3જી * . 
રેસમ, સુતર અને ઉન ઉષર રમ ચઢાવવાની રીતે. 


ક 

૧ રગ બેસાડવા સાટે વપક્‌ાતી ચીજે--3 કાથો 2 થુઅરતી 
રાખ, ૩ બોજગરે, ૪ હરડાં, ૩ ખેહેડાં, ૬ આંબળાં, ૭ માયાયળ, ૮ દાડ- 
મની છા વગેલેર 

૨ લાલ રગ માટે વપરાતી ચીજો -1૧. પતગતું લાકડું, ૨. ક- 
સુંબો, ૩. સોરગી, ૪. નાગકેસર, ૫. લાખ, ૬. કીરમજ, ૭. મેદીનાં પાં- 
દડાં, ૮. આલ, ઇ. મજીઠે, ૧૦. હારસીંગરતાં જલ, ૧૧, લાલ ચદત વીગેરે. 

૩ પીળા ૨₹ગ માઢે વપરાતી ચ જો--૧ કેતુડં, ૨. કપીલ ર્‌ગ, 
૩ હળદર, ૪. લેદદર્‌ વીગેરે. 

૪ હવે ઉપર લખેલા રગની ચીજે કયા કયા ઝાડમાંથો 
ખતે શી રીતે નીકળે છે તે નીચે મુજબ? 

પ કાથશે।--ખેતરતાં લાકડાતાં ઝીસ્ા કટકી કરીતે વૈમને માટીનાં વા 


(૨૬) . હુન્નર પ્રદાશ# 


સણુમાં ઉકાળવાં, પાણીનો ૨ગ જ્યારે લાલ થઇ નય ત્યારે તે પાણી કાદી 
લઇતે બીજું પાણી નાંખી ઉકાળવું. આ પ્રમાણે જ્યાં સુધી રગ નિકળે યાં 
સુધી ઉકાળવા ને છેવટે સધળાં ઉકાળેલાં પાણી મીશ્ર કરીને ઉકાળવું. અને 
ખુબ જાડુ થાય એટલે તેને ઠરવા દેવાથી કાથો બને છે. 

૬ શુઅર્‌-થુઅરને સુકવીને તેને બાળીને રાખ ડરવી. અતે તે 
રાખ મજીઠંતી સાથે મેળવવાથી લાલ રગ બતે છે. વળી આ ઝાડતા કેય- 
લા દારૂ બતાવવાતાં કામમાં ધણા ઉપયોગી છે. 

૭ છ્ોજગર૨્‌--પીસ્તાંતાં ઝાડ ઉપર્‌ જીવડાં માથાં જેવી નાતી ગાં- 
ઠી બાંધે છે. અને તેનાંથી ઝાડતો રસ સુકાઇ જવાથી તે અદરથી પેલાં 
હોય છે. આ ચીજ રેશમ રંગવામાં ધ'ય્ી વપરાય છે. 

૮ દાડમનાં છાલ--આ ઝાડ તમામ ઠેકાણે જેવામાં આવે છે, 
અતે તેના દરેક ભાગમાં તુરાશ રહેલી હોય છે. દાડમતી છાલના ઉકાળેલા 
પાણીમાં હીરાકશીનું પાણી તાંખવાથી તેનો રંગ બદલાઇતે ધેરા આશમાતી 
થઇ જાય છે. રસકપુર્થી ભૂરા રંગનો પીળો [થાય છે. પોટાસ અને લાધ્કકર 
એમોનીઆ નાંખવાથી સાફ પીળા રંગ થટ જય છે. ફળતી છાલ શીવાય 
ઝાડતી છાલ પણુ ઘણી ઉપયોગી છે. અને તે મોરાકો નામનું અ તનું 
ચામડું રગવામાં કામ અવવૅ છે. જુલતી પાંખડીએ હીરાકશી સાથે વાટવા- 
થા કાળો રંગ આવે છે. ૪ની છાલનો ઉકાળે ધેરા પીળા રગતા અથવા 
ભુરા રગનો હેય છે. અત કોઇ વખત કપડ રંગવામાં એકલે વપરાય છે. 
પ-તુ ધણુ કરીને ખીશ્ન ૨ મતી સાથે વપરાય છે. જેથી તે ૨ગ “પાકો થાય 
છે. અથવા વધારે પ્યુ8્તતા અને ધેરા થાય છે. આ ઉકાળા હળદરના રંગને 
પાષ્રે કરે છે. તેમજ ગળી સાથે કેટલીક નનતનાં લીલા રંગ કર માં પણુ 
વરય છે. સીંધમાં દા-મતા ઝાડ છુલને માટે નતહોં પણુ ફક્ત છાલની કીં- 
મતને માટેજ જીવે છે. અધી ત્યાં તેમને દર વીધે રૂ. ૧૨ ખર્ચ થાય છે, 


હુંજ્નર્‌ પ્રકાશ, (૧૭). 


અને રૂ. ૪૦ ની છાલ માર વરસ પછી દર વરસે નીકળે છે. હવે તે વાવ" 
વાતી રીત નીચે મુજબ છે. દર સો ચોરસ વાર જમીનનાં કટકા માટે દાડ- 
મનાં ઝાડતાં કટકા કરી જમીતને સારી પેકે પાણી પાયા પછી ૨૫૦ કટકા 
વાવે છે. અને એક વરસ પછી ઉખાડીને તેમને છુટાં છુટાં .વાવી દેછે. આ 
પ્રમાણે છુટાં વાવ્યાં પછી ચોથે વરસે જલ ફળ આવવા માંડે છે પછીથી 
દરેક વરસે ઉપજ આવે છે. -- 

€ માયાં ફળ--આ ઝાડ જરા ખારવાળી જમીતપર વધારે સારાં 
ઉગે છે. ઝાડ મોટું થયા પછી તેતે જીવડાં લાગે છે; અતે અદર કાણાં પાડે 
છે. તેથી રસ બહાર નીકળીતે ગાંઠેની માફક જમી નાય છે. તે ગાંઠોને 
માયાં કહે છે. આ ઝાડની છાલ ચામડાં રગત્રામાં આવે છે, અતે માયાંતેો 
ઉકાળા છીંટ છાપવામાં અતે રંગ પાકા કરવામાં ધણે ઉપયોગી છે. મજીઠતે 
રંગ ખેસાડવા માટે સે। પહેલાં કપડાંતે માયાંનાં પાણીમાં ડુખાવી ગખવાં 
પડે છે. માયાં ॥| ઉકાળા હીરાકશી સાથે મેળવ્યાથી કપડાંપર કાળા રંગ ચડે છે. 

૧૦ હુટ્ડાં બેડા અને આમ --આ ત્રણે જુદાં ઝાડની પેદાશ 
છે, આ બધાં કૂળ કપડાં ર ગવાનમાં, શાહી બનાવવામાં તેમજ ચામડાં રગ* 
વામાં કષજીખાવેત્કે આ કળને ખાંડીતે તેને ઉકાળે છે. અતે તે ઉકાળે 
તીચે જ્રુજબ ૨ગ પેદા કરે છે હીરાકશી સાથે મેળવવાથી કાને ર્‌ગ જેતે 
શાહી કહે છે. ક્ટકડી સાથે મેળવવાથી લીલો રંગ થાય છે, ગળી સ.થે ઘેરે 
આશમાતી અતે કાથાની સાથે ભુરો રંગ કરે છે. 

૧૨ સાદા રગ સુખ્ય ૪ છે. લાલ, પીળો આશમાની અને કાળે, 
આ ચાર રગને જૂદા જૂદા પમાણમાં મીશ્ર કરવાથી ખીજ મીશ્ર રગ બને 
છે. જેવા કે ભૂરો, લીલો વીગેરે પહેલાં લાલ રમ આપતારા ઝાડમાંથી 
રગ કાઢવાનું વગુત આપીને બાદ સુતર ઉત અને રેશમ ઉપર તે રગ 
યડવવાતી રીતો આપવામાં આવશે. ઇં ૦ 


(૨૮) હુશ્નર પ્રકાશ, 
જાદો જૂદી જાતતા લાલ રગ. 


૧૨ પત'ગમ--આ રગ પતંગતાં લાકઃને પાણીમાં ઉકાળવાંથી ની- 
કળે છે. આ રંગમાં જરા ખટાસ નાંખવાથી પીળા થઈ ન્નય છે. અને 
ખારતાંખવાથી આસમાની થાય છે. લાલ શાહી પણ આ ર્‌ગમાંથી ખનેછે. 
આ રંગઃ પાકો કર્વાતી રીત હજુ સુધી નીકળી નથ. આ રંગમાં લાઇકર 
આમેોનીઆ નાંખવાથી ઘણા ખુખસુરત લાલ રંગ થાય છે, પણુ તે ષોવાથી 
જતો રહે છે. હીરાકશાતા પાણીથી કાળા થાય છે; અને મેરથુથુ, ફટકડી 
અતે પોટાસીઅમ ટારટરેટથી આશમાની થાય છે. આ રીતે થયેલો આશ- 
માતી રંગ ધોવાથી જતો નથી. 

૧૩ કસુ'બે।--કસુંબાનાં ખીજ ધણું કરીને ખીન્ન પાક સાથે વવાય 
છે, અને તેના જુલ જેમ જેમ ઉધડતાં નનય છે. તેમ તેમ વીણીલેછે. અને 
પછો છાયામાં સુકવે છે. આ જુલમાં ખે જતનાં રંગ રડેલા છે. ૧ લે પી- 
ળો જેતે જરદી કહે છે તે અને ર જે લાલ. પીળા રંગ ફક્ત પાણીમાં 
ધૅ.વાથી તીકળી આવે છે અતે યઉખબાદ તેમ્્રં સાજખાર અથવા ખીને 
ખાર નાંખવાથી લાલ રંગ નીકળે છે. * 

૧૪ ડસુંમાતાં જુલતે વીંણી લીધા પછી તેમાંથી શા “ને કાડવો 
કે નહોં તેના આધાર તેને આ દેશમાં વાપરવાનો કે પરદેશ મોકલવાનો છે 
તે ઉપર છે. જે પરદેશ મોકલવાતો હોય તો જુલતે એક મોટી ઝોળીમાં નાં- 
ખી તે ઉપર્‌ પાણી રેડે છે, અને એક માણસ પગે વતી કચરતો જય છે. 
આશ્રી કરી સધળેો પીળો રગ નીકળી જય છે. ત્યારે પછો જુલ્ષતી નાની 
ગોટીએઓ વાળીતે સુકવે છે. આ દેશમાં વાપરવાના કસુંયાને આ પ્રમાણે ક- 
તાં નથી; પણ્‌ ફક્ત વીંણીને સુકાવીતે વેચે છે. કસુંબાનાં ખીજમાંષ્રી ઘણુ 
સરસ તેત્ન નિકળે છે. અને તે બાળવાતાં કામમાં આવે છે. આ તેલ સાખુ 
બનાવવાના કાર્મમાં આવી શકે છે. તેલ કાઢી લીધા પછી ખે ઢોરના 


હુજ્નર્‌ પકાશ, ( ર્‌હ) 


“ “ખાધામાં આવે છે. પહાઠી જમીનમાં વાવેલ કસુંબો હમેશાં વધારે કોંમતી 
ગણાય છે. 

૧૫ સે।રંગી અને નામકેસર--સેરગીતા મુળીઆંને ખાંડી ઉકા- 
ળવાથી તેમાંથી લાલ રંગ નિકળે છે. સેોરંગીનાં જુલને નાગકેસર કહે છે. તે. 
રેશમ રંગવામાં વપરાય છે, 

૧૬ લાખ--આ ચીકણે પદાર્થ ધણાં ઝાડ ઉપર જેવામાં આવે છે 
અને તેતે જીવડાં ખતાવે છે. મુખ્યત્વે કરીતે બોરડી, ખાખરો, પીલર, ચુલર, 
કોઠે વીગેરે ઝાડેપર્‌ લાખ ધણી થપ્ય છે, અ લાખને ઝાડપરથી ઉખાડી તેને 
સુકવીતે ખાડેછે, બાદ પાણીમાં ધોવાથી સધળોા રંગ નિકળી આવેછે, અને બા- 
કી રહેલા ગુચાને ગરમ કરવાથી તેમાંથી સીલ કરવાની લાખ બનેછે. ઉપરતું 
૨ગનું પાણી ગરમ ડરીને ઉડાડી તાંખવાથી સધળો રંગ નીચે રહો ન છે. 
આ રગ રેશમ, ઉત, ચાંમડાં વીગેરેપર લાલ, ભૂરો વીગેરે રંગ ચડાવવામાં અવે છે. 

૧૩૭ કીરમજ--આ એક «મતતાં જીવડાંછે, તેમને થોરતાં ઝાડપર 
ઉછેરી છેવટે તેમતે ગરમ પાણીમાં નાંખી મારી નાંખીને સુકવે છે. એક શેર 
કીરમજમાં (૪૦૦૦૦ જીવડાં હેય છે. ીરમજને। રગ રેશમ અને ઉતપર સાન 
રી પેઠે ચરેઈ પણુ સુતર ઉપર્‌ ચડતો નથ્રી. ઝીરમજતે વાટીતે આલકેહેલ 
અથવા સ્પીરીઢમાં નાંખવાથી તેનો રંગ નીકળી આવે છે. કીરમજતા પાણી- 
માં ખટાસ નાંખવાથી તેનો ૨ ગ ખદદલાઇતે પીળે થઇ જય છે, અને ખાર 
નાંખવાથી આસમાની થાયછે. શાલ અતે ખનાત ઉપર આ રગ સહેલાઇથી ચડેછે, 


૧૮ સેદી--મેદીતાં પાંદડાં ત્રીઓના હાથ રંગવામાં કામ આવે છે, 
અતે તેતા જુલતે પાણીમાં ઉકાળવાથી તે પાણી ધણું સુગંધી બને છે. ડાકટર્‌ * 
શેમ્સબરોા કહે છે કે મેદીતા પાંઠડાંતા રંગ ખટાસથી ઉડી નય છે, અતે 
ખાર્થી ઘેરો થાય છે. વળી મેદીનાં પાંદડાંને પાષ્ય્ીમાં ઉકાળી જે તે વતી 
ળાલ ભીંજાવીને પછી ગળીથી રગવાથી કાળા થાય છે, 


(38) હુજ્ર્‌ પ્રકાશ 


૧૯ આલ--આ તામતાં મુળીઆંને ખાંડીને ઉકાળવાથી લાલ રગ 
તીકળૈ છે અને તે ર્‌ં ગ કફ્ટકડીથી ધણેખરે પાકો થાય છે. 

૨૦ મજીઠં--આમાંથી પણુ લાલ રગ નીકળે છે, અતે તે રંગવામાં 
તેમજ છીંટ છાપવામાં વપરાય છે. 

૨૨ હાર્સીંગાર--આ ઝાડની છાલ ચામડાં રંગવામાં અતે જુલ 
હંપડાં ₹ગવામાં વપરાય છે. રંગ ઘણે ખુમસુરત હેય છે, પણુ કાચે હોય 
છે. જુલતે સુકવી રાખી મુકીને જઇએ ત્યારે પાણીમાં ઉકાળે છે, એટલે રગ 
નિકળે છે. ૧૦ શૈર્‌ રગ બતાવવા માટે ૧ શૈર સુકાં છુલ લેછને તેમતે ૨ 
શેર પાણીમાં નાંખી ૧૦ શેર રહે યાં સુધી ઉકાળે છે. આ પાણીમાં કપડુ 
ખોળવાથી રંગ ચડે છે, પણુ ઘણું કરીને તે ખી્ન ૨ગ સાથે ર્‌ંગ સુધાર- 
વામાં વપરાય છે. 

૨૨ લાલ ચદન--ઝા”લાકડાંમાંથી રંગ કાઢવા માઢે તેતે પાણુી* 
માં તાંખીને તેમાં ઘોડે ખારો મેળવી ઉક!ળ છે. એ લાકડાની મુર્તીએ પણુ 
બતે છે, આ રંગમ' કપડું બોળવાથી રેમાતુ નમ્રી પરંતુ કપડાંને તેની સાથે 
ઉકાળવાં પડે છે. બા ઝાડ સોલાપુર તરક ઘણું થાય છે. જ 

રેશમ ઉપર્‌ જૂદા નૂદી જતના લાલ રંગ વમા કિશે 

૨3 લાલ--કીરમજ ૧૬ તોલા, ખોજગર ૮ તોલા, પત ગતનું લાકહું 
૧ શેર. એ બધાને પાણીમાં ઉકાળીને તેમાં ૧૭ તોલા રેશમ નાંખી થોડી 
વાર્‌ ઉકાળવાથી લાલ રંગ ખેસર્‌. 

૨૪ બીજી શેત--રેશમને પહેલાં સાફ પાણીમાં ધોઇને સાફ કરવું 
બકરીની લીંડીઓ, કેળાંનાં ઝાડની શખ, પાણી અતે કસુંબાતું તેલ એ 
ખધામાં નાંખવું. અતે હમેશાં એક વખત ખાહાર ફાઢીને સુકવવું. આ પ્રમા* 
ણે પ ચી ૬ દીવસ સુધી ફરવું. પછી લાલ ચૅદતતા કટકા, ફેટકડી, થોડું 
હસુંબાતું તેલ અને પાણી એ બધાને ઉકાળીને પાણી બતાવવું. આ પા- 


હુશ્શ પ્રકાશ, (39) 


છીંમાં કપડું અથવા રેશમ ૮ દીવસ ફાખવુ, અતે હમેશાં એક વખત બન 
હાર કાઢીને સુકવવું. આ પ્રમાણે કરવાથ્રી રેશમપર પાકે લાલ રંગ થરી. 

રપ ત્રીજી રીત--( ૫૦ વાર લાંખી રેશમી પાઘડી માટે )--જરદી 
કાટી નાંખેલી કસુંબો ૩ શૈર, કેળાંનાં થડની રાખ ના શૈર, ચાજખાર એ 
બ'નેને ભૈમાં મેળવી ઉપર પાણી રેડવું, એટલે લાલ રગ નતીકળરી. આ ૨- 
ગને કપડામાં ગળી લેઇતે તેમાં થોડો લીંબુતો રસ નાંખખીતે કપડું હલાવવું. 
રગ ધૈરો ડરવા મઃટે ફેરીથી સધળી ચીજે લેઈ ને ત્રણુ ચાર વખત રંગવું. 

૨ર લાલ--ધૈયેલા રૅેશમને ૧ ભાગ કીરંમજ અતે અરધો ભામ 
બેજગરના ભેથું ઉકાળવું. અને પછી નીચે ઉત:રીને પણુ કપડું ર૪ કલાક 
તેમાં રહેવા દેવું. પછો બહાર કાઢીને ધોઈ તાંખનું. 

ર૭ પાકેોલાલ--મજઠ ૧ ભાગ, હળદર ૧ ભાગ, માયાં ૧ ભાગ, 
એ ખધાને ભેગા ઉકાળી રેશમને તેમાં ખોળી ર્‌ ખવું. 

૧૮ લાલ-કીરમ-૪ નતા ર, બોજગર ૧ શેર એ ખનેને ભેગાં 
ઉકાળીને કપડું તેમાં બોળી દખી સાફ પાણીમાં ધોવું, 

સ્ક ખોજી રીત -- --૮ તોલી કીર્મજને ચુતાનું પાણી અતે પ તોલા 
ફટકડી એ ભતેના મીંશ્રમાં ઉકાળી તેમાં રેશમ ખોળી રાખવુ. આ પ્રમાણુ 
૨૫ તોલા રેશ્ષમ માટે છે. 

3૦ કસુંખી--ડસુંબામાંથી સઘળી જરદી ધોધ્તતે કાઢી નાંપ્યા ૫* 
છી તેમાં થોકે ખારો મેળવી સધળા લાલ રંગ કાઢી લેવો. આ નીકળેલા 
૨ગથી ત્રીજો ભાગ લીંખુતો રસ તાંખી તેમાં રેશમ તાંખોને થોડી વાર રા 
બી નીચોવવુ'. આ પ્રમાણે તાજે સામાન ય્રીથી લેઇતે મરજી મુજબ ર્‌ંગ “- 
થાય યાં સુધી ઠરવુ.. 

૩૧ બીજી રૈત--૧૦ રૈીર રૈશમ માટ 8૦ શૈર કચુંખો શિ ૧૦ 
રૈર્‌ બેરર લેવાં. ધોડા પાણીમાં જરા ગળી વાટીને નાંખવી પછી તેમાં ઉપન 


(૩ર) હુજ્ર્‌ પ્રકાશ? 


રતો કસુંબો જરા આસમાની રગનો થાય, યાં સુધી પલાળી રાખતે! બાદ 
કાદી લઇ તેતો આગળની રીત મુજબ ર્‌ગ કાઢવો. ૧૦ ભાગ ખોરને પણ્‌ 
સાદા પાણીમાં પલાળીને તેને ઉકાળીને રસ કાઢવો. આ બને પાણી મીશ્ર 
કેરીને રેશમને મરજી મુજબ રગ કરવા માટે ધોડી અથવા ધણીવાર રાખવુ. 

૩૨ સુતર્‌ ઉપર્‌ જૂદી જૂદો જાતના લા રગ ચઢાવતા 
વિષે--આ રગમાં કસુંબો! ઘણે વપરાય છે માટે કસુંબામાંથી રગ કેમ કા 
હવે તે જરૂરતું છે, પહેલાં કસુંબાને સાફ પાણીથી ધોવે. આ રીતે જ્યાં સુ 
ધી પીળી જરદી નીકળે થયાં સુધી કરીતે પછો તેમાં ૧ શેર કસુંબા માટે 
ર॥ તોલા સાછખાર અથવા પોગાસ નાંખી ખીજી પાણી નાંખે છે. એટલે 
રગ નીકળી આવે છે. આ પહેલી વખતતા નીકળેલા ર્‌ગને જુદો રખી બાન 
ઢી રહેલા કસુંબામાં બીને ખાર નાંખી ફરીથી ખે વખત રંગ કાઢી લેવે, 
અને તે બનેને જુદા રાખવાં, દર વખતે ૧ શેર કસુંબામાં ર॥ શેર પાણી 
નાંખવુ . હવે જરેદી, પહેલી, ખીજ, અનેટત્રી વખતને કાઢેલો લાલ રંગ 
એ રીતે ચાર કુડ જુદાં રાખવાં. એતે નીચે ખ્લપ્યા પ્રમાણું કામ ફરવુ, 
કેટક્ેક ઠેકાણુ કસુંબામાંથી પહેલી વખતેજ બંધો રગ કાઢી લે છે._ 

૩3 પાધડીઓ ર્‌ગવાનો રીત--ઉપર ભા કસંનાના નબર 
૧ લા વાળા રંગમાં લીંખુતો રસ અથવા કેરીના આંખોળીઆનેો ઉકાળો નાં- 
ખીને તેમાં પાઘડીને અગાઉથી ધે(ઇ ભીતી હોય ત્યારે હલાવવી એટલે લા- 
'લં રંગ થશે. 

૩૪ બીજી ર્‌ીત--પહેલાં કપડાને કસુંબાની જરેદીમાં બોળીને પછી 
નબર પહેત્ષા વાળા લાલ રંગમાં ખટાઈ નાંખીને તેમાં બોળવુ. 

૩૫ લેહી જેવો લાલ ૨'ગ--પહેલાં ઉપરતી રીતથી કપડાને 
ર્‌ંગીને તેને ન (શેર ઝીરમ૪, પ તોલા ખોજગર, અતે ૨॥ તોલા ક્ટકડી 
એ ત્રણુતે ભેગાં ઉકાળીને તેમાં ખોળવા. 


હુજ્ષરે પ્રકાશ, (33) 


33 ફોકેો લાલ ર્‌ગ પાકે--આ રીત સાડીએ રમવામાં કામ 
આવે છે. પહેલાં કપડાંને "ખારતા પાણીમાં ખોળી ધે(ઇને તેને હરડાં અને 
ખેહેડાંનાં ઉકાળેલા પાણીમાં નાંખે છે. પછી તેને સુકવીને ફટકડીના પાણી- 
માં નાંખે છે; અતે છેવટે ૪૦ શેર સેરંગી ખાંડીને ઉકાળી તે પાણીમાં 
રખી મુકે છે. પછો સુકવીને બકરાંતી લીંડીઓ તાખેલા પાણીમાં થોડી 
વાર્‌ રખી મૃકે છે. 

૩૭ સુખસ્ક પડને ડસુંબાની જરદી, ત્રીજ વારનું રંગનું પાણી 
પછો બીજ વારનું અને છેવટે પહેલી વારતું પાણી એ પ્રમાણે અનુષ્મમાં 
ખોળી કાહે છે. એ રંગ કાચે। થાય છે. 

૩? ચુલ અનાર્‌--પણેલાં ત્રીજ વાર કા 
બજ વારતો, ત્યાર પછી પહેલી વારનો અને છેવ 
નુકમે બોળ કાઢવાં. ી 

3ક ગૃલાબ બાસી--3*.ર માકક કરવું પણુ છેવટે હળદરતા પા- 
છતે બદલે ગળીત્ત]ું પાણી વપ્ર વું. 

૨ ઘેરો લાલ અથવા સપાઇઈ--કસુંબાતા પહેલી વારના રંગમાં 
બોળીને જ ારસીંગારના ઉ ઉકાળામાં નાંખીને છેવટે ખટાશ વાળા પાણી- 
માં નાંખવું. આ રંગ કાચો! થાય છે. 

૪ પાકો લાલ--પહેલાં કપડાંને હરદાંના પાણમાં નાંખી સુપ્વીને 
ફટકડીતા પાણીમાં નાંખી તેમજ કરવું છેવટે આલતા ઉકાળેલા પાણી સાવે 
ઉકાળવું, એટલે પાકો લાલ ર્‌ંગ થશે. 

૪૨ લાલ કાચે।--પતગતા લાકડાના બારીક કકડા કરીને તેમને 
પાણીમાં ફટકડી સાથે ઉકાળવાં. આ પાણીમાં કપડું ખોળ્યાથી લાલ થાય છે. 

૪૩ ઘેરો લાલ પાફે।--પહેલાં હળદરત૪ પાણીમાં: કપડાંતે ખોળી 
પછો હર્યાંતા પાણીમાં અતે છેવટે ફેટકડીનાં પાણીમાં ડુબાવીને નિચોવી 


[ઢેલો ડસુંભાનો રગ, પછી 
ટે ફળદરતા પાણીમાં અ- 


(૩૪) હુશર પ્રકાશ, 


માંખવું. પછી ૧ રીર આભને બાંડીતે પાણીમાં ઉકાળવા અને ઉકળતી તખતે 
કપડાને તેમાં તાંખી ખુબ હલાવવું. 

૪૪ લેણી જેવો લાભ ફગ--કપડતે પહેલાં હરડાંતા પાણીમાં ડુ 
બજાવીને પછી પત ગતાં લાકડાંના ઉકાળેલાં રગમાં તાંબવું, આ ૨ંગ કાચો થાય છે. 

૪પ ઝુલાબી--ષપહેલાં ડશુંબાતી %રદ(માં દુબાવીને પછી કસુંબાતા 
રંગમાં લીંબુનો રસ નાંખી તેમાં ડુબાવવું. જા રગ કાથો થાય છે. 

૪4 ફૂીકે। શુલાબી--૨૦ વાર કપડા માટે ૨૦ લોલા કસુંબાના 
રંગમાં ૧૨ લીંભૃતો રસ તાં કપડાં તેમાં રંગવાં. 

૪૭ ચુલાબી--૨૦ વાર્‌ કપડા માટે ૧ શેર ડર્સુબાના રગ લૈંઇ 
તૈમાં ૧૬ લીંબુ અથવા બ શેર કેરીનાં આંભાળીઆં ઉકાળાળે વાપરવો. 

૪૮ લાલ--૬ રર ડસુંબાનો રંગ કાઢીને તેમાં ૧1 કર કેરીતા 
આંખે!ળીઆંનો ઉડાળા તાંખી*્કંપડાને ર્‌ગવું, પછી બા તોલા હળદરને પા 
ણીમાં નાંખી તેમાં ડુખાવી કાઢવું. કે 

૪૯ ફીકે લાલ--પ શેર કંબાનો રમ કાર્હી તૈધાં ૧ શૈર કેરી” 
નાં આંબોળીઆંના ઉકાળો નાંખી કપડાને ર ગવું. 

૫૦ લાલ પાકે।--મેદીનાં પાંહડાંતે પાણીમાં ઉ કરય તેમાં : 
હુબાવીને છેવટે ફટકડીના પાણીમાં ધોડીવાર રાખવાં. 

પ૬ ડસુંબાનો અર્ડે-આગળ આધી ગયા મુજબ કયુંબાનો રગ 
ઢાઢી તેમાં દર ૧ શેર ડસુંબા માટે ૩ તોલા લીંખુનો રેસ તાંખી હલાવીને 
ઠરવા દેવું. એટલે તેટલી મૃદતમાં સધળોા લાલ રગ નીચે બેસર. તેને સુકવીને 
રાખી મુકવો અતે જ્યારે નેઇએ તયારે. તેમાંથી બા રર લઈ તેમાં ૪ શૈર્‌ 
પાણી અને ૬ તોલા લીંબુનો નસ તાંખી વાપરવો. 

પર સુતનાં વણેક્ષાં કપડાંને રંગવા પહેલાં ધોવાની રીત-- 
એરડીનું તેલ ૧૦ શેર, સ્રાજી ખાર પ શેર, ખફરાતી લીંડીએ ૧ શેર, 


હુશ્ર પ્રકાર? - (3પ) 


પાણી ૫ મણુ એ બધાંને મેળવી કપડાંને તેમાં નાંભી ખુબ મસળીને સુક" 
વવાં અતે છેવટે ધોવાં, 


પ૩ જીદી જુદી જાતતા પીળા રમ ચદાવવાની કાં 
રમ માટે વપરાતાં ઝાડતાં રંગ તીચે મુજમ તીકળે છે. 


' ૫૮ ખાખરો અથવા પલાસ--આ ઝાડનાં જુલને કેસુડા કહે છે 
અતે તેને ઉકાળવાથી પીળા રમ તીકળે છે. આ ૨ ગમાં ખારો નાંખવાથી વે-" 
લો પીકે થછ જય છે આ ઝાડ ધણી હલકી જમીનમાં પણુ ઉગી શકે છે. 
કેસુડાના સષળા રગ કાચા છે; 

પપ કપીલ ર્‌ગ-આ રગ તે ઝાડતી શીંગામાંથી નીકળે છે અતે 
તે બીજને ફરતો લાગેલો હેય છે, તેથી ઉકાળવાથી નીકળી આવે છે. આ ર્‌ગ 
રેશમ અને સુતરપર્‌ રગ ચડવવામાં વપરાય છે, તેમજ વિલાયતમાં માંખણુને 
ષીળે ર્‌ ગ ચડાવવામાં કામ લાગે છે. પી 

૫૬ હછાદ૨--આ સુળીઆંનો જગ પાણીમાં પીગળી શકે છે, તેમજ 
સ્પીરીટ અને ઇથરમ્યં પણ પીગ્ળે છે. તેમાં જરા ખાર તાંખવાથો લાલ થ- 
ઈ જય છેકમેકલકલળદરને! રગ કાચો થાય છે, પરતુ તેને દાડમતી છાલ વી" 
ગેરે સાથે મેળવવાથી પાકો થઇ! શકે છે. 

પછ લેધર્‌--આ ઝાડતી છાલમાંથી પીળો ₹મ તીકળે છે. 

પ૮ રૈશમ ઉપર્‌ પાળે! રંગ ચઢાવવાની રીતો।--પાકો પીળો 
રેશમતે ફટકડીનાં પાણીમાં ખોળી રાખીને પછો ૮ ભાગ હળદર, ૧ ભાગ 

મજીઠ અતે ૧ ભાગ માયાં ફળ એ બધાતે ભેમાં ઉકાળી તેમાં બોળવું. 

પટ્ટ પ્રકાઇના જેવો પીળો--પહેલાં રેશ્ષમને મૂટકડોનાં પાણીમાં 
બોળીને પછી મજીઠના ઉકાળામાં રાખનું. થોડો રેવચીતો ફરો તાંખવાવો 
રગ વધારે ચળકશે, 


(૩૨) હુજ્ન? પ્રકાશ. 


૦ સૈ।નેરી પીળો કાચે।--પહેલાં હળદરના પાણીમાં બોળીને 
પછો હારશીંગારતા જલતા ઉકાળેલાં પાણીમાં ધોડીવાર રપ્)ી છેવટે ફટકડી 
ના પાણીમાં નાંખવું. 

૬૧ ખીજી રીત --એક વખત કેસુડાતાં જુક્ષતાં ઉકાળા પાણીમાં 
યોળીને પછ્ઠી ખે વખત લીંખુતાં રસમાં ખોળવુ. રંગ કાચે। થાય છે 

સુતર્‌ ઉપર્‌ પીળે રમ ચડાવવા વીશે, 

દર્‌ સે।નેર્‌ પીળો કાચે। -હારસીંમારતાં લતે પાણીમાં પીગાળી 
તેમાં ખારો તથા લીંખુતો ર્સ નાંખી કપડું ખોળવું. 

૬૩ પીળે।-પહેલાં કપડાંતે ધોધતે હળદરના પાણીમાં ભીજવવુ . 
ખાદ લીંખુના રસમાં ખોળવાથી કાચે! પીળા રંગ થશે. 

૬૪ ખીજી રીત-સુતરતે પહેલાં હળદરતા પાણીમાં નાંખીને પછાં 
કેસુંબાતા રંગમાં નાંખી છેવદે કાર્બોનેટ એક સોડા અથવા સાજી ખારના 
પાણીમાં ખોળી કાઢવું. હ 

૬૫ કૅસુડામાજી પોળે। રગ-નાેર કેસુડનાં %ુલ, ૧ તોલે! 
સાજી ખાર અતે ર તોલા લીનો રમ; એ ખધાતે પાણીમાં તાંખીને તે 

પાણી અરધુ [હે ત્યાં સુબી ઉકાળવું, બાદ નીચં ઉતારી તમાં ઉરે ના 
ડુલાક ભીનનવી રાખવાથી રગ ચશે. 

ટટ પીળેોપાકે।-૬!:કની છાલને પાષ્ઠ્રીમાં ઉકાળીને તેમાં ઘેડ 
દીરાડશી નાંખવી. આ પાણીમાં કપ,ઠ ખોળવાથી પીળું થાય છે. 

૬૪ પીળે--૧ શેર દાડમની છાલને ૫ શેર પાણીમાં નાંખીને 
ર॥ રેર પાણી રહે ત્યાં સુધી ઉકાળવી હવે કપડાંને પહેક્ષાં ૧૫ તોલા હળ- 
દર પાણીમાં પીમાળીને તેમાં બોળી રાખવું. બાદ સુકવીને ઉપર્‌ તૈયાર કરેલા 
દાડમતી છાલનાં [રંગમાં પઢતોલ્ષા ફટકડી નાંખોતે તેમાં ખોળવું, એટલે તેપર્‌ 
પીળો ૨ગ થશે, રંગ ઘેરો ફરવા માટે ફરીથી ઉપર મુજ કરવું, 


હુન્નર પ્રકાશ, (353) 


૬૮ પૌળેો--કેસરને પાણીમાં વાટીને તે પાણીમાં કપડે બોળવાથી 
ઘણે! ખુમરસુરત રગ થાય છે, પણુ તે કાચે। હોય છે. 

૬ક પાળો! પાકે।--કપડાંતે 2 શેર ફટકડીતા પાણીમાં બોળીને પછી 
ગ શેર સમુલ્ષતાતી પીળી માટીને પાણીમાં પીમાળી તેમાં ના ફલાક રમવાથી 
પાકો રગ થાય છે. 

૪૩ પીળે--હળદર્‌ ગા શેર, કસુંબો ના શેર, લીંબુ ૧૨ અથવા 
ન શૈર, કેરીતાં અઃોળીઆં પહેલાં હળદરતાં પાણીમાં બોળીને પછી કસુંબો 
અતે લીંખુતા રસમાં અનુકમે ખોળવાં 


ઊત ઉપર જૂદી જૂદી જાતને! પીળો રગ ચઢાવવા વિષે-* 


૭૧ પીળે।--સફેદ ઉતને પહેલાં હારસીંગારનાં ઝુલતા ઉકાળેલા પાણી 
માં શખીને પછી હળદરતાં પાણીમાં તાંખી મુકકી, અતે ૨ કલાકે પછી કાઢવી, 
૭૨ સોનેરી પોળે કાથો--હળદર, હારસીંગારનાં જુલ, અને ક 
ટકડી એ તણેનાં પાણીમાં જઅનુકમે નાંખવું. 
પાળે પાકે।--ઉનને ફટકડીના પાણીમાં ઉકાળી પછી કૈસુ- 
ડાંનાં ની ઉકાળેલાં પાણીમાં થોડીવાર રાખવાથી પીળા રમ થાય છે. 

૭૪ મકાઇ જેવો! પીળોરગ-રેશમ ઉપર પીળો રંગ ચડાવવાની 
રીતમાં લખ્યા સુજબ કરવું. 

૭૫ પાળે! ર્ગ--૨૫ પાઉંડ ઉત માટે કેસુડ ૪૦ શેર, હુળદર્‌ પ 
શેર, અને ફૂટ્કડી બા શેર, કેસુડાંતાં કઈુઠ અતે ઊતતે એક મોટા વાસણુમાં 
નાંખી તે ઉપર્‌ ઉત ડુખે તેશલું પાણી નાંખી ૧૨ કલાક રહેવા દેતું. પછો 
નીચોવીને છાયા વાળી જગેમાં સુકવવું. સુકાયા પછી ઉપરના વજન જેટલી 
હળદર અને ક્ટકડી સાથે પાણી નાંખી હળદરને તમામ હગ ઉત પી જાય 
લાં સુધી ઉકાળવું, 





(૩૮.7 હુન્નર પ્રકાશ, 


છર આ શીવાય સુતર રંગવામાં જે રીતો આપીછે તેપણુ ઉત રગ- 
વ!માં કામ આવે છે. માટે ફેરીથી લખી નથી. 

૭૭ આસમાની ર'ગમાં વપરાતી ચીજો--આ ર ગને માટે વન 
ષરાતી ચીજ ફકત ગળીછે. આ છોડ મદ્રાસ અતે બ ગાળા ઇલ્લાકામાં ઘણે 
વવાય છે, અને તેનાં છોડમાંથી ગળી બનાવવાનાં કારખાનાં પપ્યુ ઘણાં છે. 
આ ઇલાકામાં તે છેડ ખીલકૂલ વવાતેો નથ્રી, પણુ એક જાતતી જગલી 
₹તતતાં ગળીનાં છોડમાંથી ગળી બનાવે છે, તે ઘણીજ ઉતરતી થાય છે અને 
મકત કારીગરે પો॥તાના ખપ માટેજ બનાવે છે. ગળીતી કીંમત એટલી બધી 
મૉંધી છે કે જને આ ઉ્ાકામાં તેનું વાવેતર કરીને તેની ગળી ખતાવવાનાં 
ઢાર્ખાનાં નીકળેતો ખે શક ધણો ફાયરે થાય. 


રેશમ ઉપર જૂદી, જાદી જાનને આસમાની રંગ. 


છ૮ આસમાની---રેશમને ,પળેકાં ગળીતા પાણીમાં થોડીવાર રા- 
ખીને પછી તેતે તીચોવી કાઢેછે, બાદ ૩ શેર “રેશમ માટે ૧૨ તોલા ક્ટક- 
ડી લેઇ તેને પાણીમાં પીગાળી તે પાણીમાં રેશમને ધેોડું, પછીનીચોબ્યા 
વિના સુકવવા માટે ઉંચું ટાંગી મુકવું. 

[૭૪ બીજછર્‌ત--ગળીના પાંદડાંને ચુતાતા પાણીમાં ૨૦ દીવસ 
સુધી ભીજવી રાખેછે, એટલે તેટલી મુદતમાં સધળા રંગ નીચે ખેસેછે, તેને 
લેઇ તેમાં કેળના થ”નતી થોડી રાખ નાંખીતે રેશમતે તેમાં ધોડી અવવા 
ધ્રણી વાર હલાવી રાખવાથી ધણી નનતનો આમમાની રંગ ચડી શકે છે. 

૮0 ત્રીછ રાંત--રાખને પાણીમાં ધોઇને તે પાણી ઠરવા દેદ 
તેમાં રેશમને થોડીવાર ભીશ્નવી રાખેછે, બાદ તેને ગળીનાં પાંદડાં સાથે ઉ- 
કાળેછે એટલે ચાશમાની “ગ ચડેછે. આ રીતદથ્રી વસઇમાં રેશમ રંગાયછે. 

આ શીવાય નીચે સુતર માટે આપેલી રીતો પણ રેશમ માટે કામ્‌- 


હુજ્ઞરે પ્રકાશ# ( 38) 


માં અવી શકેછે. 

સુતર ઉપર્‌ નૂદી જૂરી જાતને આસમાની ર્ગ ચડાવવા વિશે 
૬ આસમાની પાફે--ચુતો, મીડું અને ગળી એ ત્રણેને સર- 

ખે ભાગે લઈ જૂદાં જૂ વાસણમાં પીગાળવાં. આ દરેક પાણીમાં કપડું 

અનુક્રમે બોળવું. અતે થોડું થેડુ સુકવવું. 

૮૨ ખોજી રીત (પાકે।)--ગળી ૧ રેર, પ! અશ્રવા ખારી ૨॥ 
શેર, ચુનો ના શેરથી રઘ શેર સુધી, અને ગોળ ન રેર. આ પ્રમાણે લે- 
તેમને ભેગાં પાણીમાં પીમાળી ૭-૮ કલાક સુધી રાખવાં. જે તેટલી મુ- 
દતમાં પાણીમાંથી પરપોટા નિકળે નહીંતો તેને મરમ કરતું. આ રતે તેયાર 
કરેલા મૌશ્રમાં કપડું ૧ વાર બોળવાથી આસમાની થશે. વધારે ઘેરો રગ 
ડરવા માટે વધારે વાર બોળવુ- 

૮3 ફૌકો નાસમાની--કેસઃં બુ શેર, ડળીચુને ર॥ તોલા, ક્‌ 
ટકડી રા તોલા, ખાંડેલા અજર ૩૦ સ્રેન, અને થોડી ગળી, એ બધાને 
શોડીવાર પાણીમાં પલાળ તેમાં કશદું એળવું, અને ઝટ ઉંચુ નીચું ડરવું. 
ચ્યા રંગ થોડે પાક્ન થશે, શરણ કે ધોવાથી જરા રંમ જતો રહે છે. 
૧. હ જાતને આસમાનાં-ચસુનો ૧ શેર ગોળ ના શેર, અ- 
ને સાજ"ખારે મા રેર, એ ત્રળે પાખીમાં પીગાળીને 2-૪ દીવસ રાખી 
મુકવા, અને દીવસમાં એ ચાર વાર હલાવવું. આ મુદતમાં મીશ્રનો રગ જસ 
લાલાશ્પર આવી જશે લાર પછી તેમાં બારીક વાટલી ગળી ૨ રેર નાંખી- 
ને વળી આડ દીવસ રહેવા દેવું. અને વખતો વખત હલાવવું છેવટ ૧ શેર 
ચુનો, ના શેર ત્રેળ અને ના શેર સાજખાર નાંખવો અતે વળી ૮ દીવસ 
[હેવા દેવું, ત્યાર પછી કામમાં લેવુ. આ મીશ્ર ધણા દીવસ રહેવાથી ખગડ- 
તું નથી, અને તેમાં ધોડી અથવા ધણીવાર કપ/ ને સહેવા દેવાથી ફીકો 
અથવા ઘેરો આશમાની થાય છે. ન 





(૪૦) હુન્નર પ્રેકડશ* 


૮૫ તે રંમ વાપરવાની ર્રીત--આ મીશથ્રમાંથી કપડું ડુખે તેટ- 
લું પાણી લેવુ, અને ધણું જાડું હોય તો ધેઃડું પાણી તાંખવુ, પછો તેમાં 
કપડાંને સારી પેઠે મસળવું. પહેલાં તો કપડાંનો રંગ લીલો માલમ પડશે, 
પણુ ધણીવાર હવામાં 3ખવાથી આશમાની રંગ ખુલી તીડળશે. 

૮ર ઘેરે આશસમાતીં પાકે ધોડી ગળાને જરા પા-1 સાથે 
ખુખ વાર્ટી તેમાં થોડે ચુતો, સાજખાર અને ગોળ ન'ખી હલાવવા. આ 
મીશ્રમાં ડપડું ખાળી સુકવવાથી ધેરો રંગ થાય છે 

૮/૭ આસમાની પાડે।-ગળીતાં પાંદડાં અથવા ગળીને પાણીમા 
ઉકાળીને તેમાં થોડી કેળાના ઝાડની શખ નાંખવી, આ મીશ્રમાં ખોળી શ- 
ખવાથી પણુ કપડું આશમાની થાય છે. 

૮7 ગળાના સઘળા રંગ --રંગતી વખતે કપડાંને પાણીમાં ભીંન્નવી] 

છી નિચોવી નાંખીતે રંગમાં તાખડુ, તહીં તો કેટલેક ડેકાણે રંગ ચડશે તહાં. 

ઉત ઉપર આાસમાનાં રગ જૃડાવવ!ન! ફીનો 

૮૦ આસમાની--ગળી ૮ ભલ, સાજ્માર ૮ ભાંગ, સુતા ૪ 
ભાગ અને ગોળ ૧ ભામ એ બધાન પાણીમાં' મીશ્ર ડરીને ૮ દીવસ રહે ॥ 
દેવાં ત્યાર બાદ ધાયેલું ઉત લઈ તેને પહેલાં સાફ પાણીમાં ખાવ જૈતચો- 
વો ઉપરના રંગમાં થાડાવાર નાંખી મુકવું. અને સારો પંડે હલાવતા રહેવુ. 


૨?" ખર 


રેશમ ઉપર્‌ કાળો રંગ ચડાવવાની ૨ીત, 
હેટ કાળો--પહેલાં દાડમતી છાલ અતે લોઢાના ઝીંણા કડકા એ 
ખૂનેતે સા?। પેઠે ઉકાળીતે તેમાં ધોયેકું રેશમ નાંખી ધોડીવાર ઉકાળવું. 
પછી નીચે ઉતાયૈતે ૩-૪ દીવસ રહેવા દેવું બાદ દર શેર રેશમ માટે ૧ 
તોલો સરસવનું તેલ મીશ્રમાં નાંખી ફરીથી અરધો કલાક ઉકાળધુ, અને પછી 
૧ દીવસ રહેવા દ“ ધોવું. “ * 


હુજર્‌ પ્રકાશ, (૪૧) 


હ૨. બીજી શીત--ખાંડેલાં હરડ, હીરાકસી, કોપરાનું તેલ, અને 
ઘોડું પાણી એ બધાતે સારો પેઠે ઉંકાળવાં. આ ઉંકાળામાં રૈશમને ત્રણુ ક” 
લાફ રહેવા ૬૪ ધોઇઇતે સુકવવુ 

સુતર ઉ&૨ કાળો રમ ચડાવવાતો રીત. 

હેર. કાળો--ગળી અને રજગરની રખ મેળવીને કપડાને તેમાં 

ખોળવુ. 
“3 ખૌજી ગેત--દાડમ, લીંઝુ અથવા નમફરના ઝાડની છાલ 

સાથે કપડાને પહેલાં ઉકાળીને પછી હીરાકસીનાં પાણીમાં બોળી રાખવું. 

હ૪. કાળો! પાકે।--બાવળના પરડને ખાંડને પાંણીમાં સારી પેડે 
ઉંકાળવાં કપડાને આ પાણા।ંમાં તાંખવાથી પાકો રંગ થાય છે. 

હ. બીજી શંત--૧ ભાગ ગેળને પાણીમાંધી ગાળીતે તેમા ૮ 
ભાગ લેના ડડકા ખુબ ગરમ કરીને નાંખવાથી આ મીશ્રને ૮ દીવસ ૨. 
હેવા દઇ પછે વાપરડું. ક 

હદ ત્રીજી ર્‌ીત--છીરાકશમી #ાથે હરડાં, ફેટડડી, અએે આ એ 
ત્રણુમાંથી ગમે તે મેળવાથી પારઃ કાળા રંગ થાય છે. 

હક ડષેક ડાચે।--કપડોને પહેલાં ડસુંગાતા રંગમાં ખોળી તે પ- 
છી હીરાકસીના પાણીમાં નાંખવુ. આ રંગ ધણો ચળકે છે પણુ કાચો! થાયછે 

૯૮. આસમાની કાળે - હીરાકશી, હરડાં, ગળી અને ડ્સુંયાના 
મીશ્રથી પણુ કાળા રંગ થાય છે. 

હહ. કાળા પાકે।--ખાવળની છાલ અને હીરાકશી એ બતે તે 
સાથે ઉડાળીને વાપનવું. 

૧૦૩. બીજી રોત--૩પ૫ડંને પહેલાં સુતર ઉપર આસમાની :ગ 
ચડાવવાની રીતમાં પાકા કોળાની ખીજી રીતના મીશ્રમાં ખોળીને પછો હરડાં 
અને હોરાકશીતાં પાષ્ટ્ર9માં ખોળવાથી આસમ.તો” કાળો રંગ થશે. 


(૪૨) હુન્નર્‌ પ્રદાશ# 


૧૦3 ત્રીજી ર્રીત--પહેલાં કપડાંને દા:મતી છાલતા ઉકાળામાં નાં 
ખીને નીચોવી નાંખવુ, પછી ગળીના પાણીમાં નાંખી નતીચોવવુ , વળી દાડ- 
મતી છાકના ઉકાળામાં નાંખી તેમજ કરવું; અતે છેવટે હરડાં, ખેહેડાં, 
આમળાં અને હીરાકશી એ બધાંને શેમાં ઉકાળામાં ખોળી નીચોવવુ * 

૨-૨ કાળે!-૪ વાર કપડા માટે પ તોલા માયાં ફળતા ભૂકાને 3 
શેર પાણીમાં ઊકાળીને કપડાને તેમાં ભીંજાવવું. બાદ ખેઆનીભ ર હીરાક- 
શીતે ૨ શેર પાણીમાં નાંખી તેને સારી પેડે મસળી ધોઇને સુકવવુ. 

૧:૩3 ઉન ઉપર્‌ કાળા ર્‌ ગ ચડાવવાની રીત--દર એક શેર 
ઉત માટે ર॥ તોલા માયાંફળતેો ભુકો લઇને તેને પાણીમાં એક દીવસ 
ભીંજવી રખીને તે પાણીમાં ઉતને ભીજાવવું. બાદ થોડા પાણીમાં ધણો 
હીરાકશી તાંખીને તેમાં ધોડીવાર રાખી મુકવુ. 

૧૦૪ સીશ્ર ર૨ગ--ધીથ્ર રગ રંગવા માટે ઉપર આવી ગયેલા ૨- 
ગ વપરાય છે, પણુ તેમને જુદા જુદા પ્રબાણુમાં મેળવવાથી મીદ્રરંગ બને છે. 
જેમકે લાલ અને આસમાતી મળીને જખુહે। રંગ થાય છે. આસમાંતી અને 
પીળા મળીને લીલો, લાલ અને પીળા મળીને નારંગીએક.વગેરેદ્વ હવે મી- 
ક રંગવા માટે જૂદા જૂદા રંગ ભેળા મેળવતા નથી, પણુ કયડંને એક 
પછો એક રંગમાં નાંખે છે. 

રેશમ ઉપર્‌ જૂદી જૂદી જાતને જા'બુડો રગ ચડાવવા વિશે. 
૧૦૫ જ'ખજુડો--મુંબઇ પલાકામાં રેશમને પહેલાં ઝીરમજતા રૈ- 
ગમાં રમીને પછી ગળીના રંગમાં રંગે છે પરંતુ રંચુનમાં કોરમજને બદલે 
લાખ વાપરે છે, એટલે પહેલાં લાખના રંગર્મા રંગીને પછી ગળીના રંગ- 
માં રગે છે. અને પછી સુકવીને ધોઈ નાંખે છે. 


હુશર્‌ પ્રકાશ, (૪૩) 
સુતર ઉપર જીદી જુદી જાતતો। જાખુડેો રંગ ચડવવા વીરે. 


૧૦૬ જાળુડો અથવા અખાસી--ભરૂચ જક્ષામાં કપડાંને પહેલાં 
હૈસુંબાના રંગમાં રંગીને પછી ગળીથી ૨ગે છે. અને છેવટ લીંખુતા રસમાં 
હુબાવેછે. અહમદતમર અને પુતામાં એથી ઉલટું કરે છે. એટલે પહેલાં ગળી 
અને પછી કસુંખો વાપરેછે. 

૧૦૭ જાખુડો - જેને બનારસમાં સાંસતી કહેછે તે ગળી, પતંગનું 
ક્ષાકડું અને કસુંબો એ ત્રણમાં અનુક્રમે ખેળેછે. થોડે પાકો થાયછે. 

૧૩૦૮ સુર્ભાઈ પાકે।--અલહાબાદમાં પહેલાં ગળીમાં ખે વખત 
ડુ'યાવેછે, અને દરેક વખતે જરા જરા સુકવેછે; પછી કસુંમામા એક વખત 
અને છેવટે ગળીમાં ત્રણુ વખત ખોળેછે. 


૨૦૯ નાકૂર્માની--અલઠાબાદમાં ડતુંબો અતે ગળીમાં અતુકમે 
ખોળેછે, ગળીમાં રગતી વખતે ત્તેમાં ગેર નાંખેછે. 

૧૨૩ ફાલસી--બવારસમાં કેસુંબા અને ગળીમાં અનુક્રમે રગેછે. 

3૧૧ કઠકાઇ--શરૂકાબોદમાં કસુંબો ખટાસતું પાણી, અને ગળી એ 
ત્રણુમાં અનુક્રમે રગેછે. થોડે પાકો થાયછે. 

૧૧૨ રૃુધોએ ખાકી--અલીગડમાં માયાફળ, દીરાકસી અને ફેટ- 
ડડી એ ત્રણમાં અનુક્રમે રંગેછે. 

૧૨૩ બાદશાહુ પસ €--અલહાખાદમાં કસુંબાના રમ અને ગળી- 
માં અનુકમે રંગેછે રંગ કાચો! થાયછે. 

૧૧૪ રોકો જાબુડો અથવા કે।કાઈ--મછઠ અતે ગળી એમાં 
અનુક્રમે રગવુ._ 

૧૧૫ નીચે લખેલા રંગ અયોધામાં ર'રાયછે; તેમાં પહેલાં પ કાચા 
છે, અને તે પછીનાં ૩ પાકાછે. નીચે આપેલા પ્રમાણુ ચંધળા તેવા સમજ- 


(૪૪) હુન્નર પ્રકાશ? 


વુ, અને તે સધળી ચીનને ભેમી ન ડરતાં એક પછી એક લખી હોય તે 
મુજ્બ વાપરવી નીચેના સધળા પમાણ ૬ વાર કપડા માટેછે. 

૧૬૨૨ બેંમતો--ગળી ર॥, કસુંબો ૧૩, ખટાસ ૧૦, ખાર ૨, 
અનુકમે તેવાં 

11૭ બેંમની -ગળી ૫, પતંગ ૪૦, ખર ના, અતુકમે લેવાં. 

૧૨૮ ફાલસી--ગળો ર્‌, કસુંબો ૪૦, ખટાઇ ૧૦, ખાર ૨, અ* 

નુકમે લેવાં, 

૧૨ જડે અથવા કાસાનતો--ગળી ૨॥, કસુંખો ૨૦, ખથા-* 
૪ ૧૦, ખર વા, અતુકમે લેવાં. 

૧૨૩ ફોક જાબજુડે:--યેકાઇ કસુંબો ૪૦, ગળી ૧, ખટાસ ર૨્‌॥, 
ખાર્‌ બા અનુકમે લેવાં. 

૧-૧ કકરેઝી પાકે।--પતગ ૪૦, ખર્‌ ૧૦, હીરાકશી ભા, કૂટ- 
કદી ૫. અનુકમે લેવાં. ર 

૧ર્‌૨ ઘેરો અયસમાતી પાકેર(--ગળી ટે, ફટકડી ૩, પતંગ ૧૦, 


અનુક્ને લેવાં. ૯ 

૬૨૩ કાજળો-ગળી ૧૦, કસુખો ૧૨૦, અભાળીક્કિ ૪૦, 
અનુ ડમે લેવાં. 

૧૨૪ સાનોમાં ૧૦, ડસુમા ૧૬૦, આંખે,.ણીઆં ૪૬૦, 
અનુક્રમે લેવાં. 

૨૨૫ ઘેરે આશમાની -ગળી પ, ડસુંમો ૧૬૦, અંખોળીઆ ૪૦, 
નુકમે લેવાં. 

ણે 


૬૬ જા'મુડો પયાકે--અખાલામાં પહેલાં હોરકશીનાં પાણીમાં 
ત ત્ર'ૌુ વખત કેરીતાં આંખોળીઆંતા પાણીમાં નાંખે છે. 
૬૨૩ જા'બું3। -પહેલાં ન શેર કસુંયાતા રંગમાં ભીંજા1ો પછી 


છુજ્નર્‌ પ્રકાશ, ( ૪૫) 


૨ તોક્ષા ગળીતા રંગમાં નાંખે છે. વળી બીન્ન બ શેર કસુંયાતાં ૨મમાં 
તાંખીને છેવટે છ તોલા લીંખુતા રસમાં ડુબાવીતે તુકવે છે 

૧૨૮ ઉન ઉપર્‌ જા ળુડો રગ ચડાવવાનો રીત--પહેશાં લાખતા 
ગમાં નાંખીતે પછો ગળીતા રંગમાં થોડી વાર રાખી મુકવું, લાખ 
અને ગળીનતો રગ બતાવવા માટે લાલ અતે આમમાની રંગ રગવાતા 
વણુનમાં જેનું. 


જેશમ ઉંપર્‌ લીલે રંગ ચઢાવવા ] રત. 


૧૨૩ લીલે। પાકે।-પહેલાં 3 કલાક દાડમતી છાલના ઉકાળામાં, 
પછી ૩ કલાક હળદરતા ઉકાળામાં. પછી થોડી મીતીટ ગળીતા પાણામાં, 
અતે છેવટે ફટકડીના પાણીમાં, એ રીતે અનુકમે રંગવું, રંગ ધેરા ડરવા 
માટે ગળોતું પ્રમાણુ વધારવું. 

૧૩૦ બીજી ર્‌ીત--પહેલાં સાજીખારં અને ચુતો એ બતેતે પાણી- 
માં પીગાળીને ઉપરનું ઠરેલું પાણી કક્ટી લેવું, આ પાણીમાં રેશમ ભીંનતવી 
રાખીને પછી તેને ગળીના પ્રૃણીમાં રાખી મુકવું, અને ધોડી વાર પછી 
ફાટી લ્રેજને ડ[ફસીંગીતા ઉકાળામાં તાંખવું 


સુતર ઉપ? જીદી જીદી જાતને। રંગ ચડાવવાની રોત 


૧3૨ લીલ્ે।--મુંમાધમાં મળી, હળદળ, અને ખારાતું પાણી અતુ- 
કમે વપરાય છે. 

૧૩૨ ખીજી રીત--સીંધમાં હળદર, દાડમતી છાલ, ડપાસતાં જુલનો ' 
ઉકાળા, ગળો અને કૂટકડી એ અતુકમે વપરાય છે. 

૧133 આસમાની લીલે। પાકે।--ગળી, હળદર, હુરડાં અતે પૂરી- 
થી ગળી એ રીતે અતુકમે વાપરવાં. 


(૪1) હુનર પ્રકાશ, 


૧૩૪ લીશે। કાચે।--હળદર, ગળી, અને દાડમતી છાક્ એ અવુ: 
કમે વાપરવાં. 

૧3૫ પીસ્તાઈ પાક્ટે--હળદર, ગળી, અને ફઢકડી એક પછી 
એક વાપરવી, 

હળદર, બદામની છાલ, અને ફટકડી એ દ૬રેકતાં પ તોક્ષા લઇ જૂ 
જૂદા વાસણોમાં નાંખી વાપરવાં. રગ પાકો છે. 

૧૩૭ ઘેરે લોકે અથવા જમુર્દી--કાતપુરમાં ખેહેડાં, હીરાકસી 
અને હરદળ એ દરેફના પ તોલા, દાડમની છાલ ના તોલો અને ફેટફડી 
અને ખટાસનું પાણી મરછી મુજમ એ બધાં અનુકમે વાપરે છે. 

૧૩૮ અગુર્‌ી -અથવા લીલી દરાખના રગ જેવો કાનપુરમાં ગળી, 
કેસુંગં હાર્શીંગારતા જુલ, અને ખઢામનું પાણી વાપરે છે. 

૧૩૯ સઇ*જ અથવા લાકલે।--એક વાસણમાં ગળી પ તોલા, 
ચુનો ૧ તોલો, ગોળ ૧ તોલી, અને ખારો ૧ તોલે એ સરવે મીશ્ર 
ડરતાં, અતે ખીજમાં હળદર અને ખટ્ટાસર્નું પાથી માંત્ર કરવું આ બને 
મૌશ્રમાં કપડાં અનુકમે બોળવાં રગ પાકો છે; ' 

૧૪૦ લીલો! અથવા જમુરદી પાકે।--એક વાજ્મુમાં હળી પ 
તોલા, ચુતો ૨॥ તોલા ગોળ ૨॥ તોલા, અને ખારો પ તોક્ા એ સરતેતે 
માંશ્ર કરવાં. બીજમાં હળદર 2॥ શેર, હરડાં ન શેર, અને હીરાકશી પ તોલા 
એ સઘળાં મીશ્ર કરવાં; અને ત્રીનમાં દાડમની છાલ મા શેર્‌ અને ફટકડી 
પ તોલા નાંખવી હવે કપડાને ત્રણે વાસણોમાં અનુકમે બોળી કાઢવાં. 

૧૩૧ ફૂકે। લાલો અથવા ધાની-પહેલાં ગળી ૧ તોલે ચુનો, ૦॥॥ 
તોક્ષે, ગોળ બા તોલો, અને ખારો ૧ તોલે, એ સરવે મીક કરી કપડાંને 
તેમાં બાળવાં. બાદ પ તોલા હળદરતે ખટાસતા પાણીમાં તાંખી તેમાં 
ખેોળીતે સુકવવાં, ૧ છ 


દુન્નર્‌ પ્રકાશ, (૪૩) 


૧૪૨ બીજી રીત--કેશુડાં 3 શેર, હળદર ૨॥ તેલા, ચુતો ૨ 
તોલા જૈ બધાને મૌંપ્ર કરી કપડાને તેમાં થોડી વાર ખોળી શ્ખવાં, પછી 
કદી લઇ ૨॥ તોલા ગળીને ૨૦ તોલા લીંબુના રસમાં ધુટી તેમાં રાખી 
મુકવાથી ઉપર્‌ પ્રુજબ રંગ થશે, 

૧૪૩ સગીઓએ। ( મગ જેવો ) રંમ--ગળી ૦1 શૈર, ગોળ ૧1 
તોલે, ચુતો ૧ તોલે અતે ખાર ર॥ તોલા, એ બધાને પાણીમાં પીમાળી 
તેમાં કપયને રંગી પછી હળદરતા પાણીમાં તાખવુ, અતે છેવટે દાડમનો 
છાલ બા શૈર્‌ અને ફઢકડી પ તોલો એ બતે ઉકાળીને તેમાં થોડી વાર 
ભીંજવી રાખવું, 

૧૪૪ પીસ્તાઇ--ગળી ૨॥ તોલા, #ળદર ૧૦ તોલા, દાડમતી છાલ 
૧૦ તોલા, અને ફેઢકડી પ તોલા, એ બધાં અનૃકમે વાષરવાં. 

૧૪૫ વટાણાના ર્‌ંગ જેવો પાકે। રંગ--કપડને ત્રણુ વખત 
મેરથુત્રાતા પાણીમાં નાંખીને જા ખાદ ચુતા અને લીંબુતા રસના 
મીશ્રમાં ડુબાવવું. 

૧૪$ ઉત ઉપર્‌ લક્ષ અ કલમો શહરે મદા 
આશમાક રગહ્ાડાવવાતા વગુતમાં આપ્યા મુજબ ર'ગીને પછી ઉત ઉપર 
પીળો રંગ ચડાવવાતી આગળ ચાલી ગયેલી રીત મુજબ ર ગવાથી લીલો ર્‌” 
ગ થશે, પરતુ પીળા રંગ રંગાતી વખતે છેવટે ક્ટકડીનું પાણી વાપરું તહીં. 

૧૪૭ બીજી રીત--ગળી અતે ફ્ટકડીને પાણીમાં ભેળી પીગાળોને 
તેમાં ઉત નાંખીને ઉકાળવું. બાદ અકખેરનાં મુળીઆંના ઉકાળામાં તે ઉનને 
ભીંજવી રાખવી. આ શિવાય રેશમ ર્‌ ગવાતી રીતથી પણુ ઉત ૨ ગી શકાય છે. 
રેશમ ઉપર જૂદી જૂદી જાતનો નારંગીએ ર્‌મ રેંગવાના રીતો: 

૧૪૮ નાર્‌ 'ગીએ--ડેસુંડના ઇલ્ને કિ ઉકાળી તેમાં મોડે 
યુનો તાંખી રેશમને ૨ગવું. 


( ૪૮) હુક્ર્‌ પ્રકાશ. 


૧૪૯ ખોજી રૌત--૬ શેર કૈસુંડાને પાણીમાં ઉકાળી જે તે પા* 
ણી ગળી લેવું, આ પાણીમાં ૮ તોલા ફટકડી નાખી તેમાં રેશમ ખોળી 
થોાડીગાર ઉકાળવું; બાદ ધોઇને સુકવવું. 
સુતર્‌ ઉપર્‌ જીદી જીદી જાતને. નાર્ગીઓ રગ રંગવાની દીતે!, 

૧૫૦ નદઃરેગીએઃ--ખાતદેશમાં પહેલાં ફસુંબાતાં રગથી રગીને 
પછી હળદરતાં પાણીમાં ખોળે છે તે ઉપરતો રંગ થાય છે. 

1૫૬ ઘેરે નાર્મોએ કાચો! --ડસુંબો, પીળી માટી, ણળદર 
અનુક્રમે લેવાં, 

૧૫૨ ખીજ રીત--કસુંબો ના રેર, હારસીંગાર ન શૈર, અતે 
ખ્ટાસનું પાણી અનુકમે લેવાં. 

૧૫૩ જાફૂરાનો--આ રગ કરવા માટે હારસોંગારનાં જુલનો રગ 
પહેલો ચડાવીને પછી ડસુંબાનો રગ ચડાવે છે 

૧૫૪ જદ ચૈખએેડ?--ડસુંખે (ળદર, અતે લીંખુતો રસ અતુકમે લેગ. 

૧૫૫ કપાસો--પહેલાં હારસીંગારેતા જુલતો રંગ ચડાવીને પછી 
'ખટાસના પાણીમાં ખોળે છે. કિ 

૧૫૬ ગેરૂ--પહેલાં ૪ તોલા ગેરૂથી ર્‌ંગીને પછી ર્‌ તોલા ક્ટકડી- 
નો પાણીમાં થોડીવાર શખવું ૧૦૦ વાર કપડા માટે ર શેર ગેરૂ વાપરે છે, 

અચેધ્યામાં નાંચે જુજબ બે જાતના રંગ થાય છે. 

૧૫૭ નાર્ટ્ગીએ।--કસુંબો ના શેર, ખારો ૧ તોલે, હળદર પા 
તોલા, ખટસ ૧૦ તેલા, અતુકમે લેવાં. 

૧૫૮ ચંપાઈ--કમુંખો રડું શેર, ખટાસ ન શેર, હારસીંગાર રડું 
શેર, ખારો ના લાલે અતુકમે લેવાં, ' 


હુજ્ર્‌ પ્રકાશ# (૪ક) 


પંજામમાં નીચે લખેલા ત્રસુ જાતના રંગ થાય છે? 

૧૫૯ નારંગીઓ--હળદર, દાઢમતીછાલ, કસુંબો, અતે ફટકડી અ- 
નુંકમે લેવાં. 

૧૬૦ ખીછી રૌત-કેસુડાં, સાજખાર અને ફટકડી અથવા સુરોખાર 
અનુક્રમે લેવાં, 

૧૬૨ ત્રીજી રીત -પહેલાં હારસીંગારતા જીલને પાણીમાં ઉકાળીને ક- 
પડેને તેમાં રગે છે, બ:દ કસુંયાતા રંગમાં નાંખીને છેવટે ફ્ટકડીનાં પાણી- 
માં ખેળે છેઃ 

ઉ૧૬ર ઉન ઉ'પર્‌ નારંગીએ1 ૨ 3--કેસુડાં ૩૦ તોલા અને સુરે 
ખાર અથવા ક્રટ્કડી ૧૦ તોલા એ રીતે લેવાં. પહેલાં કેસુડાને પાણીમાં ઉકાળી 
ને ઉતતે તેમાં નાંખવું, બાદ સુરોખાર અથવા ક્રટકડીનાં પાણીમાં થોડીવાર 
સખી કાઢી લઇને સુકવવું આ પ્રમાણે વધારે વાર કરવાથી રંગ વધારે ધે- 
રા થાય છે. ડુ 

૧૬૩ રેશમ ઉષપર્‌ શુરો રગ ચડાવવાંતી રીત--રેશમતે પહે- 
લાં કાથાના પાણીમાં નાંખીને પછી ચુનાના પાણીમાં નાંખે છે આ ખે ચીન 
જેતે બર્લણ' કોઇ વખત એકલી ફટકડી વાપરે છે. કપડાંને આ રીતે તૈયાર 
કરીને નીચોવી નાંખી જરા જરા સુકવે છે, અને ત્યાર બાદ ૨ શેર લોધર 
ને ૧૦ શેર પાણીમાં ઉકાળી તેમાં થોડીવાર રખે છે, એટલે ઉપર મુજબ 
જરા પીળાશ ઉપર્‌ પડતો ભૂરો ૨ગ થાય છે, 

સુતર્‌ ઉપર્‌ જીદી જીદી જાતને ભુરે। રંગ ચડાવવાનો રીતે. 

૧૬૪ લાલઞાશપર્‌ પડતે। જુર્‌ે।-મુંખાઇમાં કપડાંને પહેલાં ક્સુંબાના 
રંગમાં રગીને પછી થોડી ગળીતા પાણીમાં જરા ખીજે કસુંબાનો ર્‌ંગ નાં- 
ખી તેમાં ખોળે છે. 

૧૬૫ ભુરે।--સુરતમાં કાથાને ખાવળની છાલ સાથે ઉકાળે છે અને 
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(૫૦) હુલર્‌ પ્રકાશ. 


સારી પેકે ઉકાળી રલ્મા પછી તેતે તીચે ઉતારી તેમાં થોડા ચુતેો. તાંખે ઈ. 
આ મીશ્રમાં કંપડાંતે ચાર વખતે બોળીને જરા જરા સુકવે છે તેથી ભુરો 
રગ ચર્ડ છે. રંગ જરા લાલાશપર લાવજો હય તો મીકમાં જરા કસુંયાતે 
રગ તાંખે છે, 

૧૬૮ બીજી રેત--ખાનરદૈશમાં બાવળની છાલ, ખાર અતે કેયુ- 
થાં એ બધાંને પાણીમાં ભેગાં ઉકાળીને કપડાંને તેમાં મરજી મુજબ વેરે 
૨૩ કરવા માટે જેઇએ તેટલીવાર ખોળે છે. અને દરેક વખતે કપડાંને સુ* 
કૅવતા નય છે, 


શીવમા નોચે લખેલા ત્રસ જતના ભુરા રમ થાય કે 


૧૬૭ તપળીરીએ।--દાડમની છાલ, દીરાકસી, કાથો, ગળી અને 
ચુતો અતુકમે લેવાં. 

૧૬૮ લોલાશપર : પડતે। શુરો--હળદર, દાડમની છાલ, કપાસનાં 
કુલ, હીરાકશી, અતે ફટકડી અનુક્મે હતાં. 

ઉ૬૯ ખાખી--ઘણાં નાતાં વગર પાર્જલાં લીંખુતે કચરીને પાણીમાં 
ઉકાળીને કપડાંને તેમાં બોળી કાઢવાં, બાર્દ હીરાકશીના પાણીમાં, ,તાંખીને છે” 
વટે ફટકડીના પાણી સૉંસરાં કાઢવાથી ખાખી રંગ થાય છે. 

અલીગઢ તરફે નીચે લખેલા પાકા ૨ગ થાય છે. 

૧૭૩ કાળા ભુરે પાકે--હરડાં, હીરાકશી, હળદરમાં અનુકમે 
₹ગીને ધોઈ નાંખવાં* બાદ દાડમતી છાલ અને ફ્ટકડીમાં નાંખવાં, 

૧૭૬ ખીસમોસ પાકે।--હરડાં, હળદર, ફટકડી, માયાંફળ, ડસું- 
બો, અનુક્રમે લેવાં, 

૧૭૨ ભુર્‌।ા-ન-હળદર, ગેરૂ, હરા, હીરાકશી, હારસીંગાર, કસુંખે 
બનુકમે લેવાં, * રી 


હુન્નર પ્રકાશ, 1-૫૧.) 


૧૭૩ કાકરેજી પાક્ે--ડરડાં ૨૦ તોલા, દાડમતી છાલ ૧૦ તોલા, 
પતગતું લાકડું ૬૦ તોલા, અનુક્રમે લેવાં. 

૧૭૪ બીજી ર્‌ીત--લાખ, હીરાકશી, કાધો અનુકમે લેવાં: 

ઉ૭પ૫ પીસ્તાઈ--ગળી, ફટકડી, માયાફેળ અનુકમે લેવાં, 

૧૭૬ ખાખી પાકે।--હરડાં, માય (0, હીરાકશી અનુકમે લેવાં, 

૧૭૭ ફાખતાઇ અચવા હોલાના જેવો! ૨ગ પાકે।--કાનપુરમાં 
હરડાં, હીરાકશી, ગેરૂ, ફટકડી એ ચાર ચીન્નેમાં અનુકમે ખોળે છે. 

૧૯૮ ખોસમીસી કાચે।--હળદર ૧૦ તોક્ષા, માયાંકળ ૧ તોલે, 
હીરાકસી ન તોલે', કસુંબો ૨૧૦ તોલા, ખારો ૧ તોલે, અનુકમે લેવાં, 

૧૭૭5 ફાખતાઇ પકકે।--હરડાં ૧૦ તોલા હીરાકશી ૧ તોલો, અન 
નુકમે લેવાં, ા 

૧૮૦ ખાખો પાકે।- હર ૧૦ તોલા, દીરાકશી ૨ તોલા, પીળી 
માટી ૨૦ તોલા, અતુકમે લેવ, 

૧૮૧૫ ફાળે ભુરે!-પન્નબમાં પ તોલા માયાફેળના સુકાને પા" 
ણીમાં ઉકાળીને રમ કાઢી લેછે, પછી કપડાંને સારી પેઠે ધેઉ/ને માયાંતા પા* 
ણુ'માં તાંખીને હીરાકશીનાં પાણીમાં ખોળી કાઢે છે. હીરાકથી ધણી નાંખી 
હેય તો રગ કાળા થાય છે, અને થોડી નાંખી હોય તો ભુરો થાય છે. 

* ૧૮૨ ભુરો અથવા અગરાઈ--વરાડ પ્રાંતમાં ખે મીશ્વ તૈયાર ક" 
રીને તેમાં કપડાને રગે છે. પહેલું, હરડાં ૪ તોલા, તથા હીરાકશી ૧ તોલે!* 
અતે પાણી ર શેર; બીજું. કાથો ૧૦ તોલા, ચુનો ૧૦ તોલા, હળદર ૧॥ 
સોલો, અને પાણી ૩ શેર એ રીતે તેયાર કરે છે. હુવે કપડાંતે પહેલાં મી* 
આમાં બોળી સુકવે છે; પછી બીજમાં નાંખી ખુખ “મસળીને તપછી સુકવે છે. 
ઉપરતાં મીપ્રતું મૂમાણુ ૩ વાર્‌ ફૂપડા માટે છે? 


(પર) હુન્નર પ્રકાશ. 


અજસેરમા નીચે લખેલા ૨ જાતના ભુરા રંગ થાય છે. 

૧૮૩ ભુરે।--( જેને ત્યાં ઉનાખી કહે છે તે ) કસુંખો ૪ શેર, હરડાં 
૧૦ તોલા, હીરાકશી ૨॥ તોલા, કેરીનાં આંબાોળીઆં ના શેર એ ખધાંને 
જુદા જીઠઠા પાણીમાં પીમાળીને કપડાંતે તેમાં અનુકમે નાંખે છે. 

૧૮૪ ખીસસીસી અથવા સુકી દ્રાક્ષના જેવો ફેગ--હળદર 
૧ રૈર, હરડાં ન રૈર, હીરાકશી ૨॥ તોલા, કસુંબો ૧ શેર, કેરીનાં આંખો- 
ળીઆં ૧ શેર, એ ખધાતે અતુકમૈ વાપરવાં: * 

૧૮૫ વરાડ પ્રાંતમાં ભુરો રંગ રંગવા માટે કપડાંને પહેલાં કસું- 
ખાના રંગમાં રંગીને પછી ગળીમાં નાંખે છે વળી ફરીથી કસુંબામાં, બાદ 
સુનાના પાણીમાં, અતે છેવઢે ફરીથી ગળીના રંગમાં તાંખે છે. 

૧૮ ખાખી પાકે।--આસુંદરો, બાવળ, આંખો અને નખું એ 
દરેકની છાલ ૨ શૈર લેઇટ ૪૦ શેર્‌ પાણીમાં નાંખીને તેમાં ૪ તોલા કાધે 
નાંખવો. આ પાણીને ૨ શેર રહે (પાં સુધી ઉકાળવું, અને તેમાં કપડું 
ધોઇ/ સુકવીને ખોળવું એટલે તેતાપર ખાખી? ર'ગ ચડશે. 

ઉન ઉપર જીદી જીદી જાતનો ભુરો રમ ચડાવવાની રીત. 

૧/૭ ભુર્‌ેા--હળદર ૫ શેર, કેસુડાં રપ શૈર, પતંગતું લાકર્ડુ 
૪૦ શેર્‌ અને ફટકડી ના શૈર એ રીતે લેઈ પહેલાં કૈસુડાંતી સાથે ઉનને 
પાણીમાં ૧૨ કલાક રાખવું, પછી સુકવીને ૬ કલાક હળદરની સાથે ઉકાળ- 
વું અને છેવટે પતગતું લાકડું અને ફટકડી એ ખનેને ભેગાં કરી તેની સા 
થે ૮ કલાક ઉકાળવું. ઉપરતું પ્રમાણુ ર૫ પાર્ઉઊડ ઉન માટે છે. 

૧૮૮ ખીજી રીત--દર એક શેર ઉન માટે ર॥ તોલા હરડાં લઈ તેમ* 
ને વાટીને પાણીમાં ભીંન્નવી રાખવાં આ પાણીમાં ઉતને ભીંજવી પછી 
મોરથુથાના પાણીમાં ત/ખવું, અને છેવટે મુલતાની પીળી માટી અને પાણી 
એ બતનેતાં મીશ્રમાં મરજી મુજબ રગ થતાં સુધી રાખવું. 


હુશર્‌ પ્રકાશ, (-૫૩ )' 


યહ ખાખી પાકે।--મામાંદળ ના શેર, અને હીરાકેશી પ તોલ 
ગએ ખેને પાણીમાં મેળવી ઉનને તેની અદર્‌ ભીંજવી રાખનું. 

૧૦૦૭ બોછ શૈત--૧ સેર મેદીતા પાંદડાંતે ૧ શેરે પાણીમાં ઉઠા* 
બૌ ઉતતે તેમાં ન કલાક સખતું, બાદ કહાડી લેધ્ને તેટલોજ વખત કળી 
ચુનાના પાણીમાં રાખનું. 

--્સ્ક્ય્ઝકટડસ્ડ------- 


પ્રકરણુ ૪ થુ. 
ચામડા વિષે જુદા જુઠા અખતરા... 


૧ ચામડા ઉપર આશમાની રંગ ચડાવવાની રીત--ગરમ 
પાણીમાં ગળી પીગળાવવી, બીજે દહાડે ગરજ કરી તે પાજી ચામડાં- 
પર લગાવવું. 2 

૨ ખીજી રોત--પ્રથમન નાઇટ્રે” એફ આયૃતેને આછા પાણીમાં 
એક કલાક નાવને પછી ખીન પાણીમાં યલોપૃજીએટ એષ પોટાસ જેને 
ફેરાસાયતાઇડે એઈ પોટસ કહે છે તે તથા થોડે સલફયુરીક આસીડ નાંન 
ખી તે પાણીને ગરમ કરી તેમાં ડુખાવવાં. 

8 ત્રોજી રાત -સલફેટ એક્‌ ઈન્ડીઞોના પાણીમાં બોળવાથી ચહે છે. 

૪ ધેરો! લીલે। રગ ચડાવવાની રીત--સરીલનાં બારીક ભુકાને 
થતે નવસારને જ્યાં સુધી નરમ થાય ત્યાં સુધી પાણીમાં ભીંજવ્યા બાદ તે 
મીક્ર ચામડાં ઉપર્‌ ચોપડીને છાંયડામાં સુકાવા મુકવાં. 

પ જાજછુડો રગ ચડાવવાની રીત--ગરમ પાણીમાં . પ્ટકડી' 
પીગાળવી તેમાં ચામડાંને ખોળવાં, જ્યારે સુકાય સારે પતગતું ઠંડુ પાણી 
હાથથી તે ચામડાં ઉપર ધસવું' 


( ૫૪ ». હુશર્‌ પ્રકાશ, 


€ બીજ રીત-પ્રથમ આશમાની ૨ આપીને તે ઉપર કીરંમજ- 
ના અકૈનો રંગ આપવો. 

૭ ત્રીજી રીત--કીરમજનો ઉકાળા અને સલફ્રેટ એક ઇન્ડીગોનું 
પાણી એ એ અનુકમે જેઇએ તેવો રંગ થાય ત્યાં સુધી વાપરવાં. 

૮ ખ્છુ ર્‌ં ગ ચડાવવાનો રત -ગળી અને ગમુત્તરના પાણીમાં 
૨૪ કેલાક ચામડાંને ખોળી શાખવાં, બાદ ફૂટફડી નાંખો ચુલા ઉપર 
મુકી ઉકાળવાં. 

હં લાલ રંગ ચડ'વવાની રોત- પથમ ડે રડ ટીન અને 
જીમ એક્‌ ટાટેરના પાણીમાં બોળીને પછીથી કીર્મજના અર્કમાં ખોળવાં. 

૧૦ જીરે પીળા ર્‌'ગ-પતગતાં લાકડાતે! રંગ અને ફટકડી એ 
એતાં મીશ્રમાં બોળવાં. 

૧૨ કાળો રંમ-સ્ેસીટેટ એફ આયનતે પાણીમાં પીગાળી તે 
મિશ્ર પીંઠીયી લગાડવું. [ 

૧૨ ઘેરો લાલ રૈગ--પથમ ફટકડી «અને ક્લોરાઈડ એકે ટીનના 
પાણીનો હાથ મારીને તે ઉષર કીરમજના” ઉકાળાનો હાથ મારવો. 

૧૩ કાગળને ચામડા જેવો મજબુત ડર્વાતી રીત“-ગપધકને 
તેનબ ૨ ભાગ, અને પાણી ૧ ભગ એ ખબતનેની મેળગણીમાં જેન એક સા- 
દી કાગળ જલદીથી ખોળી કાઢી તેને સાફ પાણીથી ઉતાવળે ધોઇ ન.ખ્યો 
હોય તો તે ચામડા જેવો મજખુત થાય છે. પણુ પેલા તેન્નબના પાણીમાં તેને 
ખાળતી વખતે તથા તેને ખીજ સાફ પાણીએ ધોતી વખતે ધણી ઉતા 
વળ કરવી જેઇએ. એમ કયાથી કાગળના બારીક સુદ્દમો એક ખીજ સાથે 
વધારે મજખુતીથ્રી મળી «ય છે. તેથી કાગળ મજખુત થાય છે. 


૧૪ બીજી રીત--કાગળને મજબુત કરવા સારૂ આ અદનયબ જેવી 
રીત છે. સફેદ શાખુના એક કઢકાતે પાણીમાં ઉકાળીને ચીકણું પાણી 


હુબ્નરે પ્રકાશ, ( પ૫) 


ચાધ તને એક પોંછીધો કામળના એક ડટકા ઉપર્‌ લગાડવું, અંને તે સુકાયા 
પછી તેતી ઉપર્‌ ફટકડીના પાણીનો એક હાથ મારવો જેથી તે ચામડાં 
જેવું મજબુત થશે. એ રીતથી શાહી ચુસવાના કાગળો પણુ ધણા મજબુત થાયછે. 

૧૫ જેડા પાણીમ? ન ભીજાય તેવાં રીત--જેડાનાં તળીઆં 
જરાવાર રેવતા ઉપર ધરી તેપર કે!પાલવારનીશનો હાથ મારવો, અને જલ- 
દીથી સુકાઈ જવા માટે દેવતા ઉપર્‌ ફરીથી ધરવાં આ પ્રમાણે ખે ત્રણુ 
વખત કરવાથી નેય પાણીમાં ભીજાશે નહીં, એટલુંજ નહો પણુ તેએ 
સાદા જેડ કરતાં લગભગ બમણો વખત ચાલશે. 

૧૬ પાણીથી ભૌજાઇ કરચેોલી પડેલા છીટને દર્સ્ત કરવા- 
ની શેત--પાણીથી ભીન્નધતે કરચોલી પડેલા આુટતે ગ્યાસલેટ તેલ લગાન 
ડવાથી કરચોાંલી નીકળા જઈ નરમ થઇ નય છે. 

૨૬૭ બોજછી રીત--ખુટની ઉપર પારાદીનનું તેલ લગાડું. 

૧૮ પગમા ખટ ન ચઝં તેનો ઈલાજ--જે બુટ નવા હોય અ- 
ને પગમાં ચડતા ન જય વેબ્દેચ ચાકનો ધભાજ બારીક ભુ કરી કપડા- 
થી ચાળી રાખવે[;, અને જ્યારે નનેઇએ ત્યારે તે ભૂકામાંથી થોડો લઈ ખુ- 
ટતી અદરે લગાડવા. તેથી ખુટતી અદરતું ચામડું સંવાળુ અને નરમ થશે. 

૧૯ ચોપડીના ચામડાના પુડા ઉપર્‌ અક્ષર્‌ તથા ચિત્ર પા- 
ડવાની રીત--જે જતના ચિત્ર અથવા અક્ષર કેતરવાં હેય તેવાં લેોરાતા 
અથવા પીતળનાં ખીબાં આવે છે, તેવાં બીખાં લઈ મધ્યમ રીતે ગરમ કરન - 
વાં. પછી ચોપડીના પૂઠાનાં ચામડાપર જે ઠેકાણે નામ અથવા ચિત્ર પાઃ- 
યું હોય તેજ ઠેકાણે રાળ ચોપડીને ઉપર સોનેરી વરખ ચડાવવા, પછી 
પેલું ગરમ કીધેલું લેઢ તું બીખું તેની ઉપર નર્થી દાબનું. પછી કપડાથી 
સ'કૂ કરવું એટલે સોનેરી અક્ષર અથવા થિત્ર પ્રડશે. , 

3૦ બોજી શતન--ચોામડાનાં પૂંઠા ઉપર ઇંડાની સફ્ેતી લગાડી. ૪- 


(પ) હુનર પ્રકાશે. 

રા તેલતી આંગળી ઉંપર્‌ ફેરવીને ઉપર્‌ સોનેરી વરેખને દોબી તેની ઉપરે 
મધ્યમ રીતે ગરમ ફીધેલું લેઢાતું અથવા પીતળમું કોતરેલું બીસું જેરથી 
દાબવું એટલે જે જલનું ખીબું હશે તેધું ચીત્ર પડેલું ન ણાશે. 

રેર ત્રીછી રીત- ચપડીના પૂઠા ઉપર્‌ પહેલાં ગમમાસ્ક્રીકનો ( એક 
“તતો ર્ઝંદર્‌ ) બારીક ભૂકો કરી છાંટવા. પછી તેની ઉપર સોનેરી વરખ મૂ: 
ઢી ઉપર્‌ પ્રમાળું ગરમ કીધેલું લેઢાયું બીખું જેરથી દાબલું. 

૨૨ રૂપેરી અક્ષર્‌ તથા ચિશ્રપાડવાની રીત--જેમ ઉપર સો" 
મેરી અક્ષર અથવા ચિત્ર પૉડવાની રીત છે, તેજ પ્રમાણે બીબાને ગરમ ડરી 
બનાવવું. ધણુ તેમાં તફાવત એટલેજ કે સોનેરી વરખને બદલે રૂપેરી વરખ લેવા. 

23 કીડના ચામડાના બનાવેકા। ફેંચ સે।જાને સાજે ડરવાની 
૨ીલ--મોન્નને હાથમાં પહેરીને જેમ આપણે આપણા હાથ ધોતા હોઇએ 
તેમ તેમ મોળ લદત સાફ થાય, ત્યાં સુધી સ્પીરીટ એકે ટરધીનટનથી ધે!- 
લવા ખાદ ગરમ જગ્યા ઉપર અથવા ન્યાં દ₹ફવા આવવા જવાનો સારે ર્‌* 
સ્તો હોય ત્યાં ટાંગી મુકવાં જેથી ટર્ધીનટતનોન્વાસ નીકળી જશે. 

ર૪ ચાસડાને ફુગથી બચાવવાના રીત--પાયરોલી ગ્તીયસ 
આસીડ ચામડાને લગાડવાથી તેના ઉપર છ7મ આવતી નથી* ને જે છું આવી 
હેય તો તે જગોને સુકા કપડાથી સાફે ડરીને ઉપર જણાવેલો આસોીડ લ- 
ગાડવાથી યામઠું સાક્‌ યશે બુટ અથવા ન્તેડાતે જુગ આવી હોય તો પણુ 
આ ઉપાય કામે લગાડવો, 

૧૫ ચામસડાને પાણીથી ખચાવવાની તઓ ખાળેલું 
તેલ ૧ ખાટલી, બકરાતી ચરખી ૧ રતલ, ષીળુ મીણ ના રતલ, સાધારણુ . 
દ્0ળ ના રતલ, એ સધળી ચીજે લઈ ધીમી આંચ ઉપર પીગાળવી. ખુટ 
*મતે જેડા તદત તવા અતે સાફ હોય ત્યારે તેમતે લમાર ગરમ કરી આ 
મેળવણી આખા ભાગ ઉપર ચોળીને લગાડવી આખુ ચામહુ તેથી પલળે 


હુર પ્રકાશ. (પડ ) 


તેમ કર્યું. આમ કરવાથી ખુંટ અથવા જેડાને પાણી લાગશે નહીં. 

૨૬ ચામડું નર્‌મ ભને વળે તેમ કરવાની રોત- ખુટતું તર- 
શ ચામડું સાક્‌ કરવા માટે ગ્ધીકેરાધ્ત જેવી બીજી કોઈ વસ્તુ નથી. ચા* 
મડું તેનાથી નરમ અને શેહેલથી વળે તેવું થાય છે. 

૨9 જોડા ઉપર્‌ પાણીનાં અસર નથાય તેમ કરવાની ર્‌ 
ત--રાળ ૧ ઓસ, ચરબી ૪ ઔઓસ, મીણ ૧ ઓશ, એ બધાને દેવતા પર 
પીગાળીને તેમાં ૬ ઔસની ટસછુટ ઓદલ નાંખવું. આ મિશ્ર ભ્નેડાના ત 
ળીઆં તથા ઉપરનાં ભાગપર લગાવીતે દેવતા પાસે રાખી ધસવાથી ન્નેડ। 
પાણીથી ભીન્નતા નથી, 

૧૮ ચો।માસામાં ભીજાએલ। જેોડાને સુકાયા પછી ચમડા% 
જતા અટકાવવાના રીત- ભીજએલા જેડામાં ચણા ભરો રાખવાથી સ* 
ઘળી ભીનાસ ચુસી લે છે અને તેથી ચોમડાઇ ગયા વીતા સુકાઇ નાય છે. 

૨૯ ચાસડાના સામાનળને પાલીસ કરવાની રીત -ગે!ળ વા 
એસ, કાજળ ૧ એસ, તેલ ૧ એસ, સરેસ ૧ એસ, અને હીરાદખણુ 
૧ ઓંસ- એ સધળાંને વાટીને ૧મશ્ર કરી ચામડાં ઉપર છ્ૂસથી ઘસવું. 

કુર જોરીપર્‌ પીળો રંગ ચહાવવાની ફ્રીત-- વિલાયતી લાલર- 
ગને આલકેોહોેલ અથવા રેકટીફાઈડે સ્પીડમાં પીગાળી તેમાં કપડાનો ડુચા 
ખોળી જેથાપર ધસીને તેપર્‌ સારી પેડે ધસ ધસવાથા ચળકતો પી?ે। રંગ ચટશે. 

૬૧ ચાસડાપર્‌ ખ્લ્યુરરંગ ચઢાવવાનાં રોત--જે ચામડતે બલ્યુ 
રંગનાં કરવાં હોય તો સાફ ચામડાંતે પેસાબ અને કાળી ગળંની મેળવણી 
માં એક દહાડો ખોળી રખી પછી તેને ફટકડીના ઉકાળેલા ગરમ પાણીમાં 
એક કલાક સુધી રહેવા દેવાં. 

૩ર ખીજી રોત--એલડર ખેરીસતે પાણીમાં તાંખી ખુબ ઉકાળવું. 
પછ્દી એ ઉકાનેક્ષા પાણીમાં ચામડાતે પલાળી સારી પેડ દઈ ન્‌. ના તીચે॥ * 


(૫૮) હુન્નર પ્રઃશ. 


તી કટવું પછી ફટકડીના ઉકાળ!ાના પાણીમાં બીશ્ને એલઃર ખેરીચ ત.ખી 
સા! પેર્ડ ૧કાળવું. ગ ઉક!ળામાં પેલા નીચોવી કાઢેલા ચામડાને પલાળી 
ઉપલી રીતે એક ખે વખત ધો!ઇ કદી નીચોવીને સુકાવા દેવાં, એટલે બ્લ્યુ 
ર ગતાં થશે 

૩૩ ત્રીજી રીત--એક રકાબળીમાં બરકલીત બલ્યુ નામતા રંગને થો 
ડી ખાટી છાશમાં તાષમં થોડ કલાક રહેવા દેવો, પછી તેમાં થોડું ડીલ્યુટ 
રુલદ્યુ!ક આસી: અને ખાંડનું પાણી નાંખી એ બધાને લાકડીથી ૯લા- 
વી! મેળવી દે પછી જે ચામગને રંગવું હોય તે ચામડાને લાકડાના 
ચે..ડ: ઉપર ખુય ત'ભી બાંધવું, પછી પેલી મેળવણી વાદળી બોળી સાફ 
રેલા સફેદ ચામય ઉપર બધે દ્રતું લગાડવું. સુકાયા પછી ઉપર કૂરીથી 
વાદળીથી લગમ!ડવું પણુ એમ બીજે હાથ મારવાની અગાઉ પેલા ચાંમડાને 
ખેચી ફરેમ સાથે બાંધતા જવું# 

૩૪ ચેથી રીત--આઠ ભાગ ગુંદર્્ાં થોડું પાણી રેડી પીગાળન 
વો. પછી તેમાં ૪૦ ભાગ બરલીન બ્લ્યુ નામને રંગ નાંખી મેળવીને ક- ' 
પડથી ગાળીકાદી તેમાં પાણી રેડી મેળવી દેવો* એ ર્‌ગ વાદળીથી સાફ કીન 
ધેલા સફેદ ચામડ ઉપર લગાડવો. કું 

પ૩ ચામડાપર કાળે રમ ચડાવવાનો શીત--જે ચામડને કાળા 
રંગનાં કરવાં હોયતો ૬ ભ;ગ લોઢાનો કાનસે ઘસેલે ભુકો અને 33 ભાગ 
ખૂ.ડેલા માયાંતા ભુકાને જલદ વાઇનનો સરકો ૨૦૦૦ ભાગ તાંખી ચુલા 
ઉપર મુકી ખુબ ઉકાળીને તેનો અરધો ભાગ રહે કે તેને ગાળી કાઢવું. પછો 
એ મેળવણીમાં વાદળી ખોળી સાક્‌ કરેલા સફેદ ચામ: ઉપર લગાડવું. એ* 
ક હાશ્ર સ્રુકાયા પછી ખબીન્ને હાથ મારવો. 

૩૬ બૌ? રોત--રાફ કરેલા ચામડા ઉપર હીરાકશીતું પાણી 
વાદળીષી ખુબ ચોપડવું, 


હુન્નર્‌ પ્રકાશ? (પહ » 


હ ત્રીજી મીત--સાફ ડરેલા ચામર્ડા ઉપર બ્લાકીંગના એક અથ- 
વા બે હાથ મારવા. 

૩૮ ચાભ*પર કેસરી પૌળે રમ ચડાવવ નો રોત-ખાઃાં 
બારબેરીરૂટતી પાતળી ફર્યો ર૫૦ ભાગ અતે હળદરતો ખોલો જુશે 
૧૫ ભાગ એ ખનેતે એક માટીના વાસણમાં નાંખી તેમાં પાણી રેડી ખુબ 
ઉકાળવું; પછી તેતે કપડ:થી ગાળી કાઢી તેમાં થોડાંએક વાફ્ે*ટીયના રીન 
પાં નાંખવાંઃ એ મેળવણી સાફ કરેલા સટ્રેદ ચામઇ ઉપર વાદળીવી અક 
ખે વખત લમાડવી. 

ટહ શાત રેંમતા ચામડા--પણછેલાં યામઃતે ધેધને માયાના પા- 
ણીમાં બે કલાક સુધી મુઠી રાખી પછી તેને નીચે.વી કારી પ્રૉવેઃબેરીમ, 
ફૂટ ડી, અને જ ગાલતા મેળવેલા પાણીમાં ખોળી કાઢવું છેવટ તેતે બરે- 
ઝીલ ઉડના ઉકાળામાં નાખવું. ૭ 

૪૩ વાયે!લેટ રંગના 'ચામડાં--પતગતા લાકડાના ઉકાળાનં પા- 
ણી ૮ ઓંસમાં બરેઝીલ "ઉઃના ઉકાળાનું પાજી ર આંમ મેળવી પછો તે 
માં ૧ આંસ ફટકડીનો ભુકૉ નાંખી મેળવી દેવું. એ મેળવણી સાફ કરેલા 
ચામડ ઉપર વાદળીથી લગા-વી. 

૪? કોર્મજી રમતાં ચામડા--૧ રતલ પતંગનું લા'કું ૮ ઓં 
સ, બરેઝીલઉડ ૨ ઔંસ, ડુંગળીની છેલેલી ન્નડી છાલ, થે ડું મીડું અને 
ફટકડી એ બધાને ૪ ગ્યાલન પાણીમાં નાંખી ઉકાળવાં. ઠંડી થયા પછી એ 
મેળવણી સાફ કરેલા ચામડ ઉપર લગાડવી. 

૪૨ ઘેરા પીળા રગતા ચામડા--અવીગનખેરીસને ખાંડી બાઃ 
રીક કરેલા ભુકો ૮ ઔંસ, પોઢાસ ના ઓંસ, અને થે.ડોક કૂસ્ટીક એ બન 
' ધાતે પાણીમાં નાખી ઉકાળવાં એ મેળવણી સાષૂ કીધેલા ચામડાં ઉપર લગાડવી. 
૪3 પીળા રમતના ચામડાં--એળીઆને અઉસીના તેલમાં પીન 


(૬૩૩ હુર્‌ પ્રકાશ, 


ગળાવી મેળવી દેઠ ગાથી કાઢી એ મેળવણી ચામંડાં ઉપર લગાડવી, 

૪૪ ઝુલાબો ૬ેંગના ચામડા--૪રમજ ૧૫ ગ્રેતતે ૧ રતલ પા* 
ષ્પીમાં નાખી આશરે અરધો કલાક સુધી ખુબ ઊકાળધું. પછી તેમાં પત 
ગતા લાકડાના છોડીઆતા ઉકાળાનું પાણી ૨ ઓંસ રેડવુ , તથા હાઇડ્રાકલી.- 
શક આસી'તા ૬ રીર્પા તાખી મેળવી દેવું. એ મેળવણી સાફ કરેલા ચા* 
મડા ઉપર લગાડવી. 

૪ નાર્‌ંગો ટમના ચામડાં-સુમાક, થોડી કાંદાની છાલ અને 
જેટલું સુમાક લેવું તેથી બમણે ક્યુસ્ટીક લેવો. એ બધાને પાણીમાં નાંખી 
ખુબ ઉંકાળવું. એ મેળવણી સાક્‌ કરેલા ચામડાં ઉપર્‌ લમાડવી. 

૪$ બાજી ર્‌ીત--ક્યુસ્ટીક ખેરીસને ફટકડીના પાણીમાં ઉકાળી એ 
મળષ'ચી ચામડાં ઉપર લગાડવી, 

૪૭ આસમાની રંગના ચામડા--ગમરમ પાણીમાં કાળી ગળી 
નાંખી એડ ગત સહેવા દેઇ બજે દહાડે તેનેશગર્મ કરી એ મેળવણી ચા" 
સડ ઉપર વાદળીથી લગાડવી. ી ૯ 

૪૮ ઓલોાવમીન રૂમના ચાસડા-“ખાડેલા માયાંનો થોડો ભુકો 
અતે ડ્યુસ્ટીકતે પાણીમાં નાંખી ખુબ ઉકાળવું. એ રગ ઓર્લીભૈગ્રીનરનો” જે- 
વો થાય તેટલું તેમાં હીરાકસીનું પાણી નાંખી મેળવી દેવુ. એ મેળ .ણી 
સાક્‌ ડરેલા ચામ ઉપર લમાડવી, 

૪ેહ લાખો રંગના ચાસડા--૧૨ ઓંસ પતગના લાકડાના છો” 
ડીયામાં જરા ચુતો અતે થોડી ફટકડી નાંખી જેઇએ તેટલા પાણીમાં ઉઠા 
ળી પછી તેમાં બરેઝીલ ઉડતા ઉંકાળાનું પાણી ર્‌ અથવા ૩ આંસ નાંખી 
મેળવી દેવું. એ મેળવણી સાક્‌ કરેલા ચામડા ઉપર લગાડવી. 

પવ્લી લા ગતા ચામડા-કફેટકડીતા પાણીમાં સાપગ્રોન નાખો 
ખુય ઉકાળવું. એ મેળવણી સાથ કરેલા ચામડું ઉપર્‌ લમાડાવી. 


હુજ્નર્‌ પ્રકાશ, (૬હે 


પ૧ બીજી રૈત--૧૦ રતલ બારીક વાટેલી ફ્સ્ઝેટ, ૨ રતલ ધ 
તગના લાકડના બારીક ૬ 1ડીયાં, અતે ૨ રતલ ફસ્ટીકને પાણીમાં નાંખી 
ખુબ ઉકાળવું પછી માયાંના ઉકાળાનું પાણી અર્ધો રતલ તેમાં તાંખવુ . 
તશ્રા તેમાં ૩ ઓંસ મોર્થુઘુ તાંખી પીમળાવીને મેળવી દેવુ. એ મેળવણી 
સાફ કરેલા ચામડાં ઉપર લગાડવી. 

૫૨ ત્રીછી રીત -ખકલેરત બેરીસનો ઉકાળા ચામડાં ઉપર લગાડવે.. 

પ૩ ચેો!થી રોત--પતગતા લકડાતેો! બારીક ભુકો ૧ રતલ, ૧ 
એંસ ક'દાની છોક્ેલી છાલના ઝીંણા કડકા, ૧ ઓંસ વાટેલી ફસ્ટીક અને 
૨ બઓંસ ફટકડીનો ભુકો એ ખધાતે જેઇએ તેટલા પાણીમાં બે કલાક સુ- 
ધી ઉકાળવું. એ મેળવ'સ્રી સાફ કરેલા ચામડા ઉપર્‌ લમાડવી. 

પ૪ જાળછુડા રંગના ચામડા--ગરમ પાણીમાં સોલ્યુમત એક્‌ 
રેચીઆલમ બનાવી સાફ્‌ ફીધેલ્ઞા ચામડાં ઉપર સારી પેડે લમાડવું, સુકાયા 
પછી પતંગમતા લાકડાના ઉકાળાને ટાઢા પાણીમાં મેળવી ઉપર લગાડવું. 

પપ ઘેરા લોલ।ા રગના'ચામડાં -સ્ટીતતો કાતસે ઘસેત્ને ભુકો 
અતે નવસારને પેસાબમાં નાખી પીમાળવો, જ્યારે પીગાળી રહે ત્યારે ચા* 
મડા”૩૫ર ૪ગાડી છાંયામાં સુકાવા દેવો. 

પ$ૃફેલસ રમતા ચામડાં--મેવીમત ખેરીસ ૪ એસ ખડીતે 
લેવો, અતે રપ ગ્રેન પોટાસને પાણીમાં નાંખી ઉકાળવું, પછી તેમાં બરે- 
ઝીલ ઉડતા ઉકાળાનું પાણી જ્યાં સુધી તે રાતા રંગવું થાય ત્યાં સુધી થો 
ડું થોડું નાખતાં જવું, એ, મેળવણી સાફ કરેલા ચામડાં ઉપર લગાડવી. 

'_- ઘ્રછયાડુતી રંગના ચામડાં-અરધો ઓંસ ખરેઝીલ ઉડમાં 
થોડી હળદર નાંખી પાણીમાં ઉકાળવું, એ મેળવણી સાક્‌ કરેલા ચામડાં. 
*ઉપર્‌ લગાડવી. 

' ૫૮ ચેશનટ બ્રાઉન રંગના ચામડાં-પર્તગતા લાકડાનો બારીફ 


/ ૪3૨) “4 હુજ્ર પ્રકાશ, 
વેડેર ૧ રતલ, બ્રેઝીલ ઉડનો બારીક વેહેર્‌ 2 રતલ, ક્યુસ્ટીકનો બાક ભુ* 
કો ૧ રતલ, અને માયાંતો ભુકો ૪૪ ઓંસ. એ બધાને પાણીમાં તાંખી ખુબ 
ઉકાળવું. એ મેળવભી સાદ્‌ કરેલા ચામડાં ઉપર્‌ લગાડવી. 


ક... 





મકરણુ પ મુ, 
કાગળ વિષે જુદ્દા જુદા અખતરા. 


૧ ચમે પત્રતા જેવે। મજ”ુ1 કાગળ બનાવવાની રીત-- 
સક્ેદ વગર્‌ કાંજી પાએલે કામળ અડવા મીતીટ સુધી જલદ સંલરફ્યુરીક આ- 
સીડમાં બોળવો, પછી પ'ણીમાં થે ડો તવમાર્‌ નાંખી તેમાં તે કાગળને બે।* 
ળી કાઢવો. તેથી તે કાગળ ઘણે ચાકણે થાય છે. 

દ્રેનીંગ પેપર ( ચિત્ર વાગેરેતી «કલ કરવાનો કાગ” )-- 
કાગળના તાવને રેબલ ઉપર પાથરી તેના ઉપરની સપાટી ઉપર કેતેડા બા* 
લસમ અતે ટરપેતઢાઇન એ ખેતા સરખા ભાગે મેળવવાથી બનેલા વારનીસ- 
તો હાથ મારી સુકાતો ઢાંગવો., આથી બરાબર પારદ્શેક ન થોય તો ફરીથી 
વારતીસને! હાથ મારવો. 

૩ કાગળ ઉપર ઝાડના પાદડાની છાપ લેવાની રીત -એક 
ક]ગળને। તાવ લઇ પીંછીથી ખારીક તેલનો હાથ મારવો. પછી થોડીવાર 
સુકવીતે તે કાગળની ઉ4૨ મેશ લાગે તેવી રીતે ધુમાડા વાળી ખત્તીની નેન 
ત ઉપર ધરી રાખવો, સભાળ રાખવી કે તે બળી ન જાય, પણુ માત્ર 
મેશ તેતે લાગે, એવી રીતે ધરી રાખવું. પછી કાગળ કરકરો થઈ ગયો 
હોય તો તેતે નરમ કરવાને સરી પાણી વાળી અથવા સરદી વાળી જગ્ય 
માં મુકવો. ત્યાર ખાદ જે પાંદડાની છાપ લેવા ધારી હોય તે પાંદડું ફજળન 


હુલર્‌ પ્રકાશ, (૬૩) 


વાળી બાજાપર અસ્તેથી મુકી સરખી રીતે દામવું. એમ કયો પથી તે કન 

ગળ ઉચકી લેઇ ધીમે રહીને ડ્રોઈમ પેપર ઉપર મુકવા અતે તેતી ઉપર 
એક કોરે કાગળ મુકીને ઉપર ચોવડીઓનું વજન મુકવું થોડીવાર રાખી 
તે વજત ઉપાડ ન્ેશે તો ડ્રોઈપપેપર ઉપર તે પદડાતી છાપ આખે 
હુમ માલુમ પરી 

૪ શણના કાગળ ખબનાવવાતો શૈત--મક/બુત લખવાના કાગ 
ઊતે એક ગરમ લે!હાની રકાળી ઉપર મૂકી તેપર મવમાખનું મી'ગુ સારી 
પેડે ઘસીને લગાડવું. 

પ રોશની આપનારે કાગળ ખબવવાતી રોત--અધારામાં 
શેશની આપે અને પણીમાં ભીંશ્નય નહીં એવો કાગળ કરત્રાની રીત એક . 
જમન પત્ર તીચે મુજબ જણાવે છે. ૪૦ ભમ કાગળ ૧૦ ભાગ ફ્ોસફેરેસ્ટ 
પાઉડર, ૧૦ ભાગ પાણી, ૧ ભામ જેલેટીન અતે ૧ ભગ બાઇકામે એ 
ફૂ પેશાસતી મેળવણીથી આ રોશની આપનૌરો કાગળ બને છે. 

૬ પાષ્ીની અસર ન થપ્ય; એવે! તેલને ફાગળ--કાગળતાં 
તાવ ઉપર ઉકાળેલું તેલ પીંછીધી લમાડી સુકવા તાંખતો સુકાયા પછી 

ફાગળ ઉપર પ્રપગીતી અસર્‌ થરી નહો. 
૭ કાગળ પાણીથી ન ભૌજાય તેમ કરવાનો રીત--એક વાન 
સણુમાં ૮ ઔંસ ક્ટક્ડી અતે ૩ા। ઓંસ કેસ્ટ્રાઇલ સાખુ એ બનેને પ 
શૈર પાણીમાં પીમાળવા, અતે ખીન વાસણમાં ૨ ઓંસ ચુદને પ શેર 
પાણીમાં પીમાળીને ઉપરતા પાણીમાં નાંખવો, હવે આ મિકતે ગરમ કસી 
તેમાં કાગળનો એક એક તાવ જૂટ્દે નૂરો ખોળી કાઢીતે દોરીપર સુકવવાથી 
તે પાણીથી ભીન્નતો નથી. 

૮ ચપ્પુ ધસવાનતેો। કાગળ ખનાવવાની રીત--વગર કાંજી પરઃ 
બેલા લીસા કાગળની એક ખાજુ ભીજવી તે ઉપર્‌ સેસખી એકસાઈડ એફ 


(6૪) હુકર્‌ પ્રકાશ, 
આયતે અતે કુર પથ્1ર॥ ભૂકાની મેળવણી ધસવી, આ રીતે તૈયાર થ- 
એલા કાગળ ઉપર ચ'પુ ધસવાથી ચામડાં ઉપર્‌ ઘસવાની ગર્‌? પડતી નથી. 

૯ કાગળ ઉપરનું લખાણ દુર્‌ કરવાની ર્‌ીત--કેટલીક નત- 
ની શાહી એવી હોય છે કે તે દુર કરવાનો ઉપાય કરતાં કાગળ તાશ પામે છે. 
માટે નીચે મુજમ કરવાથી સેહેલાઈથી દુર થાય છે ઊંટના વાળાની પીંછીથી 
કામળતે પ્રથમ ગરમ પાણીથી ધોવો, પછી અધો પાઇન્ટ પાણીમાં ૧ એં સ 
એક સેક્ષેટ એકે પોઢાસ અથવા એકઝેલીક આસીડનતું પાણી ઉમેરી તે મે- 
ળવણી વડે કાગળને ભીજવવે।. છેવટે ડાઘ્રવાળી જનોને ફ્‌!ીથી સાક્‌ પાણીથી 
ધે!ઇ બ્લાટીંગ પેપર વડે સુકવવી. 

૧૦ તેલવાળી। કાગળને સાફ કરવાની રીત--ચિત્ર પાડવાતાં 
કાગળને તેલથી પારટશેક કરી પાછે અસલ માકક કરવા માટે કાગળ ઉપર 
પ્રથમ એરંડીયું લમાડવું તેથરી તે પારદશક થશે. તે ઉપર ચિત્ર ઉતારી લીધા પછી 
આલકેહોલના પાણીમાં કાગળને ભીજવ્યાર્થીદ તેમાંનું તેલ પાછું દુર થઈ જરે. 

૧૧ કાગળ ઉપરશ્રી છેકી નાખેલા અક્ષર્‌ પારખવાનો રોત-- 
મી. ગોબટે કહે છે કે કોઈ દસ્તાવેજ ઉપરથી અક્ષર ગમે તેટલી સફેાઇથી 
કાઢી નાંખ્યા હોય તોપણુ શાહોમાંતા લોઢાનો થોડો અશ ૧ ઉપર્‌ં રહે છે, 
અને તેથી તે કાગળની છખી લેવાથી તે અક્ષર જણાઇ આવે છે. ફેષેોગ્રાફ 
લેતી વખતે કાગળના જે ભાગપર અજ્ઞર્‌ લખેલા હોય છે તેના અને જે ભાગ 
ઉપર્‌ એક વખત સ્તખીને અક્ષર કાઢી નાંખ્યા હોય તે જગ્યાપરે પડતાં પ્ર- 
પઆકાશના કીરગઞોનું પ્રતીબીંબ જુદી જુદી રીતે પડે છે, આ ઉપરથી ખરા અને 
ખોટા ફેરફાર કરેલા દસ્તાવેજ ધણી સહેલાઇથી પકડાઈ આવે છે, 

૧૨ સફેદ કાગળ ઉપર ખરેખરૂ ઝાડ બનાવવાની રીત--- 
ગામઠી શાહીથી એક કાગળ ઉપર એક ઝાડનું ચિત્ર પાડવું, અને તેનાં પાં" 
દૂડાં તથા જુલે; ફેખોલી નીમ્યુરેટ, આંબાનામ્યુરેટ અને કોબોલીનાં એસી- 


હુજર્‌ પ્રકાશ. $પ) 


ડથી રંગવાં સુકાવા પછી તે કાગળ ઉપર માત્ર શાહોથી પાડેલી ઝાડની ડાં- 
ખમળીઓ દેખાશે, પષ્ણ જે તેને દેવતાની ગરમી દેખાડશે ને તરતજ પડદા તથા 
જુલો પોતાના ખરા રંગમાં દેખાશે, અતે જ્યાં સુધી તે કાગળ ગરમ રહેશે ત્યાં 
સુધી તેવાંજ રહેશે, પણુ કાગળ ઠંડે! પડતો જશે તેમ તેનો રંગ કમી થતો! જશે. 
૧૩ ચોાપડીતા પાના ઉપર સોનેરી હોળ ચડાવવાની રીત--- 
ચોપડીને પ્રેસમાં મજખુત દાખી રાખવી. પછી તીખા લેોદ્મયાના કડકા વડે તે 
ચોપડીનાં પાનાને ધસીને સાફ્‌ કરવાં અને તેતી ઉપર ગેરૂને પાણીમાં ધ- 
સીતે તે ગેરૂનું પાણી પેલાં પાના ઉપર લગાડવું. પછી સોનેરી વરખમાં૦# 
ચોપડીમાંથી વરખતાં પાનાને સરખાં ફાપી કાઢવાં. પછી ઇંડાંતી સફેદીને 
પાણી સાથે સારી પેઠે મેળવીને નરમ પીંછી તેમાં, ખોળીતે પેલું ગેર લગા- 
ડેલું પાણી જરા સુકાવા આવે એટલે તે પર લગાડવું. અને વરખતે પીંછોથી 
તે પાંના ઉપર્‌ સરખો દાબવા, એટલે વરખ ચુસી વળગી જશે એ પમાણે 
ચરાપડીના પાનાંની ત્રણે ખાજીએ વરખ લગાયી થોડીવાર રહેવા દેવું. પછી 
સુંવાળા એક કઠણ પથર કે જે “ધુટશ્રના કામમાં આવે છે, તેવડે જેરથી ધું- 
ટીને પાનાંનો ચળકાટ કાઢવો. અથવા હાથીદાંતતા સુંવાળા હાથાથી ધસવું. 
૧૪ કાળ ઉપર્‌ કલાઇ ચોહઢવાતો ર્‌ીત--થોડા સરેસતા કડકા 
લેઇ તેમતે પાણીમાં ભીજવી રાખવા, અને બરાબર નરમ થયા પછી તેમને 
પહેળા મોઢાની કાચતી બાટલીમાં મુઠી તેપર જલદ સીરકેો અથવા એસે- 
ટીક આસીડ નાંખવું, પછો તે બાટલીને પાણીના વાસણુમાં મુકી તેને ગરમ 
કરવું એટલે થોડીવારમાં સધળા સરેસ ગળી જશે, આ રીતે તેયાર કરેલો 
સરેસ ચાંદી અને સોના શિવાય સધળી ધાતુઓ ઉપર અસર કરે છે, અને તે 
મને તરમ કરે છે. અને તેથી કરીતે તેમને કાગળ સાથે ચોટાડી શકાય છે? 
૧૫ કાગળના જાડા તખતા બનાવવાનો રોત--આમોનીઆ 
ખને મોરથુથુ એ બન્નેનું મીશ્રણુ ફરીને તેમાં કાગળને હલાળી કાઢતા. પ- 
પ 


( ૬૬) ' હુન્નર પ્રકાશ. 


છી તે પ્રકારતા ખે કાગળ એકમેકને ચે।ટાડી દાળવાનતા સ ચામાં દામી કાન 
ઢૅ છે. આવી રીતે જેઇએ તેટલો જડે કાગળને તખતો તૈયાર થામ છે. વિન 
પેશ મજખુત તખતા ખનાવવા હોય તો કાગળ વચ્ચે કપડું તાંખવું. આમોની- 
આતું મીશ્રણુ તેયાર કરવું, એ પણુ ધણું સહેલું છે. આવા પ્રકારથી તેયાર 
કરેલા કાગળના તખતા ખુષ મજખુત અતે ટડાઉ રહેશે. 

૧૬ પેતસીલથી કાઢેલાં ચિત્ર લાંભી સુદત સુધી રાખવાની 
શીત--પીકયરતે એક પહોળી રકાખીમાં સુકી તેપર દુધતે ઉકાળીને ઠંડુ પાડી 
મલાઇ કાઢી લઈ તે દુધ પીડચર ઉપર્‌ રેડવું. કદી કોઈ જગ્યા લાગ્યા વિ- 
નાતી ૨જી જય તો તેટલી જગ્યા ઉપર પોંછીથી દુધ ધીમેથી લગાડવું. 
જ્યારે ફાગળના ખધા ભાગ ઉપર્‌ દધ લાગી જય ત્યારે ડાગળ ઊંચો ડરી 
તમામ દુધ નિતરવા દેવું. અને કોઈ ટીપાં રહો જય તે પીંછોથી કાઢી લેવાં. 
ખાદ તેને સૈભાળથી સુકવવો એટલે પછોથી પેતસીલનેો શેક ઝાંખો પડી 
જરી નહીં. જે આપસીંગ્લાસ વાપરતો પ્રથમ તેને પાણીમાં ભીજવી રખી 
ખાદ ખીન્ન પાણીનાં વાસણમાં તે વાટકી મુયી પાણી ઉંકાળવું એટલે નીચે- 
ના પાણીની ગરમીથી આધ્સીંગ્લાસ પીંંઠાળી જશે? આ રીતે પીંગાળેલો આ- 
ઇસીંગ્લાસ ઊંટના વાળની પીંછોથી સેહેલાઇ-ી લગાડી સકારે. ચોખાતી 
પાતળી કાંજ કપડાંમાં ગળીને તે વાપરશે તોપણ તેવીજ અસર્‌ થશ 

૧૭ સાદા કાગળને ચામડાના ડાગળની માફક મજખુત કન 
રવાની રરીત--૨ ભાગ ગધકતો તેન્નખ જેને ઇંગ્રેજમાં સલક્યુરીક આસિડ 
કહેછે તે અને પાણી ૧ ભાગ. એ ખ'તેની મેળવણીમાં જે એક સાદો કાગળ 
જલદીથી ખોળી કાઢી તેને સાક્‌ પાણીથી ઉતાવળે ધોઇ નાંખ્યો હેય તો તે 
યામડાતાં કાગળ જેવો મજખુત થાય છે. પણુ પેલા તેન્નખતા પાણીમાં તેને 
ખોાળીતી વખતે તથા તેને બીન્ન સાફ પાણીએ ધોતી વખતે ધણીજ ઉતાવળ 
ફરવી જોઇએ. એમ કયાથી કાગળ મજખુત થાય છે. 


હુજ્નર્‌ ગકાશ, (1૭ ) 


૧૮ ખીછજી ર્‌ીત--કાગળને મજબુત કરવા સારૂ આ અનએખ 
નેવી રીત છે. સફેત સાખુના એક કટકાને પાણીમાં ઉકાળી ચીકણું પાણી થાય 
તેને એક પીંછીવડે એક કાગળના કટકા ઉપર લગાડવું અને તે સુકાયા ખા 
તેના ઉપર્‌ ફ્ટકડીનાં પાણીનો હાથ મારવો, જેથી તે ચામડાં જેવો મજખુત 
- થશે એ રીતથી શાહી ચુસવાના કાગળા પણુ ધણા મજખુત થાય છે, 

૧૯ કામળ ઉપરથી ચીડષણ્‌। ડાધ કાઢવાની રીત--ડાગળતા નર 
ભાગ ઉપર્‌ ચીકણ્‌। ડાધ પડયો હોય તે ભાગને લગાર ગરમ કરવો, પછી 
તે ઉપર ખ્લેટીંગ પેપરતા કટકા સારી પેઠે દાબવા તે એટલે સુધી કે સઘળા 
ચીકાશ તે કામળ સોશી લે ત્યાર પછી તે ડાધવાળા કાગળ ઉપર ખને ખાજા- 
એ ટરપીનટઇત લમાડવું, અને એ પમાણે ખે ચાર વખત કરવાથી ચિકાશ 
તીકળી જરે. ખાદ તે ડાધ ઉપર પીંછીવડે લગાડવો. એમ કરવાથી ચીકાન 
શતો ડાર તદન જતો રહેશે. 

૨2 કાગળ ઉપરથી લેોઢ!ના ડધ્ધ કાઢવાની રીત--લેઢાના 
ડાધ ઉપર સોલ્યુશન ઓધ્‌ સ્બક્યૂટ્રેટ એક પોટાસ લગાડવો, ત્યાર પછી 
તેડી ઉપર્‌ ઓક્ઝાલીક આંશીડ લગાડવું એટલે ડાધ જતો રહેશે. 

૧ કાળળ ઉપર્થો ખુનર્કાસ્ટીકતા ડાધ કાઢવાની રીત-- 
ર દ્રામ કલષેરાઇડ એક્‌ મરકયુરીને ર દ્રામ હાઇદ્રોકલોરીક આસીડમાં નાંખી 
પીમળવા દેવું. પછી એ મેળવ'થીમાં ઊંટતા વાળની પીંછી ખોળી ડાધતી ઉન 
પર લગાડી તરતજ પાણીમાં બોળી &ાઢવું એટલે ડાધ જતો રહેશે, પણુ તેને 
તડકામાં સુકવવું તહીં. 

૨૨ ખીજી રીત -- ડાધવાળા કાગળને જરા ભીજવી તેતી ઉપર આ 
યોડાઇડ એફ પોટશીઅમનતો નાનો કટકો' ધસવો, પછી ગરમ પાણીથી 


પેજ નાંખવું. ન 
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૨3 અગ્નીની અસર ન ધાય એવે કાગળ મોં રીત-- 
ષ્ટકડીનું પાણી લઇ તેમાં કાગળને ખોળવો, અને તે કાગળ સુકવવા માટે 
દોરડા ઉપર ખુલ્લે કરવે; સુકાયાથી તે તેયાર થશે. કં પણુ પ્રકારતાં કાગ- 
ળ ઉપર્‌ એવી ક્રીયા કરી શકાશે. કાગળ બરાબ? તેયાર થયે છે કે કેમ તેત્‌ી 
તપાસ કરવા માટે એકાદ કાગતો કટકો ચુલા ઉપર મુકી તપાશી ન્નેવે।. 
અને સતોષકારક પરીણામ નહીં તીપજે તો પૂટકેડીના પાણીમાં કાગળ ફે" 
રીથી ખોળી સુકવવે।. 

૨૪ કાગળને પીળા રમ ચડાવવાની રીત-્ફેન્ચ દેશમાં 
“વરી” એ તામના ફળથી કાગળને પીળા રગે છે, તે પમાણેજ અથવા તે 
ઝરતાં વધારે આપણે ત્યાં હળદરથી રંગવામાં આવે છે. ર॥ તોલા હળદર 
લેઇ તેતે ખુમ ઝીંણી ખાંડી લુમડાંવતી ચાલી તેને સ્પીરીટ એકે વાપતિ 
આશરે નથી ના શેર સુધી લઇ તેમાં પતાળવી પછી કાગળ ઉપર પોતા- 
વતી ચોપડવું. ઉપરનો રગ રૅેર્શમ જેવો સારો મજેનોા તેજદાર થાય છે. 
સ્પીમીટ એપ વાઈને મળે નહીંતો સારેક મંહુડાને। દારૂ લઇ વાપરવે।- કદી 

તે પણ ન મળેતો પ્ટકડીનું પાણી લઈ તેમાં હળદર ઉકાળવી, 

' કૂપ બીજી રીત--હળદર તથા કળીચુનાનું પાણી જેકડું ડફ્ટે તેન 
માં ડાગળ ખોળી પછી તેને ખાટા લીંખુતાં રસમાં સુકવવો એટલે પાકા ૨" 
ગનો પીજે કાગળ થશે. 

૨૬ ત્રીજી રીત--દારમીંગારનાં ઝુલને પાણીમાં પીગાળીને તેમાં 
ખારો તથા લીંબુનો રસ તાંખી કાગળ ખોળવાથી સોનેરી પીળા થશે. 

૨૭ નાર્ર્ગીઓ રૂમ ડરવાની રીત-ડાગળને પીળો રંગવાની 
તમાં જણાવેલા રંગમાં જરા હીરાદખણુ નામનો ચુદર થાય છે તે નાંખ- 
એટલે નારગીઓ રગ થશે. 

2૮ કાગળનેન્રાવો ફર્ભાતી ર્રીત--સારો ૪ીરમજી રાતો રંગ કરબ 


ન હજર બેકાશ, ર્ર ૬ ), 


હેય તે ફક્ત દીસદખષુતાં પાણીને કાગળ ઉપર્‌ પોતાવતી ચોપડવું, પાણીમાં 
હીરાદખણુ તંથા ફટકડી નાંપી ઉકાળવું, એટલે રગવાતું પાષ્ઠ્ઠી તેયાર થશે. 

ર સફેદ અક્ષર સફેદ ફાગળપર લખવાની રીત--ગોળતું 
પાણી કરી તે વતી કામળષેશં લેખોને અક્ષર સુકાયા દેવા. પછી કાજળ અને 
તેલ એકડું' કાદવીને કાગળ ઉપર ચોપડવું, તેના ઉપર્‌ પાણી છાંટતાં કે 
એટલે જેટલા અક્ષર લખ્યા હશે તેટલા સફેદ થશે. 

૬૦ સફેદ કાગળને ભગવો રગ કરવાની રીત--ઠળદર ૧ 
ભાગ, તથા કળીચુંતો ૧ ભાગ, તેનું એકઠું પાણી કરી તેમાં સફેદ કાગળ 
ખોળી સુકવવો એટલે સફેદ કાગળ હશે તે ભગવા રગનો થરે. 

૬૧ લીથીોગ્રાકૂતા કાગળ ખનાવવાની રોત--કાંજ ૬ એસ, 
ગુર્‌ ર એસ, ફટકડી ૧ એસ એ ત્રણમાંથી દરેક વસ્તુને ગરમ.પાણીમાં 
જુદી જુદી પલાળવી, પછી તે પાણીને સ્‌થે મેળવી ગાળી નાંખવું; એ ગા- 
ળેતી પ્રવાહો ઠંડી હોય તેવાષ્ટાંજ ૨*'ગવાની સારી પીંછોએ અથવા વાદળીધી 
કાગળ ઉપર તેને લગાડથ્ી. એકવારૈ સુકાયા પછી બીજીવાર આ મિશ્ર ચોપડી 
તે પાણી સુકાયા પછી ત્રીજવાર ચોપડવું. કાગળતે સક્‌ાધદોર ડરવા શરૂ 
દાળથી એર્ટથ તૈયાર થશે. 

૩ર #પ્ગળીના આધે!રે દુઃખતા દાત ભટાડવાની રીત--સાધા- 
રણુ લખવાનો કાગળ લેઈ તેને પડાના આકારમાં બનાવવો. પછી પડાનું પહેલું 
મે[હું' ચળગાવવું, તેથી પડાના સાંકડા મૉંઢામાંથી પુષ્કળ ધુમાડે। નીકળશે. તે 
ધુમાડો એક રૂપેરી ચમચામાં એકઠી ડરવા, જ્યારે આખા કાગળનો પડૅ બળી 
પુરો થશે. ત્યારે પેલા ચમચામાં થોડુંક તેલ માલમ પડશે. એક લગાર કન 
પડાતો ફટકો લઇ તે તેલમાં ખોળી પછી જે ઠેકાણે દાંત દુખતા હેય યાં 
મુકવાથી દુખતા દાંત મટી જશે. 


ાાણ888. ત. ૯... પ્યાઇટ. તીસ 


છુ 


(૪૦) હુન્નર્‌' પ્રકાશ, 
 _, મકરણુ ૬ ઠું. 
ઇંગ્ેછ રીતે દવાએ। બનાવવાની જુદી જુદ! રોતે. 

ઉ એક વાર્રદીજીઆ--૧ ભાંગ નાઇટ્રીક આસીડ અતે ર ભાગ ઠા- 
ઇડ્રોડ્લોરીક આસીડ મીશ્ર કરવાં. આ મીશ્ર સોતું, પ્લાટીનમ વીગેરે ઊંચી ધા- 
તુએ ગાળવામાં કામ આવે છે, 

૨ બીજી રીત--૧૬ એંસ નાધટ્ટીક આસીડ અને ૪ ઓંસ મીઠું એ 
ખન્તેતે એક કાચના વાસણુમાં સુકી તેનો અર્ક ખેંચવો* 

૩ ગેપ્હ્ડ સાઈઝ--પીળોા રંગ ૧ ભાગ, કૌપાળવારતીસ ૨ ભ્રાગ, 
સાદું અળસીતું તેલ ૩ ભાગ, ટરપીતટાધત ૪ ભામ, અને ઉકાળેલું અળશીતું 
તેલ પ ભાગ, પહેલાં પીળા રંગ્ખે ખુખ ખારીક વાટીને જરા તેલ સાથે 
મેળવીને ખુખ ધુટવો, ખાદ તેમાં ખીજ સઘધઊ ચીજે નાંખી મીશ્ર ડરવી. 
આ મીશ્ર કાચ, કાડળ, લાકડું, વીગેરેપરે સોના ₹પાતી ભુકી ચડાવવામાં 
આવે છે. 

૪ ગોલ્ડ પાઉડર્‌--સોતાતા વરખને મધમાં નાંખી” ખુબ બારીક 
વાટવાં, અને સારી પેઠે ખારીક થયા પછો તેમાં ગરમ પાણી નાંખી હલાવવું. 
એટલે સધળુ મધ પીગળી જશે. આ પાણીને જરાવાર ટેરવાદેઈ નીતારી લેવું. 
આ પ્રમાણે ૩-૪ વખત કરવાથી સોનાનો ધણેજ ખારીક ભુકો વાસણને 
તળીએ રહેશે. આ પાઉડર ગીલ્ટ કરવામાં તેમજ સોનેરી સાહી કરવામાં વ- 
પર્‌ાય છે. 

પ સોલવર્‌ પાઉડર્‌--ચાંદીના વરખ લેઈ ઉપર સુજખ મધમાં વા- 
ટીને ધોઈ નાંખવાથી સીલવર્‌ ૬ પાઉડર બને છે. આ ભુકી પણ ગીશઢ ભને 
રૂપેરી શ્રાહી બનાવવાનાં કામમાં આવે છે. 


હુશર્‌ પ્રકાશ? ( ૭૬ ) 


૬ તાઇડ્રેટ એક સીલવર--એક કાચના પ્યાલામાં 3 ભાગ નાઈ* 
ટ્રીક આસીડમાં, ૧ ભાગ પાણી નાંખી મોશ્ર કરવું, બાદ તે પ્યાલાને એક ગ 
રમ પાણીના વાસણુમાં સુછીતે પાણી ગરમ કરવું. અને એક ભાગ ચોમી 
ચાંદીના ખારીક કડકા કરી પ્યાલામાં નાંખી હલાવતાં જવુ, એટલે તે સધળા 
ગળી જશે. ગળી ગયા ખાદ ગરમી જરી રખવાને સધળું પાણી ઉડાડી નાં- 
ખવુ', એટલે પ્યાલાને તળીએ ખાંડ જેવો ભુકો રહેશે. આ ભુકાને નાઇટ્રેટ 
એફ સીલવર કહે છે, અને તેને કાળી ખાટલીમાં ભરી અજવાળુ ન લાગે 
તેવી જગ્યામાં મુકવી. આ ભુકામાં અથવા તેના પાણીમાં હાથ ખોળવાથી 


હાથ કાળા થાય છે, અતે ચામડી ખળી નય છે; માટે સૈભાળવું. આ ચીજ 
ગીલ્ટતા કામમાં વપરાય છે. 


છ કલેરાઇડ એફ સીલવર્‌--ઉપર મુજબ ખતાવેલી નાઇટ્રેટ 
મોક સીલવરને ચોખ્ખા પાણીમાં પીગાળી (તેમાં મીઠાનું પાણી ધીમે ધીમે 
નાંખી હલાવતાં જવુ, એટલે ચક્ૂજેવો ભૂકો નીચે બેસસે, આ ભૂકો અજવાળા- 
માં ર્‌ખવાથી કાળા પડીન્નય, માં તેને કાળી બાટલીમાં ર્ઞખવો, અને ગી" 
લ્ટતાં કામ વખતેજ કાઢી ઉરત વાપરવો. 

*૮ તાઈડ્રેટ એક્‌ મરકયુરી--ર ભાગ નાઇટ્રેટ આસીડમાં, ૧ ભાગ 
પાણી નાંખી તેમાં ૧ ભાગ પારો નાંખી મુકવા, એટલે તે થોડેથોડે  પીગળશે. 
જયારે નેઇએ ત્યારે ઉપરથી પાણી કાઢી લઇ ખીજું ચોખ્ખું પાણી માશ્ર કરી 
વાપરવુ. અતે ખાટલીમાં ખીજું ના૪ટ્ટીક આસીડ અથવા પારે નાંખવો. આ 
દવા ગીલ્ટમાં વપરાય છે. 

હ પ્રેપ્ઠોકસે।રાઇડ એફ ટીન--જલદ હાઇફરોકલોરીક આસીડમાં 
શુદ્ધ કલાઇતા ઝીણા કટકા ગળી ન્ય ત્યાં સુધી નાંખવા, ગળી ગયા પછી તે 
પ્યાલાને આત્ન ગરમ પાણીનાં વાસણુમાં મુકી સધળુ” એસીડ ઉડાડી નાંખનું. 
એટલે તીચે કાચ જેવો ભુકો રહેશે. તેને પ્રૌટોડલેરાઇટ એમ ટીન ટહે છે. 


( ૩ર ) હુશ્નર પ્રકાશ, 


આ દવા કલાઇનું ઝાડ બનાવવામાં આવે છે. 

૨૦ સલકફેટ એફ ઘન્ડીગે--૧ શેર જલદ ગધકનાં તેન્નબમાં ૦1 
રોર ગળી નાંખીને ખુબ હલાવી થોડા દીવસ રાખવી. એટ્લે થોડી મુદ- 
તમાં સધળી ગળી પીગળી «૪શે. આ ચી? શ્ાહી ખનાવવામાં તેમજ લાકડા 
ર'ગવામાં કામ આવે છે. 

૧૧ કલે।રાઇડ એફ ગોલ્ડ --એક વારીજઆમાં કહેલી રીત મુજમ 
બનાવા તેમાં સોનાનાં પતરાના ઝીંણા કટકા કરી પીગળી જય ત્યાં સુધી ન! 
ખૂવા. ઝટ પીગાળવા માટે તેને ગરમ પાણીના વાસણુમાં મુકી તે પાણું ઉ- 
કાળવું, આ પ્રમાણે સોનું પીગળી ગયા પછી ગરમી નરી રાખીને સધળુ પ્યા- 
લા માંહેલું પાણી ઉડાડી નાંખવું, એટલે નીચે લાલ રંગને! ભુકો રહેશે, તેને 
ડલોરાઈડે એક ગોલ્ડ કહે છે અને તે ગીલ્ટ કરવાના કામમાં વપરાય છે. 

ઉર્‌ પ્લાટીતમ કલેોર્ઢઇડ--પ્લાટીનમના પતરાંતા ઝીંશશા કટકાને 
એક વારીજઆમાં પીમાળીને સધળુ પાણી જારમીથી ઉડાડી નાખવાથી નીચે 
લીલા રગનો ભુકો રહેશે. તેને પ્લાટીનમ કલેરાછડ કહે છે. અને તે પ્લારી- 
નમને! ગીલ્ટ ચડાવવામાં ઉપયોગી છે. હ 

૧૩ સલફેટ એફ ઝીક--૨ ભાગ ગધકતા તેનબમાં,૧ ભાગ પાણી 
નાંખી તેમાં જસતના કડકા પીગળી નય યાં સુધી ન!ખવા. પીમળી ગયા પછી 
ગરમ પાણીના વાસણુમાં તે પ્યા્ાને મુકીને સધળો તેજાબ ઉડાડી નાંખભાથી 
તળીગે સાકર જેવો બ્રુક્ો ખેસમે, તેતે સલ્ફેટ એફ ઝીંક ડહે છે. અને તે 
ગીલ્ગનાં ઢામમાં આવે છે. 

૧૪ એઓકસાઇડ ઓફ્‌ કોપર્‌--મોરથુથુ પાણીમાં પીગા્ળીને તેમાં 
થોડાં જસતના કડકા નાંખી થોડા દીવસ રાખી ઝ્ુકવું. અને દીવસમાં ખે 
માર વખત હલાવવું. થોડી મૂદ્તમાં ત્રાંખાતા કાળા ભૂકો તીચે ખેઠેશે 
જણારે તેને લેપને સુકવી આતશખાજના કામમાં વાપરે છે. 


ડુન્નર્‌ પ્રડેશ, ( છેડ ) 


૧૫ ચશ્ટોઅર્સ કે।પર્‌--ધેોડું મોરથુથુ લેઇને તેતે જેમ બને તેમ 
એકા પાણીમાં પીમાળવું, અને ખીજ વાસણમાં તેટક્ષાજ વજતનો કલેરેટ એ! 
પોટાસ લેઇ તેને પણ જેમ ખતે તેમ એછા પાણીમાં પીગઃળવો ખાદ બન્ને” 
ને મીશ્ર કરીતે સાફ દેવતા ઉપર ગરમ કરવું. અને બધું પાણી ઉડી ગયા 
પછી નીચૅ રહેલા લીલા રંગના ભુકાપર લાઇકેર એમોનીઆ નાંખવું. એટલે 
તેના ૨ગ વેરો આસમાની થઈ જશે. આ પાણી ગરમ જગ્યામાં થોડા દીવસ 
મુકો રખવું એટલે તમામ પાણી ઉડી «શે અતે આસમાની રગનો બુકે 
માવ રેછેસે. આ ભુકાતે ચર્ટીઅસ કોપર કહે છેઃ અતે તે આતમબાજમાં 
વપરાય છે 

૧૬ પીટો પાઉડ?૨--કલાધને એક વારજઆમાં પી'ાળીતે તેમાં 
લાઇકર એમોનીઆ ધીમે ધીમે નાંપ્મી હલાવવું, આથી કેરો ભુકો નીચે 
એેસસે તેને કાઢી લઇ બે ચાર વખત સાફ પાક્યીથી ધોવો, બાદ સુકાવીને 
શીંગડાં, હાથીદાંત વગેરે પાલીસ #વાતા કામમાં લેવે!. 

૧૭ એકસાઇડ એરશફ આયને--હીરાકશીનાં પાણીમાં સોડબાઇ 
તી નાંખી થોડીવર્‌ રાખવાથી લાલ ભૂષા નોચે ખેસસે. તે 
લઇ સુકર્વીત વાર્ષવો. આ ચીજ જૈ સીલવરની ચીનને સાકૂ ડર્વામાં 
કામ આવે છે. 

૧/૮ ડીસ્ટીલવેોટર્‌--પાણીને અકે ખેચવાતી રીત મુબ વાસ- 
ણમાં નાંખી તેની બાક્ને ફરીથી ઠંડી કરવાત્રી પાણી બને છે, તેને ડીસ્ટી- 
લનાટર કહે છે, વરસાદનું પાણી ડીસ્ટીલવોટરને ઘણું મળતું આવ છે. 

૧૯ નાકટ્રો મ્યુરોએઢ એફ ઢોત--એક વારજ આમાં કલાઇતા 
ઝીંણા કંડકા પીમાળવા, પીમાળ્યા પછી તે વ'સણુને બક્ત મરમ પાણોનાં 
વાસણુમાં મુકીને સધળે। તેન્નભ ઉડાડી નાંખી નુ ભૂગો કાઢી લેવો. 
આ. દવા હાર્ષીદાંત રંગવામાં કામ અવે છે, 


( «૪ )  દુશાર્‌' પ્રકાશુ* 


૨૩ નાછટ્રે એફ આયને--લેોઢાના નાતા કડકાને ર ભાગ નાઇ 
ટ્રીક આસીડ અતે ૧ ભાગ પાણી એ ખેના મીશ્રમાં પીમાળવાથી નાઇટ્રે 
એક આયતે બતે છે, આ દવા ધાતુઓનાં રગ બદલવામાં વપરાય છે. 
ર૨ નાઇટ્ીક આસીડ--ઉંચા સુરાખ!ારતી ખારીક ભૂકી ૨ પૈ, 
સલક્યુરીક્‌ આસીડ ૨ પંડ, એ બનેને એકડું' કરી રિટાટેમાં ભરવું. રિટો- 
દેતે છેડે એક બીજું ભીનું કપછું વિટાળી નળીની મારફતે લગાવવું, ત્યાર 
પછી તે વાસણને એક રેતી ભરેલા વાસણુમાં સુવું, અતે લાલ રંગની વરા- 
ળ આવતાં સુધી એસીડ તેયાર થાય છે એમ સમજવું અને તેની નિચે ખુબ 
તાપ ફરવા, ત્યાર પછી તે નાઇટ્ટીક આસીડમાં ૧ ઓંસ સુરોખાર મીશ્ર કરી" 
ને તેને ફરી ઉપર લખ્યા પમાણે કરવું. આ આસીડ સારી પેડે ઉતયું કે 
તેનો રગ જરા ઉદ્દો અતે જરા પીળાસ ઉપર રણે છે. 

રર ફેપસફૂર્સ બનદવવા્તી રીૈત--ફટકડી ૩ ભાગ, અતે સાકર 
૧ ભામ એકઠાં કરી લોહી ઉપર લઢાન0 ચમચાથી કોયલાની માફક કાળું 
થતાં સુધી ક ટીતે ભૃકો કરવો. પછી તેતે ઇંચ લાંબા ડોકાની શીશામાં 
ભરવુ'. અતે એક માટલામાં ર॥ ઇચ રેતી નાંખીને તેની વચ્ચોવચ પેલે 
સીસો પ્રા ઇંચ પુરવે. સીચાનું માં ઉધાડું રાખવુ', પછો ત માટલાની 
આાસપામ દેવતા લગાડીને તે સીસામાંથીં ચીકટ જેવો પદાથ ઉડી ગયા 
પછી તે માટલું તરત તપાવીને લાત કરવું. એટલે તે પદાથેમાંથી ગ'ધકની 
વર્‌ાળની માફક વરાળ નીકળવા માંડશે. તે વરાળ નિકળતી બધ થાય એટ્લે 
તરતજ તેને ખુચ મારી ખહાર કાઢવું, અને તેને ખીલફકૂલ છવા લાગવા દેવી 
તહીં. પછો એક શીશીમાં પાણી ભરીને તેમાં પેલો પદાથ નાંખીને કાચનો 
ઝુચ મારવો. એટલે મુક થવો. આ ફ્રોસફરસ ધણા દીવસ સુધી ર્‌- 
“અવા છોયતેો વારવાર એ ત્શીશીનો ખુમ ઉગાડવા નહોં. ઉધાડવાથી હવા લા- 
ગગ્ને કે તરતન્‍૪ તેમાંથ્રી જવાળા નૌોકળવા માંડશે. પર'તુ પ્રી ખુચ માયૌથી 


હુન્નર પ્રફાશ* (૨૭૫) 


જવાળા તીકલતી બધ થડ્ે. આ ફ્રેસેકેર્સનો ડાંકરો જે કાગળ ઉપર સુકયે! 
હોયતો કાગળ બળવા માંડશે અને તે કાંકરો દેવતાની માફક લાલ માલમ પડશે. 

૨૩ ખીછજી રીત--ફટકડી પ ભાગ અને ધહુને। લોટ ૧ ભામ એય 
કરીને તે મીશ્રણુ ઉપર બતાન્યા પ્રમાણે એક શીશીમાં ભરી તે શીશી રેતી ભરે- 
લા માટલાની વચ્ચોવચ પુરીને તે માટલાને લાંલ થતાં સુધી ખુમ તાપ લ- 
માડવો, એટલે ઉપર્‌ પ્રમાણે ફરેસફરસ તેયાર થશે. યાર પછી 'ફ્રેસ્ર્સને 
હવા ન લાગે એવી રીતે ખીન્ન પાણી ભરેલા સીસામાં કાઢી લેવુ'* અને મ- 
જ્ખુત કાચનો ખુચ મારી રાખવો. 

૨૪ ત્રીજી રીત--ડાલવાની છીંપનેો ચુનો ૩ ભાગ અતે ગ'ધકનાં 
જુલ ૧ ભાગ એકઠાં કર્‌ એક કુલડીમાં નાંખી તે કુલરીને એક કલાક સુધી 
કયલાનો ખુબ તાપ દેવો તે કુલડી ઠંડી થયા પછી તેમાંથી ગોળી કાઢી 
લેઇ તેને ચપ્પુથી ખોતરી જેવું એટલે જે સફેદ ભૂકો નીકળે તો ઉત્તમ ફે! 
સફરસ તૈયાર થયો એમ સમજવું. ૭ 

ર૫ લાલ ફ્‌ે॥ાસફરસ--એડશીજન વગરની જગોમાં કેટલાક વખત 
સુધી ફે।મપૂરસ ઉષ્ણુ સ્શ્રિતીમાં ૨થયાથી લાલ દ્વોસફરસ તૈયાર થાય છે. આ 
એગળેલો રસકરસ પ્રથમ પારદર્શક રંગ વગરનો રહે છે, થોડા વખત પછી 
લાલ થાય છે, અને સુકાયા પછી ૪ીરમજ ર ગતો ભુકો થાય છે, અને 'જ્યાંરે 
તાવે છે ત્યારે કાળા થાય છે, આ ફેાસપ્રસ સાધારણુ ઉષ્ણુ જગ્યામાં ર- 
ખ્યાથી સળગતો નથી. આ ફ્રેસફરસ સાધારણુ ફે।સફ્રસ કરતાં નીએ થાય 
છે. માટે ધણું કરીને દીવાસળીઓ કરવામાં વપરાય છે. 

૨૬ કોલ્ડક્રોમ બનાવવાની રીત--સફેદ મીણુ ૧ ઓંસ, બદામ- 
તું તેલ ૪ એસ, ગુલાખ જળ ૩ એસ, ટ'કણુપ્પાર ના દ્રામ, ગુલાબના તે- - 
નાં ૫ ટીપાં. એ પ્રમાણુ લેઇને એક માટીનાં વાસણુમાં મીણુ નાંખી ધીમી 
આંયપર એમાળવું, અતે તેમાં બદામતું તે છમાં ખવું. પછીલતે ન કટ 


્‌ છદ / છુજ્નર્‌ મરકાશ? 

ખારની ભૂકીતાંખી તે વાસણુ નીચે ઉતારી ઢાહું' પડે જેમાં ગુલાબજળ થોડું 
થોડું નાંખી હલાવવુ”. તે એક રસ થયા પછી એક કાચના વાસણમાં ભરી 
રાખવુ. આ દવા શરીરની ચામડી તરમ અતે સારી સ્કથ્રિતિમાં રાખવા માટે 
અને શીઆળામાં શરીર ફાટે છે તે ઉપર્‌ લગાડવા માટે ડામ આવે છે. 

૭ મોલ્ક ઓફે રોઝ--પાંચ ઔસ મીઠી બદામ, ૧ એસ કડવી 
ખદોમ, ર॥ પાધન્ટ ગુલાબજળ, સફેદ સાભ બા ઓસ, મીણુ બતી બનાવ- 
વાતી ચરળી ર ઓસ, સફેદ મીણ ના આસ, લવડરનાં તેલનાં ર૦ ટીપાં, 
ગુલાબનું અતર ૨૦ ટીધાં, અને એક પાઇન્ટ સારો દારૂ ધથમ ખદામ છુંદી 
તેમાં થે!ઠા ગુલાબ અને સાખુ નાંખવો. પછી ખુબ છુંદવુ અને બદામનુ તેલ, 

દ મીણુ અને ચરબી સરવેતે એક વાસ્ણુમાં તાંખી ધીમી આંચે ઓગાળ 
ર પૃછ્ઠાં છુંદેલી બદામ પેલા મીશ્રણુમાં નાંપમી એફ રસ કરીને મલમલને  ક- 
ટકા લેઈ તે બધું ગ,ળી જ્ંખવુ'* પછી ગુલાબજળ, અત્તર અને દાર્‌ મેળવવાં. 

૨૮ સે।ડાવૅ'ટર્‌-- સોડાવોટરતકે એ એક શી શી પાણીથી પોણી ભરવી 
ચીયાને બરાબર બચ ખેક્તો અવે તેવે# આગળથી તૈયાર રાખવો. પી 
તેમાં બાઈકાોરમોનેટ એક સોડ નાંખવો. અતે તેતી ઉપર ૧૦ થી ૧૨ 
ટીપાં સલક્યુચીક એસીડ તાંખવાં, શીશીને તરત ખુચચ્મારી ઊરથી બાંધી 
લવો પણ શોશી ભગતી વખત તપામ રાખવી કે તેમાં ફટ અથવા ચીર 

ડેલા હાય નર્વ. 

૧ બીજી રીત--ખબાઈકારબોનેટ એક સોડા ના દ્રામ અતે સ 
ધક્યુસૈેક એસીડને બદલે ર૮ ગ્રેન ટાર્ટરીક અથવા સાઇટ્ટરીક એશીડ નાંખી 
હ્ાટલૉને બુમ માડી તારથી બાંધો લેવી 

૩૦ લેસાનેડ વોટર્‌- એક રેર પાં્ીમાં ના રતલ સાકરતે પીગાળી 
તૈપે ચુલા ઉ કેષ્ર મૃકી ધીમી અ.ચે ઉકાળવુ જેવુ તે પાણી ગર્‌મ થાય કે 
લમાં ર્‌ દામ રે સટીક સી: અનત ૪ આસ ઢાટેરીક આસીડ ઉમેર? 


હજારે પ્રકાશ? (૭ ) 


મેળવણીને ઠંડી પડવા દૈવી. પછો તેને સુગધ આપવા માટે લીંખુતાં એસે- 
ન્સતાં થોડાં ટીપાં નાંખી તે મેળશણીનાં છ ભાગ કરી અકેકો ભાગ પાણી- 
થી પોણી ભરેલી લેમોતેડની શીશીમાં તાંખવે. અને તેમાં ૩૦ ગેન કાર- 
ખોનેટ એઓક્સોડા ઉમેરી તરત ખુચ મારી તાર ખાંધી લેવો. 

૩૬ લવડર વાટર્‌--સાર્‌ લવ'ડરતું તેલ ૪ દ્રામ, લવિ'ગનું તેલ 
બા દ્રામ, કસ્તુરી ૫ ગ્રેત, સ્પીરીટ એક્‌ વાધનિ % એંસ, પાણી એક ઓંસ 
એ પ્રમાણે લઇ પહેલાં લવડરતું તેલ થોડા સ્પીરીટ એક્‌ વાધનિ સાધે મે- 
ળવવું. પછી ખાકીની ચીન્ને તેમાં નાંખીને એક બાટલીમાં ભરી મજખુત 
ખુચ મારીને ખે માસ સુધી રહેવા દેવું. પછી તેને વાપરવું. 

૩ર્‌-બીજી રીત--૨ ઓંસ ઓરીસફ્ટ, બા ઔંસ સ્વચ્છ ઇેગ્રેજી 
લવંડર્‌ તેલ, અને ૧ પાપન્ટ વાધ્તતનો શુદ્ધ અર્ક લઇ ત્રણે ચીન્નેને એકઠી 
કરી એક પખવાડીઆ સુધી એમને એમ એકાંત જગ્યામાં રહેવા દેવું. ૫ 
છી તેને ગાળીને ઉપયોગમાં લેવું. 

33 ત્રીજી રીત -એક ગ્યાલન ગુષ્સ્પીરીટમાં એક ઓંસ સ્વચ્છ 
લવંડરતું તેલ મેળવવું. અને જ્યારે :્ખે બને મળી નય યારે તેને કાચની 
ખાટલીમાં ભળી મજ્સુત ખુચ મારવો. આ લવંડરનો જલદી ઉપયોગ કરવો. 

૩૪ નાઇટ્રેટ ઓક્‌ પોટાસ--તાઇટ્રેટ એક પોટાસ એટલે સાફ 
૪ૌધેલો સુરોખાર બનાવવો હોય તો એક રતલ ચોખ્ખો સુરોખાર લ 
તેને પુરતા પાણીમાં પીગળે ત્યાં સુધી ઉકાળવું. પછો તેને ગાળીને હવાવા- 
ળી ઠંડી જગ્યામાં મુકીતે સુકવવું. પછી બાટલીમાં ભરી ખુચ મારવો એને 
પ્રીપેડ નાધ્ટર્‌ પણુ ટહે છે, 

3૫ કાર્બોનેટ એજ આમોાનીઓઆ--કારખોતેટ એક આમોની- 
પો એટલે સાર્‌ ડકીધેશે તવમાર બતાવવો હોય તો તવસાર ૧ રતલ, સાફ 
ઢૌધેશે ચાક ૨ રતલ એ ખ*ેતે ખાંયણીમાં ખાંડી મેળવીને ડીચના વાસણુન 


(૪૭૮ ) દુજ્ર્‌ પ્રકાશ, 


માં નાંખી ગરમ કરવું, ગરમ કરતી વખતે ધીમે ધીમે આંચ વધારતાં જવુ. 
તે એટલે સુધી કે પેલું કાચનું વાસણ જરા લાલ થાય .ત્યાં સુધી રાખવું. 
પછી નીચે ઉતારી તેને કાઢી લેવું. અને તેતે કાચની ખાટલીમાં મજ્ખુત 
બુચ મારી ભરી મુકવું. એતે પ્રીપેડ એમોતીઆ ડહે છે, 

. ૩૬ કારખોતેટ એફ લાઇમ--કારમોતેટ એક લાઇમ એટલે 
શાફ્‌ કીધેલેો ચાક બતાવવો હેય તો ૧ રતલ ચાકતે ખસ્તમાં નાંખી ભુકો 
કરવો. પછી તેમાં પાણી તાંખી નરમ કરી એક ચીનાઈ વાસણુમાં અથવા 
માટીના ધુ ટેલાં વાસણમાં નાંખવો. પછી કાના સુધી પાણી રેડી ખુબ હલાવી 
ને એકાંતમાં રાખી મુકવું. જ્યારે સઘળા ચાક નીચે ખેસે યારે ઉપરથી નીત- 
ર્તું પાણી કાઢી નાંખી એક ર્કાબીમાં પાથરી સુકવવા. સુકાયા પછી તેને ખર્લ 
કરી ખાટલીમાં ભરી રાખવે।., એ દાઝેલ્ષાને રૂઝાવે છે, એને પીપેર્ડ ચાક કહેછે. 

' ૩૭ કાર્બોનેટ સેોડા--હરેક વજનમાં ચોખ્ખો સાજખાર લેવો, 
પછી તેનો ભુકો કરી તે ડુબે એટલું પાણી નાંખવું. પછી તેને એક વાસ- 
છુમાં નાંખીતે તે સાજીખાર્‌ સઘળે પીળળી જય ત્યાં સુધી ઉકાળી કાગળથી 
માળી કાઢી એક લેઢાતા વાસણમાં નાંખી ફરીથી ઉકાળવું. જ્યારે તે કઠશુ 
ચવા આવે કે હેડે ઉતારી ઠંડુ પડવા દેવુ. એટલે સફેદ ખાંડની માફક ગાં" 
મડા થશે. તેને મે!ટા મૉંઢાતી ખાટલીમાં ભરીને મજખુત ખુચ મારવો. 

૩૮ પોટાશિઅસમ--પોટાશિઅમ નામની એક સફેદ ધાતુ છે, એ 
ધાતુ એટલી નરમ રહે છે કે ચાકુથી સહેજ કપાય છે. તેમાં એવો ગુણુ છે કે 
તે પાણી ઉપર તરે છે. તથા તેના યોગથી વિલક્ષણુ ચમત્કાર દ્રછીએ પડે છે, 
તે તીચે પ્રમાણે છે. એક કોરો કાગળ લઇ તેપર્‌ પાણીતી એક લીટી તાણુવી 
અતે ચાકુથી આ મા એક ચણા જેવડે કટકો કાપી તે પેલી લીટી ઉ" 
પર્‌ મુકવો. એટલે તે પેલી પાણીતી લીટી ઉપર એની મેળે ચાલશે. અને તે. 
જેમ જેમ ચાર્દ શો તેમ તેમ તે બળતો જરો, એવો ચમત્કાર નજરે પડે છે. 


ફાર્‌ પ્રડાશી ( ૯ઉ) 
હ 


૩૯ બોડ--દેશી ખીડતા કટકા લઇ પરાળ વતી ખાંડીને ખારીક કન 
શવું, અને તેના ખાજરી જેવડા કટકા, તે કરતાં જરા ખારીક ખસખસતા 
જેવડા એ પ્રમાણે ત્રણુ ચાર વખત કરતે હવા ન લાગે એવી રીતે જીદી 
જુદી બાથલીઓમાં ભરી મુકવી, 

૪૦ ફૂ્લ્યુઆરીક આસીડ--ફ્લ્યુએેટ એફ લાઇમ અશ્રવા પ્લોર 
સ્પાર એ ખેમાંતી ગમે તે એક ચીજની સાથે સલક્યુરીક આસીડ મેળવવો. 

૪? એઓકસાઇડ ઓફ કે'પર્‌--મેોરથુથુને પાણીમાં પીગાળી તેમાં 
થોડા જસતતા કટકા નાંખી થોડા દીવસ રાખી સુકવું, અને દીવસમાં ખે ચા- 

૨ વખત હલાવવું. ઘોડી- મુદતમાં ત્રાંબાના કાળા ભુકો નીચે ખેઠેશો જણાશે. 
૪ર કવીનાઇન આયર્ન મિંક્ષ્ચર્‌--૮ ગ્રેત સલરેટ એપ કવીના- 

દત, ૧૬ ગ્રેત સલફેટ એક આયતે અતે ૮ મીતિમ ડાધલ્યુટ સંલપ્યુરીક એ- 
સીડ લઇ સધળાને ૮ ઓંસ પાણીમાં પીમાળવાં. ' 

૪૩3 એકવેરીજીઅ।--૨ ભાગ હાઇડ્રોકલેરીક આસીડ, અતે ૧ ભાં. - 
ગ નાઇપટ્ટીક આસીડ મિશ્ર કરવાથી »ને છે. 

૪૪ ફકારખએોાનેટ એસે।તલીઓઆ શમિક્ષ્ચર--૪૦ ગ્રેન કાર્બોનેટ આક 
એમાનીઆ, ઠરા દ્રામ કક્ષોરીક એસીડ અને ૨ એંસ મ્યુસીત્ષેજ આક્‌ એ- 
કસીએને ઓંસ પાણીમાં પીગાળવાં. % 

૪૫ ડોવસે પાઉડર્‌--૧ ભાગ ઇપીકાડયુએનાની ભુકી અને ૧ ભાગ * 
ચોખ્ખુ અષ્રીણુ લઇ ૮ ભાગ સલ્ફેટ આક્‌ પોટાસમાં ખુબ લુ'ટ્લુ. દરવખતે 
ખેથી ચાર ગ્રેત જેટલી ભુકી લેવાથી દરદનું ઝેર પરસેવા વાટે નીકળી ઊંધ 
આવે છે. ભુકી સહેજ પાણીમાં નાંખી પીવી તેતી ,ઉપર્‌ ઘણું પાણૂ પીવું નર્હી 

૪૬ કલેર્ાઈડે. ઓફ સીલ્વર--એક પાવલીતે નાઇટ્ટીક આસી:- 
માં નાંખવાથી તે પીગળી જરો, પછી તેમાં ધોડું મીઠું તાંખવું. એટલે રૂપું, * 
પેલા ક્લોરાઇડ એ મીઠું ।નીસ ।ધેમળી જઇ સફેકશુકીના આકારમાં તીચે . 


( ૮૦) હુન્નર પ્રકાશ, 


બેસી જશે. પછી ઉપ૨થી તે આસીડના પાણીતે નીતારી કાઢી નીચે ઠરી ૨- 
હેલી ભુકીને તડકામાં સુકવવી, એટલે તે ભુકી તરત કાળા રંગની થશે. જેને 
કકષશઇડ એ, સીલવર કહે છે. તે પોરોમ્રાર્તા કામમાં ધણું આવે છે. 

૪૭ નાઇધટ્ઠીક આસીડ--નાઇટ્રેડ એફ પોટાસ અતે સલફ્યુરીક 
આસીડને સાધે ગરેમી આપ્યાથી નાઇટ્ટીક આસીડ થાય છે. 

૪૮ કાર્બોનેટ ઓફ પોઢાસ--કારબોનેટ એફ પોટાસ ૧ રતલ, 
કારબે!નેટ એક એમોનિઆ ૩ એઓંસ, પાણી ૧ પેંટ, પહેલાં કાર્બોનેટ 
એફ પોટાસ તથા કાર્ખોનેટ એક એમોતીઆને પ'ણીમાં પીગાળી એક વાન 

સણુમાં નાંખી રેતીની ગરમીમાં મુકીતે ૩ કલાક સુધી ઉકાળવું, પણુ એ વા- 
સણુની ઉપર ઢાંકણું ઢાંકવું નહીં. જ્યારે તે થોડું કઠણ થવા આવે કે ખહા- 
રે કાઢીને એક રકાખીમાં છુડું કરી સુકવીને બાટલી ભરી રાખવી. 

૪ર ગઢાપર્ચાને પીગાળવાની ફોત--ડલોરોફારમ, ખેતઝોલ 
અને ખાઇ સલધેયુરેટ ધ્‌ કારમેત ગઢાપર્ચાને પીગાળે છે. 

પ૩ પેપર્મીટનુ' પાણો- -એસૅન્સ આક પેપરમીંઢ ના તોલો, 
ચોખ્ખુ પાણી ૨ પેંટ એ બંનેને મેળન્યાથી પેપરમીંથતું પાણી થાય છે. 

પ૨ સુગર્લેડવુ' પાણી-૧ દ્રામ સુમર્લેડતે ૮ રેસ સ્વચ્છ 

પાણીમાં મેળવવું, એટલે સુમરલેડવતું પાણી થાય છે, 

પર્‌ સ્પીરીટ બુ ર્‌ાઝ--ના પેંટ સ્પીરીટ વાધ્નિમાં ચુલાખનું 
અત્તર ૬ ટીપાં નાંખી મેળવો દેવું એ સ્પીરીટ છાંટવારી સુગધ આવેછે. 

૫૩ સ્પીરીટ ઓફ જેસમીન--ના પેંટ સ્પીરીટ વાધ્તમાં ચૅ- 
ળૈલીનું એસેન્સ ૧ દ્રામ નાખી મેળવી દેવું. 

પ૪ ખ્લીસ્ટરીંગ પ્લાસ્ટર્‌--એને પ્લાસ્ટર એક કેતથારીડીસ અન 
થવા પ્લાસ્ટર ઓકે સ્પેનીસ ફ્લાઇસ પણ કહેછે. પીળુ' મીણુ ૭ ઓંસ, 
બકરાની ચરબી ના એસ, ડુકકરતી ચરખી ૬ એસ, સદ્ેદ રાળ ૩ એસ, 


હુન્નર પ્રકાશ? (૮૧) 


એ સધળાંતે એક વાસણમાં નાંખી ચુલાપર મુકીને એકરસ કરવું, પછી ઉ- 
તારી લેધુ. અતે જરા ઠરવા આવે તેતી અગાઉ ૧ રતલ કેતથારીડીસનો ધ" 
ણૅ।જ ખારીફ ભુકો તેમાં નાંખી સારી પેઠે મેળવી દેવો. એ મલમ ખ્લીસ્ટ- 
રતી જગ્યાએ કામમાં આવે છે. એને મજખુત ઢાંકણા વાળા વાસણુમાં ર।- 
ખવા કે હવા જય નહોં. એ મલમની પટી વિલાયતી સફેદ ચામડી ઉપર ખનાવવી. 

પપ બીજી રીત--પીળું મીણુ રે આંસ, ખકરાતી ચરબી ૨ એ|- 
સ, રાળ ૨ ઔંસ, એ સધળાને ઉપર પ્રમાણે વાસણમાં તાંખી ચુલા પર . 
મુકો એક રસ કરવું. પછી તેમાં કેનથારીડીસનો ખારીક ભુકો ઉપર પ્રમાણે 
૨ ઓંસ નાંખી મેળવી દેવે. 

પ૬ ત્રીજી શીત--સ્પેતીસ પફ્લાઇસ ૬ ઓંસ, પ્રીપે્ડે લાર્ડ એટલે 
આગળથી તાવીને ચોખ્ખી કરેલી ડુકરની ચરખી ૪ ઓંસ, રાળ ૪ ઓંસ, 
પીળુ મીણુ ૪ ઓંસ, એ સધળાને એક વાસયુમાં નાંખી ચુલાપર સુકી 
એકરસ કરવું, અને તે ટાઢું પડે જયાં સુધી હલાવવું. * 

૫૭ સોમ્પલ પ્લાસ્ટર્‌--મધમાખનું મીણુ ૩ ઓંસ, ખકરાતી 
ચરબી ર્‌. ઓંસ, પીળી રાજન ર્‌ એંસ એ સધળાતે એક વાસણુમાં . નાંખી 
ચુલાપર મુકી એકરસ કરવું, અતે તે ટાઢું પડે ત્યાં સુધી ધીમે ધીમે હલાવવું. 


પ૮ સાખુતું ષ્લાસ્ટ૨--એક વાસણમાં શેરડીનો અથવા વાઇવતો 
સીરકો ૧૦ પેંટ રેડી તેમાં ખૉંદારસીંગનો ભુકો ૧ રતલ નાંખી ધીમા તા- 
પપર્‌ ધીમી આંચ દેવી. અતે તેને લાકડાથી નનડું થાય ત્યાં સુધી છુ «યું, 
પછી તેમાં વિલાયતી સાખુ ઝીણો કાતરી ૮ એંસ નાંખવૅ. તેને સારી પેઠે 
મેળવી ઉપર્‌ ૧૦ ઓંસ પીળું મીણુ નાંખવું. ધુ'ટીને એકરસ કરી તેમાં આ- 
લીવ એઇલે ૧ પેંટ રેડી એકરસ કરી ચુલાપરથી નીચે ઉતારવું, બતે કા- 
એ વાસણુમાં ભરી રાખવું. એ મલમ ખતાવતી વખતે તૈમાંતો ભીનાસ- 


દ્ર 


ધણ! ટાં 


(૮૨) હુદ્નર્‌ પ્રકાશ, 


વાળા ભાગ વરાળ રૂપે ઉડાડી તાંખવો. એ મલમ ઝાઝો વખત રહેરૈ તરહી, 
અતે વધારે રાખવાથી બગડી જશે. 

પહ સ્ટીકડીંગ પ્લાસ્ટ૨--જેતે કોર્ટ પ્લાટર તથા આઇસીનગ્લાસ 
પ્લાસ્ટર પણુ કહૈ છે. ૧ ભાગ આસીતગ્લાસ ને ૧૦ ભાગ પાણીમાં પીગાળી 
ગાળી લઇ તેમાં ટીંકચર ઓફ ખેતજેધત ર્‌ ભાગ થોડે થોડે નાંખવું. પછી 
એક ચોકઠાો ઉપર્‌ રેશમી પાતળું કપડું તાણી બાંધી તેતી ઉપર એ મેળવ- 
ણી ગરમ હોય તેવામાં પીંછી વડે ચોપડવી. જ્યારે એક હાથ સુકાય કે ખી- 
ને હાથ પીંછીથી મારવો. એ પ્રમાણે જેટલા હાથ એ મલમતા મારવા 
હેય તેટલા મારવા. પછી છેવટે તેતી ઉપર ટીંકચર્‌ એક્‌ ખેતશ્નેઇન અથવા 
ટીંકચર્‌ એફ ખાલાસમપીરૂનો હાથ મારવો. 

€૦ સ્પીરીટ એફ લવડર--લવડરતાં તાન્નં ફુલ ૧॥ રતલ, 
યુફ્સ્પીરીટ પ બાટલી. પછી સ્પીરીટમાં લવડરનાં જુલ નાંખી ને રીતે દારૂન્‍ 
યત્રમાં ગાળે છે તેમ યરમાં નાંખી ગઢને પ પેંટ કાઢવો. એસીમ્પલ સ્પી- 
રીટ એફ લવ'ડર્‌ દવા બતાવવાના* કામમાં ર્માવે છે, તથા અગ ઉપર ચો- 


પડવામાં આવે છે. 

રૃ ઝફ્સ્પીરીટ-રેક્ટીકાઇડ સ્પીરીટ એફ પધાઇત રપ પેંટ, ચેન 
ખ્ખું' પાણી ૪ પેટ એ ખેઉને મેળબ્યાથી *ફ્સ્પીરીટ થાય છે. એ દરેક 
તની દવાઇ બનાવવાના કામમાં આવે છે. 

૬૨ ફેટસાલ્ટ ( ઇનેો।ના જેવુ ) ખનાવવાની રીત--જુલાબતું 
મીઠું ૨ ઓંસ, સાધટ્રેટ એફ મેગનીસીઆ_ ર ઓંસ, પોટાસ બાઈ ટાર્ઢ- 
ટરાસ ર ઓંસ, સોડાખાઈ કારખોનાસ ૨ ઓંસ, એસીડ ટારટારીક ૨ એસ, 
જુકી મેદાખાંડ ર ઓંસ, એ સઘળી ચીનને ચોખ્ખી અને સુકી લેવી, જને 
મેળવણી કડવી ભાગે તો જુલાબતું મીઠું ૧ ઔંસ લેવું. ઉપરતી દવાએ 
સુફી તેમજ તેને ક [ઈ પણુ ભીનાશ લાગે તહીં તેની ધણી સભાળ શખવી, 


 હુશ્નર્‌ પ્રકાશ. (૮3) 


૬૩ પેતકીલર્‌ ( પેરીડેવીસતા જેલુ' ) બતાવવાની રીત--ગા- 
એકમતેો ભુકો ૨૦ રતલ, કપુર 2 રતલ, કેએન પેપરનો ભુકો ૬ રતલ, 
લાઈકર આમેોનીઆ ફ્ેર્સીએર્‌ ૧ રતલ, અદીણુ ના રતલ, સ્પીરીટ એફ 
વાધન ૩૦ કયાલત, એ બધાંતે મેળવી ૧૫ દીવસ સુધી ખરાબર બધ રાખી 
ગાળી કાડીને વાપરવું. 

૬૪ કેલીરોર (રેલાનદના જેવુ 1 બનાવવાની ર્રીત--હાથ, 
માં વગેરે શરીરની ચામડી સાફ કરવા માટે રોલાતદસ કેલીડોરની મેળવણી 
નીચે મુજબ. કડવી બદામ ૧ ઔંસ, રસકપુર પ ગ્રેન, ચુલાબતનું પાણી ના પેંટ, 
પહેલાં બદામને બાષી ઉપરતી છાલ છેલી નાંખી ખીજને બારીક છુંદી તેની 
સાથે રસ ડપુર્‌ મેળવી તેમાં ગુલાબનું પાણી મેળવી મલમલ્ષનતા કપડાથી 
ગાળી કાઢવું. 

૬૫ સલફે।લાઇત ( ખીલ, ચાઠાં વપેરે મટાડનારી સેળીવણો ) 
બનાવવાની ર્‌ત--સલફ્ે કા/બલેટ એક્‌ ઝીંક ર ભાગ, ગ્લીસરીન રપ 
ભાગ, ગુલાબનું પાણી રપ૫ન્‍્ભાગ, રૅકટીકાઇડ સ્પીરીટ પ ભાગ એ બધાને 
મેળવી તેમાંથી દહાડામાં ખેવાર લગાડી પછી એક કલાક રહેવા દઇ ટાઢા 
પાણીથ( ધોઇ નીંખવી. 


૦૦ ઝાઈ નકા 
મ્રકરણુ ૭ મુ, 
પરચુરણ સ મહુઃ 


૧ હાથોદાતને વાળવાતી રીતન-દાથીદાંતને સાફ કરીને ચોખા 
ફોસફ્ેરીક આસીડમાં ધોડી વાર્‌ બોળી રાખી -પછી ટાઢા પાણીમાં ધોઈ 
તાંખવાથી નરમ થાય છે, પણુ જે ધણુ દહાડા હવામાં રહે તો પાણે ફડણુ 


(૮૪) હુન્ન૨ પ્રકાશ. 


થઈ જય છે. અતે ફરીથી ગરમ પાણીમાં થોડી વાર રખ્યાથી પાછે નરમ 
અને વળે એવો થાય છે. 


૨ હાથીદ્દૉતને કાળા ર્‌ગવાની રીત--નાઇટ્રેટ એક સીલવરને 
થોડા પાણીમાં પીંગાળી તે પાણીમાં થોડી વાર રાખી અજવાળામાં મુકયાથી 
કાળા થાય છે. 

૩ હાથીદાતને આસમાની રેગવાની રીત--સલફેટ એષ્્‌ ધન્ડી 
ગોમાં જરા પોટાસ નાંખી તેમાં હાથીદાંત ખોળી રાખ્યાથી તે પર્‌ આસ- 
માની રંગ ચઢે છે. 

૪ લીલ્લે--જ ગાલને સીરકામાં નાંખી ઉકાળવા, અતે ઉમાળતી 
વખતે હાથૌદાંતને સાફ્‌ ફરી તેમાં નાંખવો, થોડી વાર્‌ ગરમી જરી રાખવી. 
એટલે તે પર્‌ લીલો રંગ ચડશે. 

પ પીળા--પહેલાં નાઇ્ટ્રેટમ્યુરીએટ એફ્ટીનના પાણીમાં ખોળી રાખી 
ખઆઇકોમેટ એફ પોટાસના પાણીમાં ૧૮ /૩લાક રાખ્યાથી પીળા રગ ચડશે. 

દૃ લાલ--પહેલાં હાથીદાંતને સારી પેઠું સાફ કરી નાઇટ્રોમ્યુરીએટ 
એફ્ટીનના પાણીમાં ખોળી છેવટે પતગત' રંગમાં ધોડી વાર્‌ રાખ્યાથી 
તેપર્‌ લાલ રગ ચડશે. 

૭ જાખુડો--ડલોરાધ્ડ ઓક્‌ ગોલ્ડને ધણા ણમાં મી તેમાં 
સાફ ડરેલા હાથીદાંતને ખોળીને અજવાળામાં રાખ્યાથી જખુડો રગ થશે. 

૮ હાથીદ્દૉત સાફે કરવાની શ્ીત--હાથીદાંત ધણા વરસ રહેવાથી 
પીળા પડી જય છે. તેને સાક્‌ કરવા માટે તેને એક કાચ ઉપર સુકી તે પર 
ખીજી કાચની પેટી ઢાંકી થોડા દીવસ સુરજતા તડકામાં રાખવો, એને હમેશાં 
ધોતા જવું, થોડા દીવસ આ પ્રમાણે કર્યાથી તેનો પીળા- ૨મ ઉડી જપ્રને 
સટ્ેદ થશે. પણ જે તેને ઉધાડે સુરજના તડકામાં મુક્ઠીએતો તેમાં ફાટ 
પડી જાય છે. 


હુશર્‌ પ્રેકાશ# (૮૫) 
હૈ હાથીદાતને પાલીસ કરવાની રીત--તેના પર પેહેલાં કાચનો 


કાગળ ધસીને છેવટે એક ભીના કપડામાં અકીકનો ભુકો લઇ ધસવાથી 
સારો એપ ચડી શકે છે. ' 


૧૦ સેનાને! પીળારગ વધારે ચળડ્તો ડરવાની ર્‌ીત-સુ- 
રાખાર્‌ ૬ ભાગ, હીરાડસી ૨ ભાગ, જસત આંખમાં આંજવા માટે વષરો- 
ય છે તે ૧ ભાગ, કેટક્ડી ૧ ભાગ, એ ખધાને વાટીને પાણીમાં પીગાળવાં, 
અને તે પાણી સોનાના સામાતપર્‌ લગાડવું. અને તે ર્‌ંમૈ જરા રાતાશપર 
લાવવા હેય તો જરા મોર્યુથુ નાંખવું. 


૧૧૬ ચાદોના વાસણ સાફે કર્વાતી રીત--ચાક ૮ એશ, ટર- 
પીતટાઇનત ૨ એસ, ચોખ્ખો સ્પીરીટ ૧ ઓંસ, કપુર ૪ દ્રામ, લાઇકર એ-' 
સોનીઆ ર દ્રામ, પહેલાં ડપુરમાં સ્પીરીટ પીગાળી ખાદ સધળી ચીનને નાખી 
[મિશ્ર કરીને પીંછી વતી વાસણુાપર ધસવું, પછીથી સાક્‌ પાણીમાં ધોઇ નાંખવું. 

૧૨ બીજી રીત--૧૨ ખોંસ સાધ્તાઈડે એક પોટાસને ૨॥ શેર 
પાણીમાં પીગાળીને તે પાણીમાં ચીને નાંખીને ખુખ ધસવી, ખાદ સફ્‌ પા 
ણીમાં ધોઇને સુકંવવી, આ દવ! ઝેરી છે. માટે સભાળીને વાપરવી, 

૧3 ગીલ્ટ ચાઢાવેલા વપ્સશેુ। સાક્‌ કર્‌વાતુ સિશ્રણ્ુ--ટારટર, 
મીઠું અને ફટકડી એ ત્રણે સરખે ભાગે લઇને -તેમને પાણીમાં પીગાળવાં. 
આ પાણીમાં વાસણે।ને ધોઇ છેવટે ચાકતા ભુકાથી સાફ્‌ કરી નાંખવાં. 


૬૪ ત્રાજી, પીતળ વગેરે ધાતુઓના ૨ગ ખનાવવાનો રીત-* 
એક વાસણમાં ર૨ એંસ નાઇટેડ એફ આયનેને ૨ ઓંસ પાણીમાં ષીગાળી 
ખીન વાસણુમાં ર ઓંસ હાઇપોઃસસફા૪ટ એકે સોડાને ૧1. શેર પાણીમાં પી- 
ગાળી તે ખ નેને મિશ્ર ડરવાં. આ મિશ્રમાં કોઇપણુ ધાતુ ખોળીને એછે।.વધતે! 
વખત રાખ્યાથી પીળાથી તે લાલ સુધી કેઈ પણુ જતતો ગ દી, શકે છે, 


(૮93 હુર પ્રકાશ? 


૧૫ બીજી ડય્રીત--પરકલોરાઈડે એકે આયત અથવા ડ્રેરી પર 
ડેલોરાઇડીન ૧ ઓંસ ને ૨ ઔંસ પાણીમાં પીગાળી તેમાં ખોળવાથી પીત- 
ળનો રંગ લીલો થાય છે, અને ખીજ ધાતુએ પણુ રગ ખદલે છે, ત્રાંખાને 
નાઇદ્રીક આણીડમાં પીગાળી તેમાં ખાળવાથી લીલેર'ગ થાય છે. આ ધ્રમાણે 

રંગેલી ધાતુઓપર્‌ રંગને હરકત થયા વિના ઓપ ચઢી શકે છે. 

૧૬ જીનાં લખાણ! તાજા' કરવાની પીત--લખેલા અક્ષર ઉપ- 
ર૨ પશીએટ ઓક પોટાસના પાણીની પીંછી ડ્રેર્વવાથી અક્ષરો નવા લખેલા 
જેવા માલમ પડશે. 

૧૦ પેનસીલ્લના અક્ષરો ન જાય તેસ કરવાની રીત-દુધને 
ગરમ કરી તેપરની મલાઇ ડાઢી લેઇ આ દુધ પીંછીવતી તમામ ટાગળપર 
રેરવીને સુકવી દેવાથી અક્ષરો જરી નહીં. 


૧૮ ચમેપત્ર બનાવવાતી ર્રીત--સારા નાડા ડામળને ૧ ભાગ 
પાણી અને ૬% ભાગ જલદ સલક્યુરીક અદ્ીડ એ બ-નેના મિશ્રમાં એટદમ 
બોળી, કાઢી લેઈ તેપર પાણી નાંખી ધોઈ નાંખવો. ધોવાના પાણીમાં જરાં 
લાઈકેર એમોનીઆ નાંખ્યું હોયતો વધારે “સારૂ. આ કાગળ સુકાયા પછી 
ચામડા જેવો ચીકટ અને મજખુત થશે. 

૧૯ સોઢામાંથી રુર્ડીધ આવતી અટકાવવાની રીત--પધણા 
ચારણીમાં થોડાં ટીપાં પરમે ગનેટ એક પોટાસ નાંખી તે પાણીના કોગળા 
કરવાથી દાંતની તેમજ તમાકુની વાસ પણુ જતી રહૈ છે. આ દવા ઝેરી નથી. 

૨૦૭ બીજી રીતન-મોંઢામાં હમેશાં રૂમીમસ્તકી રાખવી. 

૨૬ મ*છર; ચાંચઠ ન થાય તેમ કરવાની રીત--૮૦ ભામ 
ખાઇ શલદ્ાઇડ એકે કારગોવ અને ૨૦ ભાગ કેરેસીન તેલ ગએ બને મિશ્ર 
કરીને કોટડીમાં છાંટવાં, * 


હુજર્‌ પ્રકાશ (૮૭) 


૨૨ ટાઢથી અથવા વરસાદથી ઠરી ગયેલા પગતે સુજતા અ" 
ટેકાવવાનો ર્‌ીત--દરેલા પગતે ફટકડીના પાણીથી ધોધને સુઈ જવાથી તે 
પગ સુજશે નહીં તેમ દરદ પણુ કરશે નહીં. 

૨૩ હીરાક્ણી સિવાય કાચ કાપવાની રીત--ડાયતે પાણી તીઃ 
ચે સખીને કાતર વતી ફીનારીપરથી થોડે થોડે! ફાતરવો. 

૨૧૪ બીજી રીત--જે વાસણુતે જ્યાંથી કાપવું હોય ત્યાં સુધી તેમાં 
તેલ ભરવું. બાદ એક લોઢાનો ન્નડો સળીયો ગરમ કરીતે તેલમાં એકદમ 
ખે!ળવાથી તે વાસણુ તે જગ્યાએથી ફાટી જશે ત્ઞેટલે ઉપરતે। ભાગ ઉપાડી લેવે।. 

કપ ત્રીજી રીત--કાચને જે ઠેંકાસેથી કાપવો હોય તે ઠેકાણે કાંતસથી 
જરા નીશાની કરવી પછી એક ઝીણી અણીને। ખીલે ગરમ ફરી ઉપર્‌તી કરેલી 
નીશાનીથી શરૂ કરીને નેમ કાપવો હેય તેમ કાચપર ફેરવવાથી કાચ કપાશે. 

૨૬ પીકચર્તાં જુનાં ગીલ્ટ ફ્રેમને સાફ કરવાની રીત--ટર- 
પીનટાશનમાં કપડાને ડુચો। બોળી તેવતી ધસીને” છેવટે સાક્‌ પાણીમાં ધે! 
નાંખવાથી સાફ્‌ થશે. 

૨9 નાનાં છવડાંનઃ ખને. પામે: ॥ તોલા ટ'કણુખારને 
૧ રૈર્‌ પાક્પીમાં ઉહાળી તે પાણી ટાઢું કરી રહેવા દેવું. અતે જીવડાની ડ- 
ખુ ઉપર્‌ નેઇએ તયારે લગાડવું, 

૨૮ આરસપહાણ જીતો હેવ્રાને લીધે પીળો પડો ગયો હો- . 
ય તે સમારવાનેદ ઉપાય--પહેલાં પરમેગેનેટ એક્‌ પોટાસને ધોડા ૫1* 
ણીમાં નાંખી તે પાણીથી ધોઇને સુકાય ત્યાર પહેલાં એકસેલીક આસીડ* * 
* ના પાણીથી ડાઘ 24ય ત્યાં સુધી ધસીતે ધોવે. 

ર૦ આરસપહાણ પરથી ડાધ કાઢવાની રીત--સોડા ૨ ભાગ, 
અકીકતો ભુકો ૧ ભાગ, વાટેલો ચાક ૧ ભામ એ રીતે મેળજષીને પથર્‌પર 
ખુમ ધસીને છેવટે ચાખુના પાછીલી ધેર, નાંખવું, ” ક 


(૮૮) હુજ્રર પ્રકાશ, 


3૦ જગલ વીગેરેતુ' ખરાબ પાણી સાફે કરવાની રોત--તે 
પાણીમાં થોડી ફટકડી પીમાળી નાંખીતે તેને ૨૪ કલ.ક રહેવા દઇ ગળી લૈવું. 
તેટલી મુહ્તમાં સઘળા પાણીમાં ગળી ગએલો કચરો જે પ્રથમ દેખાતો ન- 
હેતો અને જેથી તનદુરસ્તી ખગડૅ છે તે નીચે ખેસી ન્નય છે. 

૩૨૬ બીજી રીત--ચુતો ન શેર અતે ફટકડી ૧ તોલો એ ખબ નેને 
વાટી મિશ્ર કરી ૨૦૦૦ પૌોંડ પાણીમાં નાંખી હલાવીને તેને ૨૪ કલાકે 
સ્થીર રાખવું. ખાદ ગળી લઈ પીવા માટે વાપરવું આથી પણુ ઉપરની મા* 
ફેક સધળોા કચરો નીચે ખેસી નનયમ છે. 

3૨ ફૂળના રસના ડાધ હાથપર્‌થી કાઢવાની રોત--પાણીમાં 
હાથ ધોઈ તેમતે જરા લુછી નાંખીને ધોડા ભીના હોય તે વખતે તરતતી 
સળગાવેલી ગધકની દીવાસળીના ધુમાડા પર્‌ ધરવા એટલે સધળા ડાય 
જતા રહેશે. 

' 33 પથરપરથી લીલ ઉગેલી કાઢી નાંખવાને। ઉપાય-૧ ભામ 
કારબોલીક આસીડને ૬૦ ભાગ પાણીમાં નાંખી, તે પાણીથી પથર ધોવાથી 
સધળી લીલ જતી રહેશે, અને ક્‌રીથી લીલ: લાગશે નહીં. 

૩૪ નાના ધામાંથી લોહો નીકળતું બ'ધ કઃવાના :1મળ- 
ઉંચી જતને લોબાન ૧ પૌંડ, ફટકડી ૧ પંડ, પાણી ૪ પંડ એ બધાંને 
વાટી મેળવીને એક ટીનના વાસ્ણુર્માં નાંખી ઉકાળવું, અને ઉકાળવાથી જે- 
ટલું પાણી એણું થાય તેટલું નાખતાં જવું સારી પેઠે ઉકાળીને લેખાનને 
ખધોા કસ પાણીમાં આવી નય એટલે તેમાં કાગળ પલાળી કાઢીને સુકવવા. 
ખાદ તેપર પંરડલેોરાઇડ એક આયનેતે પાણીમાં પીગાળી તે પાણી પીંછી- 
વતી લમાડવું, બાદ તે કાગળાને સુકવીને સરદી અને હવા ન લાગે તેવી 
પેટીમાં રાખી સુંકવા નનેઇએ ત્યારે તેમાંથી કડકો કાપી નાતા ધા ઉપર મું- 
કવાથી લોહી નડતું બંધ ધાય છે. * 


હુજ્નર્‌ પ્રકાશ, (૮8) 


3પ હાથપરથી ડામરના ડાધ ડાઢવાની રીત -- હાથપર માંખ- 
ણુ અથવા ધી લગાડીતે ધસવાથી અને પછી ગરમપાણીથી ધ્રેવાથ્રી ડાધ જરી. 

૩૬ સસ કાઢો તાખવાનેો ઉપાયષ--નવસારતો કટકો લઇ તેને 
પાણીમાં ખોળી સવારે તથા સાંજે મસપર્‌ ધસવાથી કાંઇ પણુ દરદ થયા 
વિના તેમજ ડાધ રહ્યા વિતા મસ જતા રહેશે 

૩૭ ગુદતનુ પાષ્ો સડો જતુ અઢકાવવાને! ઉપાય--ગુંદતા 
પાણીમાં થોડાં ટીપાં સેલાસીલીક આસીડ નાંખવાથી તે ખગડશે નહીં. 

૩5૮ કાગળપર કલાઈ ચે।ઢવાની રીત--થોડ સરેસતા કટકા 
લઇ તેમને પાણીમાં ખોળી રાખવા, અતે બરાબર નરમ થયા પછી તેમને 
પહે।ળા મૉંઢાની કાચની બાટલીમાં મુકી તેપર્‌ જલદ સીરકો અથવા એસે 
ટીક આસીડ નાંખવું. પછી તે બાટલીતે ખીન્ન પાણીના વાસણુમાં મુકો તે 
ને ગરમ કરવું. એટલે ઘોડી વારમાં સવળા સરેસ ગળી જરે. આ રીતે તે- 
યાર કરેલો સરેસ ચાંદી અતે સેદ્ના (સિવાય સંધ્રળી ધાતુએાપર અસર કરી 
તેમને નર્મ કરે છે. અતે તે્‌થી તેમને' કાગળ પર ચોંટાડી શકાય છે. 

૩૯ ચાંદીનાં વાસણેપ્ને ઝાખા થતા અટકાવવાને ઉપાય-- 
કોલોડીચ્કનતે સ્છેરીટમાં પીગાળી તે મિશ્ર પીંછી વતી વાસણુ'પર્‌ લમાહવું 
એટલે તેમને હવામાં ખુઠ્લાં રાખવાથી પણ ઝાંખાં પડશે નહીં. 

| ૪૦ પીતળની ચોજે સાફ્‌ કરવાની સરસ ફોત--1૧ ભામ બા 
ઇકરોમેટ એક્‌ પોટાસને વાટી તેપર્‌ ૨ ભાગ ગધકનો તેન્નખ અને ૬ ભાગ 
પાણી નાંખવું, આ મિશ્રનાં પીતળતી ચીનને ધસીને ધોઈ નાંખવી, આ 
રીતથી મેલામાં મેલું પીતળ સાફ થાય છે. 

૪૨ જુટેલા ઘ'ટનો અવાજ સુકાર્વાને! ૬દલાજ--ધટમાં જે 
દાટ પડી હોય તેને છરી જેવી પાતળો ક્ાનસથી ઘસીને પહોળી કરવી જે- 
£0 તેનો આગળની માફક સાફ અવાઝ આવશે ક 


(હઉ) હુજ્ઞર્‌ પ્રદાશ? 


૪૨ નાની હાળાની ચીજોમાં ખાડા પુર્વાતુ' મિશ્ર-સીસું « 
ભાગ, સુરમા ર ભાગ, બીસમથ ૧ ભાગ, એ બધાંને ભેગાં પીગાળી ઢાળે 
લી ચોીન્નેમાંના ખાડામાં નાંખવું. આ મિશ્ર દરતી વખતે પુલે છે, અને તેથી 
સવ્રળા ખાડા પુરા ન્‍નય છે. 

૪૩ અધારામાં દીવા વગર્‌ અજવાળછી આપનારી ચીજ-- 
એક કુલડીમાં કારખોનેટ એક્‌ લાઇમ, કારખોનેટ એક્‌ સ્ટોનશીઆ અથવા 
કારબાનેટ એક ખેરીઅમ એ ત્રણુમાંથી ગમે તે નાંખી તેમાં થોડો ગંધકનેો 
ભુકો નાંખી હલાવીને તે પર ઢાંકણું ઢાંકી માટી વતી છાંદી લઇ તેને દેવતા 
પર મુઠી ખુબ લાલચોળ થાય લાં સુધી ગરમ કરવું. ખાદ નીચે ઉતારી 
ટાઢું પડયા પછી અદરને ભુકો કાઢી લેવો, અને ખુબ બારીક વાટીને તે- 
યૂ.૨ કરવો. હવે જે ચીજને રાત્રે અજવાળું આપે તેવી ડરવી હોય, જેમ 
કે ધડીઆળમાં દીવા વિતા વષ્મત ન્નેવાય તેમ ડરવું હોય તો તે પર્‌ જરા 
ગુ'દનું પાણી લગાડીને ઉપરનો તૈયાર કરેલો શકો કપડામાં નાંખી તેપર છાંટ 
વો. આ પ્રમાણે કરીને તે ચીજને આખો દીવસ દેવતા સામે અથવા સુર" 
જતી ગરમીમાં રખી મુકવી, અને રાત્રે ધરમ સુકવી એટલે અ ધારામાં પણુ 
તે ચડતી દેખાશે. ક ડી 

૪૪ તાજો જુલપર જીદો જુદો જાતના રગ ચઢાવવાની 
રીત--૧૦ ભાગ સલફ્યુરીક પધ્થિરમાં, ૧ ભાગ લાઇકર એક એમોાનીઆ 
નાંખી હલાવીને મિશ્ર કરવું. આ [મિશ્રમાં પીળા રંગ સીવાય ખીન્ન રંગના 
જજો બોળવાથી અથવા તો જુલપર તે મિશ્ર છાંટવાથી તેમનો રગ ખદલાઇ 
જામૃછે, એટલે લાલ હોયતો લીલો, ચુલાબી હોયતો આશમાની થાય છે. અને 
ખીન્ન કોઇ રંગનાં હોયતો તેતા બદલાઇને ખીન્ન રંગ થઈ ન્નય છે. 


દપ બીજુ રીત--ખા રીતથી જળ વધારે વાર લાગે છે. લાષકેર્‌ 


હુજર્‌ પ્રકાશ? (૯૨) 


એમોતીઆમાં જુલને ખોળી રાપ્યાથી તેમનો ૨ગ બદલાઇ જાય છે. જેમકે 
આશમાની, લાલ અને સટ્રેદ જુલ અનુક્રમે લીલાં, કાળાં અને પીળાં ચાયછે. 


૪૬ ત્રોછ રીત--ઘેરા આસમાંતી રંગનાં જીભને નાઇટ્રીકઆસીડમાં 
ખોળવાથી તેમનો રંગ ખદલાધ્તે ધણોસર્સ લાલ થઈ જાયછે. પણુ જે તે ર ગનાં 
જુલને પહેલાં તાજ જુલપર જુદી જુદી જાતના ર્‌ ગ ચડાવવાની રીતમાં આપેલા 
મિશ્રમાં બાળીને પછી ઉપરના આસીડમાં બોળ્યાં હોયતો તે લાલ રંગ ધણે। * 
સરસ દેખાઈ આવે છે. 


૪૭ જેત વિનાનો દીવો--પલ્ાટીનમનાતારતું ગોળ ચુંચળું વાળી 
તેતે દેવતાપર ખુબ લાલ થાય તેવો ગરમ કરીને એકદમ થોડા ૪થરમાં ખોળી 
કાઢવો. આ પ્રમાણે કાઢી લીધા પછી પણ્‌ તે દેવતા માકક ચળકતો રહેરો. 

૪૮ જળને સાર્‌ કાળે! ર ગ--સીલવરતાઇટ્રેટતું ધણું કમજેર પાણી 
ખતાવીને તેમાં માયાંતો ભૂકો પલાળી રાખેલું પાણ્ોનાંખી મિશ્રકરીને પીંછીવતી 
વાળપર લગાડવું. આ મિશ્ર લગાડવોવખૂત જેમબનેતેમ ચામડીને ન લાગે પેમ 
કરવું; કારણુ કે જે ઠેંકાણે લાગર્‌ે તે ઠેકાણુ કાળા ડાધ પડશે. વળી આ [મિશ્રને 
હમેશાં કાળારંગની બાટલીમાં રાખવું અને અજવાળામાં ધણીવાર રાખવું તહોં. 

૪ક કલાઇનુ' ઝાંડ--પ્રેટોકલોરાઇડ ઓક્ટીનમાં થોડું પાણી નાંખી 
તેને એક કાચના પ્યાલામાં ભરવું, આ પ્યાલામાં ૧ કલાઈની સળી વાંકો સુ- 
કીને તે સળીને ઉપરને છેડેથી જરા પાણીની ધાર કરવી. આ પમાણે ડરી 
તેને થોડીવાર સ્થીર રાખવું. એટલે સળી ઉપર ગાડ જેવો આકાર બની ર- 
હેરો. આ ઝાડ નીચેના મિશ્રમાંથી બનતું નથી પણ મિશ્ર અને કલાની 
સળી એ ખબનેના ચયોગથી વીજળી પેદ્દા થઇ્રને બને છે. 


' ૫૦ જીસાતુ' ઝાડ અથવા જેને ક્રનિબૃક્ષ કહે છે તે બનાવવાન 
ની ફોદ્ધ--3૦ મેત શુમર ગો ભેડને ર॥ હોર પાણીમાં પીઝાકી આ પાણીમાં 


(દર્‌) હુનર પ્રકાશે? 


૧ જસતતા કટકાતે મરજી મુજબ ટીપીતે દોરીથી લટકાવવો. એટલે ધોડા 
કલાકમાં તેના ઉપર્‌ ઝાડ જેવો આકાર્‌ બની રહેશે, 

પ૧ ખીજી થીત--ઉપર માફક પાણી બનાવીને એક બાટલીમાં ભરવું, * 
હુવે તે બાટલીને માટે એક જસતને। ખુચ બનાવી તેમાં ફાણું પાડવું, અને તે કા 
ણુા।ઃમાંથી ૪-૫ પીતળના તાર ઉપરના પાણીમાં લટડતા રહૈ તેમ રાખવા. આ 
સ્થિતિમાં થોડીવાર રાખ્યાથી તે તાર્‌ ઉપર ૧ ખુબસારે ઝાડજેવો આફાર્‌ બ ધાશે. 


પર્‌ સળગાવવાથી સાપ જેવી આપુતિ બતે તેવો સળીએ।-- 
નાઇટ્રેટ એક મરક્યુરીને ધીમે ધીમે સલફેસાઇતાઇડ એક્‌ પોટાસીઅમના પા" 
ણમાં નાંખવું. બ ને [મિશ્ર થતી વખતે તેમાંથી લાલરગનો ધુમાડો નીકળશે તે 
સુંધવો નહીં અને તેને ખુલી હવામાં રાખવું. થે.ડીવાર્‌ પછી મિશ્ર રવચ્છ દેખાશે, 
અતે નીચે એક નનતતે। ધોળો ભુકો બેઠેલો માલમ પડશે. આ ભુકાને #ન્લોટીંગપેપર 
ઉપર્‌ ગળીલેવાો અને તેમાં જર્‌” ગુ'દતું પાણી અને ધણુજ થોડે સુરોખાર વા- 
ટીને નાંખવો અને તેમને ખુબ ધુ'ટીને નાની તાની પેતસીલ જેવી નડી અને 
૧1 ઇચલાંબી સળીઓ ખનાવવી. આ એક સળીતૅ એક છેડેથી સળગાવવાથી 
તેમાંથી મયાં સાપ જેવાં ચુ'ચળાં નીકળશે અને તે ર૫ ફીટ લાંમાં થશે. 
૫૩ બોજછી રીત--યલો પુશીએટ એફ પોઢાસ અતે ગધક એ ખ- 
ને સરખે ભાગે લપ્તતે વાઢવા, અતે તેમાં જરા કાર્બોનેટ એક્‌ પોટાશ નાં 
ખવે. આ મિશ્રને ૧ કુલડીમાં નાંખી તેને દેવતાપર્‌ સુકી ગરમ ડરવું. સારી 
પેઠે મિશ્ર થયા પછી નીચે ઊતારી વાટીને પાણીમાં પીગાળવું, અને તેમાં. 
નાઇટ્રેટ એક્‌ મરકયુરી ધીમે ધીમે નાંખવું આ પ્રમાણે નાંખી તેને થોડી 
વાર ઠરવા ૬૪ નીચે બેઠેલો ભુકો કાઢી લઇ એક ખે વખત સાફ્‌ પાણીથી 
જેનો. બાદ સુકવીને તેમાં જરા પાણી નાંખી નાની સળીઓ બતાવવી. આ 
સળીએ સળગાવવાપી સાહ જેવા ગોળ ગુચળાં થાય છે, 


હુજ્ઞર્‌ ખેકાશ, ( હડે , 


પ૪ જેડાપર્‌ પાણીનો અસર્‌ ન થાય તેમ ડરવાની રીત-- 
રાળ ૧ ઓંસ, ચરઆઓ ૪ એસ, મીણુ ૧ ઓંસ એ ખધાને દેવતાપર્‌ પીગા- 
ળીને તેમાં ૬ ઔંસ ટસજુટ એઇલે તાંખવું. આ મિશ્ર નનેડાના તળીઆ 
તથા ઉપરતા ભાગપર્‌ લગાવીને દેવતા પાસે રાખી ધસવાથી જ્નેડા પાણીથી 
પલળતા નથી. 

પપ બીજી રીત--નેડાપર એરડીતું તેલ લગાડયાથી પણુ ઉપર 
મુજ્મ અસરે થશે. 

૫૬ ચોમાસામાં સચા અને ખેતીના હુથિઅપરે કાટથી ન 
ખગડે તેમ કરવાનો ઉપાય--ના રેર ચરખી અતે ર્‌ તોલા રાળ એ 
ખતેને ભેમાં પીગાળવાં, અને ટાઢું થયા પછી સચા, ચાકુ, ખેતીનાં હથિ- 
આરે વીગેરેપર લગાડવાથી તેપર્‌ કાટ ચઢતો નથી. 

પ૭ સોનાની ચીજે સાફે કરવાનો ભુકે--લોઢાતા ઝીંણા કટ- 
કાને હાઇડ્રાકલોરીક આસીડમાં % પીગાળવા, ખાદ તેમાં થોડું પાણી નાંખી 
તેમાં જ્યાં સુધી ભુરા રગનો ભુકો નીશે બેસે ત્યાં સુધી લાઈકર એમાોનીઆ 
નાંખવું. આ ભુકાને કાઢી લઈશ્ધણીજ ધીમી આંચે દેવતાપર સુકવવા પણુ 
ગરમી *ત્રેટલી ”#વી ન કરવી કે જેથી તેમાંતું એમોાતીઅ છુમાડો થઇને 
તીડળી #નય. આ બુકાથી સોતાતી ચીજે સાકે કરવી, 

૫૮ દાંતનું મેજન--જુલાવેલી ફટકડી, હીરાબાળ અને શેભાને 
માટે કોઈ તુકસાત ન કેરે એવો રગ એ ખધાને ખાથીક વાટીને મેળવી વાપરવાં, 

પહ બજી રીત--આરમીતીઅન ખોલ ૧ પૌંડ, ચાક ર પંડ એ 
ખનેને વાટી મેળવીને વાપરવાં. 

૩ લેમન ડ્રેપપ્સ--ખાંડ શૈર્‌ ૨, ટારટરીક આસીડ ના ઔંસ 
અને લીંખુનો અર્ક ૨૦ ટીંપાં, પહેલાં ખાંડની ચાસણી બનાવી તેમાં ખીજી 
૨ થીજે નાંખી મેળવીને પતાસા માફેક ઢાળી ટ્રેવી. ” 


(૯૪. હુજ્નર્‌ પ્રેકાશ# 


૬૧ બીજી શીત--ખાંડ ૭ પંડ, લીંબુતો અરક ૧ દ્રામ અને ખટાસ 
લાવવા માટે સલક્યુર્રીક આસીડનાં થોડાં ટીપાં નાંખી ઉપરની માફક કરવું. 

૬ર્‌ માથામાં ટાલ પડી હેય તેનો! ઉપાય--પાણી ૧1 રેર, 
પોટાસીઅમ કારબોતેટ ના ઓંસ અતે ડુંગરીનો રસ ૧ શેર એ ખધાને ૧ 
ખાટલીમાં મિશ્ર કરી ખુસ મારી ર્ખવું. વાપરવા માટે તેમાંથી થોડું એક 
“ડા રૂમાલપર લઇ માથાપર જેરથી ધસવું. 

૬૩ ધણા વાળ કાઢી નાખવાને! ઉપાય--૨॥ ભાગ રાળ અને 
૧ ભાગ ચોખુ' મીણ એ ખન્નેને ભેગાં પલાળી કાગળની ભુગળીઓમાં 
રેડી દેવાં, આ રીતે બનાવેલી લાકડી હમેશાં ૧ અને ર વખત ધસવાથી 
ઘોડી મુદતમાં તે હેકાણેથી વાળ જતા રહેશે અને ફરીથી ઉગરે નહીં. 

૬૪ ચાંદીના વાસણુપર્‌થી ડાધ કાઢવાની રીત--નવસાર ૧ 

ભાગ અને સીરકો ૧૬ ભારા એ ખેને મેળવીતે એક ફેલાલીનતા ફડફાથી 

વાસણુપર ધસવું અને પછો સાક્‌ પાણીથી ધોઇ નાંખ્યાથી વાસણુપરના 
ડાઘ જતા રહેશે. 

૬૫ બીજી રીત--હાઇપાસલકફાઈટ ગપ સોડાને પાણીમાં પીગાળી 
તે પાણીથી ધોવાથી ડાધ જતા રહેશે, ર જ 

૬૬ લીખુનું પાસાદાર આસોડ ( સાઈટ્રીઆસોડ ) બનાવવાની 
ઢ્ીત--લીંખુતા રસમાં ચાડને ભુકો જ્યાસુધી ઉપરના પાણીમાં ખટાસ ન રહે 
ત્યાં સુષી નાંખવો. આ રીતે જેટલણ્દે ચાક નાંખવો પડે તેવું વજત તોંધી 
જાખવું. પછી ચાકના ૧૦ ભાગ માટે છા ભાગ ગધકનો તેન્નબ, ૬૦ ભાગ 
પાણીમાં મિશ્ર કરી તે નીચે ખેઠેલા ભુકાપર નાંખવું, એટલે તે ગળી જશે. 
હવે ભૂકો ગળી ગયા પછી તે ખુબ જડુ થાય ત્યાં સુધી ઉકાળવું. અને સ- 
સત નવું નનડું થવા દે ઠરવા દેવું. એટલે તેનાં સ્ક્રટીક બંધાશે, આ સ્કરાન્‍ 
ટીફને સાઈટ્ટીક આસીડ કહે છે, અને તે લેમાનતેટ વગેરે બતાવવામાં વપરાયછે, 


હુન્નર પ્રકાશ, (૯૫) 


હહ ફલુ આવે તેવું લેશેનેડ--ટારટરીક આસીડ ૫૦ ભાગ, 
શોડાબાઇ કારમોનેટ પ૦ ભાગ, વાટેલી સાકર «₹૦૦ ભાગ, લીંખુનો અરટ 
ખુશીમાં આવે તો આ બધાંતે સારી પેઠે મિશ્ર કરી બાટલીમાં ભરી પાણી 
તાંખી એકદમ ખુચ મારી હલાવવું. 

૬૮ લેમેનેઢ--ખાંડ ૧ શેર, ટારટરીક આસીડ ન ઔંસ, લીંખુનો 
અરક 3૦ ટીપાં એ રીતે મેળવી પાણી નાંખી પીવું. આ લેમાનેડમાં ઉપર્‌ની 
માફક ફ્રીણુ આવશે નહીં. 

૬૯ સેડાવોટર--બાઇ કારબોનેટ એફ સોડા ૧૫ ભાગ, અતે 
ટારટરીક આસીડ ર૨૦ ભાગ એ બતન્તેતે જીદા જુદા વાસણુમાં પીગાળીને 
પીવાની વખતે મિશ્ર કરવાં. 

૭૦ લેહાની સાંકળતું જેર્‌ માપવાની ર્રીત--સાંકળને। વ્યાસ 
કેટલા ઇંચ છે તે નોંધી લઈ તેને ૧૬ થી ચુણુવા, અતે જે આવે તેનો ધન 
કરવો હુવે જે આવે તેને ૩પ%થી ગુણુવારથી જે જવાબ આવે તેટલા ટન 
વજન સાંકળ ઉપડરે. 6 

૭૧ સેથી સરસ ન્જરજવાળછુ કરવાની રીત--શુદ્દ સુરાખારને 
વાટી જીડવવો,#માદ તેને ૧ કુલડીમાં ભરવો. અને તેની વચમાં જશ ખાડે 
કેરી તેમાં વટાણા જેવડે ફોસફેરસનો કટકો સુકવે. આ કટકાને સળગાવવો, 
એટલે તેની ગરમીથી સુરોખાર પીગળશે, તેથી તેમાંથી ઓફકસ્રીજન નામનો 
ગ્યાસ નીકળી ધણું શર્સ અજવાળું આપરે. 

૭ર સાંખીએ। માહે કાગળ--ગેળ અને ઉકાળેલું અળસીનું તેલ 
એ બત્તેને મિશ્ર ડરી ફાગળપ૨ લગાવીને કાગળ વાપશ્વા તેથી માખીઓ 
આવશે નહીં. 

બાગ ઓલવવાની સરસ ર્ીત--૪ ઔંસ કાર્બોનેટ એફ 
પોટાસતે ગરમ પાણીમાં પીગાળીતે ખાટલીમાં શેખી ઝુંક્વો, જ્યારે જેઇબે 


(હ&) છુજ્નર પ્રકાશ. 


ત્યારે એક ઢાઢા પાણીનાં કુંડમાં નાંખી તે ષાણી આગપર છાંટવાથી આગ 
તરત ખુઝાઇ જય છે. કેરોસીન એપ્લિની આગ લાગી હોય તો આ મિશ્ર 
કદી છાંટવું નહીં. 

૭૪ દુધનો ભુકે। બનાવી રાખવાની ર્‌ીત--ન૦ા દ્રામ કારબે- 
નેટ એક સેોડાને ર ઓંસ પાણીમાં પીગાળવો, અને તેમાં ર॥ રેર તાજા 
દુધ અને ૧ શેર ખાંડ નાંખી હલાવવુ*. પછી તે બધાને ૧ છાછરી થાળી- 
માં નાંખી અગાર્‌ાપર્‌ જ્ુકીને સઘળું પાણી ઉરાડી નાંખવું અને નીચે ર્હેન 
લો ભુકો સાક્‌ ખાટલીમાં ભરી સખત ખુચ મારી તેપર મીણ અથવા લાખ 
ચોંટાડવી. જ્યારે જેધએ ત્યારે આ ભુકામાંથી ૧ ઓંસ લ્વઈ તેને વ્વ રેર્‌ 
ગરમ પાણીમાં મેળવવો. એટલે દુધ ન મળે તે ઠેકાણે દૂધની ગરજ સારેછે. 
તેમજ ચા અથવા ડાષીમાં પણુ ડામ આવે છે. આ રીત ધણી સારી છે. 

હપ બીજી રીત-- તાજીં ઉકાળેલું અને મલાઈ કાઢી લીધેલું દુધ 
૧૦ રેર, ડારખોનેટ એક સાડા ૧॥ દામ બે ખૈનેને મેળવીને એક વાસણુ- 
માં ભરી તેને બં.જ ગરમ પાણીત' વાસણુમાં મુકી ઉકાળવું, અને સાદી 
પેઠે ન્નડું થયા પછી તેમાં ડ॥ શેર્‌ ખાંડ તાંખી ફરીથી ધણીજ ધીમી આં- 
ચે સુકવવું. આ રીતે સુકાએલા ભુકામાં પહેલાં કાઢી લીક્લી મ૯'પર મેળવી 
ખુખ ધુટીને કાચા ખુચ વાળી હવા ન સયરે તેવી બાટલીમાં ભરવું. અ- 
ને બ્નેપ્રએ ત્યારે ઉપરની માકક વાપરવું. 

હ૬ ઘણી સુદત સુધી ફધ જાળવી રાખવાની રીત--એક મ- 
જખુત બાટલી લઇ તેમાં તાજી દુધ ભરવું, અતે ર્‌થી ૩ તોલા ક્ધ જેટ- 
લી જગા ખાલી રાખવી. ખાદ તે પર્‌ સખત ખુચ મારી સીલ ઢરીને તેને 
કરતો તાર બાંધવો. આ ખાટલીને એક પાણીના વાસણમાં સુકી વે પાણી 
ઉકાળવું. જેથી ખાટલીમાંતી ખાલી જગામાં રહેલી હવા દુધમાં સોસાઇ જ 
દો. આ રીતે તૈર્રાર કરેલું “દુધ વરસોનાં વરસ બગડયા વિતા રહેશે. બાટલી 


છુશ્નર પ્રકાશ. (૯૭) 


ને બુથ માર્યા પડેલાં દુધમાં થોડાક ગ્રેન કારમોનેઢ એક્‌ મેગનીશીઆ ન!" 
ખ્પા હેય તો વધારે સારી રીતે રહેકે, કરબોતેટ એક્‌ પોટાસ તાંખવાષી 
તેજ અમર થાય છે માટે ખેમાંથી' મમે તે વાપરવું. 

૭૭ કેઇ પગ ધાતુના વાસણપર્‌ પીતળ જેવા રમ લગાડ- 
વાતી રીત--તવસાર ૧ ઓંસ, ફટકડી ના ઓંસ, અતે સોમલખાર ન 
ઓંસ એ બધાને વાટીને પાણીમાં પીગાળી ખાટલીમાં ભરી રાખવાં. અને જરૂર 
પડે ત્યારે વાસણૂપર્‌ કપડાના ડુચાથી ઘસવાથી તેપર પીતળ જેવો રંગ ચહેછે. 

૭૮ તસખબોર્‌પર્‌ વારતોસ લગાડવાની રીત--એક કાચતા ક- 
ટકાને દેવતાપર્‌ જરા ગરમ કરીને તેપર મીણુ લમાડવુ'. બધી બાજુએ મીણ 
ફરેલઈ ગયા પછી તેપર્‌ પાણી રડવુ, એટલે મી'ુ ઠરી જશે. આ મીણ 
ઉપર છબી દાખીને ઉપાડી લેવાથી તે ધણી ચળકતી માલમ પડશે. 

૭૪૬ પીતળ પર્‌ કાળે રગ ચડાવવાની રશેત--સોમલખાર 2 
ભાગ, હાઇડ્રોક્ારીક આસીડ ૪ તાગ, સલ ફ્યુરીક આસીડ ૧ ભાગ, પાણી 
૮૦ ભાગ એ ખધાને મિશ્ર કરી કપડાતા ડુચાને તેમાં ખોળી પીતળપર ધસવુ'. 

૮૦ સુકાઇ જતા કુલનાં ઝાડને તાજા કરવાને ઉપાય- 
 ભમોતીઅમ સલફેટ ૪ ઔંસ, સરોખાર ૨ ભાગ અતે ખાંડ ૧ ભાગ એ 
ખધાને બારીક વાઢીને ૨॥ શેર્‌ પાણીમાં પીમાળવાં, અ! મિશ્રમાંથી શા તોલા 
પાણી લઇ ખીન્ન ૧૦ તોલા પાણીમાં તાંખી તબળાં જુલઝાડપર અઠંવાહીઆ- 
માં ખે વખત છાંટવાથી તે તાન્નં થાય છે, અને ન્નેરથી ઉગવા માંડૅ છે 

૮૧ સોૌરકે। બનાવવાની યીત--પાણી ૧૬ ભાગ ગેળ, ૧ ભાગ, 
અમીર જેને ઇંગ્રેજમાં ઇસ્ટર્‌ કહે છે. તે ૧ ભાગ અતે ધોડે સીજકો એ બધાને 
“મિશ્ર કરીને ગરમ કોટડીમાં ૧૦ થી ૩૦ દીવસ રાખ્યાથી સરસ સીરકે બને છે. 

૮૨ દાતમાંના દર્દને ઉપાય--લાઇકર એમોનીઆમાં જરા રૂ. 
મે!ળીને દુખતા દાંતપર સુકવાથી દરદ કમી ચાય છે; 

પ 
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૮8 અઝ્ના તથાખીજાં હથીઆર્‌ તેજ કરવાના કાગળ-- 
હીરાઠકસીને પાણીમાં પીગાળી તેમાં સોડા બાઇ કારખોનેટતું પાણી નાંખી હ- 
લાવવુ ખાદ થેડી વાર્‌ ઠરવા દૈવાથી લાલ રંગને! ભુકો નીચે ખેસશે. આ ભુ- 
કાને કાગળ ઉપર પાતળા પાથરી તે કાગળને સુકવવો. આ કાગળપર હજમ 
ત ક્યા પછી અસ્રો ધસવાથી તે હમેશાં તેજ રહે છે. અતે ધસવેો પડતે! નથી. 

૮૪ કોતતરેતી ચોજેના નમુના લેતાનું (શશ્ર-સપેનો ૫ ભા- 
ગ, સરેસ ૧ ભાગ અતે ઘધેોડુક ટરપેનતટાઝતિ. પહેલાં સરેસ પાણીમાં ઉકાળી 
તેમાં ખીજ ચીક્ને નાંખી ખુબ મિશ્ર કરવું. સારી પેકે (મેશ્ર કર્યા પછી કેઈ 
પણુ ચીજ પર દાખીતે તેતો નમુતે। લેતો. નમુનો લેતી વખત તેમજ મિશ્ર 
કરતી વખતે તેતી નીચે ગરમી રાખવી, એટકષે મિત્ર ટાઢું થશે તહોં. કાર્‌ 
ણુકે ટાઢું થયા પછી તે પથ્થર નેવું કઠણ થઇ નય છે. 

૮૫ સાર્સાપર્‌ોલ!ને। અર્ક બનાવવાતી શીત--સારસા પરી- 
લાતાં મૂળીઆં. ૧ ભામતે ૧૬ ભાગ પાર્ણ(માં તાંખી ૧૦ ભાગ પાણી રહે તયાં 
સુધી ઉકાળવાં. બાદ ઉપર] પાણી કાઢી લેઇ પ્રીથી બીજાં ૬ ભાગ પાણી 
નાંખી ૪ ભાગ રહે ત્યાં સુધી ઉકાળવું. ષછી બને પાણીને ભેમાં કરી તે 
વાસણતે ખીશ્ત પાણીના વાસણમાં મુછી તે પાણીને ઉકાળંયું. આ રીતે જંડા 
સરબત નેવું થાય ત્યાં સુધી ઉકાળીને ખાટલીમાં ભરી લેવું. પહેલાં મુળા" 
આંને પ.ણી સાથે ઉકાળતી વખતે તેમાં ઘોડાં જેડીમધનાં મુળીઆાં નાંપ્યાં 
હોયતો અકે વધારે સારા નીકળેછે, અને તેતે સ્વાદ પણુ વધારે સારો થાયછે. 

૮૨ દાંતતા દરદ ભાટે શ્ર--અફીણુનો અકે અથવા જેને 
ટીંકચર એપીઅમ કહેછે તે ૩ ભાગ, આલકેોહોાલ પ ભાગ, કપુર ૧ ભા- 
ગ, તજનો ભુકો ૧ ભામ એગધાતે ધોડા દીવસ બાટલીમાં ભરી રાખી છે- 
વટે ઉપરતું મિબ્ર નીતારી લેવું. આ મિશ્રમાં રૂડો ડુચા બે!ળી દુખતા દાંત 
અથવા દા2માં રાખવાથી તેમાંતું દરદ મઢે છે. ી 
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૮૭ ચે! ખ્ખે। કોરટોક પોટાસ બતાવવાનો રીત--તાજો ક* 
છચુતો ૧ ભાગ, પોઢાસ કારખોતેટ ર ભાગ, અને પાષ્પ]ી ૧૨ ભાગ એ 
બધાને સારી પેઠે હલાવીતે [મિશ્ર કરી થોડીવાર ઠૅરવા દેવું. પછી ઉપરનું 
પાણી ધીમે રહી કાઢી લઇ તે સરયત જેવું ન્નડું થાય ત્યાં સુધી ઉકાળવું, 
અતે ત્યર પછી તેને ઠરવા દેડું. અથવા કાચના પહોળા વાસણુમાં નાંખવુ - 
એટ્લે સફેદ ચાસણી માફેક જામી જરે. 

૮૮ દુધતો। બરદ્‌ બતાવવાનું મિપ્ર-બરફ ર ભાગ, અતે મો 
હું ૧ ભ'મ એબતે [મેથ્ર કરી એક લાઢડાતા વાસણમાં નાખવાં, પછો એ 
ક ટીનતા ડબામાં દુધ નાંખ્મી તે ડબાને ઉપરતા મિશ્રમાં સુ્ઠી ઉંચો નીચો 
કરવો. એટલે થે!ડી વારમાં માંહેતું મિશ્ર જપી જશે. 

૮ બીજી ફત --બરફેતા ડડકા ૮ ભાગ, જલદ હાઇડ્રોકલોરીક 
આશીડ પ ભામ એ બનેતે મિશ્ર કરી ઉપર સુજ્બ દુધનું વ.સણ રાપ્યા- 
થી પન દુધ નનમી ન્નપછે, . 

€2 ભરફ બતાવડડાનો શુક હ--સલફ્ે? એર્‌ શૈડા ૪ શેર, નજ 
સાર ૨॥ શેર, સુરોખાર ૨ રેર એે બધાગે વાટી મિશ્ર કરી મુકવા. જ્યા- 
ર્‌ ને ત્યારે“૧૮ શેર પાણીમાં પી?ાળી તે પાણીમાં દુધનું વાસણ ર્‌ા- 

ખ્યાથી અવવા પાણોનું વાસણુ સુકયાથી તે ધણું ટાટું થાયછે. 

€૧ ઝીજી રો3૫--તવસાર અને સુરોખાર ચરમે ભાગે લઇ મેળવી 
મિત્ર કરી રાખવાં, અને જ્યારે જોઇએ તારે તેના વજનથી બમણા પા- 
ણુંમાં પીમાળી ઉપર સુજ્ગ ડરવું. 

હર ત્રીછી રૈત--ડારળોતેટ એક્‌ સોડ, નાઇટ્રે એફ એમોનીઆ 
(અતે પાણી એ ત્રણે સરખે ભાંગે લઈ ઉપર્‌ સુજગમ ડરવું. 

' . ઉ૩ સમોતોની છોપ પાલોસ કરવાની જત--પહેલાં ધણાજ 
ખારીક વાટેલા અકીંકતા ભુક!થી લમીતે ગરમ પાણીમાં ધોઈ તાંખવી, પછી 
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-”ાડા કપડામાં અથવા ચામડામાં થોડો પટીપાઉ:૨ લઇતે સારી પેઠે ઘસ" 
વાથી છીપ ધણી ચળકતી થાયછે, 

હે૪ સીંગડા અને હાથોદાત પાલીસ કરવાની રશોત--પહેલાં 
ક્રાયતા કામળથી સારી પૅકે ધસી એક ભીતા લુમડામાં થેડો અકોંકતેો ભુ- 
કો લઈ તે વતી ધસવું, અતે છેવટે એક લુમડાના કટકાને સાંખુતા પાણીમાં 
પલાળી પછી સફેદામાં ખોળી સાફ કરેલા હાથીદાંત અથવા સીંગડાપર્‌ ધસ- 
તાથી ધણા ચળકતો એપ ચઢે છે. 

હેપ સોનાની ચીજે સાંધવાનું મિશ્ર-સેતું ૨૪ ગ્રેત, ચાંદી ૪ 
ગ્રેત, ત્રાંબુ ૬ ગ્રેત, પીતળ ૩ ગ્રેત એ બધાને એકઠાં પીગાળીતે મીશ્ર કર- 
વાં. પછી તેના કટકા કરી સોત'તી ચીજેતી વચમાં રખી ગર્‌મ કયાથી તે 
'થીજેો સધાઇ નજયછે, આ મિશ્ર હલષી નાતના સોના માટેછે ઊંચા સોના 
સાટે સોતાતું પ્રમાણ વધારી, બીજ ચીશ્ેનું પ્રમાણ એણું કરું. 

હેહ જમેત સીલવર્‌ પાલીસ (₹રવાની રીત--એકસાઇડ એક 
આયનેને તેલ સાથે મેળવી ચામડાના કટકા 6પર્‌ લઇ ધસવાથી જર્મનસી- 
લવરની ચીન્નેપર સારો ચળકાટ આવે છે 

હેડ ચામડાના સામાનને પાકલ્ષીસકર્વાની શેૈત--ળળ ના 
ઓસ, કાજળ ૧ એમ, તેલ ૧ ઓસ, સરેસ ૧ ઓંસ અતે હીરાદખણુ ૧ 
એંસ એ સધળાને વાટી મિશ્ર કરી ચામડ(પર્‌ ખશથી ધસવુ. 

હૈે૮ કાચની સોલ ખનાવવાની ર્‌ીત--પહેલાં ચીરોડીના પથ્થરને 
દવતામાં પકવી તેતો ખારીક ભુકો કરી તેને પાણી સાથે મેળવી જેવી સીલ 
બનાવવી હોય તેવુ કોતરવુ, પછી એક કાચના ન્નડા કટકાને દેવતાપર ગળી 
જય તેવો ગરમ કરી ઉષરતી સીલ ઉપર દાબવા. એટલે સીકમાં કે!તરેલા 
અદ્ષરો કાચમાં પડી રહેશે. આ પ્રમાણે અક્ષરો પડી રહા પછી કાચને મર 
૨જી સુજબ લસૌતે સારા આકારનો બનાવવા. 
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હેક ગુલાલ બતાવવાની રોત--1૧ રૈર ચોખાને ધોઇ સુકવવા. 
પછી તે દળાવી એક તોકે ચચોરાનું પાણી કરી તેમાં તે લોટતા ગોળા કન 
રી છાંયડૅ સુકવવા, અને પત ગતા લાકડાં ન શેર્‌ ખાંડી તેનો ઉકાળા કરી 
તે લોટતા ગોળા ભાગી તેમાં પલ્લાળવા. પછી તે લેોટતે સુકવવા, એ પ્રમાણે 
ચાર પાંચ દીવસ સુધી કર્યીથી ગુલાલ સારો તેયાર્‌ થાયછે. 

૧૩૦ મશી બનાવવાના રોત--માયાંકળ ૪ તોલા, સોનાગેરૂ 3 
તોલા, રૂમીમસ્તકી ૬ તોલા, વાંસકપુર ર તોલા, એલચીદાણા ૩ તોલા, પીપ- 
ળાનું મુળીઉ ૩ તોલા એ સઘળી ચીજેતે ઝીણી ખાંડી લુગડાથી ચાળવી 
એટલે દાંતે ધસવાતી મશી થરો. તે દાંતે ધસવાથી દુખાવો મટી મજખુત થાયછે. 

૧૦૧ અગર્ખત્તી બનાવવાનો ર્‌ીત--મૃષ્યાગર ૪ ભાગ, સુગ 
પી વાળા ૨ ભાગ, નામરમોથ ૪ ભાગ, તજ ૪ ભાગ, તગમર્‌ ૨ ભાગ, ક” 
ચોરા ર ભાગ, ચદત ૧૮ ભાગ, દગડઃ૪જીલ ર ભાગ, ધવલા ૨ ભાગ, ગુલા-- 
બતી કળી ર્‌ ભાગ, તખક્ષે। ૪ ભાગ, લોબાન ૪ ભાગ, ગુગળ ૨ ભાર, 
શીલારસ ૧૮ ભાગ, કસ્તુરી ન ભાગ, મેદાલકડી ૪ ભગ. એ ખધી ચી”્ને 
લઇ કસ્તુરી અને શિલાર્સ સીવાયતી બાજીની બધી ચીજે ખાંડી લુમડાથી 
ગાળી કાવી. પશ કસ્તુરી અને ખાંડેલો ભુકો બને શિલારસમાં મેળવવાં. 
અને થોડે કાળારગ આપવાતે “રા કે.યલો ખાંડી નાંખીને ખુબ ચોળવુ*. 
ચીકાશ જરા થોડી લાગે તો થોડે! ગોળ મેળવવા. પછી વાંસની ઝીંણી સ- 
ળીઓ કરી તે ઉપર ઉપરની મેળવણી જેવી જઠી પાતળી કરવી હોય તેના 
પ્રમાણુમાં ચોપડવી. એટલે અગરબત્તી તૈયાર થશે. સળી ઉપર મેળવષી ચો”: 
પડતી વૃખતે હાથે ચોટી ન જય તેટલા માટે અખીલ અગર અગરખત્તીનો 
ખાંડેલે ભુકો હાથે લમાડીને કામ કરવું, પછી તે હાથે ચોંટશે તહીં. 

૧૦૨ બીજી રીત--લેબાતને લેટ ૧ શેર, નખલ્ષે ૪1 ટાંક, ગુલા* , 
ખકળી ના શેર, પથરજુલ ૪॥ ટાંક, નામરમોથ બો શેર શીલ્‌જીત મા શેર, 
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મધ ના શેર, સુમ'ધી વાળો બા શેર, ખાલી ૪॥ ટાંક, ચોબ ૪॥ ટાંક, જર 
માસો છ ટાંક, ચંદનનો ભુકો ૧ શૈર, સાકર ના શૈગ, કસ્તુરી ૨ ટાંક, એ 
ખધાં ખારીકવાટી મધમાં કાદવી ઉપર પ્રમાણે તેની અગરબત્તીએઓ વાળવી. 

૧૦૩ ત્રીજી રરીત--મલખારી ચદન ત] શેર, પૃષ્ણાગર ૦। શેર, 
દેવદાર સુકો અધોળ, ધવલા ૧ તોલે, બાહ્ની ૪ તોલા, નખશે પ તોલા, 
મધ છ તોલા, મેદા લકડી ૪ તોલા, લેોબાત કેડીએ પ તોલા, ડસ્તુરી ના 
તોલો, ગુમળ ૨ તોક્ષા, સાકર પથી ૧૧ તોલા, અબર જા તોલે, એ ૦૪- 
ણુસો લઈ મધ અતે કમ્તુરી સીવાય ખધી વસ્તુઓ . ખાંઠીઃ કપડાથી ચાળી 
તેને મધ અતે કસ્તુરીમાં ખુબ ઘુ'ટવું, અને ચીકાસ થાય ત્યારે પહેલા પ્રદ્- 
રમાં ડલા પમાણે તેની અગરમત્તોએ વાળવી. 

૧૦૪ અખ્વપક ખનવવાતી મજ -સુગધીવાળા ૧૦ તેલા, 
કપુર કાચલી ૧૦ તે[લા, ધવલો। ૧૦ તોલા, સફેદચદત ૧૦ તોલા, તામરમોથ 
ર૦ તોલા, કેસર ર્‌ માસા, કસ્તુરી ૧ બુ નવત્રી ૧ તોલે, જાયફળ ૧ 
તોલે, એલચી ૧ ત્તોલો. એ બધી વતુજને ખારીક વાટી સારી પેડે ધુટી 
તેને ગુલાબનો પટ દેઇ ઉપયોગમા લેવુ. 

૧૦૫ ખોજી રીત-કેવડાતો લે પ સામ, કપુર કાચી હ ભાગ, 
એકડું કરી ખારીક વાટી કપડૅથી ચાળવુ. તેતે સ્તાસીક અત્તરતો હાથ ૬% 
રાખી સુકવુ તેથી જે અખીલ થાયછે તે હલકૃ થાયછે. 

૧૦૩ ત્રીજી રીત--સફેદ વાળા ૧૦ તોલા, કપુર કાયલી ૧૦ 
તોલા, ધવલા ૧૦ તોલા, સફેદ ચત ૧૦ તોલા, મોથ ૨૦ તોલા, કેસર ૬ 
જન કસ્તુરી ૧ વાલ, “યફળ ૧ તોલે, “વતી ૧ તોલે, એલચી ૧ તો- 
લો, એ ખપી ચીશે ખાંઠી કપડક્રી ચાળી તેતે ગુક્નાપ જળમાં પથા” 

યડામાં સુકવવાં, એ પ્રમાણે છ દીવસ સુષી કરનું. તે! ઘે સા- 
। અખીલ થાય"છે. * ર કે કકે 
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૧૦૭ અગજા બનાવવાની ર્‌ીત--નાગરમોથ, વાળે, જટામાસી, 
તજ, નર્યચુર, ધવલા એ બખે બાગ, પથ્થર જીલ, કૃષ્યાગર, ચ દત, » જયક્‌ળી, 
ભવત્રી, એલચી, ડપુર ફાચલી;, લવીંગ એ બધાં અકેક ભાગ એ ખધાંને 
નોખી નોખી ખાંડી કપડાથી ગાળી પછી ઊપરતા વજત પ્રમાણે એકડી કરી 
તેમાં કસ્તુરી ૧ ભાગ, કેસર ના ભાગ ધુટી તેમાં પા. પા. ભામ મોતીઆ, 
ચદતી, ગુલાખી અત્તરતા પટ ચઢાવવા એટલે સવૌત્કૃછ અગેજ તેયાર થશે. 
૧૦૮ ખીજી ફોત્‌--કે વૃડાતે। લોટ પ શેર, કપુર્કાચલી ૧ શેર, સુમધી 
કી તવટાંક એ બધારતે ધુ'ટી તેતે કેસરને! રગ દેવો પછી પોતાની મરજમાં 
આવે તે અતરનો પ2 દેવો આથી જે અગૈજ થાય છે તે હલઝી નનતતો થાયછે, 
૬૦& ત્રીછી ર્‌ીત--સીંગાડાતો લે!ટ કેસરના પાણીમાં ઘુટીને પી* 
ળા રંગનું કરવુ, અને જે સુમધીમાળા અમૈન્ન કરવો હેય તે જાતનું અ- 
ત્તર્‌ તેને લગાડવું « અતે દાબલીમાં ભરી પછો તેને ખધ કરી મુકવુ, એ 
જાતનો અરગ હાલમાં ધણો વપરાય છે. કેમકે એ સપેલાઈથી અને થોડે 
ખર્ચે થાયછે અને વેપારી લોકો મન ગમતી કીંમત લઈ વેચેછે. 

૧૦ પોથી બનાવવે!ની રીત--1 શેર પાણીમાં પીપળાતી લાખ 
દ ટાંક, /ર. તોલા શુહ કરેલો તેલીખા ટકણખાર અને ૬ માસા લેદર્‌ એ 
ખધું એકડું' કરી એક વાસણુમાં બે પોહેર સુધી પલાળી રાખવુ, એટલે લા- 
ખતો રંગ પાણીમાં આવશે. પછી તેમાં ર્તા પોળીઆં કરી પલાળી સુકવી 
મુકત્રાં એટલે પોશ્રી તૈયાર થશે. પછી જ્યારે જઇએ ત્યારે તે માંહેલું પે- 
ળી3 પાણીમાં પલાળી ઉપયોગમાં લેવુ. 

૧3૨૬ આંખોનું અજન--સીસું ૧ તોલો, પારો ૧ તોલે, પહેલાં 
સીમાને ગરમ કરી તેમાં પારો નાંખી તેને વાટીને મોતી ૪ વાલ, પર્વાળુ 
૪ વાલ, ભીમશેની બરાસ ૪ વાલ, સુરમા "૪ વાલ એ બધાતે મેળવી રાખવુ. 
તેને દીવસમાં ખે વખત સળવડે આંખમાં આંજવકથી આંખડત્ઞા સવે રોગ મટશે. 
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૧૬૨ ક'કુ તથા ચાલલા કરવાના ગાગડા--રૌર હળદરના ગાંગડા 
પાણીમાં પલાળી તેને છેલી ઉપરની છાલ કાઢયા પછી સવાગી ૨ તોલા, 
પાપડીઓખાર ૨ તોલા એ ખેતે લીંગુતા રસમાં તાંખવા અતે રસતા હળદર- 
ના ગાંગડાને પટ ચડાવવા. જેટલે રાતાશવાળા રંગ કરવો હય તેટલી 
વખત સકવતા જવુ. ને તેને ષટ દેતા જવુ એ રતિ પટ દઈ સુકવવાને 
પછી ખાંડી તેને કપડાવતી ચાળી રાખનું એટ્લે જે થશે તે કુ, તે ગાં- 
ગડા વાટઢયા વગરના રાખીતે જ્યારે જેંઇએ ત્યારે તેને આરસીઆ ઉપર્‌ 
પાણીથી ધસીને ચાંલ્લો પણુ થાય છે. 

૧૨૩ કાચો દહેગળોાક શુદ્ધ કરવાની રીત--કાચેો હિંગળાક ૫- 
થ્થરતા ખરળમાં ખ'ટા લીંખુતા રસમાં ચાર દિવસ સુધી સારી પડે ખરલ 
કરેતો શુદ્ધ થાય. 

૧૧૪ કાચા હિંગળોાકમાંથી પારો કાઢવાની રીત--કાચે હિ- 
ગળાક પથ્થરતા ખરળમાં પાણી સાથે ખુબ છુ 'ટીતે ઉપરથી ધીમે રહી પા- 
ણી નીતારી નાંખવું. ફરી ખીજી ચોરખુ” પાણી લઇ ધુ'ટવુ' અને ઉપર્‌ પ્રન 
માણે પાણી કાઢી નાંખવું. આ પ્રમાણે આખો દીવસ ઘુટ્તા જવું અતે ઉ- 
પરથી પાણી નીતારતા જવું. તેથી પારે ધોવાઇતે એકક્ઞે ચોખ્સે થયેલે 
પારો ગીલ્ટતા તથા દવાતા તષ્રા ખીન ઘણા ફામમાં લેવાયછે. 

૧૬૫ હંગળોક તેયાર કરવાની રીત--શુદ્ પારો ૨૦૨ ભાગ, 
રદ્દ ગધક ૩૩ ભાગ, ધીમી અસી લગાડીને એ બને એકઠાં કરી એગા- 

ળવુ, આ મિશ્રણ સળગી ઉઠે નહીં તેતી ધણી સ ભાળ રાખવી. એ।ગળી 
૧૯1 પછી એ વાસણુ ઉપર ઢાંકણું ઢાંકીને ટાઢું પડવા દેવુ. ત્યાર પછો આ 
મિશ્રનો ભુકો ડરી વાસણુનું માં ખર્ષ કરી વાસણુ એવી યુક્તિથી મુકવુ' કે 
તે વાત્રણુતા અડધા ભાગનેજ દેવતાની જ્વાળા લગાડવી. પ્રથમ દેવતા થોડે 
લગાડવો ત્યાર પછી ધીમે ધીયે તાપ એટલે બધે વધારવો કે વાસણુવુ' 


હુન્નર મરડાશ? ( ૧6૫ ) 


અુ'દુ લાલચોળ થઇ નય. પછી તે મિશ્રણુના ફડકે કડકા થઇ જરી. બાઇ 
જરા પાણી લઇ તેતી બારીક ભુકી કરી સુક્વવી. એટલે એ હિગળોાક તેયાર થયો. 


૧૨૬ સારસાપારીલા બનાવવાની રીત--સારસાપારીલાનાં ઝુ" 
ળીઆં ૪ ઓંસ લઇ તેના ખારીક કડકા કરી તેને ૪ પાધ્ન્ટ ટઢા પાણીમાં 
ચાર્‌ કલાક સુધી પલાળી સુકવા. પછી તે મુળીઆંતે પાણીમાંથી બહાર 
કાઢી તેને સારી પેડે છુંદીને પાછાં પેલા પાણીમાં નાંખી ચુલા ઉપર્‌ ઉકળ- 
વા મેલવું. પાણી બળીને અડધો અડધ થઇ જાય યાં સુધી ઉકળ્યા પછી 
ઉતારી પાણી ટાહું પાડી ગાળી લેવુ. એ રીતે સારસાપાર્લાનો ઉકાળા થરી. 
એ ઉકાળા દરદીને એક વાઇન ગ્લાસ ભરી દિવસમાં ત્રણુ વખત પાવે અને 
ઉપર્‌ દુધ પાવું. લોહી સાફ કરવાની તરેહવાર દવાએ આવે છે તેમાં સાર- 
સાપાર્લા એક અકશીર્‌ દવા છે, 

૧૧૭ મોઢા પવનમાં હોલવાઇ ન જાય એવી સૌણુખત્તી-- 
એ! બનાવવાનો રીત--મલઝ્ટલના જેવુ ઝીંણું કપડું લઇ તેની ઉપર મીઠું 
પાથરવું, અને તે કપડાને (મીણુમત્તી? કડકા ' ઉપર લપેટી લેવું. પછી તે 
સળગાવી મોટા ભારે પવનતી જગ્યાએ મુકીએ તો પણુ તે મીણુબત્તી બળ્યા 
કરશે અબે હોલ જરે નહીં. 

૧૬૮ જાડોરાગ સુધારવાની રરીત--જેડીમધના સત્વ અને વર્રી- 
આળીના તેલની ગોળી મોંઢામાં રાખવાથી ધણી વખતે રાગ ઉપર સારી 
અસર્‌ કરે છે. મોટા પરોઢીએ નદીમાં ક્રેડસામાં પાણીમાં ઉભા રહી લાંબા 
સ્વરધી કવિતાએ ખોલવી. આમ પદર દીવસ કરવાથી પણુ રાગમાં ફ્રેર થાય 
છે. ખાદ હલકુ ખાણું ખાવુ તથા ટાઢાં તાજાં ફળ ખાવાં. 

૧૧૯ ચમત્કાર જીલાબ--એક સારૂ પાણીછલુ નાળીએર લઇ 
તેને કાણું પાડી તેમાં નેપાળાતાં છેલેલાં ખીઆં મોં સુધી ઠાંશી ડ્રાંશીને ભ- 
ર્વાં, અતે તાળીએરમાંતું પાણી એમતું એમ રહેવા દેવુ. ભપછી તેને લાકડ" 


( ૧૦૬) હુજ્નર્‌ પ્રકાશ, 


યાં 


નો મજ્ખુત ડારો માડી તે ઉપર્‌ કપડમટી કરીને તે નાળીએરતે પદર દીન 
વસ સુધી ઉડર્ડામાં દાટીને કાઢવું. પછી અદરતા નાળીએરતું પાખી કોપરૂ 
અને નેપાળા સરવે] બારીક વાઢ્યા પછી એક સ્વચ્છ કાચની બાટલીમાં 

ભરી રાખવું. જ્યારે રેચ લેવાનો હેય ત્યારે તેનો લેપ કેક્ત ડંશી ઉપર 
કરતો એટલે ધે!થા વખતમાં જુલાબ લાગશે જુલાબ બંધ કરવો હે!ય તો 
લેષ ધોઈ નાંખવો એટલે જુલાળ બધ થશે. 

૧૨૦ કેનવાસ અથવા જીતના ત ”૩ વરસાદમા ન ભીજય 
તેષી રીત--પત્રમ કપડાને ફટકડીના ગરમ પાણીમાં ખોળી તરતજ સુગર્‌ 
એફ લેડ ( એસીટેટ એક્‌ બએલ્યુમેતા ) ના ગરમ પાણીમાં ખોળવુ. 

૧૨૧૬ આગળોસા મજબુત વીંટી ખબેર્ડલી કાઢવાને ઉપાય-- 
હાાથતી આંગળીઓમાં સોતાની વીંડી મજબુત બેડી હે!ય અને નીકળતી ન 
હોય અને આંગળી ઉપર સેોજન્ને ચલ્યો હોયતો તે વીંરી ઉપર થોડે પારે 
ઘસવેો એટલે વીંટી એટલીતે કરકરી થશે કે ટ્ટેજર્‌ તેની ઉપર હધેોડી ઠોકયા- 
થી અવવા હાથ દાબ્યાથી તેના કડક થશે. લર પછો એ વીંટીના ફડકાને 
તાવશેતો જેવું હતું તેવું સોનું થશે. 

૧૨૨ સેલા માતાને સફે' કરવાની રીત--એક્-વાસણુસાં પઃશે- 
ર ઘતા થુલ્લાને ખશેર પાણીમાં નાંપ્ટી તેને સારી પેઠે ઉકાળવું, પછી તે 
પાણીથી મેલાં મોતીતે ચોળીતે ધોવાં. ત્યાર બાદ સ્વચ્છ પાણીથી ધોઇ 
નાંખવાં એટલે મોતી ચો-ખાં થશે. ' 

ઉ૧ર૩ રબર કાપવાની ફ#ીત--જ્યારે રપરતા કડકા કરવા હોય ત્યા-. 
૨ કાપતી વખતે છરી અમરે ચાકુ ઉપર પાણીની ધાર કરવી એટલે રબરના. 
તુર્ત કઃકા થશો. પાણીની મદઢ સીવાય રબરને કાપવાની ઘણીજ મે?નતત પડેછે. 





હુન્નર્‌ મકાશ. ( ૧૦૭) 
મ્રકરણુ ૮ મુ. 
કુદરતી ગીતે ઉત્પદ્ન થતી ચીજે બનાવવા વિરે. 


ઉ હીરા બનાવવાની રીત--ચેખખો કાસ્ટીક પોટાસ ૧૬% તોલા, 
સપેતો ૮૫ તોલા, ખોરાસીક આસીડ ૪॥ તોલા, આરસીનીઅસ આસીડ પ॥ 
વાલ, ધ'મી ઝીંણી રૈતી ૫૦ તોલા. એ સધળી ચીન્ને- ધણી ચોખી લઇ 
એક મુસમાં ભરી ભઠ્ઠીમાં ર૨૪ કલ ક સુધી સુકી ગા”વી. પછી તેને ધીમે 
ધીમે ઠંડી પડવા દેવી, આ મેળવણીમાંથી મરજી મુજબ ચીજને ખતાવવી તે 
આખેહુખ હીરાની બનાવેથી હોય તેવી લાગશે. 

2 બીજી રીત--ધણીજ સ્ત ઝીંણી રેતી ૩૦૦ તોલા, આરસી- 
નીઅસ આસીડ ૧ તોલે, ટડણુ ર૭ તોલા, આલકેોહેલથી શુદ્ધ કરેલો 
પોટાસ ૬ તેલા, ધણે। ચાખો, સપેતો પ૪ તોલા. એ બધાને ઉપર 
સુજખ ગાળવાં 

3 ત્રીજી રીત--ધણીજ ઝીણી ચોખી રૈતી ૧૫૦ તોલા, સપેતે 
રપપ તે'લ્રા, ચોખા કાસ્ટીક પોટાચ ૪૮ તે!લા, ખોરાસીક આસીડ ૧૪ તે।- 
લા, આરસીનીઅસ આસીડ ના તોલે. એ બધાને એકઠાં એક મુસમાં ભરી 
ભઠ્ઠીમાં ર૨૪ કલાક સુધી ગાળવાં, પછી તેને ધીમે ધીમે દડ પડવા દેવાં, 

૪ ચો।થી રીત--ચેોખો સીલીકા ૮ એસ, આરખોનેટ એફ પોટામ 
૧ રતલ, ખને એકઠાં કરી ગાળવાં, તે ઠંડુ પ'યા પછી તેમાં ઉમરા આ" 
વતા બંધ પડે ત્યાં સુધી નરમ નાઈટ્રીક આસીડ નાંખતા જવું, ઉભરા અ1- 
'વતા બ'ધ પડયા પછી જ્યાં સુધી આસીડનતી નીશાની માલમ પડે ત્યાં સુષી 

* તે મેળવણીતે ચો'ખખા પાણીથી ધોવી બાદ તેને સુકવી તેતું તોલ કરવું. તેના 
દર્‌ ખાર એસે એક ઓંસ ટકણુખાર મેળવવો, ટ ેણુખ'ર શમૈળવ્યા પછી તેમાં 


( ૧૭૮) છુશર્‌ પ્રકાશક 


૧૨ ઓંસ ચોખો શપેતો ઉમેરવો. એ બધાને એક ખરલમાં વાટી બરાબર 
મેળવીને ગ;ળી તદન ઠંડા પાણીમાં રેડી દેવું, પાછા તે ભુકાને સુકવી ખર 
લમાં વાટીને ગાળી ઠંડા પાણીમાં રેડી દેવું. આ પ્રમાણે ત્રણુ વખત કરવું, 
પણુ દર વખતે સીસું તીકળતું નનય તે કહાડી નાંખતા રહેવું. ત્રીજ વખતે 
એ ભુકાને પાણીમાં રેડી સુકબ્યા પછી તેમાં પાંચ દ્રામ સુરોખાર મેળવી 
ફેરી ગાળવે. તેથી મુસમાં જે પીમળેલી મેળવણી રહે તે ઠંડી પડયા પછી 
હોરાના જેવી ચળકતી થશે. 

પ માણેક ચુની અથવા લાલ બનાવવાની રોત--ત'ખર ૧ 
તશ્રા ૨ વાળી મેળવણીમાંથી ૧ રતલ લઇ તેમાં પર્પલ ઓક કાસીઅસ ૧ 
દ્રામ નાંખી ખધાતે સાથે ગાળવાં. 

૬ૃ ખજી શીત--તખર ૧ તથા ૨ર વાળી મેળવણીમાંથી ૨૮૮૦ 
તોલા લઇ તેમાં એક્ષાઇડ એક્‌ મેનગેતીસ ૭૨ તોલા તાંખી બધાને 
સાથે ગાળવાં. 

૭ ત્રોજી રીત--આ રીતથી. માણેક બહુ સારા ખને છે, અતે તેમાં 
આવતી ચોજે પણુ અહીંના બનનરમાં ધણી સાંધી મળી શકે છે, આલ્યુમી- 
નમ એ!ક્ષાઇડ ૪ ઓંસ, રેડલેડ ૪ આંસ ખ'તેને ગરમી આપી સાથે. ગાળવાં, 
જ્યારે તે ગળી રહે ત્યારે તેમાં સાત ગ્રૅતથી તે સોળ મેત સુધી ખાળકોમેટ 
એક્‌ પોટાસ નાંખવો, હલકા માણેકો બનાવવામાં ખાઇકોમેટ દસ ગ્રેન નાંખે 
છે, પણુ ડેડ્ેગઈમાં તે માણેક ખર માણુક ફરતાં ઉતરતાં થાય છે. 

૮ ચેપ્થો યીત--તખબર ૩ તથ્રા ૪ વાળી મે1વણીમાંથી ૪૫ ગ્રેત 
લઇ તેમાં પરઓક્ષાધડ ઓક્‌ મેનગેનીસ ૧ ગ્રેત મેળવી ગાળવા. 

હ નાર્‌ગીખ ચુની બનાવવાની રરીત--તખર ૩ તથા ૪ વાળી 
મેળવણીમાંથી ૧૬ એંસ, ગ્યાસ એક્‌ એન્ટીમતી ૧૬ એસ, સીંધાલુ'ુ ર * 
ઓંસ, પરપલ એફ કેસીઅંસ ૩ દ્રામ. એ ખધાને સાથે ગાળવાં* , 


છુશરે પ્રકાશ? ( ૧૨૯ ) 


૧૦ સાણેક; પાનો, શનોશ્ચર; પોખરાજ વગેરે બતાવવાની 
_કીત--હીરા બનાવવાતી નબર ૩ વાળી ર્રીતમાં લખેલી મેળવણી કટરતાં 
પહેલાં જે ચીજના માટે જે ૨ંગ કરવા હોય, તે રંગની મેળવણી પહેલાંથી 
તેમાં ઉમેરવી. તેથી નેધતા રંગ ચડશે. મતપસ દ રંગ ડરવા માટે નીચેતી 
મેળવણીમાંથી તે મેળવણીમાં ઉમેરવી. 

એક્ષાઇડ ઓક્‌ ગોલ્ડથી માણેકના જેવો લાલ ર્‌ંગ થરો. સખએ.- 
ક્ષાઈડે એક્‌ કપરથી રાતો રગ થરો, એક્ષાણડ એક્‌ સોલવરથી પીળો, 
ખુલ્લો પીળા, ઘેરો પીળા, નારગીઓ વગેરે રંગો થશે. ઓક્ષાધ્ડ એફ આ- 
યરત એટલે લેખ ડતા કાટથી લીલો પીળો, રતો કે કાળો રંગ થશે. એ 
ક્ષાઈડે એક્‌ કરોમીઅમથ્રી ઘણીજ સારે લીલે રંગ થાય છે- એઓલ્ષાઇડ એક્‌ 
કેબાલટથી ભભુડદાર આશમાની રગ થશે. કાચમાં જે રંગ ધણે! ઝલેફ્દારે 
દીષે છે તે ઓક્ષાઈડ એક્‌ યુરેતીઅમથી થાય છે, સોમલ અથવા એક્ષાઇડે 
એ ટીતથી દુધ જેવો સફેત રગ થાય છે. 

૨૧ સે।તી બનાવજ્ઞાની રીમે--બ્લીક નનતની માંછલીના ભીંગડાંને 
પાણીમાં પલાળી ધોવાથી ચાંક્ના ભુકા જેવો ધણો સરસ પદાથે થાય છે. 
તે ભુકોભ*પીગળેજી કાચની પાતળી જુકીને પોલી ગોળીઓ બતાવી તેમાં ગુદ્ 
લગાડી ભરવો. અને જરૂર પડે તો બાઝીની પોલી જગ્યા મીણથી ભરવી. 
તેથી ખરાં મોતી જેવાં પ્રકાશવાળાં મોતી થશે. તેવાં બતાવેલા મોતી પારી” 
સમાં કટીઓ અને કાતતાં ધરેણાં વગેરેમાં જથાબ ધ ૧૫૨% છે. ૧૦0 એજું 
કહેવાય છે કે સફ્ેત ખેટ નનતતી માંછલીના ભીંગડામાંથી ઉપર કહઉેક મ 
છલી કરતાં વધારે સરસ રગનો ભુકો નીકળે છે. 

૧૨ લીલમ અથવા પાના બનાવવાની રીત--તખર ૧ લથા 
2 વાળી મેળવણીમાંથી ૭૦૦૦ ગ્રેત લઈ તેમાં કારમોનેઢ એક્‌ કેોપર્‌ ૧૫ 
ગ્રેત અને ગ્યામ એક એન્ટીમની ૭ મેન નાંખી બધાને” સાથે ગાળવાં. 


(૧૧૦) હુજ્નર્‌ પ્રકાશ. 


૧૩ બોજી રીત--ત ખર ૧ તથા ૩ વાળી મેળવ'શીમાંથી ૯૧૦ ગ્રે 1 
લઈ તેમાં ગ્લાસ એક્‌ એન્ટીમતી ૪૨ ગ્રેત, એ:ક્ષાઈડે એક્‌ કોબાલટ ૩॥ ગ્રે1 
નાંખી ખધાને સાથે ગાળવાં, 

૧૪ ત્રીજી રીત--તખર ૧ તઘ્રા ૨ વાળી મેળવણીમાંથ્રી «૧૬૧૨ 
ગ્રેત લઇ તેમાં એસીટેટ એક્‌ કોપર ૭૨ ગ્રેત, પરઓક્ષાઇડે એફ આયન 
રત ૧ ગ્રેત નાંખી બધાને સાથે ગાળવાં, 

૧૫ ચે।થી રોત--નતબર ૧ તથા ૨ વાળી મેળવણીમાંથરી ૪૫૬૦૮ 
ગ્રેત લઇ તેમાં ગ્રીનએક્ષાઈડે એક્‌ કોપર ૪૨ ચેત, ઓક્ષાઇડે એક્‌ કરોપ 
ર ગ્રેત તાંખી બધાને સાથે ગાળવાં. 

૧૬ પાના ખતાવવાની શીત--એલ્યુમીનમમ એક્ષાઇડ ૪ ઓંસ, 
રેડલેડ ૪ ઔંમ ખેઉને પ્રથમ ગરમી આપી ગાળવાં, તે ઓગળી રહ્યા પછી 
તેમાં અઠંશ્રી બાર્‌ મેત સુધી યુરેતેટ એશે' સેડીઅમ નાંખવો. જ્યારે મેળ*: 
વણા તદત પાણી નેવી જણાય ત્યારે તેતે ઠંડી પાડી ધટતા કટકા કાપી 
લેવા. આ મેળવણીમાં જેમ યુરેતીઅમ વધારે હશે તેમ તેમાંથી બનતાં 
પાનાં વધારે ઘેરો લીજ્ઞો રંગ પકડશે. * 

૧૭ ખોજી રીત--તખર ૩ તથા ૪ વાળી મેળવણ્‌ીમાંથી ૧૦૦ ગ્ેત, 
ડાર્મોતેટ એપ કોપર પ ગ્રેત, ગ્યાસ એક્‌ એન્ટીમની ૧ ચ્રેન. એ બન 
ધરાને સાથે ગાળવાં. 

૧૮ લીલમ ખનાવવઃની *ીત--તબર ૧ તપા ર વાળી મેળવ* 
ણીમાંત્રી ૩૪૫૬ ગ્રેત લઇ તેમાં ગ્સાસં એક એન્ટીમતી 2૪ ગ્રેત, ઓક્ષા* 
ઇડ એકે કોબલ2 ૧1 શ્નેત તાંખી બધાને સાથે ગાળવાં, 

૧૨2 ખીજી ચૈત--તબર ૩ તયા ૪ વાળી મેળવણીમાંથી ૨૫૦ ગ્રેત 
લઇ તેમાં એક ગ્રેત એક્ષાઇડ એક્‌ કોખાલ2 તથા ૧ ગ્રેત ઓક્ષાદઇડ એક્‌ 
મેનગેનીસ નાંખી સાથે માળવાં. 


- હુનર મકાશ# ( ૧૬ 7 


૨૦ પરવાળા બનાવવાનો શીત--ઝાઃતી નાતી ડાંખળીઓના 
ટંકા ડરી તેતી ઉપરની છલ ડાફાડી નાખી સાક્‌ કરવી, પછી ખે દ્રામ ચોપ 
છોંગળાક અને એક ઓંસ રાળને એક વાસણમાં નાખી અમી ઉપર ગરમ 
મરી મેળવવાં જ્યારે બરાબર મળી ન્નય અતે તે મેળવણી ગરમ હોય તે- 
ટલામાં પેત્ષી ડાંખળીના સાફ્‌ ડરેલા ફટકા ઉપર્‌ બરાબર લગાડીને સુકવવી, 
તેથી પરવાળાતી દાંડૈના જેવી થશે. બીજી કોઇ પણુ ચીજ ઉપર એ ગેલન 
વણો લગાડવાથી તે પણુ પરનાળાંતા જેવી થશે. 

૨? બીજ રોત--સફેત રગતાં પરવાળાં બનાવવાં હે!ય તો પણ ઉપર 
પ્રમાણે બતાવવાં, પણુ તેમાં તફાવત એટલે! કે હોંગળાકતા બદલે સપેતેો 
નાખી ઉપર મુજબ રાળની સાથે મેળવી દેવે।, 

૨ર ત્ર જ શીત--કઠાળા રંગનાં પરવાળાં બનાવવાં હોય તો ઉપર 
પમાણેજ બનાવવાં, પણુ હીંગળે|કતા બદલે દીવાનું કાજળ નાખી ઉપર્‌ મુ 
જબ ર્‌ાળની સાથે મેળવી દેવું. ,* 

૨3 ચે1થી રીત-ઝાળ ૪ તૌલા અતે સૌંદર ૨૧ તોલા. ખન્નેતે 
ભેમા ગાળી તેમાં કોયલા અશ લ!કડાતા ખતાવેલા નજુતા ખોળવાથી પર્‌- 
વાળાન” ઝાડ ર્ન્બૈના થશે. 

ર૪ પાંચમી રીત--હીં?ળોક ૧ તોલે અતે પીળી રાળ ૪ તોલા. 
બૃન્તેને દેવતાની ગરમીપ્રો ઓમાળવાં. આ મેળવષ્ી ગરમ હોય તેટલામાં 
ગમે તે ચીનને લમાડવાથી તે પરવાળાના જેવી થશે. 

ર૫ ૨તોશ્વર્‌ બનાવવાનો રીત--તખબર ૧ તથા ર વાળી મે- 
ળવણીમાંથી ૩૬૦૦ ગ્રેત લઈ તેમાં એક્ષાઇડ એક્‌ કોબાલટ ૫૦ ગ્રેન, 
' એઓક્ષાઈઇડે એફ મેતગેતીસ ૧૧ ગ્રેન નાખી બધાને સાથે ગાળવાં. 
ર૬ ખોજી ર્રીત--નખર ૧ તથા ૨ વાળી મેળવણીમાથી ૮ એસ 
ા લઈ તે તેમાં એતૃધડે એક્‌ કોબાકષટ ૪૪ ગ્રેત નાખી ખર્ષીને સાથે ગાળવા. 


(૧૨૨) ” હુજ્નર્‌ પ્રકાશ, 


૨૭ ત્રીજી રીત--એલ્યુમીનમ ઓક્ષાઇડ ૪ ઓંસ, રેડલેડ ૪ ઔંસ. 
'બન્તેતે તપાવી લાલ કરવુ, અને જ્યારે તે ઓગળે ત્યારે તેમાં દસ ગ્રેન પેઃ- 
ટાશીઅમ ખાઇક્રોમેટ અતે એક્ષાઇડ એક્‌ કોબાલટ ૧૭ ગ્રેત નાંખવુ સન્‍ 
સર્વેને સારી પેડે હલાવી તે મેળવણીને ઠંડી પડવા દેવી. ઠં*ડી પડી રહે યારે તેન 
માંથી જે પમાણે નનેઇએ તે પ્રમાણે કાપી લેવી. આ રપ્તથી બતાવવામાં ફો- 
યદો ધણે્‌। છે. તેર્માં આવતી ચીજ્ને અહીોંતા ખજ્નરમાં સસ્તી મળી શકે છે, 
તેમજ ખગડી જવાતી ધાસ્તી રહેતી નથી. તથા તેતા બનાવેલા ઝવેરો અન 
સલ માફક કઠણ અતે ચળકતા થાય છે. 

૨૮ ચોથી રત--તખબર ૩ તથા ૪ વાળી મેળવણીમાંથરી ૧૮૦ ગ્રેત, 
એક્ષાઈડે એક્‌ કોબાલટ ર્‌॥ ગ્રેત, ઓક્ષાઇડ એફ મેનગેનીસ ના મેન, એ 
બધાને સાથે ગાળવાં. 

ર્જ પાંચમો રોત-રૃતખર ૩ તથા ૪ વાળી મેળવણીમાંથી ર ઓંસ 
લધ તેમાં ઓક્ષાધંડ ઓફ કોબાલટ ૧૨ જ્ઞંસ મેળવી ગાળવાં 

3૦ પોખરાજ ખનાવવાર્ના રીત-કતબર ૧ તથા ર વાળી મેળ- 
"વણીમાંથી ૧૦૫૦ ગ્રેત લઇ તેમાં ગ્લાસ એક્‌ એન્ટીમની ૪૮ મેન, પર્પલ 
ખક કેસીઅસ ૧ થેત નાખી બધાતે સાથે ગાળવા, “ 

3૧૬ બીજી શીત--તખર ૧ તથા ૨ વાળી મેળવણીમાંથી ૩૪૫૬ 
ક્ૈત લઇ તેમાં પરએક્ષાઈડે એફ આયરન ૩૬ ગ્રેન નાખી બધાને સાથે ગાળવાં; 

3૨ ત્રીજી શીત--તબર $ તષ્રા ૪ વાળી મેળવણીમાંથી ૭૦૦ 
પ્રેત, ગ્લાસ એક્‌ એન્ટઢીમની ૩૦ પ્રેત, પર્પલ એક્‌ કેસીઅમ ના ગ્રેન, 
ભ બધાને સાથે ગાળવાં. 

33 ઝમકતેો। રાજવરખ બનાવવાની રોત--ત'ર ૩ તપ્રા ૪ 
કાળી મેળવણીમાંથી ૫૦૦  ગ્રેન લઇ તેમાં લેખ ડના ઝારેલા ફૂલ અથવા 
ડખ ડતી છંહે્લી ભુકી ડે લોખ ડની બારીક ચોપડીઓ ૧૦૦ ઝેત અને ૫૦ 


હુજાર્‌ પ્રકાશ? ( ૧૬૩) 


ગ્રેત ખ્લેક એક્ષાઇડ એક્‌ કોપર સૈળવવું. જ્યાં સુષી કોપર્‌ પીમળેલું જન 
છાય ત્યાં સુધી એગાળવું. પછો તે મેળવણીને ધણીજ ધીરેથી ઠડી પાડવી 
કે ધાતુની બારીક કરચેો। એક સરખી રીતે પથરાએલી દેખાય. 

૩૪ તપકોરોએ રાજા વરખ બનાવવાની રીત--તબર ૩ 
તથા ૪ વાળી મેળવણીમાંથી ર૫૦ ગ્રેત લઈ તેમાં ૫૦ ગ્રેત લેખ ડની ભુઃ 
કી તથા ૨૫ ગ્રેન એક્ષાઇડ ઓક્‌ ક્રોમીઅમ નાંખી ઓગાળવું, અને પછી 
ઉપર પ્રમાણે કરવુ * 

૩3૫ લીલે। રાજવર્‌ખ બનાવવાનો રીત--તબર ૩ તથા ૪. 

વાળી મેળવણીમાંથી ૩૦૦ ગ્રેન લઇ ખીજુ બધું ઉપર પ્રમાણે કરવુ. 

૩૬ થયાકુટ બનાવવાની રીત--નખર ૧ તધષાર્‌ વાળી મેળવણું- 
માંથી ૬૨૧૬ ગ્રેત લઇ તેમાં એ ક્ષાઈડે ઓફ મેતગેતીસ ૧૫ થી ર૪ ગ્રેત 
અને એક્ષાઇડ એક્‌ કોબાલટ ૧ ગ્રેત નાંખી ફાધાંને સાથે ગાળવાં. 

૩૭ બીજી રીત--તબરળ7 તપ્રા ૨ વાળી મેળવણીમાંથી ૪૫૦૮ 
ગ્રેત લઈ તેમાં ઓક્ષાઇડ એશ મેનગેતીસ ૩૬ ગ્રેન, ઓક્ષાઇડ ઓક કોખાલટ 
૨૪ ગ્રેત, પરપલ ઓક્‌ કાસીઅથ્ર ૧ ગ્રેત નાંખી બધાને સાધે ગાળવાં. 

ર૮ લસણીયુ' બનાવવાની રીવ--તબર ૧ તથા ર વાળી મેળ- 
વણીમાંથી ૭૦૦૦ બ્રેન લઇ તેમાં સેસકવી ઓક્ષાઇડ ઓફ આયરન ૬પ ગ્રેન _ 
નાંખી બપ્રાને સાથે ગાળવાં. 

3& બીછી રીત--તબર ૩ તથા ૪ વાળી મેળવણીમાંથી ૨૦ ભા- 
મ અતે ખાળેલાં હાડકાંતી રાખ ૧ ભાગ બને સાધે ગાળવાં. 

જુ» રાતે! અકોક બનાવવાની રીત--નબર ૧ તથા ૨ વાળી 
સળવણીમાંથી ૭૦૦૦ ગ્રેત લઈ તેમાં ગ્માસ એક એન્ટીમની ૩૫૦૦ ક્ત, 
પર્‌ એક્ષાઈડે એોક્‌ આયરન ૮૭૫ ગત, બીતએક્ઞાઈડે દ, મેનગેનીસ હ 
મ્ેતુ નાંખો બધાંને સાથે ગાળવાં. 


ન 


(6૪) હુશ્ર્‌ પ્રકાશ. 


૪૧ સફ્ફેત અકીક બનાવવાની ઢીત--તબર ૧ તથા ૨ વાળી 
મેળવણીમાંથી ૭૨૦૦ ગ્રેન લઈ તેમાં ભુ જેલા હાડકાંને ભુકો ૨૫૦ ગ્ેત, ધોન 
એલે પીળા ગેરૂ ૧૫ ગ્રેન બધાને ચાથે ગાળવાં. 

૪ર હાથીદાત બનાવવાની દ્દીત--હાડકાંતી ઝીંથી ચાળેલી ભુ- 
જી, સરેસ અતે ઇંડ:નતી સરેતી એ ખધુ સરખા ભાગે મેળવીને તેને ખીળાં* 
માં દાબવાથી હાથીદાંતનતા જેવું થરો. 

૪૩ બીજી રોત--સફેત ચાપડાલાખ ૧૦ તોલા, છાથી દાંતનો વેન 
હેર ૮ તોલા, એસીટેડ એક્‌ લેડ ૪ તોલા, કપુર પ તોલા. એ બંધાને ગન 
રમ કરી મેળવવાં. પછી સુકવીને ભુકો કરી પ્રેસમાં દાખી દેવો. 

૪૪ ત્રોજી રીત--એક વાસણમાં કડલેરાઈડે એક્‌ ઝીંક નાંખવુ ,. 
અને ખીજમાં ૩ તોલા નવસારને ૧૦૦ તોલા પાણીમાં ગાળવા. પછી ખ- 
નેને મેળવી જ્યાં સુધી ખુમ જાડુ થાય ત્યાં સુધી તેમાં ઓક્ષાઇડ એક્‌ ઝીંક 
નાંખવું. એ પ્રમાણે થાય પછો તેના બરજી સુજબ નમુના બનાવી સૂકાવા 
દેવા તેયી હાથીદાંત માકડ થરી. વિ 

૪૫ ચોથી રીત--લાખને લાઇકર આમોતોઆમાંજમાળી જેમાં એ” 
હ્વાદડ એક્‌ ઝીંક નાખી ઢાળવાથી પણુ ઉપર પ્રમાણું થશે. 

૪૬ શી ગડાને ડચકડાના જેવાં બનાવવાની રીત--કળાચુતે ૨ 
તોલા, મુરદારચીંગનો ભુકો ૧ તોલે, તેમતે ચાખુતા [ીણુમાં મેળવી નરમ 
લાહી જેવું કરી શીંગડાં ઉપર પીંછીથી બરાબર લગાડવું, અથવા ચીત્રામણુ . 
પાડવું. પછી સુકાવા ૬૪ પાંચ કલાક પછી ભરાવડે ઉપરનો ચુતે। કહાડી નાંખવે।, 

૪૭ બીજી રશીત--ઠકળીચુતાના પાણીને સારી પેકે ગાળી તેમાં હ-- 
ડતાલ મેળવી પીંછીથી શીંગડાં ઉપર્‌ લગાડવું, ને -જરૂર જણાય તો સુકાયા 
પછી તેતાપર્‌ એ મેળવણીતો ફરી ખીજે હાથ મારવો. ર 


૪ 


હુજ્ર્‌ મેડા? (૨૧૧૫) 


' ૪૮ ત્રીજી ફ્રીત--કળીસુનો ૪ દ્રામ લઇ એક ઓંસ મુરદારસીંગર્માં 
તાખો લાહી જેવું થાય તેટલો વાધ્ટ્ત દારૂ મેળવી પીંછીથી શીંગડા ઉપર 
લગાડી ચાર કલાક પછી બ*ાશથી કહાડી નાંખવું: 

૪૯ શીંગડાંના બઢણખુનેં છીપના જેવા બનાવવાની શીત-- 
શૌંગડાંતા બઠણુવે પ્ર્રમ સુમર એક્‌ લેડ અષવા એસીટેડ એકે લેડના પાઃ 
ણીમાં ઉકાળવાં, પછી પણા” કમન્નેર હાણડ્રાકષેરીક આસીડમાં ખોળી શ- 
ખવાથી છીપતા જેવાં ચળકતાં થશે. 

પ૩ શીંગડાની કાંશકીઓને છીપના જેવી મનાવવાની રીત-- 
કાંશકી એતે પ્રથમ નાઇટ્રેટ એ લેડમાં એક રાત ખોળી રાખી બીજે દીવસે. 
૩ તોલા નાઇટ્રીક આસીડ અને ૬૭ તોલા પાણી એ બનેતા મીશ્રમાં પા 
ડલાક ખોળી ₹ખી ચે!ખા પાણીથી ધોઈ નાખવી. 

પ૧ પથ્થર્‌ ખનાવવાન્પે જમીત--તાર ૧૮૦ રતલ, કોલસાનું તેલ 
જ રતલ, રાજન ૧૮ રતલ, ગજકે ૧૫ રતલ, ઘણોજ બારીક કરેલો ચુનો 
૪૪ રતલ, ગીપસમ ૧૮૦ રતલ, ભુકો કરીતે ચાળેલી રેતી તપ્રા પચ્થર ર્‌પ 
કયુખીક ફ્રીઢ. પ્રથમ ગ'ધકને 35 રતલ તારતી સાથે ઓમાળવેો, પછી રા" 
જત નાખો બાકરહેલા તાર, ચુનો અને ગીપસમ એ: ચીજે થોડે થોડે 
મેળવ, છેવટે રેતી અને પચ્ચરતો ભુકો નાખી સધળી ચીન્નેને સારી પેકે 
હુલાવવી. પછી ગમે મેળવણીનાં હૅપાં કરી તેમને ખીબાંમાં નાખી જેરમી 
દાખવી. આ પ્રમાણે બનાવેલા પથ્ત્રર એક અઠવાડીયા પછી તઇઆર યશે. 


પર્‌ દુધીએ પંચ્થર્‌ બનાવવાની રીત--નબર ૧ તથાર વાળ - 
મેળવણીમાંથી ૬૧૦ ગ્રેત લઇ તેમાં ભુ જેલા હાડકાનો ભુકો ૪૮- ઝેન નાખી : 


ખ્્‌ધાને સાથે ગાળવાં. 


*# 


પ૩ સેમેમર્મર્‌ અથવા આર્સપહાણુ બનાવદ્વાની ્રીત-- 


પ્રથમ ફ્ટફડીતું સોલ્યુશન બનાવી તેમાં જેટલી ફટકડી લીધી હોય તેના અડધ 


(૨૨૬) હુશર્‌ પ્રકાશ, 


ભાગનો ચાખો સરૅસ નાખીને એઓગાળવો, જ્યારે તે ખરખર એકરસ થાય 
ત્યારે તેમાં ૧ રતલ ચાકને ખારીક ભુકો તથા ભઠ્ઠીમાં સારી પેઠે પકવેલે 
પ્લાસ્ટર એક્‌ પેરીસનો ખારીક ચાળેલે ભુકો ૩ રતલ નાંખી મેળવીને હા* 
ળી નાંખવો, અથવા જે ચીજ ઉપર પડ કરતું હોય તેના ઉપર પાથરી દેવે।. 
આ મેળવણી જલદીથી સગેમર્મરન! જેવી ડડેણુ થઇ જશે. ફેટકડીના ઉકા- 
ળામાં ન્નેધ્એ તેવો રગ નાખી મેળવવાથી ર'ગીત સગેમરમર્‌ થશે. ફેટક- 
ડીતા ઉકાળાને પાણીમાં સક્દેતી ઉતરે ત્યાં સુધી ફટકડી નાખી ઉકાળવો. 

પ૪ બીજી રીત--પ્લાસ્ટર ઝોક પેરીસ (ભદ્ડીમાં સારી પેડે પકવેલે), 
સરેસ, ચુદર, આઇસીંગ્લાસ. એ ખધી ચીળ્ને તૈયાર સખી પ્રથમ સરેમ,. 
“મધઇસીંગ્લાસ અને ગુંદર એટલાને સાથે એગાળવાં, અતે તે મેળવણી ગરમ 
ગરમ હોય તેટલામાં પ્લાસ્ટર એક્‌ પેરીસ તેમાં નાંખી જે ચીજ ઉપર પડ 
ડરવું હોય તેના ઉપર્‌ પાથરી “દેવું. પૈસાદાર લેકે! દીવાતપ્માનામાં શેભાના 
માટે સ્થભો, પુતળા મ'ટેના થાંભલા, ટેબર્લના ટપ, ધડીઆળ મુકવાના તઃ 
ખૂતો વીગેરે રાખે છે, તે આવા બતાવરી પ*જ્તા હેય છે. વળી ખર્ચ કન 
મતી થવા માટે પ્રથમ સાદા પ્લાસ્ટર એક્‌ પેરીસતા થાંભલા ખનાવી તેના 
ઉપર્‌ ઉપર પ્રમાણે તૈયાર કરેલા પ્લાસ્ટરતું એક ઈંચ જેટલુ' જડુ પેડ કસ્નું. 
તે પડ સુકાય ત્યારે તેના ઉપર પ્યુમીસસ્ટોનધી પ લીસ ડરવું- 

પપ બરકફૂ બનાવવાનો રોત--દમ રેર પાણી માય એવડી એક 
પથ્ચર્તી આટલી લઈ તેમાં એક રેર પાણીની જગ્યા ખાલી રહે તેમ પાણી 
ભરવું, અને તેમાં પાંચ તોલા ચે!ખો સુરોખાર નાંખવા, પછી તેતે મજબુત 
ખુચ મારી મૌષણુ કે લાખથી પેક કરવું, હવે તે બાટલીને દોરી બાંધો કુવામાં 
તળીઝે પે!હોચે તેમ ઉતારવી, તે કુવાના પાણીમાં યાર કલાક રાખવાથી 
પાણી ખધાઇને બરફ થઇવ્જશે. જલદી કરવા માટે બાટલીતે વખતે વખતે 
ઊંચી નીચી ટરવી પડે છે, તેથી જલદી બધ!ઈ ન્નય છે. એ બરફ કૂર 


હુજ્નર્‌ પ્રકાશ# (૨૧૬૨૭) 


ડંલા સારૂ ખાટલીનતે તોડવી પડે છે, ત્યારે કહાડી શકાય છે. 

પ૬ દરીઆવનું પાણી બનાવવાની ય્રીત--જે ઠેકાણે દરીઆદ્યું 
પાણી ન હોય લાં નીચે ધમાણે બનાવેલું પાણી દરીઆતા પાણીની ગરજ 
સારે છે, ને તેતો ગુંણ પણુ દરીઆના પાણીના જેવોજ છે. એક માટીના 
વાસણમાં નીમક ર ઔસ, સંલફેટ એફ મેગનીશીઆ ૧ દ્રામ, મ્યુરેટ 
એક લાઇમ ૩ દ્રામ, મ્યુરેટ એક્‌ મેગનીશીઆ ના એસ અતે પાણી 
એક ગ્યાલન નાખી ઓગાળીને મેળવી દેવાં. 

પછ બોજી રોત--ડકેરાઇડ ઓક મોડીઅમ અથવા સાદુ મીઠું 
૧૨૧૫ ગ્રેત, સલદ્દાઇડ એક મેગતીશીઆ ૧૧૦ ગ્રેત, કલ્ોરાઇડ એપ મે- 
ગતીશીઆ ૧૫૫ ગ્રેત, ડલ્ેરાઇઃ એક્‌ પોટાશીઅમ ૩૧ ગ્રેત, પાણી ૩ થી 
૪ કવાટે. એ બધાને મેળવવાં તેથી ખરાબર દરીઆના જેવું પાણી ખને છે, 
અને તેમાં કાળુ માંછલ્ી વગેરે પ્રાષ્નીશ્ના જીવતાં *હી શકે છે. 

પ૮ લીંખુનો ર્સ બનાવવાની રશોત--સફ્ેત અને ચોખા સરકો 
૧ પૈટ, સફ્ેત ખાંડ ના ઓંસ, ર્લ/બુતી છાલનું એસેન્સ ૩૦ ટીપાં એ 
બધાને એક ખાટલીમાં મેળવત્રાં. 

સહ બ્હરીનું' ટ્ધ બનાવવાનો રીત--બકરાંની તાછી ચરબીનો 
ખારીક માવો કરી ૧ ઔંસ લેવો. તેને સફ્ટેેત મલમલના લુગડાની એક 
કોથળીમાં બાંધી તે કથળીને દોઢ શેર તાન્ન દુધમાં મુકો ચુલા ઉપર દુધને 
ઉકાળવું, પછી તેમાં ર્‌ દ્રામ વાટેલી સાકર નાંખવી. 

૬૦ ગધેડીનું દુધ બનાવવાનો રીત-ત્રણુ ઇંડાની સફેતીને 
ખુખ રવેસે ચળવી તેમાં ગાયનું તાજુ દુધ એક પેંટ તાંખવું, પછી તેમાં 
મરોી ખાંડ ર ઓંસ અતે એક ઓંસ સીરપ ઓક્‌ ટાલું મેળવવું. આ 
મેળવણીમાંથી યાર્‌ ભાગ કરી ક્ષયરોગવાળા તથા શક્તિ વગરના દરદીઓને 

દહાયમાં ચાર્‌ વખત આપવાથી ઘણુ ફાયદો થશે, 5 


( ૧૬ર ) 'હુશર્‌ પ્રકાશ, 

૬૧ ખીછ મૅ્ીત--ખળખળતું પાણી બે ચમચા લેઇ તેમાં બે ચન 
મચા દુધ અને એક ઇંડાને સારી પેઠે કાલવી ક પછી તેમાં વાટેકી 
સાકર નાંખી ઉપયોગમાં લેવું. 

૬૨ ન્રોજી રીત--પાણી ૩ પેંટ લઇ તેમાં ૧ એ!શ એરીગેરૂટ, 
જર્લ ખારલી ( વિલાયતી જવ ) ૧ ઓંસ, સાખુચો'ખા ૧ ઓંસ, રાંધવાનાં 
ચોખા ૧ ઔંસ, એ ખબધાને નાંખીને સારી પેઠે ઉકાળવું. તે ઉકળીતે અ- 
રધું પાણી ખળે ત્યારે ઉતારી ગાળી લેવું. જ્યારે પીવું હોય ત્યારે એક પ્યાલો 
ઉકાળેલા $ુધમાં ઉપરની મેળવણી એક ચમચી તથા થોડી સાકર નાંખવી. 

૬3 ચોથી ૨ીત--ખે ઇંડામાંથી નીકળે તેટલો રસ, સફેદ ખાંડ ૧ 
એંસ, ગાયનું તાજી દુધ ના પેંટ એ ખધાને મેળવી તેમાં સાઈર્પ એ 
ટાલુ ના ઔંસ નાંખવું. 

૬૪ બચ્ચાની માના જેવું રુધ બનાવવાની રોત--સુગર 
એફ મીલ્ક ર એસ લઇ વા પેંટ ગરમ હાણીમાં મેળવવું, એ પાણી તદન 
ઠૅડુ થાય ત્યારે તેમાં ગાયનું તાજી દુધ ૦॥॥ પેંટ જાંખી હલાવીને મેળવી દેનું. 

$પ બીજી રોત--છેલેલી બદામ નગ ૨, સફ્ેત [ખાંડ ૧૮ દ્રામ, 
પાણી ૪ ફલ્યુધ્ડ ઔંસ એ બધાને મેળવી ઝીણા લુમડાથી ગાળી તેમાં ૬ 
ફેલ્યુઇડ ઓંસ ગાયતું તાજુ દુધ નાંખવું. 

૬૬ ઓર્તના થાનમાં દુધ વધારવાના ઉપાય--કેટલીક વન્‍ 
ખૂતે બચ્ચાતો જન્મ થયા પછી કેટલીક ઓરતોને પુરતું દુધ આવતું નથી 
તેથી દુધ વધારે લાવવા માટે- નીચેતા ઉપાયો કામે લગાડવાથી પુષ્કળ 
દુધ મળશે. સુવાવડી ઓરતને ઇંડાં, દુધ, સેર્વો ધી વગેરે ખોરાક આપવે. 

૬૭ ખીછી રીત--વરીઆળી, અનીસું, સુવા, અજમો તથ્રા ગાજર્‌ 
ને ગરમ પાણીમાં €કાળી તેવું પાણી પાવાથી દૂધમાં વધારો થશે. 


હુન્નર પ્રકાશ? ૧)” 


€૮ ત્રીજી શેત -અડદનો આટો, વટાણાની શીંગ, બટાકા ખબવરા- 
વ્યાથી પણુ દુધ વધે છે. 

૬ ચોથી મીત--નગલી તુલસીને વાટી તેનો નવટાંક રસ કહાડી 
તેમાં કડવા વાલતો આટા મેળવી થાન ઉપર ચોપડવાથી પણુ દુધ વધે છે. 

૭૦ પાંચસો રીત--એર'ડાનાં પાંદડાંને વરાળીયાં કરી થાત ઉપર 
આંધવાથી દૂધમાં વધારો થાય છે. એ પાંદડાને ખશેર પાણીમાં ઉકાળવાં 
અને તેમાંતુ અર્ધું પાણી ખળી ગયા પછી તેને ગરમ ગરમ થાન ઉપર 
બાંધવાં. એ વર્‌ાળીયાં દહાડામાં ત્રણ ચાર વખત ખાંધવાં. એ ત્રેમાણેૅ 
જ્યાં સુધી પુરતું દૂધ આવે ત્યાં સુધી કરવું. દસ દૃહાડામાં એતો ચુણ 
માલમ પડે છે. 

૭૧ છઠી શેત--થોડ સવાના ભુકાને અરધો રેર તાળ દુધમાં 
ઉકઠાળી સવાર સાંજ પાવું. 

૭૧ સાતમી શીત--“.પોર2ર” પાવાથી પણુ દૂધનો વધારે થાય 
છે. પરતુ પોર્ટર્‌ પાવામાં પા સભાળ રાખવાની એ છે કે પોર્ટર્‌ કેદી 
ઘણુ અને વારે ધડીએ પાવે॥ નર્દી નીકર તેથી ઉલટો અવગચુણુ થાય છે. 
મેક દજ્ાડાના ાંતરે એકજ ગ્યાસ પોરટર્‌ પાવો. 

૭૩ મોાશમ વગર ઝાડ ઉપર ફૂળ લાવવાનો રીત--ખ.ત- 
રેતી સાથે નવસાર અને ચુતો મેળવીને ઝાડના મુળમાં નાંખવાથી મોશમ 
વગર ફળ આવશે. 

છ૪ ઝાડ ઉપર્‌ શોટાં ફૂળે લપવવાની રીત--મડુડાંતા જલતો 
અર્ક, જેઠીમધ અતે સાંકર એ બધાને મેળવી ઝાડતા મૂળમાં સીંચવાથી 
જૂરી મોટાં આવશે. 

૭૫ ફૂળ અથવા ફુલને જલદી ઉમાડવાની રૌત--જે જાતનું 
ખી વાવવાતું હેય તેતે ચણાની ખટાઇમાં પશી સુમ્વડું, અને તે સુકાય 


( ૧૨૦) ટુતર્‌ પ્રડાશે, 


એટલે દ્રીથી પલ્રાળી સુકવવું. આ પમાણે સાત વખત કર્યા પછી તે બીને 
વાવવું, એટલે છ૩ુલ તથા ફળ જલદીથી ઉગી નીકળશે. 

૭૬ બોરડી ઉપર્‌ સોઢા બોર લાવવાની રીત--જેડઠી મધનો 
ઉકાળા ડરી ઠંડે પાડી જ્યાં સુધી ઝાડપર જુલ આવે ત્યાં સધી સોંચતા 
રહેવું. છ૪ુલ આવ્યા ખાદ તલત અને જેઠીમધનો ભુકો કરી મધ અને 
પાણીમાં મેળથી ઝાડના મૂળમાં નાંખવું, તેથી બોરડી ઉપર મોટાં મીઠાં 
એર આવરે. 

૭૭ કૅળના ઝાડપર્‌ સાટા કેળા લાવવાની શૈત--કેળનો છેડ 
જમાતમાં વાવતી વખતે એક લોઢાના શરીઆને અસ્મીમાં તપાવી લાલચોળ 
કરી તેનાથી પેલા છોડની ગાંઠમાં કાણાં પાડી તેમાં હાથીદાંતનો ભુકો ભર- 
વો પછી તેને જમીનમાં દાટવો તેથી તેના ઇપર મોટાં કેળાં આવશે. 

૭૮ ઝાડનાં ફળ મો।ટાં ઉગાડવાની તથા તેમાંના ખાં ન્હા- 
નપ ડરવાની રીત--મહુડારવી જુલનો અરક અથ્રવા ચોખા મહુડાં, જેડીમ- 
ધ અને ખડ એ બધાને મેળવી ઝાહતાં મુળીયાંમાં દરરોજ સીંચતા રહેવું, 
તેથી તેના ફળતા માવામાં વધારો થઈ ખી _ ન્હાનાં થતાં જશે. ધણા વરસે 
તે ઝાડમાં સુધારે થઇ સ્મુળગાં ખી વગરનાં ફળ આવવા માંડશે." 

છક ક્રેઠીનાં ફૂળ [કે!ઇ) અથવા બેલર્કટ સોઢા ઉગાડવાની 
કોત--કોઠે અથવા ખેશફળ મોટાં ઉમાડવાં માટે ઝાડના થડની શઆજુખાજુ 
છદરે ખાડો ડરી તેમાં મધ, દ્ધ, તેલ અતે ગે ળની મેળવણી સીંચતા રહેવું. 

«૮૦ કેરી સારી સોઢટો ઉમાડવાનો રીત--આંખાની કેરી સારી 
માટી ઉગાડવા માટે વાળો અતે નાગરમોથ દુધમાં કે પાણીમાં ઉકાળી સમા 
ખાતી આજીબાજી ખાડો ડરી તેમાં સૌંચતા ર્છેવું. 

૮૧ નારંગીખા સારી સો।ટી ઉગાડવાની ૨રોત--નારગીનાં ઝા* 
#ની આજીખાજા જરતો ખાડિ કરી તેમાં દૂધ, ગોળ અને કોઈ પણુ જના- 


હુજર્‌. પ્રકાશ. (૧૨૧) 


વસ્તા માંસની મેળવણીવાળું ખાતર નાંખવું. 


૮૨ કાળી ચંબેલી ઉગાડવાની રીત---દેરાંટી અને ઢણેરના 
છલેને દારૂમાં પલ.ળી તે દારૂને થોડાક મહીના સુધી ચ ખેલીના વેલામાં સૌં- 
ચવા, તેથી ચખેલી સ્રેત આવવાને બદલે કાળી આવશે. 

૮3૩ પીળા રેમનું રૂ ઉગાડવાની રીત -- તલ, હળદર, સાતુ અ- 


ને પલસાનાં છલે સરખા ભાગે લઇ એ ખધાતો આટો કરી, એક ફૂડમાં 


મરાડી ભરી તેના ઉપર તે આરા ભઃવોા. પછી તે કુંડામાં કપાસનાં ખી 
વાવવાં અને દરરોજ ઉપરનો આટા મરેડી સાથે ઘોડો મેળવતા રહેનું. 
આથ્રી ઝાડતી ઉપર પીળા રંગનું રૂ ઉગશે. 


કમતળ૦-#--(“7 38 કુ. ઝુતક#સ્ઝુનસ્લિન્ાાચતા: ? 
પ્રકરણુ ૯ મુ. 
ખનાવટી પ્રિશ્ચરધાતુ* બનાવવા વિશે. 


બ્ર 
૧ નાનું કાનાવવાની રીત--(બાર ર્પીએ તોલાની ડીંમતનું સો!” 
નું) “સ્પેનીશ્ર કોપર” એટલે સ્પેન દેલૃ્રી આવતું ત્રાંષ%ુ ૧1 પેતીવેટ, ચે।- 
ખુ રૂપું ૩॥ પેનીવેટ, સીક્ાનું સે'તું ( ગીનીનું સોનું ) રહ પેતીવેટ. પ્રથમ 
ત્રાંબાને મુસમાં ગાળા તેમાં રૂપ્રુ તથા સેતું તાંખી ગાળી ને મેળવવું. 
ર્‌ બોજી રીત--[ આઠ રૂપીએ તોલાની ડીંમતવું સોનું ] “ સ્પેની 


શકોપર ” ૮ ઓંસ અને ૮-પેતીવેટ, ચોખુ રૂપું ૧૦ પેતીવેટ, સોનું સીકા- 


નું ૧ એંસ ધથમ ત્રાંબાને માળી તેમાં રૂપ્રુ તથા સોનું ગાળીને મેળવવું. 
2 ત્રોજી નીત--[પોણા ખે રપીએ તોલાતી ડીંમતનું હલયુ ) સોનું 2. 
ધો ૩ વાલ, રૂપુ ૧ થી ૧1 વાલ, ન્વાંખુ ૧૬ વીલ બધાજે માળી મેળવવું. 


(૨૨૨) હુન્નર પ્રકાશ? 


૪ ચોથી રીત--જસત ૧ ભાગ, ત્રાંખુ ૭ ભામ, પ્ાટીનમ ૧૧ 
ભાગ. ત્રણેને સાથે ગાળી મેળવવા. આ ધ'તુ સોનાના જેવા રગની થશે. 
પ પાંચમી રીત--ધાતુ ગાળવાતી સુસમાં ૩॥ ઓંસ ત્રાંખુ નાં- 


ખી ગાળવું, પછી તેમાં ૧ ઓંચ પીતળ ઉમેરવું, તે ખેઉ ગળી નય કે. 


તેમાં ૧૫ ગ્રે] કલાઇ નાંખી બધું મેળવવું. તેથી સોનાના જેવી ધાતુ થશે. 

૬ છડો શીત--જસત ૧ ભાગ, પ્લાટીનમ ૭ ભાગ, ત્રાંષુ ૧5 
ભાગ. એ ખધાને ગાળી મેળવવાષ્રી સોનાતે આખેહુબ મળતી ધાતુ ચરી. 

૭ સાતમી રીત--(સોનાને મળતી આવે તેવી ધાતુ) ત્રાંખુ ૯૦ 
થી ૧૦૦ ભાગ, એલ્યુમીન્યમ પ થી ખા ભાગ, સોનું ર॥ ભાગ, એ બધાને 
સાથે ગાળીને મેળવવાં, એ ધાતુ સોતાતે બરાખર મળતી આવશે. તે એકા- 
એક પર્‌ખી શકાશે નહીં, તે ધાતુ કેટલીક જગાએ સેનાના ખદલે વપરાયછે. 

૮ આડમી રીત--(સોતાના સીકા બતાવવા માટે મેળવણી.) સોનુ. 
૬ ભાગ, ત્રાંખુ ૧૦ ભાગ બનેને સાજે ગાળી મેળવવાં. 

૯ નવમો ર્‌'ત-તત્રાંબુ અને જસત, ખને સરખાં લઇ મુસમાં નોં" 
ખી ત્રાંત્ુ પીગળે તેટલે! તાપ આપી બનેને હલાવી એકરસ કરવાં પછી તે- 
"શાં સેકડે પાંચ ભાગ બીજુ જસત નૉખવું. તેથી સોનાનર# જેવી જાતુ બનશે. 
' શૂ દૃસમી રૌીત--ત્રાંબુ ૧૦૦ ભાગ, જસત પ૪ ભાગ, બનેને સાથે 
ગાળવાવી સે।નાના જેવો રંગ થશે ઉપરની ધાતુ કરતાં ઉતરતી થર. 

૧૬ અગીઓાર્મી રીત-ત્રાંખુ ત્રણુ ભાગ, જસત ૧ ભાગ. ખને 
જદા જુદા ઓગાળી રસ થાય કે એકઠાં મેળવી દેવાં. 

૧૨ બારમી ગાઉ: ૧૦ ભાગ, એલ્યુમીનીઅમ ૧ ભાગ. ખન 
નેને મેળવવાશથ્રી બણીજ ચળકતી સોના જૈવી ધાતુ ચરે. 


(3 તેરમો રીત--કલાઈ ૨ ભાગ લઈ તેતે એક ભામ પારાની સાચ 


શૈ એક ગરમ કસમાં મેળવી તેમાં ગ'ધકના જુલ ૧ ભાગ અને નવસાર 1 


“જુશર્‌ પ્રકાશ, ( ૧૨૩) 


ભાગ નાંખી એક પથ્થરની ખરસ્માં સારી પેઠે ધુ'ટવું. પછી તે મેળવણીને 
મ્મેક કાચની શીશોમાં ભરી તે શીશીને ખુબ ગરમી આપવી. શીશી ગરમ 
થવાથી તે મેળવણીને. ધુમાડે શીશીના ઉપરતા ભાગમાં આવી ભરારો. ઇવે 
શુમાડે વધારે ચડતો ન જણાય ત્યારે શીશીને ઠંડી પાડી ભાંગી નાંખવી. 
પછી અ'દરનો કટકો બહાર કાઢી તેમાં સઉથી નીચે સેતું બેટેલું હેય તે 
ટદાડી લેવું. 

૧૪ ચેદદમી ર્ીત--ચોખુ ત્રાંબખુ ૧૦૦ ભાગ, કલાઇ ૧૭ ભાગ, મે 


,બતીસીઆ ૬ ભાગ, કમરશીઅલ ટારટાર હ ભાગ, નવસાર પ ભાગ ડળી- 


સુનો ૪ ભાગ. પ્રથમ ત્રાંબાને ગાળી તેમાં ધીમે ધીમે નવસાર, ટારટાર, 


થુનો અને મેગનીશીઆ તાંખતાં જવું પછી તે મેળવષ્ટ્રીને અર્ધો કલાક 


સુધી હલાવ હલાવ કરી એકરસ થાય એટલે તેમાં કલાઈ નાંપમી બધાને સાથે 
શગાળી દેવાં, બધી થીજે પીગળી એકરસ થાય કે તેના ઉપર ઢાંકણું દેવું. 
બ ધાતુમાં અતે ખરા સોનામાં કઝ પણ તફાવત રહેરો નહીં. 

૧૫ પંદરૃમી રીત--તાંબુ ૧૧ શાગ, જસત ૨ ભાગ, ખને સાથૈ 
એ।ગાળવાથી આખેહુબ સોનાને મૂળતી ધાતુ થાય છે. તેમ તે ટીપવામાં ધ- 
ણીજ લાયક થાય કે કે તેના જેવી બીજી કેઈ ધાતુ નથી. 

૧૬ રૂપુ બનાવવાની રોત--ધાતું ગાળવાની મુસંમાં ૧ રતવ ત્રાં- 
ખુ તાખી ગાળવું. પછી તેમાં ૦॥ ઓંસ કલાઈ નાખી ખેઉતે ગાળી મેળવવાં. 

' ૧૭ બીજી રોત-- (રૂપાને મળતી આવે તેવી ધાતુ). ર૫ ભાગ મ- 
નુગાનીઝ, પપ ભાગ ત્રાંબુ અને ર૦ ભાગ જસત. એ બધાને ગાળી મેળવવાં. 

૧૮ શ્રીછ ર્રીત--પ ભાગ મતમાનીક, ૧૦ ભાગ નીકલ,. ૪૫ 
ભાગ ત્રાંબુ અને ૪૦ ભાગ જસત. એ ખધાને ગાળીને મેળવવાં. 

૧૯ ચોથી ર્‌ીત--લેહું પ ભાગ, મનમાનીઝ ૨૦ ભાગ, તીકક્‌ ૬ 
ભાગ, જસત ૪૦ ભાગ. એ બધાને માળી મેળવવાં, * 


( 1૨૪ ) હુશર્‌ પ્રકાશ? 


૨૦ પાંચમી ર્‌ીત--(રૂપાના સીકા બનાવવા માટે મેળવષણી;) ટપુ 
૦ ભાગ, ત્રાંખુ ૫૦ ભાગ. સાથે ગાળી મેળયવાં. 

૨૬ છડી ર્‌ીત--(ચીનાઇ રૂપું બનાવવા સર) રૂપું ૨ લાગ, ત્રાથુ 
૬૫ ભાગ, જસત ૧૪ ભાગમ,. નીકલ ૧૩ ભાગ. આ ધાતુઃ બનાવેલી ચી 
જે રૂપાના જેવી દેખાય છે. ' 

ર૨ સાતમી રીત--ત્રાંખુ ૧૦ ભાગ, એલ્યુમીનીઅમ ર૨ ભાગ. ખન 
નેને મેળવવાથી ધણીઝ ચળકતી રૂપા જેવી ધાતુ થશે. 

૨3 આડૅસમી શસેત--(ચીતાઇ ર્પુ ખતાવવા માટે) ત્રાંયુ ૪૦ ભાગ, 
નીક્લ ૩ર ભાગ, લોખંડ 3 ભામ, જસત રપ ભાગ. 

૨૬ નવભી શત--(ચીતાઇ રૂપું બતાવવા માટે) ત્રાંબુ ૧૦ ભાગ, 
નીકલ. 1૨ ભાગ જસત ૧૧ ભાગ. 

ર૫ દસમો રીત--ત્રાંખુ ૪૫ ભાગ, નીકલ પ૪ ભાગ, લોખંડ ૧ 
ભ્ામ. આ ધાતુ જેમ વપરીય તેમ ફૂપા જેવા વધારે ચળકાટ: મારે છે. 

૨૬ અગોઆરમી રશીત-રૂપુ ૧ ભાગ, એલ્યુમીતમ ર ભાગ. 
આ ધાતુ રૂપાને આખેહુબ મળતી આવે છે તેમ સસ્તી થાય છે. 

૨૭ ખાર્‌મી રીત-ત્રાંઝુ ૮ ભાગ, નૌકલ ૩* ભામ, "જસત 31 
ભાગ આ ધાતુ ફપાનતે આખેરુબ મળતી આવે છે તેમ કીમતમાં પણુ સન 
રતી પડે છે. 

૨૮ તેરમી રીત--તાંખુ ૭ ભાગ, નીકલ ર8 ભાગ, ક 


અમ ૭ ભાગ. આ ચાંદીના રંગ ધણો ખુમસુરત હેય છે અતે તેતા ખતાઃ - 


વેલા ઘાટ ઉપર સરસ એપ ચઢે છે. 
૨% ચઃદમી રીત--કકઈ ૩ ઔંસ, ત્રાંત્રુ 3 પૉંડ, પ્રષમ તાંબાને 
એંમાળી પછો કલ્ષાઇ નાખવી. તેથી ચાંદી બનરો. 


ર૦ પંદરમી રીકૈ-તાંઝુ ૬પા ભામા, જસત ૧૬॥. ભાગ, નીકલ'. 


હુજ્ર્‌ પ્રકાશ? ( ૧૨૫) 


૧૩ ભાગ, ચાંદી ર॥ ભાગ, ગજવેલ ૧૨ ભાગ. એ ખધાતી મેળવણુધી 
ચીનાઇ ચાંદી બને છે. 

3% પીંચબેક નામની સોના જેવી ધાતુ બનાવવાની રી" 
ત--ત્રાંબુ પ આંસ અને જસત ૧ ઓંસ. પ્રથમ ત્રાંબાને ઝુસમાં ગાળી 
તેમાં જસત નાખવું, પછો તે મેળવણીતે ખીબાંમાં નાંખી કહાડી લેવી. 

૩ર ખઓજી ર્‌ીત--પીતળ ૧ ઓંસ અતે ત્રાંખુ પા થી ૨ ઓંસ 
ખતેને મુસમાં તાખી ઉપર કોલસાનો ભુકો નાખી સખત તાપ આપી ગાળગું. 

33 ત્રીજી રીત --આ ધાતુતો રંગ સોના જેવો થાય છે, તથા તે 
ની બનાવેલી ચીજે જેમ વાપરીએ તેમ વધારે સરસ દીપે છે, આ ધાતુ 
ધડીઆળના છેડાઓ, લાષીટો, વીંટીએ અતે બટણુ વગેરે ચીજો બતાવ- 
વામાં જથાબેધ વપરાય્‌ છે. “ પીંચળબક ” નામનો એક ઇંગ્રેજ કસો છે તે 
પ્ર્થી એ ધાતુનું નામ આપવામાં આગ્યું છે. ક્રરણુ તે ધાતુ પ્રથમ ત્યાંજ 
ખતતી હતી. ૪૦ ભાગ ચોખા ત્રાંળાને પ્રથમ ગાળી તેમાં ૩૦ ભાગ જસત 
નાંખી મેળવીને એડરસ કરવું 

૭૪ ચેથી, શીત-ત્રાંબુ ૧ આંસ, જસત ૧॥ એસ બ નેને ગાળવાં, 

૩3૫ પ્રીન્સીસસેટલ નામનો સે।ના જેવો ધાતુ બનાવવાની 
ટ્રીત--ત્રાંબુ ૨ રતલ અતે જસત ૧ રતલ અંતે સાથે ગ!ઇવાં. 

5૬ બીજી રીત--પીતળ ૮ રતલ અને જસત 1 રતલ સાથે મળવાં, 

૬૭ ત્રીજી રીત --ધાતુ ગાળવાની મુસમાં ૪ રતલ ત્રાંમાને ગા- 
ળીને તેમાં ર રતલ જસત નાખવું એ મેઉ સાથે મળીજતાયી ધષ્યી સારી 
ધાતુ થાય છે. તેને અગ્રેજમાં “ પીનસ રૂષટેસ ” પણુ કહે છે. 

૬૮ ચે।થી ર્રીત-ત્રાંખુ ૬ ભાગ, કલાઈ ૧ ભાગ બને સાથે ગા 
ળૌને મેળવવાં. આ ધાતુનો રગ સોનાના જેવો “થામ છે. * . 


. ( ૧૨૬). : છર પ્રકાશ. 


૩૯ કલાઈમાથી સેતું બનાવવાની ર્રીત--કલાઇ તોલા ૧ર લન 
ઈ એક મુસમાં તાવી તેમાં ૬ તોલા પારો નાખી સારી પેઠે ક્લઇ સાથે 
મળી જાય યારે તે મેળવણીને એક ખરલમાં તાખવી, તઘ્રા તેમાં ૧. તોલા 
નવસાર અને ૭ તોલા ગધકતા જલ નાખવા. પછી તેતે સારી પેઠે ખરલ 
કરી ફ્રીષી અરધા કલાક સુધી ગરમ કરવું. તેથી બીજી ચીજો ઉર્ડી જઇ કૅન 
લ ગધકની સાથે મળી સોનાના ૨ ગતી ચળકતી ધાતુ થઇ રહેશે. આ ધા* 
હુતે ઇંગ્રેજમાં “ મોસાઈકે ગોલ્ડ” કહે છે, તેતે તાપમાં નાખવાથી તરત પી 
ગલી નય છે, તેમજ તાપ આગળ ધણી વાર સુધી સોનાની પેઠે ઠરતું તથી. 

૪૦ પોલાદ જેવી સખત અને રૂપા જેવો ચળકતો ધાતુ-- 
ત્રાંબુ અતે કક્નાઇ સરખા ભાગે મેળવેવાથી ઉપરતી ધાતુ થાય છે. 

૪૨ લાખ ડ જેવી સખત અને રૂપા જેવી ચળડતી ધાતુ-- 

ત્રાંબુ ૩૨ ભાય, ક્લાઇ ૧૬॥ ભાગ, પીતળ ૪ ભાગ, સેોમલ જા 
ભામ. આ ધતુ વૈદાંતા હાથૉઆરે બનાવવામાં ધ'શ્રી ઉપયોગી છે. 

૪૨ ત્રાબાતે રૂપાતા જેવદ ર્ગનું' બતાવવાની ર્રીત--એક રઃ 
તલ તાંબામાં ન॥ એસ કકાઈ નાંખી ગાળીતે મેળવી દેવી, તેથી ત્રાંબુ રૂ 
પાતા જેવું થશે. તેમજ તેતો અવાજ પણુ રૂપીઆના જેતે થશેઃ" 

૪૩ બીજી શેત--સોમલ ૧ રતલ લઇ તેને મુસમાં નાંખી તેના 
ઉપર અઢી રતકલ્લ ત્રાંભાતી કર્ચો। કરો ગોઠવવી, અતે તેના ઉપર સોમલ ૧ 
ર્ત્ષ સુકી તેતા ઉપર્‌ બીજી અઢી રતલ ત્રાંખુ મૂકવું એ પ્રમાણે સોમલ 
અતે ત્રાંબુ જેટલું કરવું હોય તેટલું ગોઠવવું. પછી છેવટે તેના ઉપર થે'ડ૩ 
મીઠાનું પડ દેવું, અને તે સધળાને ગરમી આપી એગાળર્વાં. તેથી સંરેત ચ** 
ળીડશી રૂપા જેવી ધાતુ યશે. દ 

૪૪ ત્રીજી રીત--ત્રાંખુ ૪ રતલ, -કલાઇ ૩ ઓંસ. ખ તેને ગળવા, 

૪૫ સફે રંગની “ધાતુ બનાવવાની રીત-પત્રાંતું પીતળ, બી” 


હુલર્‌ પકાશ? . (૧૨૭) 


સમથ, સૂરમેો, ડલાઇ, એ ચારે સરખા ભાગે લેઇ કુલડીમાં તાંખી તાપ ૬- 
૪ રસ કરવો, પછી તેમાં મરજી મુજબ સફેત ૨ગ અતે કડકપણું આવે યાં 
સુધી ગાળેલી કલાઇનો રસ નાંખતા જવું, પછી તે મિશ્રણુમાં શખીએઓ 
સોમમલ ઘોડે થોડો મેળવવો. તેથી સક્ફેત રગતીં ધાતુ થશે. 

૪૬ બીજી રીત--સુરમો। ૧ ભાગ, ઉંચુ પીતળ ૪ ભાગ, કલાઈ પ 
થી છ ભામ લઈ બધાને ગાળી મેળવવાં. તેથી સફેત રંગની ધાતુ થશે. 

૪૭ ત્રોજી શીત --કલાઈ ૪૦ ભાગ, સર્મો [એન્ટીમતી] ૧૦ ભામ. 
ગાળી મેળવાથી ચમચા, કાંટા વગેરે ધણુ સુંદર્‌ બને છે. 

૪૮ ચે।!થી રીત--કલાઇ ૮પ॥ા ભાગ, સુરમો ૧૪1 ભાગ. આ ધપ1તુ 
ના પ્યાલા, રફાથી, જીટલી વગૈરે સારાં ચળકનાં બને છે. 

૪ એદ્યુમીનીઅમ અતે જસતની મસેળવણોથો ત્રનતો રૂપા 
જેવી ધાતુ -આ મેળવણીની બનાનેલી ધાતુ ઘણી કઠંણુ થાય છે, તેમજ 
તેની ઝલેહુ સારી નીકળે છે જસત;૩ ભાગ, એલ્યુમીનીઅમ ૪૭ ભાગ. બધુ 
સાથે ગાળી મેળવવું આ ધાતુ, સફ્રેત ચછેદીના જેવા રગતી થશે. 

પ૩ એલ્યુમીનીઅમનીટ સેળીવણીથી બનતી સે।ના જેવી 
ધાતુ--ધરશીઆળન# છેડા, ચસમાતી ॥્રેમો, પેરીનાં ખોખાં વગેરે જણુશે સોના 
જેવી ચળકતી થાય છે, અને કીંમતમાં ધણી સસ્તી હોય છે. તેના માટે તાંખુ ૮૦. 
ભાગ, જસત ૧૬ ભાગ, એલ્યુમીતીઅમ ૧ ભાગ એ ખધાને ગાળી મેળવવાં, 

પદ બરેોઝતામની ધાતુ--ત્રાધુ ૧૨૦ ભોગ, જસત ર્‌પ ભોગ, 
ખીસમય ર્જ; ભાગ ગાળી મેળવવાથી ઉંચી બરોૉઝ ધાતુ થાય છે. 

પ૨ બીજી શીત--ત્રાંધુ ૧૦૦ ભાગ, જસત ૬। ભાગ, કલાઇ 1૧૨ 
ભાગ. એ ખધાતે ગાળી મેળવવાથી હલકી ખરેઝ ધાતુ ચાય છે. ક 

પડ ટીંગ્સ મેટલ નામની ધાતુ--આ ધાતુ રૂપેરી રગની થાકું: 
જે, તેતો રગ બદલાતો નશ્રી. કલાઈ ૪ ભાગ,*બીસભય «૧ 'ભાગ, મ્રુરમો 


( ૧૨૮) હુજ્ઞર પ્રકાશ, 


૧ ભામ, સીસુ ૧ ભાગ, ખપધાને ગાળવાં. 

પ૪ બીજી રીત--ડલાઇ ૧૦૦ ભાગ, સુરમા ૮ ભાગ, બીસમથ ૧ 
ભ'ગ, ત્રાંછુ ૪ ભાગ, પ્રથમ ત્રાંઝુ ગાળી બાષ્ીની ચીનને નાખી એફ રસ ક- 
સવું. આ ધાતુ હમેશાં રૂપા જેવી સફ્ેત અતે ચળકતી રહે છે. 

પપ સિક્ તથા ચાંદ ઉપર્થો છાપ અથવા નકલ લેવાની 
સિશ્ર ધાતૃ--બીસમથ ૪ ભાગ, સીસુ ર॥ ભાગ, ડલાઇ ૨ ભાગ, સીસા- 
ના જુના ટાઇપ ૧ ભામ એ બધાને મધ્યમ ગરમીથી ગાળી મેળવવા. 

પ૬ ચાંદ (મેડલ બતાવવાની બરેોંઝ ધાતુ--ત્રાખુ ૮૯ ભાગ, 
ડેલાઇ ૮ ભાગ, જસત ૩ ભાગ આ ધાતુતા ખનાવેલા ચાંદ છેવટ સુધી તેન 
વીજ હાલતમાં રહેછે, તેમજ તેના ઉપર લેખ અશ્રવા ચીત્ર સારી રીતે પડી શકેછે, 

પછ બોજી શેત-ત્રાંખુ હપ ભાગ, કલ્રાઇ ૪ થી પ ભાગ આ 
ધાતુ ન્હા]ી ચીજે ચીતરવાત્ાં ધણી સારી છે. 

પ૮ ત્રીજી રોત--ત્રાંખુ ૫૦ ભાળ, જસત ૪ ભાગ. 

પ૯ ચોથી રીત--એક મુસમાં ત્રાંબુ“૭ શેર નાખી ગાળવું, પછી 
તેમાં ૩ શેર “સત્‌, ૨ શેર ક્લાઝ નાખ. આ ધાતુ નાંદ તથ પુતળાં 
થૂનાવવામાં સારી છે. 

૬૦ જમન સૌલવર્‌ ( રૂપા જેવો ધાતુ ) બનાવવાની રીત- 
ત્ાંષુ ૨૦ ભામ, જસત ૧૦ લામ, નીકલ ૧ ભાગ, શૈૌખ'ડ ૧ ભાગ. એ 
ભધાને તાવીને સાથે ગાળવાં. 
, ૬૧ બોજી ર]ોત--સીસ્ુ ૩ ભાગ, નીકલ ૨૦ ભા1ત, જસત ૨૦ 
ભાગ, ત્રાંછુ ૬૦ ભાગ. પ્રથમ ત્રાંઝુ ગાળવું પછી તેમાં નીકલ, સીસું અનેં 
જસત તાવીને મેળવી દેતું. 

૬૨ ત્રીજી શીત-હત્રાંયુ પ૦ રતલ. લઇ ગાળવું તેમાં તીકશ્ન શ્પુ 

દ્તૃશ્ન નાખી તેમાં જસત ર૫ રતલ ઉમેરી ગાળાને મેળવડું. એં ત્રણે 


દુર - પ્રકાશ. (૧૨૬ 


ધાતુ ખરખર સાથે મળી જધ્તે જે પધ્રાતુ થથે તે પ્રદેશના ન તબુ જમન 
શીલવર -થશે. 

૬૩ ચોથી રયીત--ત્રાંબુ ૫૦ રતલ, તીકલ ૧૦ .રતલ અને જ'સંત 
૨૦ રતલ. આ ધાતુ મીશ્રણુથી બીજા નખરનું જર્મત સીલવર થશે. - 

૬૪ પ્રૉંચમીઃ રીવ-ન્ત્રાંખુ ૬૦ રતલ, જસત ર૦ રતલ, નીકલ 
૨૦ રતલ, સીશુ ૩ રતલ, લેખ ડ ( જેના ટીનપ્વેટ એટલે પતરાં થાય છે તે.) 
રે રતલ પ્રથમ ત્રાંબાને ગાળી પછી તેમાં ખીજ ધાતુ નાખવી. 

૬૫ છઠી શેૈત-ત્રાંુ ૪ ભાગ, જસત ૩ ભાગ, નીકલ ર્‌ ભાગ. 
વધારે સંદ્દેત કરતું હેય તો સેંકડે ૨ ભાગ લોખંડ નાખવું, પણુ તેથી 
જરા વધારે ફઠણુ થશે. 

૬૬ સાતમી રીત--્રાંછ્ુ ૮ ભાગ, તીકક ૬ ભાગ, જસત પ ભાગ. 
આ ધાતુ ઉપરના કરતાં વધારે જકલેહદાર થાય છે. પણુ ને વધારે સફેત 
કશ્વું હેય તો સે'કડૅ ર ભાગ લેપ્ન ડ નાખતું. * 

૬૭ આઠમી શીત--ત્ાંબુ ૪ શ્ઞાગ, નીકલ ર્‌ ભાગ, જસત ર૨ ભાગ 
વધારે સફ્ેત ડરવા સારૂ સેકડે 4“ ભાગ લોખડ તાંખયું, 
૬€ નવર ટરોત-ત્વાંછુ ૮ ભાગ, નીકલ ૪ ભાગ, જસત ૩ ભાગ 
ગે બધાને માળવાં 

૬% દસમી રીત--ત્રાંબુ ૮ ભાગ, જસત ર૩ ભ્રાગ, નીકલ ૩ ભાગ 
એ બધાને મેળવવાથી સારી. રૂપેરી ધાતુ થાય છે. ર 

૭૦ પુતળા બનાવવાની દે ધાતુ-ત્રાંયુ ૮૮ ભાગ, કલાઇ છ ભાગ, 
#સત 2 ભાગ, સીસું ૧ ભાગ. એ બધાને ગાળી મેળવવાં, 

૭1૩ બીજી રીત-તત્રાંછુ ૮ર॥ ભાગ, જસત ૧ના ભાગ, કલાઈ પ 
' ઉઊઊગ, સૌસુ ર ભાગ. 
૭ર ત્રીજી રીત -ક્ાંધુ ૪૦ ભાગ, કલાદ ૪ ભાગ સીસું ૧ ભાંગ 
હ 
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દદ 


૭૩ ચોથી શીત--ત્રાંયુ ૬૧ જાગ, કલાઈ ૬ લાગ. : . 
૭૪ પાંચમી ર્‌ીત--ધ'તુ ગાળવાની મુસમાં ત્રાંબુ ૭ રતલ ગાળી 


" “તેમાં જસત: ૩ રતલ અતે કલાઇ ૨ રતલ નાખી ગાળીને મેળવવું ક 


બાઉઝ નામની પુતળા બનાવવાની ધાતુ થશે. 


છ ધરણા બતાવવાની બરોઝ ધાતુ--ધાતુ ગાળવાની મુસમાં 


ચીસુ ર્‌ તોલા, કલાઇ ૩ તોલા, જસંત ૧૮ તોલા, ત્રાંખુ ૮ર તોલો બન 


ધાને ગાળી મેળવવાં. ૫ કાં: ધાતુની વીંટીએ તથા હ. બનાવે છે 


" તે આ ધાતુના થાય છે. 


હ૬ બીજી રીતે ધાત ગાળવાની મુસમાં- શીસુ ના તાકે, કલાઇ 
૧ તોલે, ત્રાંબુ ૮૩ તોલા, જસત ૧૩ તોલા, ખધાને ગાળી મેળવવાં. 

૭૭ સસેર્‌ંગી ફપેડ ધાતુ-ત્રાંછુ ૫૮ ભાગ, જ્સત ર્‌૭ ભાગ, 
નીકલ ૧ર ભાગ, કલાઇ ટ ભાગ, એલ્યુમીના ગા ભાગ, ખીસમથ ૧॥ 
ભાગ, બધી ચીજેને જુદી જીદી ગાળીને પછી મેભવી એક રસ ડરી દેવું. 
આ ધાતુમાં રૂપેરી ચળકાટ, મધુરો અવાજ, ગમે તે આકારમાં ટીપાઇ શ- 
કવું, ગમે તેવા બારીક તારમાં તણાઈ શકવું, ગમે તેવું વજન ખમી શકવું 
મન પસદ પાલીસ થવું, કદી પણુ કાટ લાગ્યા શીવાય જેવાને તેવા ચળ- 
કાટ જાળવી રાખવો, આ પ્રમાણે સાત ખુબીએ। તેનામાં સમાએલી છતાં 
તે થો ખર્ચમાં બની શકે છે. 

૭૮ તીખા લોખ'ઠ અથવા પોલાદ કરતાં વધારે ચીકણી 
ધાતુ--ત્રાંધુ ૪૦ ભાગ, ફેરોમેત ગેતીસ ૬૦ ભાગ, બ'નેને ગાળનાની મે * 
ળવણી સાથે ભઠ્ઠીમાં ગાળવી. તેથી તીખા લેખ ડ અથવા પોલોદ કરતાં 
પણુ વધારે ચીકણી ધાતુ બનશે. વળી આ ધાતુ ખદુકની ગળા સમે 


તીખા લોખડ ફરતાં પુ વધારે ટકી શકે છે, 


 _હુપનર્‌ પ્રકાશ* ઉ) 

૯ પીતળ ભનાવવાની ઉન્માદ ૩ ભાગ, કશક '૧ શામ 
બઉતે સાથે ગાળવાં. ' 

૮૦ ભીજી શીત--ત્રાંબ્ુ ર૨ ભાગ, જસત ૧ ભામ. મેઉ પાતુતે 
જુદી જુદી ગાળીને તરતજ એકઠી કરી ખુબ હલાવી મેળવી દેવી, . * 

૮૨ ત્રીજી રીત--ત્રાંુ ૭ ભાગ; જસત ઢ ભાગ. પ્રથમં -ત્રબાને * 
ગાળી તેમાં જસત નાખી એક રસ કરવું. આ ધાતુ ટીપવા લાયક યશે 

૮ર ચોથી ર્‌ીત--ચોઃખુ પીતળ ૪ ભાગ, જસત ૧ ભામ. પ્રથમ 
ત્રાંબાને ગાળી તેમાં જસત નાખી મેળવધુ. ઉપર કરતાં -આ ધાતુનો, ર્‌ મ 
ઘેરો થરો પણુ સરસ બને છે. 

૮3 પાંચસી રીત--( ટીપવાનું. પીતળ; ) ત્રાંયુ ૩૩ 'ભંપમ, જસત 
ર૫ ભાગ. પ્રથમ ત્રાંભાને ગાળી જસત મેળવી દેવું. ્‌ 

૮૪ છડી રીત*-ત્રાંબુ 3 ભાગ, જસુત ૨ ભાગ. બંને: કેઃ ગાળી 
મેળવવાં, આતુ ગરમ હરે લારે ટીપી શકાશે. 

૮૫ સાતમી શૌત--( બટત બતાવવાતું પીતળ; ) ત્રાંુ ૮ ભાગ, 
જસત પાંચ ભામ. ત્રાંબાને માળી તેમાં જસત નાંખવુ 

૮૬ અંડિમી રીત-પીળુ પીતળ ૧૬ ભામ, જસત ૨ ભાગ, 
કલાર્ણ ૧ ભાગ. ખધાને સાથે ગાળવાં. આ પીતળ ઉપરના રા દ્રીકા 
રંગનું થરૈ. 

' ૮૭ નવમી ર્‌ીત-ત્રાંબુ રપ ભાગ. જસત ૨૦ ભોગ, કીં 3૩ 
ભામ, કલાઈ ર ભામ,- બધાને ગાળવા. આ ધાતુના. હલકી “તતા. _ 
"અટત થાંય છે. ર ર 
૮૮ દસમો રોત--( બારીક ક્રેતર કામને” મારે) તાંબુ ૬૨ ઊોગ, 
“ જસત 3૫ ભાગ, સીસું. ૨ ભાગ, ફેલાઈ ૧ શ્રાગ. બુધને માઇ મેળવવાં, 


( ૧૩૨-/ હુજ્નર્‌ પ્રકાશ. 


૮૯ ક્રાસુ બનાવવાની રીત--ત્રાંબુ પ ભાગ અતે ક્લઇ ૩ ભાગ 
ખેઉને સાથે ગાળવાં તેથી ડાંસુ થશે. 

€૦ બીછી રીત--પીતળ ૧૩ ભામ અને કલ૪ ૩ ભાગ ખેઉતે 
રાથે ગાળવાં. આ પ્રમાણે બનાવેલા કાંસાનું આટકામ સારૂ ચાય છે. જને 
પીતળ ઉંચુ હોય તો કલ વધારે નાંખવી અને પતળ ન.ચુ હેય તો 
કલઇ થોડી નાખવી. 

હ ત્રીજી રીત--ત્રાંખુ ૧૦ ભાગ અને કલાઈ ૪ ભાગ સાથે ગાળવા, 

હર પ્જુટર્‌ ( જસત જેવી ) ધાતુ બનાવવાની ૨્‌ત--આ 
ધાતુના અડીઆ, ચાહદાની વગેરે સારા બને છે તે રૂપાના જેવા સ્રેત દે- 
ખાય છે, કક્ષાઇ ૮૪ ભાગ, સુર્મો ૩ ભાગ, બીરસમંત્ર ર ભાગ, ત્રાંખુ ૨ 
ભાગ, એ ખધાને ગાળવાં 
33 બૌજી રીત--કલાર ૭૯: ભાગ, ' સમે ૧૫ ભાગ, સીસુ ૧ 

ભાગ, એ ખધાને ગાળવાં. 

દર ત્રોજી રરીત--કલાઇ ૮ જામ સુ ર૦ ભાગ. 

૯પ ચોથી ર્‌ીત--જસત ૧ ભ'ય, ત્ર:બુ ૩ ભાગ, સીસ ૮ ભાગ, 
કલ્લાઇ ૧૩ ભાગ. પ્રથમ ત્રાંબાને ગાળી તેમાં ઉપરતી બધી ધાતુશ્ા તાખી 
એક રસ ડરવું. * 

હઉ ધટ બનાવવાનો ( બેલ સેટલ ) ધાઉ--ત્રાંખુ પ રતલ, 
. કલાઇ ૧ રતલ, પ્રથમ ત્રાંબાને ગાળી તેમાં કક્નાઈ નાખી મેળવવું. આ 
. ધાતુના બનાવેલા ધ ટો સારા: અવાજવાળા ચાય છે, 

€૭ બીછી રીત--( દેવાશયતા ધ ટો માટે આ ધ'તુ- સારી છે. ) ત્રાંખુ 
૩ રતલ લઈ ગાળવું. પછી તેમાં ૧ રતલ કલાઇ નાંખી ગાળીતે મેળવવું. 

દર ત્રીજ. શેત-નત્રાંખુ. ર રતલ, ડલાઈ ૧ રતલ, ડ્રેયમ ત્રાંબાને 


હુન્નર પ્રકાશ," ( ૧૩૬ » 


ચાળો તેમાં કલાઈ નાંખી ભેળવવું, ધરમાં તથા દર્ષાજા ઉંપર્‌ ટાંગવાતા 
ધટ આ ધાતુના બતે છે. હ 
ઉજ ચોથી રીત--ઘડીઆળની ટકે રી. તથા આલારામૂ મતે નાહા* 
તી ષઢડીઓ વિગેરે આ ધાતુના બતાવવાથી સાસ મધુર અવાજ શ્રાય છે. 
ત્રાંખ્ુ ૭2 રતલ ભઈ તેતે ગાળી તેમાં કજ્ઞાઇ ૨૧ રતલ નાખી તે ગળે એટલે 
તેમાં જસત અથવા લાખ ડ ૧॥ રતલ ઉમેરી ગાળીતે ખજ્બર મેળવવું - 
૧:૦૭ પાચમી રીત-ત્રાંબુ ૪૮ ભાગ. કલાઇ રર ભાગ, બંનેને મળવ. 
ઉ૦૫ સ્ટીમવોસ્ટલ- બનાવવાની ધાતુ-ત્રાંબુ ૮૦ ભાંગ, જન 
સત ૨ ભાગ, કલાઇ ૧૭ ભાગ. બધાને સાથે ગાળવાં. : કશ 
૧૩૨ બૌજી ર્‌ીત-ત્રાંબુ ૮1 ભાગ, જસત ર ભાગ, કલાઈ યુ ભાગ. 
| ૧૦૩ પખાજ અને નાના રમકડાં, બનાવાની ધાતૃ--્રાંયુ 
૮૦ ભાગ, કલાઈ ૨૦ ભાગ, બને સાથે ગાળવા. આ ધાતુ ધણી ગરમ 


હોય તેજ વખતે મરજી ઝુજબ ટીપીને #ધાટ બનાવવો. ઠંડી” પડયા. પછી 


ધણી બરડ થઇ જય છે. , 
૧૦૪ ૦, રીત-તત્રાંખું ઇપ ભાગ, કંલાઇ ૩૬ ભામ. 
૧૦૫ ઢાઇપ સાહે ધાતુ બનાવવાની રોત--ખે ભાગ સુરમાની 


અદર દસ ભાગ સીસુ તાવીને મેળવી દેવું. 


જ 


૧૭૬ બીજી રીત--સીસુ ભાગ અત્રે સુરમા ૧ ભાગ ખને સાથૅ 
ગાળવાથી હલ્ઝી નનતના ટાઇપ બતાવવાની ધાતુ થાય છે. 

૨૩૭ ત્રીજી કીત--સીસુ ૭ ભાગ અતે સુસ્મા 5 ભાંગ ખને 
સાથે ગાળવાથી મોટા અને નરસ ટાધ્્ષ ખનાવૃવજાની ધાતુ -થાય છે.. 

૧૦૮ સજી ર્રીત--સીસ્રુ ૬ ભાગ અને ,સુરમે 1 શાગ કાને રાધે 
ગાળવાથી મોટા ટાઇપ બનાવવાની ધાતુ થાય છે, 


ષ્ 


(૧૩૪ » હુલર. પ્રકાશ#': 


.- જદટ, પાંચમી. રૈત--સીસુ પ ભાંગ અને સુરમા ૧ ભાંગ બને શા. 

ચે ગાળવાથી મધ્યમ કદના ટાઈપ ખનાવવાતી ધાતુ થાય છે. 

"૧૧૭ છઠી રીત--સીસું ૪ ભાગ અતે સુરમા ૧ ભાગ ખને ચાથે 

માળવાથી નાહાના ટાઇપ બનાવવાની ધાતુ થાય છે. * 

૧૨૬ સાતમી રીત--સીસુ 3 ભાગ અતે સુરમા ૧ ભાગ ખે 

સાથે ગાળવાથી સઉથી ઝીણુ। ટાઇપ બનાવવાંની ધાતુ થાય છે. 

.,.“ શૃજ૨ આઠમી રીત--સીસુ ૭૫ થી ૮૦ ભાગ, સુરમા ર૦ થી 
૨૫ ભાગ, ત્રાંબુ ૪ ભાગ એ બધાને ગાળી મેળવવાથી કોમન ટાઈપ ખબ- 
નાવવાની ધાતુ થાય છે. 

૧૨૩ નવમી રીત--ચ ટાઈપ મેટલ ખનાવવા સારૂ સીસુ પ૫ 
ભાગ, સુરમા ૪૦ ભાગ, કલાઈ ૧૫ ભાગ. એ ખબધાતે સાથે ગાળવાં. 
 શઊૂ૧૪ દસમી ર્‌ીત:-(સ્ટીરીઓટાઈપતી પ્લેટ ) તકતી માટે ધાતુ 

અનાવવી હય તો ) ધાતુ ગાળવાના વાસણુમાં ૨। રતલ સીસુ તાખી ગાળવુ, 
પછી તેરમાં ના રતલ સુરમા અને ન રતલ 'બીસમથ નાખી ગાળીને મે- 
ળવવાં. આ મીશ્રણથી જે ધાતુ બતરો તે* છાપવાના સીસાતા ગોઠવેલા બી- 
ખાં ઉપરથી તકતીઓ બનાવવાને ધણી ચારી છે, ' 


પ” 


 પમ્રકરણુ ૧૦ મુ. 
" “બંટેરીની મદદથી ગીલ્ટ (ટોળ) ચઢાવવા વિશે. 


ઓ રુંત્નતો શૈધ પહેલ વહેલો ઈન સ. ૧૮૦૫ માં લાવ્યો હતો. 
૧૮૩૫ માં પ્રેદદેસરડેનીઅલ તેતે ધણ્‌।જ સુધારી વધારી સારી સ્થીતીમાં લાન 
બ્યા હતો, આટલું છતાં પણુ તેમાં કેટલાક સુધારા કરવા પાછળ હાલતા 


હુર પ્ર પ્રકાશ, (૧3૫ » 


વિદ્દાન રસાયણુ શાસ્ત્રીઓ લાગેલા છે. હાલમાં તો વીજળીને કાચી ધાતુએન 
માંથી ચોખી ધાતુ જુદી પાડવાને, કેટલાક મિત્રે!નું પ્રથકરણુ કરવાને, ચાં-* 
દી, સોનુ, ત્રાંખુ વગેરે ધાતુએનો એક ખીન્ન ઉપર ગીલ્ટ (હોળ) ચડાયવાને, 
જ/યૉબધ ચાંદ અતે નમુતા બનાવવાને, શીલ્પ કામ તથ્રા માટીનો અને પ*' 
થ્થરનતી ચીન્નેના નમુતા લેવા માટે, છાપ અને પુતળાં બનાવવા માટે, કેળ, 

ભાજીપાલો, ઝાડ થગેરૅ કુદરતી ચીજ્નેના નસુતા ધાતુમાં પાડવા માટે અને 
બી?' અમણીત કામમાં વાપરવામાં આવે છે. 

 શીક્ટ્તા કામમાં વીજળીની ત્રણુ ચાર “ની મેટરીએ વપરાય છે, 
તેમાં ડેનીઅલ અને ખેનસનની ખેટરીઓ સેથી સરસ ગણાય છે, કોઈ 
પશુ નનતતી ખેટરી . વાપરતી હોય તેોપણુ તેમાં દરેકમાં અનુક્રમે ત્રૉખાનાં 
અને જસતનાં પતરાં ગે.ડેવાય છે, અને તેમને ત્રાંખાતા તાર સાથે એક બીન 
“ને નેડી દેવાયી વીજળીક સબધ નરી થાય છે. 

૧ વોજળી બનાવવાની 'રીત્‌--પ્રથમ ચાર કાચના સરખા કદતા 
પ્યાલા લઈ તેમાં ગધકતે। તેન્નબ ( સલક્યુડીક આસીડ? ૧ ભાગ અતે પાણી 
૮ ભાગ એ ખતનેતુ મિશ્ર કરી ઊરવુ'. પછી દરેકની અંદર્‌ સરખી જાડાઈ 
લખાઇ અને પહે?પ્રના ત્રાંપા અને જસતનાં પતરાં મુકવાં અને તેમને 
ત્રાંબાના તારથી એવી રીતે ન્નેડવાં કે પહેલા પ્યાલાના જસતતા ઢઢટકાનોા 
સબધ ખીન પ્યાલાના ત્રાંબાના કટકા જેડૅ કર્વે. અને ખબ તે ખાજુતા ત(* 
રતા છેડાને ગીલ્ટ કરવાના મીશ્રમાં જેડી દેવાથી ગીલ્ટનું કામ શરૂ થાયછે. 
જે વાસણુ ઉપર ગીલ્ટ ચડાવવો હોય તેને જસતતા પતરા તરફના તારના 
છેય સાથે લટકાવી ગીલ્ટ ચડાવવાત! પાણીમાં લટકાવવું અને જે ધાતુનો 
ગીશ્ટ ચડાવવો હેય તે ધાતુતો પતરાના ત્રાંબાના પતરા તરતા તારતા છેડા 
સાથે બાંધી લટકાવવુ'. હવે પ્યાલા માંહેલા જસતૃતા પતરાં. ત્રાંબા ઝરતાં ક* 
ધારે જલદી ખવાઇ જય છે, માટે તેમને તેનબના પાણીમાં સુકતા પહેલાં 


( 83૬ )' હુબ્મર કોશ? 


પારામાં ડુબાવી બસવા. આથી કરીને તે પતરૂ જલદી ખવાતું નર્થી તેમ તેન ર 
ની વીજળી પેદા કરવાની શક્તિ એછી થતી નથી. 
ર કોઇ પણ ધાતુનો ઢોળ ચડાવતાં પહેલ્ભાં ઢોળ ચડાવવાનુ મીશ્ર - 

અને મેટરીની વીજળી પેદા કરવાની શક્તિ એ બેતુ' કાંઇ પ્રમાણ હોવું ને- 
એ. ઢોળનું કામ જલદી કરવા માટે ચાર રીત છે, પહેલી ખેટરી મોટી રાન 
ખૂવી, બીજ તેન્નખબ જલ્લદ વાષરવો અને પાણી થોડું નાંખવુ, ત્રીછ હોળ 
ચડાવવાના મીશ્રને ગરમ કરવુ, ચોથી જસતતાં પતરાંને ખેટરીમાં વધારે ડુ* 
ખતા રાખવાં. આ પ્રમાણે બધુ બરાબર કરવાથી દોળતું કામ સાર્‌ ચાલેછે. 
હ ખેટરીનું નનેર કામ કરતી વખતે નરમ પડી નય યારે તેમાં બીં- 

#તું વધારે તેન્નબ નાખી હલાવવું, અથવા માંહેનું તેનનબ તદન કાઢી નાંખી 
નવુ ભરવુ. ખેટેરીની અદરનુ' તેન્નબનું પાણી કદી નનડું થવા દેવું તહીં, ઢોળતું 
કામ ચાલે તેટલામાં જે તાંબાના પતરા ઉપર જસત ચડેલું દેખાય તો જ 
થુવુ કે તેજ્નબ થઇ રહું છે, બેટરીના તઉ અને તેનો છેડા ખુબ સ!ક્‌ રાખવા. 

જ ખેટરીમાં ભરવાના તેનખતુ' તેમજ”હઢોળ ચડાવવાના મીશ્રનું પ્ર 
માણુ વારે વારે બદલવુ' તહી. ર ું સા 

પ જે વાસણુ ઉપર ગીલ્ટ ચડાવવો હોય તેની ચંધાઢી કરતાં મોટી 
સપાટીનું જે ધાતુનો ઢોળ ચડાવવો હોય તેનું પતરૂં બેટરીતા છેલ્લા ત્રાંખાન 
ના પતરા તરફના તાર્‌ સાથે બાંધી મીશ્રમાં શખવું- 

% હોળ ચડાવવાના વાસણોને મીશ્રમાં સીધા લટકાવનાં અતે તેમને 
વારે વારે હલાવતા રહેવું. 

૭ જે વાસણુ ઉપર ઢોળ ચડાવવા હોય તે જે ખડબચડું અતે વં 
કુચુકુ હેય તો હોળ ચડવવાની ધાતુતા પતરાને ષણુ લગભગ તેના જેનું 
રીપીતે કરવું અને ત્યારઆ%દ આગળ કહ્યા પ્રમાણું લટકાવનું. આમ કયાથી 
. હોળ થોડીવારમાં અતે વધારે સરખો ચડે છે. 


હજર ઝકાક# (૧૭૩ ) 


, “૮ જેડવાના તાર દંષે્રાં ત્રાંબાના રાખવા જેદએ. અને જે વાસ*- 
ણુ ઉપર હોળ ચડાવવો છોય તેતે જસતના પતરા તરકના તાર શ્રાથે ખાંધી 
લટકાવવુ. જે ધાતુના હોળ ચડાવવો હોય તેતું પતર્‌ં ત્રાંબાના પતરા તર્‌ 
ના તાર્‌ સાથે લટકાવવું. » 

ઇ જે ધાતુનો હોળ ચડાવવો હોય તેનું પતર્ફ્‌ માશ્રમાં લટકાવી શ* 
ખવાનું કારણુ એછે કે જેમ જેમ વાસષ ઉપર મીશ્ર માંહેલી ધાતુ ચડતી 
જાય તેમ તેમ મીશ્રમાંથો તે એછી થાય છે, પણુ આ લટકાવેલા પતરામાં- 
થી ગળીને પાછી તેમાં પડતી નનયછે. તેથી મીશ્રનું પ્રમાણુ સમધારણુ રહેછે. 

૧૦ ઢોળ ચડાવવાના કામમાં હમેશાં સાયતાઇડએપ્‌ પોટાસ વપરાય 
છે. આ દવા ધણી ઝેરીછે માટે હાથમાં લેવી નહીં, તથા તેના પાણીમાં હા* 
થ બોળવો તહીં. પણુ જરૂર વખતે કાયની સળીથી હલાવવું. વળી ઢેોળનું 
કામ કરતી વખતે તે મીશ્રમાંથી “ સાયાન જન “ નામનો એક ઘણે! ઝેરી 
ગ્યાસ (હુવા) નીકળેછે, માટે અ] કામ હમેર્શાં ખુદ્દી હવાવાળી જગામાં કર્‌- 
વું. એ ફામ બધ કોટડીમાં કરવાથી? કારીગરોના માથામાં ચકર આવે છે. 
અતે મીશ્રમાં હાથ મોળવાથી, ફ્રેક્ષા થઇ આવે છે. માટે કારીગરોએ ઉપરની 
સુચનાક્નો ધ્યાતુમાં રાખી કામ ટરવુ વળી એક પખ્યાત વેદકશાસ્ત્રી એવું 
કહેછે કે ઢોળનું કામ કરનાર માષુસો દિવસે દિવસે નડ થતા જાયછે, કારણુ 
કે તે કામમાં વપરાતું ગંધકતું તેન્નખ તથા જસત અને ત્રાંખુ એ બધાને 
થોડો ભાગ તેમની ચામડીના છોદ્રો વાટે શરીરમાં પ્રવેશ કરે છે. અને તેષ્રી 
કરીને તેમની પાચનત શક્તિ વધેછે એટલું છતાં પણુ હોળ ચયવ”।ના કામ- 
માં તથા રસાયણ શાસઅતા પ્રયોગો કરવામાં યાદ રાખવુ કે ર્સાયયુ શાસ્મતા 
પ્રયોગ અને કાપકુપના હથીઆરો સાથે-ર્મત ટર્વી એ જેખમ ભરેલું છે. 
એટલી સુચનાઓ ખરાબર ધ્યાનમાં રાખી હોળતુ' કામ ડરવું . 

થાંદીનો ગીદ્ટ ચડાવવાની રોત- 'ગીલ્ટ ચજવતાં પહેવાં ચંદીતુ' 


( ૧ફટૅ.) ' હુંચર્‌ પ્રેકાશે# 
સાયતાઇડ જેને ઇગ્રેક | સાયનાધ્ડએક્‌ સીલવર્‌ કહેછે તે બતાવવું પડે છે. 
તે બતાવવાની ખે રીત છે. એક વીજળીથી અને બીજી વ'જળીતી મદદ શિવાય.” 
૧ વીજળીની સદદ૬થી--ધણા કારખાનામાં આ રીતથી ખતાવેછે,' 
કેમકે તે ધણી સહેલીછે. અને ૧૦ શેર પાણીમાં ર ભાર ચાંદી રેડી શકે 
છે; એક મોટા વાસણુમાં ૧૦ શેર પાણી ભરી તેમાં ૧ એઓંસ અથવા ૩11 
ભાર સાયનાઇડએક્‌ પોટાસ નાંખવું. એ પાણીમાં એક માટીનું વાસણુ મુ" 
કેવુ. તેનું મોઢું એક ઇંચ પાણીની ખહાર રહે તેમ શપખખવુ', અને તેમાં ૫ 
ણુ તેજ પાણી ભરવું. આ માટીના વાસણમાં એક ત્રાંબાનું પતરૂં મુકી તેને 
ખએેટરીના જશતતા પતરા તરધના ત'ર સાથે નેેડવું, અને મોટા વાસણુમાં 
એક ચદીનુ પતં સુકી તેને ખેટરીના ત્રાંખાતા પતરા તરફના તાર સાથે 
ન્નેડવુ(. આ પ્રમાણે કરી થોડા કલાક રાખી સુકવાથી હોળ - ચડાવવા લાયક 
મીશ્ર બતશે. ચાંદીના પતગાને પાણીમાં નાંખ્યા પહેલાં અને પછી નેખી 
બેવાત્રી કેટલીક ચદી ગળી તે માલમ પડી, આવરો. 

૨ વીજળીનાં મદદ શિવાયથ-નાઇટ્રેઃટૈસફ સીલવર ૧ ભાગ લઇ 
તેતે ૧૦ ભાગ પાણીમાં ગાળવું. આ ખતાવેક્ના પાણીમાં સાયતાઈડેએઓફે 
પોટાસનુ પાણી ધીતે ધીમે નીચે ધોળો ભુકો ખેસતો જય ૨૪ સુધી રાખવુ? 
બવ્રો ભુકા નીચે ખેક્ષી નનય એટલે બમ કરી ઉપરનું પાથી કૅડાડી લેનુ. 
પછી પેજ્ઞા ભેગા કરેલા ધોળા ભુકા ઉપર ખીજી સાયનાઈડેએક્‌ પોટાસતું પાણી 
ભુકો ગળી “નય ત્યાં સુપ્રી નાંખવુ'' આ બતાવેલા મીશ્રમાં વધારે ચોખુ 
પાણી નાંખવું કે જેષ્રી ૧૦ શેર પાણીમાં ર॥ ભાર ચાંદી રહે એવુ મીશ્ર બને, 

ઉપરના ખેમાંથી ગમે તે સાયનાઈકેથરી ત્રાંબુ, 'પીતળ, ૦/રમતસીલવર 
વગેરે ધાતુ ઉપર ચાંદીનો ગીલ્ટ ચડશે. 

3 ગીલ્ટ કશ્વાના વાસણને સાફ્‌ કર્વાની રીત-જે વાસશૉ 
ઉયર ગી ચડવવે*હેઃય તેતે પ્રથમ સફ કરવાં જેપ્રએ, ક રજુ કે તેડપર 
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કાટે અથવા ચીકટ રહેશી હેય છે તો તેપર ગીલ્ટ ચડતો તથી, અતે નને 
ચડે છે તો તે તરત ઉખડી «નય છે, તથા સધળી મહેનત નકાંમી થાય છે. 
માટે વાસણુને પહેલાં ચારી પેડે માંજ તેમને ન॥ રેર કોસ્ટીક સોડા અષ- 
વા પોટાસને ૧૦ શેર પાણીમાં નાંખી તેમાં ઉકાળવાં. પછી બહાર કહાડી 
ઘણુ।૦%7 કંમન્નેર નાઇટ્રીક આસીડમાં બોળી કાઢવાં. તેથી કાઢ અને ચીકટ 
સાફ થશે. એ પ્રમાણે કરીને તે વાસણોને ઝીણી રૅતીથી ' ધશીતે ધોવાં 
અતે લુછી નાંખી વજત કરવું ત્યાર બાદ તાર સાથે બાંધી નીચેતા મીશ્ર- 
માં ખોળી ઝટ ડાઢી' લેવાં. 

જ સલફ્યુરીક આસીડ ( ગંધકતો તેન્તબ ) ૬૪ ભાગ તાઇટ્રોક અઃ* 
સીડ 3૨ ભાગ, છાળડ્રો કલેરરીક આસીડ ૧ ભાગ, પાણી ૬૪ ભાગ. આ પ્ર 
માણે બનાવેલા મીત્રમાં ખોળીતે તરતજ ચોખા પાણીમાં ધોઇ એક પળની 
પણુ હીલ કર્યા શિવાય નાઇટ્રેટ એકે મરક્યુરીતા પાણીમાં સર્ેદ દેખાય ત્યાં 
સુધી રાખી કહાડી લઇ્તે ખેટરીના જસતના પતરા તરફના તાર સાથે 
ખાધી મીત્રમાં લશકાવવ॥ાં અતે ત્રાંબાની પતરા તરફના તરથી એક ચાંદીનું 
પતર સામું લટકાવવું. આ પ્રમાણે થોડે વખત રાખવાથી વાસણોપર નનડા 
કામળ જેવો 0 ઢોળ ચડે છે. વાસણો ઉપર કેટલી ચાંદી ચડી તે જેવાં 
સારૂ તેમતે વારવાર વ્નેખતાં પડે છે. ' 

પ ઉપર પ્રમ'ણેૈ ચઢાવેલ્ષે ઢોળ ઝાંખો હોય છે, માટે તેને ચળકતો 
કરવા સારૂ તેપર એપ ચઢાવવો પડે છે. તે ઓપ અછીકતો કટકો અવરવા 
પોલાદનો કટકો પધસવાથી ચઢે છે. 

૬ રાળ ચઢાવેલા જુનાં વાસશ્‌।પર ફેરી ચાદી ચઢાવવાની 
રીત--જુના વાસણોપર તવો ફડ્વેળ ચઢાવતાં પહેલાં જાળી. ચદી કહાડી 
લેવી નેઇએ. તે કાહી લેવા માટે વાસણને ગ'ધકનો તેનબ, સરે ખાર્‌ 

અને પાણી એ 'ત્રણુના મીશ્રમાં રાખી મુકવાં. તેથી તેમે કાંઈપણુ નુક્શાન 
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લાચ્યા વમર્‌ સધળી ચાંદી ગળી જય છે. આ પ્રમાણે મળેલી ચાંદી પાછી * 
મેળવવા માટે તેમાં મીદાનું પાણી તાંખવું. તેથી સધળી ચાંદી થાકેના લબુ- 
કાતી માફક નીચે ખેસે છે, તે લઇતે ડારબે!નેટ એફ સોડા અથવા પોટા* 
સની સાથે રદેવતાપર ગાળવાથી થોખી ચાંદી નીકળશે. ચાંદી ઉખેડી લીધા 
પછી સાધારણુ વાસણોને માટે આપેલી રીત મુજબં સાફ ફરી હોળ સટાવવો. 
૧ સેો।તાતે। મૌહ્ટ ચહપ્વયાનો ર્‌ોત--૧ ઢોળ ચઢાવવા મારે. 
સોનાનું સાયનાઈડે જેને સાયતાઈડે ઓક ગોલ્ડ ફહે છે તે બતાવવું પડે છે, 
ન ખે રીત છે. એક રસાયણુ શાસ્ત્રની મદદથી અતે બીજી ભીજળીની, 
[દદથી. પહેલી રીતમાં ક્લોરાઇડ એક્‌ ગોલ્ડ અને ઘોડે મેગનીશીઓઆ એ 
બે ગક કુલડીમાં નાંખી જરા ગરમ ટરી ઠડ પાડવું, તેથી સોનાનો 
બારીક ભુકો થશે. આ ભુકાપર્‌ સાયનાઇડ એફ પોટાસતું પાણી નાંખવાથી 
તે ગળી જય છે. અને ઢોળ ચઢહાવવાનું મીશ્ર અથવા સાચનાઈ, ડે એદ્‌ 
ગાડ બને છે. 
૨ બીજી રીત --( વીજળીની જદદથી ) આમાં પણુ ચાંદીના સાય 
નાઇડની  માફ્કજ ફરવું. ફ્રે માત્ર એટલોજ છે કે આમાં પાણીને' આંમળી 
દાકે તેટલું ગરમ કરવું પડે છે. અને બીજું ચાંદીના સાયન્જ્પડમાં ૧૦ શેર 
પાણીમાં ૧ ઓંસ ચાંદી હોય છે, પણુ સોતાના સાયનાઇડમાં ૧૦ શેર્‌ પાઃ 
ણીમાં બા ઔંસ સોનું હોય છે. ત્રીજીં ચાંદીના સાયનાઇડમાં નાઇટ્રેટ, એક્‌ 
સીતરવર્‌ વાપરે છે તેતા બદલે આમાં ડલોરાઇડ એ! ગોકડ વાપરવું, હોળ, 
ચઢાવવાની ચીનને તાની હે.ય તો ના ઓંસથી પણુ એણછું સોનું તાંખવું- 
૩ વાસણો સાફ કરવા માટે ચાંદીતા ગીલ્ટમાં આપેલી રીત બસ છે, 
પણ ને વાસણુ! થાંદીતાં હોય તો તેમને છેઠ્ઠીવાર તાષ્ઠટ્રીક આસીડમાં 
ખોળવાં તહીં, વાસ્ણુતે સાફ કર્ય] પછી તારથી બાંધી -ચાંદીના દ્રેલ્રની 
માફક વીજળીક સળધ શરૂ *કરવે. અતે ત્રાંબાતા પતરા તરતા તાર્‌ સાથે 
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'ાંદીને બદલે સોતાતું પતરૂં બાંધવું. સોનાનો ગીલ્ટ ચડાવતી .વખતે સાય- 
નાણડના મૌશ્રતે ગરમ કરવાથી ધણુ ફાયદો થાય છે. અને જે પાણી ધણું 
ગરમ હોય તો નાતી ચીનને માટે ખે ત્રણુ મીતીટ ખસ છે. ચાંદીના વાસ- 
છુપર ગીલ્ટ કરવો હોય ત્યારે તેમતે સાફ કયો પછી ઠુંડા પાણીમાં રાખી 
મુકી કામ પડે ભારેજ બહાર કાઢી મીશ્રમાં લટકાવવાં, 

. ૪લોડુ કલાઇ, સીસું વગેરેપર સોનું ચડાવવાની રીત-- 
આ ધાતુઓપર સોનાનો હોળ ચઢાવવો હેય તો તેમનાપર પ્રથમ ત્રાંબાના 
| રોળ ચઢાવવો, હવે વાસણુપર ચડેલા સોનાના રંગના ચળકાટ્નો આધાર 
ખેટેરીના નનેર અને પાણીની ગરમી ઉપર આધાર રાખે છે. મારે આ ખને 
ઉપર ધ્યાન આપવાથી તેનો ચળક:ટ તવા ર્‌ંગ ફેરવી શકાય છે. ન્ેકે 
ખરેરી ધણી જેર વાળી હોય છે તો માતાનો ૨મગ જરા કાળાશ ઉપર આ- 
વે છે, બરેરી કમન્ેર હેય “મતે પાણી ધણું ટાઢું હોય તો સોનાનો રંગ 
ષ્રીકો પડે છે, પણુ જે બને બરબર એટલે વૌજળીનું જેર માફકસર અને 
., પાણી ગરમ હેય તો રગ પીજો અન્ને જરા કાળાશ ઉપર હોય છે અતે 
છેવટે તેપર એપ ચઢાવવાથી સરસ પીળો રગ દીપી નીકળે છે. ઢોળ : ચન 
ડાવત્‌ં પૂહેલાં અટ પછી લાસણોને નેખવાથી ચડેલા સોનાનું વજત માન 
લમ પડે છે. સેનાના સાયનાઇડમાં ઢોળ ચઢી રહ્યા પછી સોનું | રહી ગયું 
' હૈય તો તેમાં થોડું સાક્‌ પાણી નાંખી તેમાં #રા હીરાકશીનું પાણી નાંખ- 
વું. તેથી સોનાનો કાણે ભુકો નીચે બેસશે. તે એકડો કરી ટ કી 
સાથે ગાળવાથી સકે સેતું તીકળી આવશે. 


૧ ત્રાંભાતે। ગીલ્ટ ચઢાવવાની શીત--મેરંથુચુનું પાણી કરી 
સમાં સાષ્માઇઈડે એકે પોયસવું પૂણી જયાં સુધી કાળા શુક્ર નીએે ખેસે 
ત્યાં સુંધી નાંખ્યું અને 'હલાવતા. રહેવું.' કાળા ભુકો ન બેસે તમારે બધ કરવું; - 
, નહીંતો તે શુક] પાછે. મળી જક્ષે. આ જુંકો. પેદા*્યતી શ્ષ્ષમતે જે કરિયો ધાય 


€, તે વખતે એક જતતે!.ઝેરી ગ્યાચ પેદા થાય છે, તેતો શાસ કેવાય નહિ 
ભાટે બરાબર સળ “રાખવી તે સારૂ ખુજ્ષી હવામાં કામ. કરવું. એ પ્ર 
માણે નીચે. ખેઠેશ્ા: જુકાતે કાઢી લઇ .તેને ખે ચાર વાર પાણીથી. ધોવા અને 
છેવટે તેને કપડુમંર :સુંકલ *તે ઉપર સાયનાઈડે એક. પોટાસતું પાણી તાંખવું- 
તેથી તે સધળોઃ ગળી:#૪શે: મોરથુથુ શેરે ન માંથી ૧૦ શેર-મીશ્ર કરબું. આ 
મીશ્રને એક ત્રાંબાના વાસશુમાં તાંખી ગરમ કરવું. પછી વાસણેાને સાક્‌ 
કરી આગળ ખીજી ધાતુઓના ઢોળમાં લખ્યા મુજબ વીજળીક સબધ જાશે 
' કરવો. તેથી ધોડી મીતીટમાં વાસણુપર ત્રાંબાનું પાતળ” પડ ચઢી રહેશે. ત્રાં 
બાનો ઢોળ ચઢાવવાની રીત ધણી ખરચવાગી હોય છે. તેમ તેનો ઢોળ ચન 
ઢાવવાનેો પ્રસંગ પણુ ધણુ થે ડો હેય છે. 

૨ કલાઇને। ગીલ્ટ-- પ્રોટોકલેરાઈડે ઓકે ટીનમાં ખુબ પાણી ત'ખી 
ખીજ ધાતુના ઢોળની માકક વીજળીક સબધ જાશી કરવો. 

૩3 જસતને ગોલ$--સલફ્રેટ એફ ઝીંક ર પડને ૨૧૦ શૈર પાણીન 
માં નાંખી તે પાણીમાં વાસણેાને લુટકાવી વીજળીક સબધ નરી કરવો. તેન 
થી ઢોળ ચઢી રરેશે. 

૪ લોહાનોા ગીલ્ટ--આ હોળ હીરાકશીના પાણીથી ચદું છે. 

પ પીતળ અને બીજી મિશ્ર ધાતુઓને ગીલ્ટ ચઢાવવાની 
કન ખાખતની ચાર રીત છે. પીતળનો ઢોળ ચઢાવતી વખતે .સાધા* 
રણુ ખટેરી કામમાં. આવતી નથી, પણુ તેમાં જસતનાં પતરાં મુકવાથી કા- 
મમાં આવી શકે છે, બીજું આ પ્રમાશે રાખેલાં ડે પતરાં ત્રાંમાતાં 
' પતરાં કરતાં' મોટાં હોવાં ભેઇઃએ. - 

૬ બીજી રીત--આ રીત પહેલી સને ૧૮૫ર્‌ માં શી કહોરેશીછે” 
અતે તેનું પરીણીમ સ તોષકારક' નીંપજેલું કહેવાય છે. શાયનાઇડ એક્‌ પે” 
હોસ ૧ પીડ, હારબોનેટભ એફ આમોનીઆ ૧ પડ, સામતાણડ એફ . કોપર 
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“૨ બશ, સાયનાઇડ બક ઝીંક ૧ ઔંસ, અતે પાણી ૧૦: શ. પાણીમાં 
' બંધાવું મિશ્રકરી ગરમ કરવું. અને આ ઠામમાં ધણી, મજખુત- બટેરી વ્રાપર્ી. 
ર ૭ ત્રીછ રીત--એક વાસણુમાં ૨। પંડ પોટાશ પાણીમાં ગાળવા 
અને ખીનનમાં મા પેટ આમેનીઆમાં ૨॥ ઓંસ જચાલ--નાંમીને હલાવી 
*તેમાં પ ઓંસ સલફેટ એક ઝીંક અને ર ઓંસ સાયનાણડ એક્‌ પોટાસ 
નાંખવો. છેવટે આ બને વાસ્ણુ માંહેલા મિશ્રને ૧૦ પૉંડ પાણી નાંખી તેમાં 
ઢોળ ચઢાવવાનાં વાસણ સાફ કરી લટકાવી વીજળીક સંબધ .નનરી કરવો. 
ર ૮ ચો।!થી રીત--કારખોતેટ એક્‌ પોટાસ ૫૦ ભાગ, કલોરાઈડે ઓકે 
કોપર ર્‌ ભાગ; સલટ્ેટ એકે ઝીંક ૪ ભાગ, સુરોખાર ર૫ ભાગ બધાને 
 પાર્ણીમાં પીગાળી વાસણાને આગળ માકક લટક;વી ડામ ચલાવવું. 





પ્રકરૂણુ 1૧ કું . 


બેટેરીની મદદ શિધા્‌ય ગીલ્ટ (ટોળ) ચઢાવવા વિશે. 
કુ ૭ સોનાને મીલદ્ઢ ( ઢોળ )# 


હૃ થાંદી ઉપર સોનાને ગીહ્ટ્‌--કલોરાઇડ એક્‌ ગોલ્ડને પાણી 

માં એગાળી તેમાં ખ્લોટીંગ પેપર્‌ અથ્રવા રૂને ખોળી સુકવવું. પછી તેને 

ખળીતે રખ કટ્વી. તે એક સારા ખુચને પ્રથમ મીઠાના પાણીમાં ખે!ળીને 

' તૈયાર કરેલી રાખમાં ખોળી સાફ કરેજ્ઞા ચાંદીતા વામણુપર ધસડવું. તેથી સેન 
નાનું પડ ચડશે. 

૨ ત્રૉબા પીતળના વાસશેપપર સોનાના ગૌલ્ટ ચઢાવવાની 

ટ્રીત--કલેરાણડ એક ગોને પ્રાણીમાં એગ્રાળી તેમાં કાર્મોનેટ એક 


(૧૪૪)  હુશ્ર્‌ પ્રકાશી, 


પોટાસ અથવા સાયનાઈડે એફ પોટાસ નખી ખીજુ વધારે પાણી ઉમેરી 
જે વાસણુ!પર હોળ ચડાવવો હોય તેને સાફ્‌ કરી ઉપરતા પાણીમાં ઉકાળવાં. 

3 ગજવેલ ઉપર સોનુ' ચડાવવાની રીત--ગોલ્ડ પાઉડરમાં [- 
થર નાંખ્)ી હલાવી તેને પૈત અથવા પીંછી વતી ગજવેલ ઉપર લગાડવું, 

૪ ધાતુએ।પર સે।નાને। રો?) ચઢાવવા માહે હમેશાં કામમાં 
આવે તેવુ' સિશ્ચ--કલેરાઇડ એક્‌ ગોલ્ડને પાણીમાં ઓગાળી તેમાં જયાં 
સુધી નીથે એસતેો ભુકો ફરીધી હલાવે ગળી ન્નય્‌ ત્યાં સુધી હાઇપોસલદ્દાણ્ટ 
એકશ્ સોડતું પાણી નાંખવું. આ પ્રમાણે તૈયાર મરેલા મિશ્રમાં એક વાદળી 
બોળીને વાસણોપર ધસવાથી તેમના પર સોનાનો હોળ ચડે. આ મિશ્ર 
ધણા દીવસ સુધરી બગડ્મા વગશ રહી શકે છે. 

પ ચાંદીના વાસણ્‌િ।પર ગરમીથી સોનાનો ગીલ્ટ ચઠાવવાતી 
ઢીત--નવસાર અને રસકપુર બને સરખાં લઇ તેમને નાધ્ટ્રીક અ.સીડમાં 
માળવાં. પછી તેમાં સોનાના પતરાંતા ઝીણા કટકા ગળી નય યાંસુધી નાંખ 
વાં. આ પમાણે તેયાર કરેલા મિત્રને પીંછીથી ચાંદીના વાસણોપર લમાડયા- 
ઘી સોનાને કાળા ઢોળ ચડેછે પણુ તેને ગ્તમીનો *માંચ પાસે ધરવાથી સોન 
તાનો પીળો રગ નીઢળે છે. જ હ 

& લોહા અને ગજવેલતી ચીજેોપર્‌ સે।્નાને। ગીલ્ટ--એક કા- 
ચના વાસણુમાં સુરોખાર ૪ ભગ, મીઠું ૪ ભાગ, કેટકઠી પ ભાગ અને થોડું 
"પાણી નાંખી હલાવી મેળવવું. અ પાણીમાં સોનાનો વરખ ૧ ભાગ તાંખી 
હલાવી. ગાળી દેવું. પછી તે વાસણુને ખીનન ઉકળતા પાણીના ણમાં મુકી 
' સધળું પાણી ઉર્નાડી નાંખી તીચે રહેશ ભુકો લંષ્ઠ તેને સ્પીરીટ એક્‌ વાઇને 
ખચવા ઈથેરમાં તાંખી -હલાવીને પીંછીવતી લગાડવાથી સોનાનો ગીલ્ટ ચડશે, 

છત્રાંબાના વાસણુ।પર સેનાનો ગીલ્ટ--વાસણોને સારી પેફે સાફ 
જેરી તેમને તાણ્ક્રટ એક્‌ મૃરક્યુશીમાં બોળવાં. તેથી સફે થશે. પછી બીજ 
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ધોડા પારામાં સેતું ગાળીને તે પારો આ વાસણે।પર્‌ લગાડવો અને છેવટે 
તેમને કોયલાના દેવતાપર ધરવાં તેથી સધળેો પારે ઉડી જપ સોનું ચડી 
રહેશે. પારાતો ધુમાડો ધણે ઝેરી હોયછે માટે તે ધુમાડો નીકળે તેતો શ્વાસ 
લેવો નહીં. 

૮ જસતપર સ્તોતાતે। ગીહટ--આગળ પહેલા પ્રકરણુમાં લખ્યા 
સુજખ પ્રથમ ત્રાંબાના ગીલ્ટ ચઢાવ્યા પછી સોનાનો ગીલ્ટ ત્રાંબાપર્‌ ચઢા- 


વવાની રીત સ્ુજબ ચઢાવવો. કારણ કે ત્રાંબાપર સોનું જલદી ચહેછે. 


હે ગજવેલ ઉપર સોનાને ગીલ્ટ--એક વાસણમાં નાઇટ્રેટ એક 
'ગોલ્ડના પીગળેલા પાણીમાં સોનાતું પાણી ( સલપ્યુરીક ઇથર્‌) ન ભાગ રનાં” 
ખને મેળવી ઠૅરવા દેવું. આસીડમાં સોનું મળી ગયું હરે તે પ“થર્થી જી 
પડશે, થર પણુ સોનાથી જીદ પડીને પડ ખાઝશે. પછી આ ધ્થિરથી 
ખનેલા સોનાને એક કાચના વાસણુમાં આસ્તેજ રેડવું. ત્યારખાદ તેમાં પાન 
લીસ ડુરેલા ગજવેલની બનાવેલી ચીજને ખોળી કહાડી તરતજ થડા પાણીન 
માં ખોળવું. તેથી તેના ઉપર સોનાતું પડ ચડશે. પછી તેને પાલીસ કરી 
જલેહુદાર્‌ બનાવવું. ક 

૧૦૯ 'ખ' તથા ત્રાબાપર્‌ સોતાનેોગીલ્ટ ચઢાવવાની રીત-- 
આ ગીલ્ટ “ લે'ખ'ડ તથા ત્રાંબાપર રૂપાના ગીલ્ટ ચઢાવવાતી રીત ” સુજબ 
થાયછે. પણુ તેમાં તફાવત એટલોજ છે કે રૂપાના વરખનતા ખદલે સોનાને 
વરખ લેવો. 

૧૬ રૂપાપર જેોનાતે। ગીલ્ટ--તવસાર અને ડલાઈ સપેતાને સ- 
રખા ભાગે લેઈ નાઇટ્રીક આસીય્માં ઓગાળી તેમાં થોડક સે!નું એઓગા* 
ળવું. પછી તે મેળવણીને ગરમ કરી થોડીક નડી ડર્વી, આ મેળવણી રૂ- 
પાપર લગાડવાથી ર્‌પુ કાળું થઈ જશે પણુ તેને ગ્રરમ ફરવાથી સેનેરી ઢૉઃ 
ળ ચડેલો દેખાશે. 

૧ફ 


(૧૪૬) હુજ્ર પ્રકાશ, 


૧૨ ગસે તે ધાતુપર્‌ સોનદની પતર્‌ીથી ગીલ્ટ ચઢાવવાની 
વીત--જે ચીજ ઉપર હોળ ચડાવવો હોય તેતે ખુબ ગરમ કરી તેના ઉપર 
સભાળથી સોનાની પતર્‌ીને દાબવી. એ પ્રમાણે વારવાર તે ચીજને ગરમ 
કરી જેટલું ન્નડું પડ ચડાવવું હોય તેટલીવાર દાખવી, પછી લેને એપી કહાડવું. 


ચાદીને। ગીલ્ટ ( હોળ ), 


૧૩ ત્રાંબખાપર ચાંદી ચઢાવવાની શીત--નાઇટ્રેટ એફ સીલવરને 
પાણીમાં પીગાળી તેમાં મીઠાતું પાણી નાંખવું એટલે એક નતતો ધોળે 
ભુકો નીચે ખેસશે. તે ભુકો ૧ ભાગ, મીઠું ૨ ભાગ, કીમ એધ્‌ ટારેટર્‌ 
ર ભાગ. એ ખધાને મીશ્ર કરીને જરા પાણી નાંખી સાક્‌ કરેલા વાસણોાપર 
એક ખુચના કટકાવતી ધસવું, અને છેવટે જરા ખારવાળા પાણીમાં ધોઇ નાંખવું. 

૧૪ બીજી રીત--ડલેોરઇડે એક સીલવર ૪ ભાગ, મીડું ૧૬ ભા- 
ગ, રસક્પુર ર૧ ભાગ. એ ખધાને જર પાણીમાં મેળવી સાક્‌ કરેલા વા- 
સણૂ।પર્‌ નરમ ચામડા વતી લગાડીમૈ ખુબ ધૃસવું. 

ઉપ ત્તીજી રીત--કલ્ોરાઈડે એક્‌ «સીલવર્‌ ૩ ભાગ, ક્રીમ એષ ટા- 
જટર ૬ ભાગ, ચાક ર્‌ ભાગ, મીંડું 8 ભાગ. એ ખધાથે સારી*્પેડે મેળવી 
જર્‌ા પાણીમાં તાંખી ભીના ખુચ ઉપર લઇ સાફ કરેલા વાસણૂ।પર ચસવું. 

૧૬ ગરમીનો મદદથી ચાંદી ચઢાવવાની રીત--એક વાસ- 
ણુમાં ર૨૦ રોર પાણી લઇ તેમાં ૧૭1 ઓંસ સાયનાઈડે એફ પોટાસ 
પીગાળવા. અને ખીન્ન વાસણુમાં પા ઓંસ નાઇટ્રેટ એફ સીલવરતે ૧।॥ 
પેંટ પાણીમાં પીગાળવો. બીજા વાસણુ માંહેલું પાણી પહેલા વાસમાં * 
ધીમે ધીમે નાંખવું અતે હલાવતા જવું. ખાદ તે સધળા મિશ્રતી નીચે 
તાપ કરવો. આ ગરમ મિશ્રમાં સાફ કરેલા વાસણને થોડી વાર રાખવાથી 
ચાંદને! હોળ રડશે. * 


આમદ * 


હુશ્ષર પ્રકાશ? ( ૧૪૭ ) 


છ થાંદીના રાળ માટે હમેશાં કામમાં આવે એવુ' 
સિશ્ર--બાઈસલકાઈટે ઓક સોડાના પાણીમાં નાઇટ્રેટ એકે સીલવરતું પાણી 
નાખવું, તે એટલે સુધી કે ખનેતા મિશ્રથી પેદા થતો ભૂકો હલાવ્યાથી 
પીમળે નહીં. બાઈસલકાઇટ એક સોડાને બદલે બાઇસલક્‌ાઇટ એફ પોટાસ 
પણુ કામ આવે છે, ઉપર મુજબ તૈયાર કરેલા મિશ્રમાં સ!ફ્‌ કરેલા વાસણે। 
ખાળી રાખવાથી તેમનાપર્‌ ચળકતો ચાંદીનો ઢોળ ચડશે. ઢોળ ચઢાવ્યા 
પછી પણુ બાજીતનું પાણી નકામું થતું નથી, તેમજ ઘણા દીવસ રાખવાથી 
પણુ ખગડતું નથી. 

૧૮ બીજી રીત--નાઇટ્રેટ ઓક સીક્વર ૧ ઓંસતે ૨॥ શેર્‌ પા- 
ણીમાં પીગાળવેો. પછી તેમાં હાઇપોસલકાઇ ઓક્‌ સોડાના કટકા ધીમે ધીમે 
નાંખી હલાવતા જવું. એ રીતે નીચે ખેસતો ભુકો હલાવ્યાથી પીગળી 
જાય ત્યાં સુધી કરવું. આ મિશ્રમાં સાફ કરેલાં વાસણો થોડા ઢલ.ક બોળી 
રાખવાં અથવા જલદી કરવા મારે,એક વાદળીનો કટકો તેમાં બોળી વાસ- 
ણૅ।પર ધસવે।. તં 

૧૯ ચાદીને। ઢાળ--કલે [રાધ્ડ ગમ સીલવર્‌ ૪૦ ભાગ, ક્રોમ એક્‌ 
ટારટર ૧૭૦ ભાગ્છ મીડું ૧૨૦ ભાગ, ફેટકડીતોા ખુકો ૨૧૦ ભાગ, એ 
ધાને વાટી મિશ્ર કરી જરા પાણી નાંખી સાફ્‌ ફરેલા વાસણૃપર ધસવું. 

૨૩ ખીજી શીત--તાઇટ્રેટ ખોફ સીલવર ૩૦ ' ભાગ, મીઠું ૩૦ 
ભાગ, કીમ એક્‌ ટારટર્‌ ર૧૦ ભાગ. એ બધાને વાટી મિશ્ર કરી જરા 
પાણી નાખી વાસણૂ।પર્‌ ધસવું. 

૨૬ લેખ ડ તથા ત્રૉખાપર રૂપાને 9 રી તથા લે- 
ખડના વાસણુતે પહેલ્સાં કાતસથી ધશી ચાફ્‌ સુંવાળાં કરવાં, પછી ગામડી 
કોયલા સળગાવી તેપર પેલા વાસણુને મુકવું. તે આસમાંની રંગનું થાય સાં. 
મુધી રાખી પછી બહાર કહાડી તે ઉપર રૂપાતો વરખ મૂર્ડવા, તે એવી 


(૨૪૮ » હુન્નર પ્રકાશ. 


રીતે કે રૂપાના વરખની ચોપડી આવે છે, તેમાંતું એક પાતું કાગળતું અને 
તેની ખીજ ખાજીએ રૂપાના વર્‌ખનું પ'તું આવે છે. તે કાગળતા પાના સ 
હીત રૂપાનો વરખ લેઈ પેલા ગરમ કરેલા વાસણુ ઉપર મુકવું તેથી રૂપાના 
વરખ ચેંટી જશે. ખાદ ઉપરથી ડાગળતું પાતુ કહાડી નાંખવું અને તેતા 
ઉપર એપણીથી ધસવું, પછી જરા અસ્રીતી આંચ પ્રીથી દેખાડવી, એ 
પ્રમાણ ખે ત્રણુ વર્ૂખ એક પછી એક ચેોડવાથી ધણુ।જ સારો રૂપાનો 
ઢોળ ચડરે. 

૨૨ લાંબી સુૃદત સુધી ટકે તેવો રૂપેરી ગીલ્ટ--એક કેડીના 
વાસણુમાં એક એઓંસ નાઇટ્રીક આસીડ નાંખો ધીમા તાપ ઉપર મુકવું 
એટલે તરત ઉકળવા માંડશે. જેવું તે ઉકળવા માંડયું કે તેમાં થોડીક ચોખી 
ચાંદીના કૅડડા નાંખવા. ચઃદી નાંખતામાં પીમળી જશે, માંદી પીગળી કે 
તરતજ તેમાં ધોડેક મીડું તાંખવું કે આસીડનો જેશ નરમ પડી જય 

પછી આ મેળવણીને લાહી જેવી કરવા માટે ત્તેમાં થે ડોક ચુનો અતે પ્ટ- 
ડડીનો ભૂકો નાંખવો. આ લાહીને જ્હર્‌ા પાણીથી પાતળી કરી લગાડવી તેથી 
પાકો રૂપેરી ઢોળ ચડશે. સિ 


ર3 ત્રાબાના શોકા ઉપર રૂષુ ચઢાવવાની શીત--જેડા પારાને 
તાઇટ્રીક આંસીડમાંયો ગાળવો. પછી ત્રાંબાના સાક્‌ કરેલા ચળકતા શીકા 
ઉપર તે મેળવણીમાંથી થોડાંક ટીપાં નાખીને લુમયના ફટકા વડે આત્તેથી 
ઘસવું તેથી રૂપુ ચઢી રહેરો. 

૨૪ ત્રાબા તથા પીતળ ઉપર રૂપાતો ગીલ્ટ--મીડું' 2 તોલા, 
પાનો વરખ ૨ વાલ, ટારટર ના તોલે, પ્ટકડી ૦ તોલે, એ બધાને એફ 
માટીતા વાસણમાં નાંખી તે વાસણુને અમસ્ી ઉપર સુકી તેને લાફડીથી હન 
લાવતા રહેવું, ત્યાર્‌ ખાદ ગીલ્ટ ચડાવવાતા વાસણુને પ્રથમ આંખલીથી કે 
લીંખુથી સાપૂ કૅરી તેને પેલા માટીના વાસણમાં નાંખવાં અને તેમાં વાસન 


હુજર્‌ પ્રેકેપશ# ક ૧૪૪) 


ણુ. ડુબે એટલું પાણી તાંખી ઉકાળવું. ખાદ વાસંણુને બહારે કંહાડીને ખસથી 
' સાફ્‌ કરી એપણીથી ઓપવું. જેટલો જડે ગીલ્ટ કરવો હોય તેટલી વાર 
તે વાસણુને ફેરી ફ્રી માટીના વાસણમાં નાંખતા જવું તતા એપણીથી 
સાપ્‌ ડરવું. 

૨૫ ખીજી રીત--ચેખી ચાંદીના વર્ક તોલે ૧, ફેટકડી તોલે ના, 
સુરોખાર તોલો ના, ટકણખાર તાકે ૦, એ સરવેતે લીંબુના રસ સાથે 
ખર્લમાં ધુટી એક જીવ કરી તેની ગોળીએ વાળી સુકવી રાખવી, પછી 
જે વસ્તુ ઉપર હોળ ચડાવવો હોય તેતે ખટાઈ લગાડી ધશી સ્વચ્છ ડરવું 
અને તેને પાણીથી ધોઇ સાફ કરી લુછી નાંખવું. અતે ઉપરતી સુકવેલી 
ગોળીને લીંખુતા રસ સાથે વાટીને વાસણુ ઉપર્‌ ધસવી. 

2૬ ત્રીજી શેત--રૂપાતે। વર્ક ૧ ભાગ, ફટકડી ૧ ભામ, નવસાર 
૧ ભાગ, ટકણુખાર ૧ ભાગ, મીડું ૧ ભાગ. એ ખધી ચીન્નેને પાણી 
સાથે ખરલમાં ધુ ટી એકરસ કરી ગોળી વાળર્વી. પછી તેને ઠીડરમાં અગર 
મુસમાં મુષ્ઠી દેવતા ઉપર ચડાવી ખુખ ન્નાપ દઇ ચારે તરફથી જુલાવી સુઝી 
કરવી. પછી જે વાસણુ ઉપર ટોળ ચડાવવે। હે હોય તેને ઉપર મેમાણે સાફ્‌ 
કરી સદરહું ગોળી વારી લીંખુના રસમાં તે વાસણુ ઉપર ધસવું. 

૨૭ ચોથી ર્રીત--તાધટ્રે. ઓફ સીલવર ( કાડીખાર ) ૩૦ ગ્રેન, 
મીડું ૩૦ ગ્રેત, કીમ એફ ટારટર્‌ ૩1 દ્રામ એ ખધાને ખરલમાં ઘુંટી 
ફાકી કર્વી. પછો જે વાસણ ઉપર્‌ ઢોળ ચડાવવો હે!ય તેને સાફ કરી સ 
દરહ પ્રારી પાણીમાં મેળવી તે ઉપર ધસવી. 

ન પાંચમી થીત--નાઇટ્રેટ એફ સીલવર ૧ ભાગ, સાધ્તેટ ઓક્‌ 
પોટાસ ૩ ભાગ. એ ખ'નેને ખરલમાં ઘુંટી એકત્ર કરી તેમાં થોડું પાણી 
નાંખી ખેળ જેવું જાડું કરવું, પછી તે વાસણુ ઉપર ધસવું. તેથી રૂપાને 
ઢોળ ચડશે. છ ક 


( ૧૫૦ )  જશ્ૈજ્ર્‌ પ્રકાશક 


૨૯ છડી રીત--સલફાઇટે એફ સોડા ૧૦૦ ભાગ, નાઇટ્રેટ એફ 
સીલવર ૧૫ ભાગ. બતેને પાણીમાં ઓગાળી તેમાં જેતે ઢોળ ચડાવવો 
હોય તેને ખોગી કહાડવું તેથી ઢોળ ચડશે, 

પરચુરણ ધાતુઓને। ગીલ્ટ ( રોળી)? 

3૦ પ્લાટીનમને! ગીલ્ટ--પાણી ૧૦૦ ભામ, કોસ્ટીક સોડા ૧૨ 
* ભાગ, પ્લાટીતમ ડલોરાઇડ ૧ ભાગ. એ બધાને મેળવી તેમાં ચાફ્‌ કરેલી 
ત્રાંખાતી ચીજ્ને ખોળવાથી તેપર ઝાંખો ચાંદી જેવો ગીલ્ટ ચડરે. 

૩૧ જસતને। ગીલ?--એક ખાંડણીને દેવતામાં ખુબ ગરમ કરવી 
અને તેમાં પીગાળેલું જસત નાંખી ટાઢું થાય ત્યાં સુધી ખુબ વાટવું, તેથી 
જસંતનેો ખારીક ભુકો થશે. એ ભુકાતે એક ચીતાઈના વાસણુમાં નાંખી 
' તૈમાં થોડું નવસારતું પાણી નાંખી તે વાસણુને ખીનન ઉકળતા પાણીના 
વાસણુમાં સુકી ઉકાળવું. આ ઉકળતા પાણીમાં સાકફ્‌ વાસણૂ। નાંખવાથી તે 
પર જસતનો ઢોળ ચઢશરે. 

૩૨ ત્રાબા પીતળ ઉપર ફલાઇ ચડાવવાની રીત--કોમએ 
ફેટારટર ૬ પંડ, પાણી ૪૦ પોડ, ડલાધઇતા કટકા ૮ પંડ, એ ખધાને ભેગાં 
ઉઠાળવાં અતે ઉકળતી વખતે સાક્‌ વાસણે તેમાં નાંખી મોડી વાહ ઉકાળવાં 
તેથી કલાઈ ચઢશે. 

૩૩ ગજવેલ અને લોઢા ઉપર ક્લાઇ ચડાવવાની રીત--થોડા 
કસાઈ અને પારો એ બનેને હાઇડ્રા ક્લોરીક આસીડમાં પીમાળવાં, આ 
મિશ્ર લુગડાવતી વાસણ્‌।પર ધસવું તેથી કલાઈ ચઢશે. 

૩3૪ બીછી શીત--કલાઈ ૧ ભાગ, જસત ર્‌ ભાગ, પારે ૬ ભાગ. 
એ ખધાને જરા ગરમી ઉપર્‌ ગાળવાં. પછી જે વાસણુપર્‌ કલાઈ ચડાવવી 
હોય તેપર પહેલાં હાઇડ્રા કલેોરીક આસીડમાં ખોબેલું લુગદું લગાવી ખાદ 
ઉપરનું મિશ્ર લરાવી ખુબ“ ધસવાથી કલાઈ ચડશે. 


હુજ્નર્‌ પ્રકાશ? ( ૧૫૧) 


૩૫ ગજવેલ અને લે!ઢા ઉપર્‌ પીતળને। ગીલ્ટ--પાણી ૨॥ 
શેર, મોરથુથુ ના તોલે, પ્રોટોકલષેરાઇડ ઓક્ટીન ના તોલો, એ ખધાને 
મેળવી- નિશ્રમાં સાફ વાચણા। ખોળવાથી પીતળ ચડે છે. 

ફ૬ લે'ખખડપર્‌ પીતળનોા ગીલટ--પ્રથમ લેખ'ડતે ખુખ સોક 
કરવું કે તેના ઉપર કાંઇ પણુ ચીકાશ રહૈ નહી. પછી તેને નાળટ્રીક આ- 
સીડમાં એકજ ધડી ખોળી કહાડી તરતજ પાણીથી સાફ કરી પીગાળેલા 
પીતળમાં ખોળી કહાડવું. 

3૭ ત્ર પૌોત'? વગેરે ઉપર જસતને ગીલટ--કલોરાધડે 
ઓશ્‌ ઝીંડને પાણીમાં ઓગાળી તેમાં, જસતનો ભુકો નાંખી ઉકાળવું, પછો 
જે વાસણુપર જસત ચઢાવવું હોય તે વાસણુને ઉકળતા પાણીમાં ખેળવું. 

૩૮ લેખ'ડ ઉપર્‌ કલધ્નેપ ગીલટ--લેોખ'ડના વાસણુતે થોડી 
વાર્‌ છાશમાં ખોળી રાખી પછી તેને ખારીક રૈતીથી ધશી સાફ્‌ કરવુ. પછી 
નવસારના પાણીમાં ખોળી કહાડી એઓગળેલી ક્લાઇમાં ઝખોળી કહાડવું. 

38 ત્રાંબા પીતળનાં વાસણ! પર્‌ કલાઈ ચઢાવવાની સેહે- 
લી શીત--પ્રથમ વાસણને” ઘશી ખુબ સાફ કરવાં, પછી તેમને ખુખ તપાવ- 
વાં. તે ત્નેઇએ તેવાં તપે ત્યારે તેમના ઉપર એક કલાધ્તો કડકો લઈ ધ- 
સતાં જવું, પછી તેટલી જગાએ નવસાર અને રાળતી ભુક્ીમાં ખોળેલું રૂવું 
પોતું ફેરવતા જવું તેથી પોતુ કરશે તેટલી જગાએ કલાઇ ચડતી જશે. 
કલાઈ કરી રહ્યા પછી તે વાસણુતે ચોખા પાણીમાં ખોળી કહાડવું. 


૪૦ ખીજી રીત--ઉપર્‌ પ્રમાણે કરવા ઉપરાંત વધારેમાં ક્રીમ એફ 
ટાર્ટર અથવા કોસ્ટીક સોડા કે કોસ્ટીક પે।ટાસને પાણીમાં નાંખી તેમાં જે- 
ખે તેટલી કલ્લાઇ નાંખી તે પાણીમાં વાસણને ઉકાળવાં તેથી બરાબર 
કલાઈ ચડશે. 

૪૬ પીતળના તારને ફલાઈ દેવાતી જ્ોેત--બે ઝુડીએ। તેમાં એક 


( ૧૫૨ ) હુજ્નર્‌ પ્રકાશ* 


માં ગળેલી કલાઇ અને ખીજીમાં જસતનું પાણી ભરી તેયાર્‌ શખી તારું 
ગુછલું પોટાસના પાણીમાં ઉકાળવું, પછી એવી રીતે કરવું કે જેમ ગુછળી 
ઉકળતું નનય તેમ તેમ જસતના પાણીમાં પઈ કલાઈના પાણીમાંથી બહાર 
કૅહાડવું. બાદ સોનીના તાર ખેચવાના જતરડામાં ખેચી કહાડવું તેથી તાર 
ઉપર વધારે ચડેલી કલાઇ ઉખડી જરે. * 


પાહિ... “યદ હોદા! 
પ્રકરણુ ૧૨ સુ. 


અત્તર તથા અર્ડ કાઢવા વિશે. 


૧ ઝુલાબનું ઉચુ અત્તર બનાવવાની રશોત--માટીતું એક મોડું 
વાસણુ અથવા લાકડાનું મોડું ટપ લઈ તેમાં ખરા ગુલાબના મોટા ષુલેની 
પાંદદીએ ભરવી. તે બધી પાંદડીએ કાઇ જય તેટલું ચોખું મીડું' પાણી 
રેડી સવારથી સાંઝ સુધી તડકામાં રાખી મુકવું/# અને રાતની વખતે તે વાન 
સણુને ધરમાં લેવું. એ પ્રમાણે સાત દીવસ'સુધી ત્રણુ ચાર દીવસમાં તો 
તેનાપર્‌ જરા જરા પીળા ચીકાશના છાંટા તરી આવશે. ભાજીના દહાડામાં 
વધારે તેલ તરી આવશે. એટલે ફક્ત તે તેલને સળીએ વીંરલા રૂ વડે 
પાણી ઉપરથી કહાગે લઇ કાચની શીશીમાં રૂતે નીચોવી લઇ મજબુત 
ખુચ મારવો. એ ષમાણે જ્યાં સુધી તેમાંથી તેલ નીકળે ત્માં સુધી તડકામાં 
મુકી રાખી ઉપર ક્રમાણું તેલ ઢહાડી લેતા ર્હેવુ'' આ અત્તર ધણી મૉંષી 
કીંમતે વેચાય છે. 

૨ ખીજી રીત--સાંઝતી વખતે ગુલાબના ખગીચામાં પાણીથી ભ- 
ર્‌લા કોડીનાં વાશ્રણાને લેઇ જવાં, અને ડાંખળી ઉપરથી ચુલાખના જુલ તોડી 

હ 


છુશરે મકાશ, ( ૧પ૩ ) 


તે વાસશુ।માં નાંખી દૈવાં. આ પ્રમાણે પાણીમાં એકઠાં કરેલા ચુ્નાખવાળા 
વાસણોને આખી રાત ખગીચામાંજ ઠારમાં ખુલ્લા રહેવા દેવા. અને સના* _. 
રતા પહોરમાં સુર્યતા કોરણુ દેખાતાં પહેલાં સળીઓ ઉપર વીંટેલા રૂના 
ષુંમડા વડે તે પાણી ઉપર તરી આવેલા અત્તરને લેઈ લેવું, બાદ તે અત્તરને 
મજખુત ખ્ુચની શીશીએમાં નીચોવી લેઇ રાખી મુકવું. અપર કાઢી લીધા 
પછી રહેલા પાણીની પણુ સારી કીંમત ઉપજે છે. આ પમાણે અત્તર ગા 
ઝીપોારમાં ધણું ખને છે, અને તે ઘણું ઉમદા કહેવાય છે. તેની એક તોલા- 
ની કીંમત દોઢસો રૂપીઆ સુધી ઉપજે છે. 

૩3 અભરતું અત્તર--એક ખાટલીમાં એક પેટ સરસ દારૂ તથા પાંચ 
દ્રામ અખર ઘણું ખારીક કાપીને નાંખવું. પછી બાટલીને મજખુત ખુચ દેવો. 
ખાદ એ ખાટલીને એક ખે મહીના સુધી તડકામાં સુષ્ઠી રાખવી, અતે તેટ- 
લા વખતમાં તેને વારે વારે હલાવવી. પછી તેને ગાળી કહાડી બીજ શી- 
શીએઓમાં ભરી મજખુત ખુચ મારી રાખવો, * 

૪ સુખડનૃ અત્તર--પલબારક સૃખડના ઝીંણા કટકા કરી તેને થે- 
ડા દહાડા પાણીમાં પલાળી રાખ્યું તેજ પાણી સાથે ઉકાળવા, અ] સારી 
રીતે ઉકદ્ધે એટલે#્તીચે ઉતારી લઇ તેતી ઉપર જે તેલ તરી આવે તેને સ- 
ભાળથી નીતારી લેવું. 

પ કેવડાનું અત્તર્‌--સુખડના તેલમાં સારા સુગંધી કેવડને ખોળી 
રખી તેમાંથી કેવડાતા જેવો વાસ નીડળે એવું થાય ત્યારે કેવડને સારી 
પેઠે દાખી એક શીશીમાં એ તેલ ભરી સજખુત ખુચ મારવો જે બરાબર 
વાસ ન આવે તો ખીન્ને કેવડો તેમાં પલળી રાખવે।. 


(ન 


૬ ચ'દનતુ' અત્તર્‌--સ્વાસીક ચ દતના લાકડાના ફટકા ડરી 
દ્ઞેતે પાણીમાં નાંખી તે તે પાણીને ચુલા ઉપર સુકકે ઉકાળવુંફ્‌ સારીષેડે ઉકળે 


( ૧૫૪ ) હુજ્ઞર પ્રકાશ. 


એટલે ઉતારી લેઇ તેમાં જે તેક ઉપર તરે તે હળવેથી કાઢી લેવું તેથી ધઃ 
ણું સરસ અતર થાય છે. 

૭ ખોજી ર્‌ીીત--સ્વાસીક ચ દતતા લાકડાના ઢટકા કરી પાણીમાં 
પલાળી તેને ઉર્ધ્વતલીકા યંત્રમાં નાંખી દેવતા ઉપર સુકી તેનો અર્ક કાઢવો, 
સારીપેકે ઉકળશે યારે ઉપર તેલ તરશે તે હળવેથી કાઢી લેવું. એજ તેલને 
વધારે સ્ત્રાસીક કરવા સારૂ ઉંચી ન્નતનું કરવું હોય તો એ તેલમાં પૂરી ખી- 
નન ચ'દનના ઝીણા કટકા નાંખી યત્રમાં તેના અર્કે કાઢવો. એંવી રીતે જેમ 
વધારે શ્વાસીક કરવું હોય તેમ તેમાં ખીન્ન તાનન ચદનના કટકા નાંખી તે- 
નો યત્રવડે અર્ક કાઢવો તેથી ચણું ઊંચુ અત્તર થશે. 

૮ ગમે તે જુલતુ' અત્તર બનાવવાની રોત--ગમે તે ન્તતના 
#લનું અત્તર કાઢવું હોય તો તે જુલને ચદતતા અત્તરમાં મેળવી તેને અર્ક 
કાઢવાના યત્રમાં નાંખી અત્તર કાઢવું, તેથી તે જીલને! સ્વાસ પેલા અત્તરને 
લાગશે, વધારે શ્રાસીક ડરવા* માટે ચદનના અતરમાં ફરીકરીને ખીન તાચ 
ના પુલ નાંખી ઉપર્‌ પ્રમાણે તેતે હક કાઢવો. 

હ બીજી મશત--ઉપર પ્રમાણે ચ દનર્ના અત્તરના ખદલે બદામ અગ- 
૨ રાપરાના તેલમાં જુલ મેળવી અતર કાઢવાથી હુલજી હલતું જ્નતર થાય 
છે. તથ્રા ધણા દીવસ ન રહેતાં ખગડી ન્નય છે. 

૧૩ ત્રીજી રીત--એક આર વગરતા લુગડાનો કટકો લઇ ખદામ 
અગર યપરાના અથવા ચદતના તેલમાં પલાળી તેના સરખા ચાર પાંચ 
ભ.ગ કરવા, તેમાંના એક કડકા લઇ લોઢાના પતરા ઉપર પાથરી તેના ઉપર 
જે જ%ુલનું અત્તર કાઢવુ' હોય તે જીલને ચાર આંગળ નનડાઇનો થર્‌ કરી તેન 
ના ૫? બીજે કટકો પાથરી તે ઉપર જુલતો ખીન્ને થર દેવો. એ રીતે 
જેટલા કડકા કર્યો હોય તેટલા થર દેઈ તેતે પાંચ સાત પ્રહર સુધી રાખી 
મૂકવું", પટી તેષ્ટાંતા જુલ્લે“કાઢી નાંખી ઉપર પ્રમાણુ બીન્ન તાજા જુલેોના 
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થર પેલા લુગડાના કટકા ઉપર દેઇ રાખી મુકવાં. એ રીતે દમ ખાર દીવસ 
કરયો પછી તે લુગડામાંતું તેલ નીચોવી લેવું. તેથી જે જુલના થર્‌ દીધા હશે 
તેની ખુશખોઇવાળુ અત્તર્‌ થશે. ' 

૧૧ ચેથી રોત--જે છુલતું અત્તર કાઢવું હોય તે જુલના થર ખે 
જુટ ચોરસ અને ખે ઈંચ ઉંચે દેઈ તેના ઉપર સફ્રેત તલનો ખે ઇંચ «ન- 
ડાઇતો  થર્‌ દેવો. ફેરીને તે ઉપર. ઈંચ નડાધ્તતો જ૪ુલનો થર્‌ દેવો. તે પ 
છી તેતે એમને એમ ચોવીસ કલાક સુધી રાખી મુકવુ. બાદ જાના જુલ કા- 
ઢી નાંખી કરી તવા જુલના ઉપર્‌ પ્રમાણે થર દેવો. એ રીતે ખે ત્રણુ દીવસ 
થર દેઇ આખરે તલને સ્વચ્છ ધાંજ્ી અથવા થત્રવડે પીલી તેલ કાઢવું. 
તેથી અત્તર થરે. 

૧૨ પાંચમી રીત--બદામના મીજ ઉના પાણીમાં એક ડલાક સૂધી 
પલાળી રાખી તેના ઉપરની છાલ કાઢી નાંખવી. પછો જેતું અત્તર્‌ કાઢવુ 
હોય તે જુલને તેમાં મેળવી ખાંડનું, બાદ તેને'અર્કે કાઢવાના યત્રમાં નાંખી 
અર્ક કાઢવો. એટલે અત્તર નીકળશે. ૦ 

૧૩ નાર'ગીતુ' અત્તર્‌--તારગીના જુલ ૪ ભાગ અને પાણી ૧૨ 
ભાગ એ#બખબ-નેને (શ્ર કરી ચુલાબના અત્તરંમાં બતાન્યા પ્રમાણે અકે કાઢવો, 
તે આશરે અર્ધું પાણી નીકળી આવે ત્યાં સુધી કરવુ, આ રીતે ખે ચેલા 
પાણીને ઠંડુ થવા દેવાથી તેપર તેલ જેવું પડ ખાઝશે. તે ધીમેથી કાઢી લઇ 
મજખુત ખુચવાળી બાટલીમાં ભરવુ'. આ અત્તરને ઇંગ્રેજમાં એલીઅમ ની- 
રાલી કહે છે, તે સધળાં કરતાં ધણું સરસ ખને છે. અને તેના એક એ 
સની કીંમત ૬૦ ર્‌પીઆ સુધીની હોય છે. 


૧૪ લવ'ડરનુ' અત્તર્‌--લવડર ૩ દ્રામ, બરગામોટતું તેલ ૩ દ્રા- 
મ, ઉચુ ચુલાબતું અત્તર ૧૦ ટીપાં, કસ્તુરી ૧। ગ્રેન, રોજ મરીનું તેલ ન॥ 
દ્રામ, બેનઝે.૪ક આસીડ ૧ સ્ડુપલ, રમા ૨પીરીટ*૧ પેંટ, ડીસ્ટીલ” 


પાતા થ#૦ રૂ (કજ, 
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વાટર ર॥ ઔંસ. એ ખધા મેળવી મજખુત ખુચની ખાટલીમાં ખધ કરી 
સારી પેઠે હલાવી પદર દીવસ સુધી રાખી મુકવું. પછી તેને ગાળી લઈ 
ખીજ બાટલીમાં ભરવુ. 

૧૫ રૃમાલ ઉપર્‌ છોઢટવાનું અત્તર--એસેન્સ એક્‌ ખરગેમોટર 1 
દ્રામ, એસેન્સ એપ લેમન ૧ દ્રામ, એઇલે એક અરજ બા દ્રામ, એ 
[#લ એક્‌ નીરેલી ૨૦ ટીપાં, એપલે એક રેજમરી ૧૦ ટીપાં, એસેન્સ 
એક અખબરગ્રીસ ૧ ટીપું, એસેન્સ ઓક્‌ મશક ૧ ટીપું, રેકટીફાધ્ડ રપી- 
રોટ વા પેંગગ એ બધાને એક ખાટલીમાં મેળવી જાખવું. 

૧૬ હુંગરીવાઢર્‌ નામતું સુમ'છી અત્તર્‌-અએસેન્સ એક અંબર 
ત્રીસ ૨ દ્રામ, એઓપ્લિ એક રોજમરી ૧ ઓંસ, સ્પીરીટ એષ વાઇન ૧ 
પેટ. એ ખધાને એક ખાટલીમાં મેળવીને એક મહોના સુધી રખી મુકવુ. 
પણ્‌ તેટલા વખતમાં તેને હ્ાવતા રહેવું. તે પછી તેને રગ આપવા સારૂ 
આલકાનેટરૂઢ નાસતી રંગ લાવનારી દવા માંખી ગાળોને ભરી મુકવુ. 

૧૪ હુનવાઢર્‌ નામભતું સુગ'ધી અરાર્‌--ટીંકચર એફ અખર* 
ગ્રીસ ૨ ડ્રામ, ટીંકચર એક્‌ મશક ૨ દ્ર, સ્પીરીટ હાઇન યૂ કવાટે, 
પાણી ના પેંટ. એ ખધાને મેળવી ગાળી લેવુ. પછી કાચનો ખુચની શ્ીશી- 
એમાં ભગો રાખવું. 

૧૮ મીલીક્લાવર્તું અત્તર--ડસ્તુરી ૧૨ ગ્રે; અબર ૨૦ ગ્રેન, 
લીંબુનો અરકે ૧1 ઔંચ, લવીંગનું તેલ ૧ ઔંસ, લવડરનું તેલ ૧ એંસ, 
નાર્‌ંગીનું તેલ ન॥ દ્રોમ, રૅકટીફાધડે સ્પીરીટ ૨ બાટલી. એ બધાને મજખુત 
શીશીમાં પદર દીવસ સુધી રા'ખવુ. 

૧૯ બેનજીર્નું અત્તર્‌--લવીંગનું તેલ ૧ દ્રામ, ચખેલીતું તેલ 
૧ દ્રામ, મોગરેલ&$ ના દ્રામ લીંબુના અરક ૮ દ્રામ, નારગીનો અર્ક ૪ 
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દ્રામે, છેગરોવાટર ૧ પેંટ, રેકટીફાઈડે સ્પીરીટ છ ખાટલી. એ ખધાતે 
મેળવી ગાળી લેવું. 

૨૦ ડપુરનેો અર્ક કાઢવાની શીત--રેકટીફાઇડ સ્પીરીટ ( વાઘને 
દારૂના અકે ) ૮ ફેલ્યુઈડ ઓંસમાં ૧ એઓંસ કપુર્તે પીમાળી બાટલીમાં 
ભરી રાખવુ. આ અરક ભરવાતા કામમાં આવે છે. 

૨૬ ગુલાબને! અર્ક--એક ખાટલીમાં ગુલાબના જુલની પાંદડીઓ 
ભરવી. પછી તેમાં સ્પીરીટ ઓપ્ર વાઈને નાંખી ખાટલીને ખુચ મારી રાખી 
મૃડવી. આમાંનાં થોડાં ટીપાં ઓરડામાં છાંટવાથી તેમાંતા હવા ધણી ખુથ- 
ખો[દાર્‌ રહેશે. 

૨૨ લીંખુને! અર્ક--એક વાસણુમાં ૦॥ રતલ તાન લીંખુની છાલ 
ને નાંખી તેમાં ૧ પેટ સ્પીરીટ એપ વાધન તથા ૧ દ્રામ ઓઇલ ઓક્‌ 
લેમન ઉમેરી મજખુત ઢાંકણું દેવુ. પછી ધીમી ખાંચ આપી નીચે ઉતારી 
ઠંડુ થાય ત્યારે ગાળી કહાડી મજશ્રુત ખુચવાળી ખાટલીમાં ભરી રાખવુ. 

૨3 લવીંગતે। અર્ફ;-એક કશ્થના વાસણુમાં ૦॥ દ્રામ લવીંગતુ' 
તેલ નાખી તેમાં ર એંસ સ્પીઢીટ એક્‌ વાઇન મેળવવુ. 

૨૪ ખીજી*રીત--એક પેંટ બાંડીમાં ૧ા ઓંસ લવીંગને જર્‌ા 
ખર્લમાં વાટીને નાંખવાં. પછી તેને પદર્‌ દીવસ સુધી રહેવા દેઇ ગાળીને 
બાટલીમાં ભરવુ. ર 

૨૫ તજને અર્ડ--એક પ્યાલામાં ૨॥ એંસ કુફેસ્પીરીટઢ નાંખી 
તેમાં ૧૦ ટીપાં તજતા તેલનાં નાંખી મેળવીને શીશીમાં ભરવુ 

ર્ર ખીજછી રીત--૩॥ ઓંસ છુંદેલી તજને એક ખાટલી ડેક સ્પી- 
રીટ નાંખી અઠવાડીયા સુધી રહેવા દેઇ પછી ગાળી કહાડી બાટલીમાં ભરવું. 

૨૭ પપર્મીંઢતેો અર્ક--એસેતસીઅલ એપલે એક્‌ પેપરમીં» 
વૃ એસ લૂઇ તેમાં ૭ એસ રેક્ટીાઇડ સ્પીરીટ એક વશન નાંખી સેળવી 
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દેવુ. જે લીલા ર્‌ંગતું કરવુ' હોય તો પેંપરમીંઢનાં સુકાં પાંદડાંતે સ્પીરીટર્મા 
પલાળી રાખવાં, પછી જ્યારે લીલો રંગ થાય ત્યારે ખ્લાટીંગ પેપર્થી ગાળી 
ખઆાટલીમાં ભરી મજખુત ખુચ મારી રાખવે. 

૨૮ અફૂીણૃને। અર્ફે--કઠેણુ અફ્દીણુ ૧ ઓંસતે વાટી ૧ પેંટ પ્રક 
સ્પીરેટમાં ૭ દહાડા સુધી પલાળી રાખી પછો ખ્લ્ાટીંગ પેપર્થી ગાળી બા" 
ટલીમાં ભરી રાખવું. આ અડે શરીર ઉપર ચોપડવાના કામમાં આવે છે. 

૨૨% હીર્‌પાબોળતે। અર્કે--રા ઓંસ હીરાખોળના ભુકાતે ૧॥ પેંટ 
ગૃક્‌ સ્પીરીટ (દારૂના અર્ક ) માં ૭ દીવસ સુધી પલાળી રાખી ઉપર્‌ ક્રમાણે 
ખ!ટલીમાં ગાળી ભરવુ* 

૩૩ હીંગને! અર્ફે--સાત દહાડા સુધી ૨ ઓંસ ચોખી હીંમના 
ભુકાને ના પેંટ પ્રુફ સ્પીરીઢઠ ( દારૂના અર્ક ) માં તાખી પલાળી રાખવી. 
ઉપર પ્રમાણું ગાળી ભરવુ” 

૩૧ સુતો અકે--સુંડતો ભુકોર૧ ઔંસને ૧ પેંટ પફ સ્પીરીટ 
(દારૂતા અર્ક )માં ૭ દહાડા સુધી પાળી રાખ્ઠી ઉપર પ્રમાણે ગાળી ભરવું. 

૩૨ કસ્તુરીને। અર્કે--“ સીવેટ ” ( એક નનતતી ખીલાડીમાંથી નીન 
કળતી પીળા ભુરા રગતી કસ્તુરી , ૩૦ ગ્રેત, ચુલાખતું અત્તર ૨૧થટીપાં, કુ 
સ્તુરીતી ભુકી ૧ ઓંસ, લવીંગનું તેલ ૧૦ ટીપાં, આલકોહેલ (દારૂનોઅર્કે) 
૪ પેંટ, એ ખધાને સાથે મેળવી હલાવી ઠૅરવા દેવુ* 

૩૩ કેસરને! અકે--ચેઃખું કેસર ૪ ઓંસ, રેકટી ફ્‌ાઈડે સ્પીરીટ- 
૬ પેટ. પહેલાં કેસરને ૪ પેંટ સ્પીરીટમાં ૩ દીવસ સુધી પલાળી રાખી પછી 
ખામીના ૨ પેટ સ્પીરીટ નાંખી તેને ખીન ૩ દહાડા સુધી રખી ગાળી લઇ 
કાચની મજખુત ખુચવાળી ખાટલીઓમાં ભરી રાખવું, આ અર્ડ હરેક દવા 
ખનાવવાના કામમાં આવેછે. 

૩૪ લેોબાનતે અર્ડેન-લેબાન દસ તોલા, ખાલસમ એપ્ર પીરૂ દું 


હુશર્‌ પ્રકાશ? ( ૧૫૯.) 


તોલા, સીકેતેરી એલીઓ ૧ તેલે. એ ત્રણેતો જુદો જુદો બારીક ભુકો 
કરવો. પછી તેમાં એક બાટલી રૅકટીષ્રાઈડ સ્પીરીટ નાંખી સાત દીવસ ર- 
ખી મુકવું ખાદ તેને ગાળી લઇ બીજી બાટલીમાં ભરવુ. 

૩પ ધાણાને અર્ક--એક રતલ ધાણાને ખોખરા કરી એક ગ્યાલન ' 
સ્પીરીટ એશ વાઇતમાં ૮ દહાડા પલાળી રાખી પછી ચોળીને ગાળી લેવુ. 

૩૬ એલ્ચીને। અર્ડ--એળચી દાણા ૮॥ તોલા અને પરક સ્પી- 
રીટ એક બાટલી લઈ એલચીદાણુાને મરી દલવાતી [વિલાયતી ધ ઢીમાં દ- 
લી કહાડી તેને સ્પીરીટમાં ૧૪ દહાડા સુધી પલાળી રાખી ગાળી લેવો. 


૩૭ આચોડાઇનનેો અર્ડ--આ અર્કને ધણા લોકો ચેોપડવાનું 
લાલ ઓસડ કહેછે, રેકટીકાઈડે સ્પીરીટ ર પેંટ લઈ તેમાં રા ઔંસ આન 
યોડાઈને નાંખી પીગાળવું. પછી તેને ગાળી લઇ કાચના ખુચવાલી શીશી 
માં ભરવુ. 

૩૮ જાવ-ત્રીનો અર્ડ--જવત્રીનો ભુકો પ તેલા લઇ તેને ૩ ક 
વાટ નેવુ' ડીગ્રી એવર પ્રુશ્વળા રેકટીશ્ૂઇડ સ્પીરીટમાં નાંખી મજખુત ખુ- 
ચ મારી થોડા દહાડા પલાળી રખી ગાળી લેવુ. 

$૪ કાળળ્મરીતોા અર્કે--૧૦ તોલા કાળાં મરીના ભુકાને ચાર ૬- 
હાડા સુધી ૧ રતલ સ્પીરીટ વાઇતમાં પલાળી રાખી મજબુત ખુચ મારરી ષ- 
છી તેને ગાળી લેવુ. 

૪૦ જાયકૂળતોા અડે--એક પે'ટ પુષ્ઠ સ્પીરીટમાં પ તોલા ઝીથુ 
છેલેલું ન્નયષ્ળ નાંખી મજખુત ખુચ મારી ૧૫ દહાડા રખી પછો ગાળી 
લઇ ખીજી બાટલીમાં ભરી મજખુત ખુચે મારવો. 

૪1૧ દાને! અર્ડ--સફેત થયા વગરવું જાતું આડુ પાંચ રતલ 
લ% તેને છ બાટલી રેકટીદાઝડે સ્પીયીટમાં ચોદ દહાડાના સુધી પલાળી રાખી 
પૃષ્ઠ તેને હપુડાથી નીચોવી કહાડી તેને ચુલા ઉપર ઉકાળી બે બાટલી જેર 


(-૧;૦) હુન્નર પ્રકાશ, 


હૈ તારે ઉતારી ઠંડુ પાડીને તરતજ ગાળી ખાટલીઓમાં ભરી દેવુ, 
આ અર્ક ધણ્‌।જ જલ્લદ થાય છે અને તે અજીરણ, મુરછી વગેરે દરદ ઉપર્‌ 
તથા બીન્ન ધણા કામમાં આવેછે. 

૪ર ગમે તે કુલ તથા વનસ્પતીતેો। અર્ક કહાડવાની રીત--ે 
જુલ તથા વનસ્પતીનો અકે કહાડવેો હોય તે છ રતલ લઇ તેને દસ ખાટલી 
યક સ્પીરીટમાં પદર્‌ દહાડા સુધી પલાળી રખી ગાળી કહાડી ભરી લેવુ. 





મક્રણુ ૧૩ મુ. 


યણી જાતના એસેન્સ બનાવવા વિશે. 


૧ કપુરનું એસેન્સ--એ પોળા, મોઢાની બાટલી અથવા વાસણુમા| 
જ્રા ઔંસ ડપુર નાંખી તેમાં ૧॥ ગ્હાલત સ્પીરીટએફ્‌ વાઇત નાંખી થોડા 
દુદાડા રાખી સુકવુ. 

ર્‌ એલચીવતું એસેન્સ--૫। સ એલચીદાષ્દને મરીષ દળવાની 
[વિલાયતી ધીમાં દળી ખારીક ભુકો કરી તેતે એક ગ્યાલન સ્પીરીટએઓફ્‌ વા* 
જૂનમાં નાંખી ૧૫ દહાડા સુધી રખી ગાળી લઈ ખાટલીમાં ભરી રાખવુ. 

3 માથાને દુખતુ સટાડવાનું એસેન્સ--કપુર ર૨ ઔંસ, લીકર્‌- 
બોફએમોનતીયા ર ઓંસ, લવડરનું તેલ ૪ દ્રામ, ચાખો સ્પીરીટ એફેવાઈને 
૧૪ ઓંસ, એ ખધાને ખાટ્લીમાં નાંખી મેળવવુ. તે જ્યારે માથુ દુખતું 
હેય ત્યારે લગાડવુ'. 


૪ લીંખુતુ એસેન્સ--૧ ઓંસ લીંબુના તેલને ૮ ઓંસ સ્પીરીટ” 
ઝાવાઈિમાં નાંખી તેમાં તાજ લીંખુતી પીળી છાલ ૦॥ એ સ તાંખવી 


હુશ્ર્‌ પ્રકાશ* (પ) 


પછી એ ખધાને પોહેઇ। મોહાની બાટલીમાં નાંખી ૪૮ કલાક સુધી સખી 
ને લીંબુની છાલને તેમાં ચોળવી અને પછી ગાળી લેવુ. 

પ લીંબુની છાલનુ' એસેન્સ--એક પોહેળા મોહાતી મોટી બાં- 
મે; તાજ લીંબુની પીળી છાલ બા રતત ને એક પેટ સ્પીરીટ ઓફ્વાઇ- 
નમાં નાંખી ૮ દહાડા સુધી પલાળી રાખવી. પછી છાલને સ્પીરીટમાં સારી 
પેઠે ચોળીને માળી લેવુ' 

ન કસ્તુરીનુ એસેન્સ-- કસ્તુરી ૦ ઓંસ, સ્પીરીટ એક્‌ વાઈનિ ૨ 
પેટ, એસેન્સ એમ એમબર્‌ ગ્રોસ ૧ ઔંસ એ બધાંને બાટલીમાં નાંખીને 
ખે મહીના સુધી તડકામાં રાખી ઘડી ઘડી ખાટલીને હલાવતા રહેવુ". પછી 
તેને ગાળી લઈ ખીજી બાટલીમાં ભરી રાખવુ. 


૫, રાઈનું એસેન્સ--એક પહેળા મૉંઢાની બાટલીમાં રાઇનો ખાં- 
ડેલો ભુકો ૨ ઔંસ, કપુર ર ઔંસ, એઓઇલએફ રોઝમરી ૩ દ્રામ, બાલ- 
સમ એઓફ્‌ ટે',લું ૧ દ્રામ, અનન્‍્નાટે* બા દ્રામ, એ બધાને સ્પીરીટઓક્‌ વાઈ- 
નમાં નાખી એક અઠવાડીયું રાખી પછી*ગાળીને બીજી બાટલીમાં ભંરી લેવુ“- 

૮ આરેજની છાલકું એસેન્સ--આરે'જની જરા પીળારપર આન 
વેલી તા૬/ છાલ $#૪ ઓંસને પોળા મૉંઢાની બાટલીમાં નાંખી તેમાં સ્પીરીટ 
એક્‌ વાઇત બા પેટ, પાણી બા પેટ નાંખીને આડ દહાડા સુધી પલાળી રા- 
'ભૂવી. પછી છાલને તેમાં જોળીને ગાળી લઇ તેમાં ૧ ખાટલી શેરીવાધનિ નાખવે।. 

હ પેપરમીંટતું એસેન્સ--પેપરમીંટતુ' તેલ ૧ એંસને બાટલીમાં 
નાંખી તેમાં ૧ પેટ સ્પીરીટ નાગી જ્યાં સુધી તેલ સ્પીરીટની સાથે મળી 
#ય ત્યાં સુધી બાટલીને હલાવ્યા કરવી, 

૧૦ બીછી રોત --પકેળા મૉંઢાની બાટલીમાં ના ઓંચ પેપરમીંટના 
પાંદડા નાંખી તેમાં સ્પીરીટ એક્‌ વાધન નાંખી એક અઠવાડીયા સુધી અથવા 
તેનો રંગ આવે ત્યાં સુધી પલાળી રાખવું” મ 9 

૧૬ 


(ર૨.  હુશ્રર્‌ પ્રકાશ, 


૧૧ સાખુનુ' એસેન્સ--૪ એસ કેરટીલ સોપ ( સાધુ ?તા બારીક 


કટકા કરીને પહોળા મોઢાની બાટલીમાં તાંખી-૧ પેટ સ્પીરીટમાં પીગા- 
ળવો, અને તેમાં ગુલાબતું તેલ પ થી ૧ ટીપાં નાંખવુ'. આ એસેન્સ મુચા* 
કફૂરીમાં. સાખુ ન મળે તયારે સેવીંમ સેપતી ગર્‌જ સારરો. 

૧૨ ચખેલીતા ફુલનું એસેન્સ--પહોળા મોઢાતી બાટલીમાં ચ બેન 
લીતા જુલને સ્પીરીટ એદ્વાપ્રતમાં નાંખી થોડીવાર જ્ઞખીને ગાળી લેવુ 

૧૩ વરીઆળોનુ એસેન્સ--9 ઓંસ સ્પીરીટ એફ વાઈતેમાં ૧ 
એંસ વરીઆળીવું તેલ્ષ નાંખી મેળવવુ. 
 શજૃજ૪ુ બીજી ર્‌ત--પહેળા મોઢ!તી બાટલીમાં વરીઆળીને જરા ખોન 
અરી કરી સ્પીરોટમાં નાંખી થોડીવાર પછી ગાર્ળી લેવુ, 

ઉપ ગુલાબના કુલતનુ એસેન્સ--ગુલાબના જુલની પાંદઠી ૧ રતલતે 
૧ ગ્યાલત પૃક્‌ સ્પીરોટમાં ને૪ દહાડા પલાળી શાખી પછી છુલને ચોળીને 
ગાળી લેવુ. તાર્બાદ તેમાં ચા દ્રામ એસીટીક આસી: નાંખી ગાળી લેવુ . 

૧૬ જાયકૂળતનુ એસેન્સ--છેલેલા નળયકળતે એક બાટર્લીમાં ન.- 
ખી તેમાં સ્પીરીટ ઓપ્વાઇત તાંખી ધોડા દહાડા ઓગાળી ગાળી લેવું. અ- 
થવા ના દ્રામ નયફળના તેલને ૧ ઓંસ સ્પીરીટ એફશીઇનિમાં મેળવી દેવુ. 

૧૭ તજનું એસેન્સ--તજના બારીક ડટકા કરી સ્પીરીટ ઓફ્વાઇ- 
નમાં થોડા દહાડા રાખી ગાળી લેવું 

૧૮ લવીંગનું એસેન્સ--લવીંગને ખોખરા કરી સ્પીરીટ ઓદ્વા 
ઇનમાં થોડા દહાડા રાખી પછી ગાળી લેવું. 

૧૯ ખીજી રીત--૦1 દ્રામ સુવાતા તેલને ર ઓંસ સ્પીરીટ ઓફ 
વાધ્તમાં મેળવી દેવું. 

૨૦ સુવરાનુ" એટ્તેન્સ--૦॥ દ્રામ સુવાના તેલને ગક શીશીમાં ટ્‌ 

દ્રામ ગુંદર સ્પીરીટમાં નાંખી મેળવું, 


ષ્ટ 


હુશર પ્રકાશ શરૃ 


શ્ય ખદાભવુ ભેસેન્સ-'એ એક ઓંસ' બદામના મ્રાખા ને ૭. 
એસ સ્પીરીટ એદ્‌ વાપ્તિમાં' મેળવવું. % 

૨૨ લાલ ભરચાંતું એસેન્સ -ના ઓંસ સુકા મરચાની લોલ 
ભુકીતે ના પેટ બાંઠીમાં ૧૫ દહાડા સુધી પલાળી રાખી ગાળી લે લેવું. 

૨8 લવડરનું એસેન્સ --લવડરતું સુગધી તેલ ૩॥ ઔંસ, રેકટી 
ફ્રાઇટ સ્પીરીટ ર બાટલી, ચુલાબજળ બા પેંટ, ટીકચર ઓક એરી 
સરૂટ બા પેંટ એ બધાંતે મેળવવું. આ એસેન્સ કપડાં ઉપર્‌ છાંટવામાં 
આવે છે, 

૨૪ કપડા ઉપર છાંટવાનું એસેન્સ-વરખીનાવું સુમ'ધી તેલ 
ર્‌ દ્રામ, રેકટી ફાઇડ સ્પીરીટ ૪ એસ, અબરમીસતું એસેન્સ ૦॥ દ્રામ, 
નાર'ગીતા જુલનું પાણી ૦ ઔંસ. એ બધાને બાટલીમાં નાખી મેળવવું. 

૨૫ ખીજી રીત--બરમામોટનું એસેન્સ, ૧ દ્રામ, લીંબુવું એન્સ ૧ 
દ્રામ, લવીંગનું તેલ ૧ દ્રામ, ચુલાકાનું અત્તર દ ટીપાં, રેકટીષ્રાઈડસ્પીરીટ 
૧ પૈટઢ એ બધાને બાટલીમાં$મેળવી ર્*ખનું. 


ર૬ ર્‌ોઝમરીનું એસેન્સ-૧ ઓંસ રોકમરીના તેલને ૧ ૧. પેંટ 

સ્પીરીટ શક્‌ વાઈતમાં નાંખી તે મળી જય ત્યાં સુધી ખઆટલીનતે ઠુલાઃ 
વતા રલેનું. 

૨૭ દ૬દરાખતું એસેન્સ--૧ ઓંસ મેપ એઈલને ' સાત ઓંસ 

રેકી ફૂાધ્ડ સ્કીરીટ ઓક વાઇનતમાં નાખી તે મળી જય ત્યાં સુધી હલાવવું. 

૨૮ નાર્‌ગીનુ' એસેન્સ--ઉપર લીંખુનું એસેન્સ બતાવવાની રીત 

છે તેજ પ્રમાણે બતાવવું પણુ લીંબુના તેલનાબદલે  નારગીતું તેલ તમ. 
છાલ લેવી. 

ર% નારંગીની છાલનું એસેન્સ--નાર:ગીની સારી તાક પ 
છાલ ૪ ગસ, રેફરીફાઇડ સ્પીરીટ એક્‌ વાઇત બા પેટ, પાણી ભા પે 


( ૨૬૪) “ છુશર્‌ પ્રફાશ# 


એ ખૂધાને આડ દહાડા સુધી પલાળી રાખી ચોળીને ગાળી લેથું. . 

૩૦ ગરમ સસાલાતુ એસેન્સ--કાળાં મરી ર ઔંસ, ગરમ 
મસાલો ૧ ઓંસે, જયકળ બા ઔંસ, લવીંગ ૧ દ્રામ, જીરૂ ૧ દ્રામ, ધાણા 
૧ દ્રામ. એ બધાને ખોખરૂં કરી તેને એક બાટલી રેકટી પ્રાઇડ સ્પીરીટ 
શ્ર વાઇતમાં પલાળી રાખવું. પછી ચોળીને ગાળી લેવું. 

૩૧ કાફરીનું એસેન્સ--રેકીને ખાંડી બારીક કરેકી કારી પ॥ 
ઓંસને પોહોળા મોઢાની ખાટકીમાં નાખી તેમાં ૧॥ કવાટે નેવું ડીગ્રી 
ઓવર પુક્વાળા રેકટીફરાઈડ સ્પીરીટ નાખી થોડા કલાક રહેવા દેઈ ગાળીને 
આટલીમાં ભરી લેવું. 

૩ર્‌ જીરાનું એસેન્સ--૧ એઓંસ જીરાના તેલને ૭ એંસ રૅકરી 
ક્રાધ્ડે રપીરીટ એફ વાધનેમાં નાંખી જ્યાં સુધી મળી નય ત્યાં સુધી 
ખટલીને હલાવ્યા ૨રવી, આ એસૈન્સના ખે ત્રણ ટીપાં કેટલીક જતની વિ- 
લાયતી મીઠાઇ બનાવવામાં*તાંખે છે? 

૩3 અનેનાસનુ એસેન્સ--સાત એઓંસ રેકટીફાઇડ સ્પીરીટ ઓફ 
વાઇતમાં ૧ ઓંસ અનેનાસનું તેલ નાંખી ન્યાં સુધી મળી ન્નય ત્યાં સુધી 
ખાટલીને હલાવ્યા કરલી, આ અસેન્સના ખે ત્રણુ ટીપાં કેટલરીક નતની 
વિંધાયતી મીઠાઇમાં નાંખે છે. 

શ૪ રુલાબનુ' એસેન્સ--૧ પેટ આલકેોહાલમાં ચોખુ ચસુલાખતું 
અત્તર ૨ દ્રામ નાંખી તે મળી નય ત્યાં સુધી ખાટલીને છલાવ્યા કરવી, 
ખા એસેન્સ કપડાં ઉપર ષ્ાંટવામાં ઘણું સારૂં છે. 


૩3૫ વાઇટરોરુ નાસતું એસેન્સ--રોઝસ્પીરીટ ૪ ઓંસ, વામ” _ 
લેટ એસેન્સ ર ઔંસ, જેસમીન એસેન્સ ૧ ઓંસ, પેચે[લી એક્ષત્રાકટ ભા. 
 ઓંસ એ ખધાતે શીશીમાં મેળવવું, 

૩૨ મરરામેકમ્છું એસેન્સ--ળ“એંસ એઈલે એકે ખરગાઃ 


હુન્નર પ્રકાશન (18૫) 
મોઢને ૧ ખાટલી નેવું એવર પદ રેકટી પ્રાઇડ સ્પીરીટમાં નાંખી” હલાવી 
મેળવવું. 

3૭ નીરેલીનું એસેન્સ--સ્પોરીટ એષ વાધન ૮ એશ, નાર- 


ગીની છાલ ૬ ઔંસ, એરીસરૂટ ૨ દ્રામ, અબરમ્રીસ ૪ કીન, એ ક 
મેળવી થોડા દહાડા રાખીને ગાળી લેવું. 


રર! ..6. 5. હે. કે... પાતા 

પ્રકરણુ ૫૪ મુ. ર 

સુગધીદાર તેલ, તથા ખુશબોઇદાર પાણી 
બનાવવા વિશે.. 


૧ લોખાંનનું તેલ બૂતાવવાનત્ટી શેત--કોડીયો લોખાન ૭ દ્રામ, 
આલીવનું તેલ ૧ પેંટ. લોખાંતનોમ્બારીક ભુકો કરી તેલમાં નાંખી તે તેલ- 
ની ખાટલીમે એક તલાક ગરમ પાણીમાં સખી હલાવ હલાવ ડરવી. પછી 
તેને એક દહાડે! દેર્વા દેદને બીજી બાટલીમાં નાંખી ખુચ મારી રાખવું. 

૨ ચ'બેલોનુ તેલ--સારૂં પીંજેલૅ ર્‌ લોબાનના તેલમાં પલાળી એક 
રકાખીમાં ઝીશા તારની ચાલણી સુકો તેપર ગોઠવવું. પછી તેના ઉપર ચ- 
બેલ્રીના જુલ મુકીને ૦॥ ઇચ જાડું પડ કરવું. અતે ખીજી ૨૩ાબી તેના 

* ઉપર્‌ ઉંધી ઢાંકીને એ બેઉ રકાખીઓને કપડાથી ઢાંકી ત્રણુ ચાર્‌ ક્લાક 
રાખી મુકનુ'. યાર ખાદ તે જુલેને આસ્તેથી બહાર કહાડી નાંખી તેના ખદલે 
મૂરીથી બીન તા'ન છુલનું પડ કરતું. એ પ્રમાણે દસ બાર વખત કરીને 

જયારે રૂમાંથી ફુલો વાસ આવતે] માલમ પડે તારે શે રતે ગેસમાં 


( ૧૬૬ ) હુજ્ર્‌ કકાર રક, 


દાથીને તેલ નીચોવી કહાડવું અતે એક શીશીમાં ભરી મજખુત ખુચ 
મારી રાખવો. 


“૩ ચુલાબના ફુલતુ તેક--ગુલાબના. જીલની તાજી પાંખડીયે, 
આલીવએલિ ૦॥1 પેટ. ચુલાબની પાંખંડીમોને જરા કચરી ૩ થી ૪ 
મસ લેવી. તેને એક વાસણમાં નાંખી ઉપર આલીવ તેલ રેડી મજખુત 
ઢાંકણું ઢાંકવું. પછી તે વાસણુને એક અડેવાડીયા સુષી તડકામાં અથવા 
ચુલાની ગર્‌ણુ જગ્યાપર સુકી રાખવું. પછી તે જુલેને ચાળીને ગાળવું. એ 
પમાણે જ્યાં સુધી તે તેલમાંથી જીલને વાસ આવે ત્યાં સુષી તાન્ન ગુલાન 
બના જુલની પાંખડીઓ નાંખી તડકામાં થોડ દહાડા સુષ્ઠી ચોળીને 
ગાળી લેવુ“ _ 

૪ શોગરાતુ તેલ--ચુલાબના તેલ પ્રમાણે કરવું. પણુ ગુલાબના 
જુલને ખદલે મોગરાના જલ લેવાં. -ચખેલીનું તેલ પણુ આ રીતે ખને છે. 


દ 

પ સેકેસર એઇલ લાલ #ગવું--આલીવ અથવા ખદામવું -તેલ 
૧ પૈંટ, રોઝમેરીવું તેલ ૧ (મ, ઓરીગેતમુતું તેલ ૧ દ્રામ, નાયકળતું તેલ 
૧૫ ટીપાં, ચુલાખનું અત્તર ૧૫ ટીપાં, નીરોલીવુ' તેલ દુ ટીપાં, કસ્તુરીનો 
અકે ૩ ટીપાં, એ ખધા તેલોતે બાટલીમાં નાંખી એકડું કરીને મેળવવુ. 
અને લાલ રંગ કરવા માટે એલીવ તેલને પહેલાં જરા ગરમ કરીને તેમાં 
આલકાનેટરૂટ નાંખી ઠંડું પાડી પછી બાકીના બીન ખુશખોદાર તેલ તેમાં 
નાંખી મેળવવુ* ૧ પેંટ તેલે થ દ્રામ આલકાનેટર્ટ તાંખનું. 

૬ સેડેસર્‌ એઆઇધલ લીલા રંગવુ--આલીવ તેલ ના રતલ, એ- 
રીગેતમનુ' તેલ મા દ્રામ, રોઝમેરીતું તેલ ૧૦ ગ્રેત, જયકફેળનું તેલ ૭ 
ટીર્પા, ગુલાખતુ' અત્તર ૬ ટીપાં,, એ બધાને સારી પેઠે મેળવી તેમાં પામ- 
એઓણ્લતાં થોડાં ટીપાં નાખવાં. » 


હુન્નર પ્રકાશ? (૧૬૭ ) 


છ કપુરનું તેલ કહાડવાની રીત--અક્શીનું અથવા તકતું તેલ બ 
૦ શેર, ડપુર ૧॥ તોલે, પહેલાં કપુરતે ખરલમાં નાંખી તેનેખુબ ધુ'ટવો, 
ધુ'ટતી વખતે તેમાં થેઃડું થોડું તેલ નાંખતા જતું, પછો બારીક વઢાય તારે 
તેમાં ખાકોનું તેલ નાંખી એક સરખુ મેળવી દેવું. પછી ઝીણા લુગડામાંથી 
ગાળીને એક શીશીમાં ભરી રાખવું, એ તેલ શરીર ઉપર ચેપપડવાના કામ- 
માં આવે છે. તેમાં અફ્દીણુનો ડસુંબો નાંખવાથી વધારે ગૃણુ લાગે છે. 

૮ બીજી રીત--૨॥ તેલા કપુર, ૧। શેર મીડું તેલ, પહેક્ાં કપુરના 
ઝીણા ઝીણા ફટકા કરીને એક બાટલીમાં તાંપવા પછી તેલને ગરમ કરી 
તેમાં રેડી ખાટલીને ખુચ મારવો. અને તે કપૂર પીગળી ન્નય ત્યાં સુધી 
ખાટકીને હલાવ્યા ડરવી, 


હ સાખઠુતી સેળવણીનુ તેલ--કેસ્ટીલ શેપ ( સાખુ ) નો બારીક 
ભુકો રા॥ એ સ, કડપુરનો બારીક ભૂકો ૧૦ દ્રામ, સ્પીરીટ એક્‌ રોઝમરી ૧૮ 
પવાહી એ મ, પાણી ૨ પ્રવાહી ન્સ, એ બધાને એક ખાટલીમાં નાંખી 
એક સરખુ મળી નય ત્યાં સુધી વારભાર હલાવ્યા કન્વું. આ તેલ શરીર 
ઉપર .ચોપડવાના કામમાં આવે છે. એને કપાઉડ સોપ લીનીમે ટ પણુ કહે છે. 

૧૦ લર્વડ#વાટર્‌ બનાવવાની રીત-ચે।ખુ વિલાયતી ઓઇલે એષ 
લવડર્‌ (લવ ડરતું તેલ ) ૪ દ્રામ, લવીંગતું તેલ ના દ્રામ, કસ્તુરી પ ગ્રેત 
ચોખા સ્પીરીટ એપ વાઈને ૬ એંસ, પાણી ૧ એં પહેલાં લવ ડરને થોળ 
સ્પીરીટતી સાથે મેળવવું, પછી બાકીની ચીજ તેમાં નાંખી એક ખાટલીમાં 
ભરી મજબુત મારી ખે મહીના સુધી રહેવા દેવું તે હલાવીને વાપરવું. 

૧૧ ટાનોક વાટ૨--શેડાવાટરની બાટલીને પાણીથી પોણી ભરી તેમાં 
અ[% કારખતેટ એપ શેોડા ના દ્રામ તથા 8 ગ્રેત કવીનાન નાંખવું, તેરસ્પ 
૨૮ ગ્રેત ટાર્યરીક આસીડ નાંખી ખાટલીને ખુચ મારી તાથીં ખાંધી લેવી. 


(૧૬૮) હુજ્ર્‌ પ્રકાશ? 


૧૨ લેમન ખાર્લી વાઢર્‌--એક લીંષુની છાલની સાથે ર એલ 
સાકરતા મોટા કટકા લેઇ એવી રીતે ચોળવા કે જેથી લીંખુની સુગ'ધ તેમાં 
આવે. પછી તેનો રસ નીચોવલી કહાડી એ કટકા ઉપર નાંખવો અતે ઉપર- 
થી ર પેઢ સાદુ બારલીવાટર નાંખવું. 

8 શેાડા વાટ૨--શેડાવાટરતી એક ખાટલીને પાણીથી પોણી ભર 
વી. બાટલીને બરાભર ખુચ બેસતો આવે તેવો આગળથી તપૃયાર રાખી પછી 
તેમાં ખાઇ કારખાનેટ ઓફ સોડા નાંખવો, અને તેની ઉપર ૧૦ થી ૧૨ 
ટીપાં સલક્યુરાક આસીડ નાંખવું. બાટલીને તરત ખુય મારી તારથી ખાંધી 
લેવી. આ બાટલી લેતાં પહેલાં તપાસવી કે તડ અથવા ફારેકી હોય નહી. 

૧૪ બીજી રીત--બાઇ કારખોનેટ એક્‌ શેોડા ના દ્રામ અને સલ- 
દ્યુરીક આસીડને ખદલે ૨૮ ગ્રેત ટારટરીક અથવા સાઈટરીક આસીડ નાંખી 
બાટલીને ખુચ મારી તારથી બાંધી લેવી. 

૧પ લેસોનેડ વાટર--૧ રેર પગમાં ૦ રતલ સાકરતે પીગાળવી 
અને તેને ચુલા ઉપર સુકી ધીમી ઓંચથી ઉકાળવું. તે પાણી ગરમ થાય કે 
તેમાં ૨ દ્રામ એસીઢીક આસીડ અતે ૪ આંસ ટારટરીક આસીડ નાખી એ 
મેળવણીને ઠંડી પડવા દેવી. પછી તેને સગધ આપવા *૬ટે લીંખુતા એસે- 
ન્સતા થોડાં ટીપાં નાંખવાં. તે મેળવણીના ૬ ભાગ કરી દરેક ભામ પાણી 
થી પોણી ભરેલી લેમાનેડતી બાટલીમાં નાંખવો. અને તેમાં ૩૦ ગ્રેન કાર- 
બોનેટ ઓક્ર શેડા નાંખી તરત ખુચ મારો તારથી ખાંધી લેવી. 

૧૬ શુગર્‌ વાઢર--બરાબર મીડું' થાય તેટલી ખાંડ સાથે. પાણીને 
ઉકાળવું પછી તેને ઠંડુ પડવા દેવુ. આ પાણી બરફ સાથે પીવાથી ચારે 
સ્વાદ આવશે. 

૧૭ લીંખુડું વાટર આઇસ--૩ લીંખુ લેઇ જે વાસણુમાં બનાવવું 
હેમ તે વાસણુમર્વ લીંખુરન' છાલને ખુરા ખાંડના ગાંગગા ઉપર સારીપેડે ધ- 


હુજ્ઞર પ્રકાશ? ( ૧૬%) 


સવી, પછી તેમાં ૧ લીંબુનો રેસ, એક પેટ ખાંડતેો શીરે), એક નારેગીને 
શસ તથા અરધી પેંટ પાણી માંખી આઈસનતા સામાં ખાંધવું. 

૧૮ ભારજવાટર આઇ્સ--ર નારગીની છાલ ઉપર એક ખુરા 
ખાંડને ગાંગડો સારીપેઠે ધશી તે છાલને છેલી કહાડી તે બેઉમાં એક પેટ 
ખાંડનો શીરો વાંખી તેમાં એક પેટ નારંગીનો રસ ઉમેરી ગાળી કહાડી 
આધસના સ ચામાં બાંધવું. નારંગીની છાલને ધણી ઘશીને છેલવી નહીં 

૧૯ લીલી દર્‌ાખનું વાટર્‌ અઇસ--૪ લીંબુને! રસ, ૧ નારંગી- 
ની છેલેલી છાલ, ૧ પટ ખાંડતો શીરો, ના પેઢ પાર્ણી. ૨ ગ્લાસ ભરીને 
લીલી દરાખતું શરબત, ૧ ગ્લાસ બરીને રરી વાઇન. એ બધાને મેળવી 
ગાળોને આઇસના સ ચામાં બાંધવું 

૨૦ ડેરીનું વાટર્‌ આઇસ--સારી મીઠી કેરીનો રસ કહદાડી તેમાં 
ઘોડું પાણી તથા એક પેઢ ખાંડનો શીરો નાંગી મેળવીને આઇસના સ * 
મામાં બાંધવું. ૭ 

૨૧ અનીનાસનુ વ[્‌ટ૨ આઈસ--2॥ રતકત્ન અતીતાસતે છોલી 
તેને સંગે મરમરના ખરલમાં ન્દ્રંખી ખારીક છુંદવુ. પછી તેમાં જરા લીંખુતો 
ર્સ તથા”*એક પેન ખાંડનો શીરો અતે તેમાં જરાક પાણી નાંખી મેળવીને 
આઇસતા સચામાં ખાંધવું. 

૧૨ તડબજતુ વાઢર્‌ આદ્રસ--૦॥ રતલ સારા લાલ પાકા ત”યનને 
સગે મરમરતા ખરલમાં નાંખી છુંદવું. પછો તેમાં જરા લીંબુનો રસ તશ્રા 
એેક પેટ ખાંડનો શીરો તથા જરાક પાણી નાંખી આઇધસનતા સચામાં બાંધવું. 

૨૩ જીનજર વાટર આઈલ--૬ ઓંસ આદતના મુરખબામાંથી રું 
ભાગ ખરલમાં નાંખી છુંદવું. અને ખાક્ીના સુરબાનતી પાતળી પાતગી કાત- 
રીએ કરવી. પછી તેમાં એક બાટલી લીંખુનું વાટર આઇસ બનાવી તેમાં 
ખધાને મેળવી સચામાં ખાંધવું, 9? . ક્ર 


(૧૪૦: હુંશર પ્રકાશ. 


ર૪ બદામનુ વાટર આઇસ--%5 ઓંચ છેલેલી ખદામતે બા પૈંટ . 
પાણી સાથે એક ખરલમાં ખારીક ખુંદવી. તેમાં બદામ તથા પાણી મળી 
જેટલો રસ થાય તેટલે પમાંડતો શીરો ઉમેરી ઝીંણા ડકાંણાતી ચાળણીમાં 
ગાળીને સચાપ્ાં બાંધવું. 

ર૫ હંમરી વાટર્‌ બનાવવાની રશીત--એક ખાટલીમાં એસેન્સ 
એક અખરગ્રીસ ૨ દ્રામ, ઓઇલ એઃક રોઝમરી ૧ ઔંસ, સ્પીરીટ ઓક 
વાધ્તિ ૧ પેંટ તાંખી બધાને મેળવીતે એક મહીના સધી રાખો મુકવું. પછી 
સને રંગ આપવા સારૂ આક્ષકાતેટરૂઢ તાંખી ગાળીને વાપરવામાં લેવું. તેન. 
ટપડાં. ઉપર છાંટવાથી ખુશખમોઈ આવશે. 

૨૬ રોઝ વાટર--ના બેટ ડીસ્ટીલ વાઢર અશ્રવા વરસાદના પા- 
ણીમાં ૧ દ્રામ સ્પીરીટ એક્‌ રેોઝતે નાંખી મેળવવું. ર 

૨૭ જેસમીત વાટર્‌--ના પેટ વરસાદતા પાણી અત્રવા ડીસ્ટીલ 
વાટરમાં સ્પીરીઃ એક જેસર્મી। ૧ દ્રામ તાંખી મેળવવું. 

ર૮ જાત ડવોલો પર્ફ્યુમત નામતી 'ખુશબો!ઇ બનાવવાનો 
રૌત--ક્રાસ પાપડનું તેલ (એઇલ એફ સાસીફ્રાસ) ૧ ભાગ, આર જતું 
તેલ ૧ ભગ, વરીઆળાનું તેલ ર ભામ, લવડરનું તેલ ૩ ભાગ, લીંબુનું 
એસેન્સ ૮ ભાગ, ભરમ મોટનું એસેન્સ ૮ ભાગ, એ ખધાને કાચની શીશીમાં 
મેળવી તેમાંથી ધે ટીંપાં રૂમાલ ઉપર છાંટવાથી ધણે્‌। સારો વાસઆવશે. 

ફહ રૂમાલ ઉપર છાટવાતો 'ખ્ુશબોઈઇ--લવડરનું તેલ (એઇલ- 
ક્‌ લવર) ૩ ફૂલ્યુશ્ડ્દામ, અબરમ્રીસનો અર્ક ૬ ટીપાં, કપુર ૧ ગ્રેન, 
સ્પીરીટ એક્‌ વાકત ૧ પેંટ. એ બધાને એક પખવાડીયા સુધી ખાટલીમાં 
નાંખીતે હલાવ્યા કરવી. પછી ગાળી કહાડીને ખીજી શીશીમાં ભરી રાખનું, 

૩૦ મીલી ફ્લ્યુઅસએે પરફ્યોમ ("મુશખે!૪)--લીંખુતું એસેન્સ 
૨ આંસ, અબજર્ટથીસતું ચેસેન્સ ૪ ઔંસ, વરીઆળાનું તેલ ર્‌ એંસ, લ- 


હુજ્નર પ્રકાશ (૧૭૧) 


વ'ડર્વું તેલ ર ઔંસ. એ બધાને શીશીમાં નાંખી મેળવવું. * 

૩૨ હાથતા સોંજાતે લગાડવાની 'ખુશબોઈ--૧ બસ સ્પીરીટ 
એફ વાધ્તમાં ૨ ટીપાં અંબર ગ્રીસના અર્ક નાંખવો. પછો તેમાં રૂ પલા- 
ળા મોનનની અદરની બાજીપર્‌ લગાડવું. એટલે ધણી સારી સુગધ આવશે. 


૩ર ટેબલ તથા પેટીમાં રાખવાની 'ખુશબો!ઇ -ધાંણા ૨ ઔંસ, 
કેવડાની જડ ર એઓંસ, લવડરતા જુલ ૪ એસ. એ બધાને જુદા જુદા 
મણ ખારીક ભુકો કરીને મેળવી દેવું. પછી તેમાં કસ્તુરી ૧ સ્ક્રપત તથા 

ખડનો વહેર ૧ દ્રામ તાખીતે બધાને: મેળવીનાંખ્મી મલમલના કપડાની 
કિન થોડું થોડું ભરીને ટેબલ, કબાટ તથા.” દ. અશ્રવા કપડાં ॥ 
પડમાં સુઝી રાખવી. તેયી. સારો વાસ આતવરે;7::* : 


23 પ્રીન્સ આલખટૅ એન પરશ્ષેચુમ શે -“અબરમોંચ 
ના ઓંસ, કસ્તુરી ૩ દ્રામ ખનેતે લાકડાની. વસિડણીમાં “ખોદી તેમાં લવીંગનું 
તેલ ૧૦ ટીપાં તથા ખાલસમ એકે પરૂ રં*ટીપાનાંખી મેળવવાં અને 
તે લાહી જેવું થાય એટલું ચંખેલીનું 'તેલ' નાબીને' મે મેળવવું પછી એ બવા- 
ને એક ખાટલી સ્પીરીટ” એક્‌: યોમાં તા યુથ મારી આઠ અઠવાડીયા 
સુધી બાટલીને રામી મુકવી. પ 


૩૪ ક્વીન્સ એન પષરંફૂચુમ ( 'ખુશબોઇઇ )--લવીંગવું એસેન્સ 
[9 ડ્રામ, બરમામોટનું એસેન્સ નાણ દ્રામ, નીરોલી ( આરજતા ઝુલનું ) 
એસેન્સ ૧ દ્રામ, કસ્તુરીતું એસેન્સ ના ઓંસ, ચુલાખતું પાણી ના પે'2, 
સ્પીરીટ એક્‌ ટયુબરોઝ (ચુક્છરીનો અદ) ના પેટ, જલદ સ્પીરીટ ઓફ 
વાઇત ૦1! પૈટ, સ્પીરીટ એફ જેસમીન ( ચૅખેલીતો એર્ક ) ૧ પૅંઢ પ્રથમ 
ક્પીરીટ એક્‌ વાઇતમાં બધા એસેન્સ નાંખી પછી તેમાં બીજુ ખધુ નપખમી 
ગુલાબનું પાણી નાંખવું અને સારી પેડે મેળવીનેમ્બાટલીમઠં ભરવું. 


(૧૭૨ )  છજુશેર્‌ પ્રકાશન 

૩પ પ્રીન્સ એફ વેલ્સ પરકૂધેમ (ખુશબોઇ)--ખાંડેલાં લવીંગ 
૨ સ્કપશ્ર, વનીલાના બારીક કટકા ૧ દ્રામ, મ!લુગાનું તેલ ૪ ઢીંપા, સુખડનું 
તેલ ૧ દ્રામ, તજની ભુકી ૧૨ ગત, વરખબીનાતું તેલ ટ ટીપાં, ગુલાખતું 
અત્તર ૮ ટીપાં, ના૨ંગીના જુલનું તેલ ૨૦ ટીપાં, લવ'ડરેતું તેલ ૧ દ્રામ, 
અંબર ૧૬ ગ્રેત, કસ્તુરીનો અર્ક ૧ ગ્રેને, સ્પીરીટ -એદપ્ર વાઈન ૧૬ ઓંસ. 
એ બધાને સ્પીરીટમાં મેળવી એક અઠવાડીયા સુધી ૧ ખી મુકવું, પછી 3- 
પડાથી ગાળી લઈ શીશીમાં ભરી લેવું, 

5$ શીમ ઓફક્‌ રેોઝીસ--મીઠદી બદામતું તેલ ૧ રતલ, સ્પરમાસીટી 
૧ ઓંસ, સદ્રેત મીણુ ૧ ઓંચ, ગુલાબ ૧ પેંટ, એસેન્સ એક્ટ નીરોલી ૨ 
દામ, પહેલ્લાં બદામનું તેલ, સ્પશમાસીટી અને મીણુને એક વાસણમાં નાંખી 
આતસ ઉપર સુકીને ગરમ મરવું. જ્યારે તે બધુ પીગળી શડે ત્યારે તેમાં 
ઘોડું ચુેલાબ જળ નાંખી મેળલ્ષતાં જવું, જ્યારે તે બધું મળીને પોમેટમ જે- 
પું થાય કે ઉતારી ઠંડુ પડવા આવે કે તેમાં એસેન્સ નાંખી કાચના વાસ* 
ખ્યુમાં ભરી તે ઉપર ચામડું બાંધી મોહું મજખુત ખંધ કરવું. 

૩૭ કપડા ઉપર્‌ છાઢવાની 'ખુશબોાઇ--એસેન્સ ઓક્‌ ખરગામોટ 
૧ દ્રામ, એસેન્સ એફ લેમત ૧ દ્રામ, એઇલ એફ ઔરજ બૉ દ્રામ, 
એલ એક તીરોલી ર૨૦ ટીપાં, ઓઇલએક્‌ રોઝમરી ૧૦ ટીપાં, એસેન્સ 
એક અબરગત્રીસ ૧ ટીપું, એસેન્સ એકે મસક ૧ ટીપું, રેકટીફાઈડે સ્પી- 
શીટ મા પૈઠ. એ બધાને બાટલીમાં મેળવી રાખવું. 

૩૮ લેમનક્રીમ બનાવવાની રીત--એક વાસણમાં બદામનું તેલ 
૧ ઓંસ તથા સ્પરમાસીટી ૨ દ્રામ નાંખી ધીમા તાપ ઉપર પીગાળવું. 
અને દંડું પડે કે તેમાં એસેન્સ એક્‌ લેમન ૧૬ ટીપાં નાંખી સારી પેકૅ 
મેળવવું. પછી કાચના વાસણમાં ભરી રાખવું, એ ચાંમડી ઉપર લમાડવા- 
ના કામમાં આવે જે, 


હુશર્‌ મડાશ#- ( ર૭૩ / 


૩ રૂમાલ ઉપર્‌ છાંટવાની ડટૂંચ ખુશબેઈ--લવ ડરવું વિલ્ાય- 
તી તેલ ૨ દ્રામ, લવીંગનું તેલ" ૨ દ્રામ, એઇલ એય ખરમામોઢ ૧ દ્રામ, 
તજતા તેલના ૨૦ ટીપાં, સુલાખતા અત્તરના ૨૦ ટીપાં, એસેત્સ એક મ 
સ્ક (કસ્તુરીનું એસેન્સ) ૧ દ્રામ, રેકઢીક્ાઇડ સ્પીરીઢ ૧ પેંટ, એ બધાને 
એક બાટલીમાં નાંખી મેળવવું. ા 

૪૭ બીજી જાતની ફેંચ ખુશબાઇ--એસેન્સ એફ ખરગાશેતઢ 
ઉચુ પ ઓંસ, એસેન્સ એક અખબર ગ્રીસ ૨ પ્રવાહી ઔંસ, એસેત્સ એક્‌ 
મરક ભા પ્રવાહી ઓંસ, એઇલ ઓપ વરબઓીના ૨ પ્રવાહી ઓંસં, રેકટીઃ 
ફ્રાઈડે સ્પીરીટ છ ગ્યાલન્‌, એ બધાને મેળવી કાચની ખાટલીમાં ભરી મજ" 
ખુત બુચ મારી ર્‌ાખવે!. 

૪૨ ત્રીજી જાતની રેંચ 'ખુશબાઈ--એધ્લ એદ્ર ખરગામોટ ૧ 
પ્વાહી ઓંસ, એસેન્સ એક અબરગ્રીસ ૨ પવાહી દ્રામ, ગુલાબનું અત્તર 
૧ પ્રવાહી દ્રામ, રેકટીફરાઇઇડ સ્પીરીટ ૧ બાટલી, એ ખધાને મેળવી વાખવું. 

જુર્‌ ટાધ્લેટ વીનીગર્‌--ગુલાખના સુકા જુલતી પાંદડી ૪ ઓંસ, 
મુલાબતું અત્તર્‌ ૯૦ ટીપાં, રેકઠીફાઇડ સ્પીરીટ ૧૦ એસ, ડાઇલ્યુટેડ એ? 
સીટીક આસીડ ૪૦ એંસ એ બધાને એક મજબુત ઢાંકણા વાળા સાંકડા 
વાસણુમાં નાંખ્‌/ ૧૪ દીવસ સુધી પલાળી રાખી બાટલીમાં ભરી દેવું. 


પ્રફરણુ ૧૫ મુ. 


ઘણી પ્રકારના પોમેટમ બનાવવા વિરે. 


૧ પેપ્સિટ્સ બનાવવાની રીત--પોમેટમ ખતાવવા સાર લાર્ડ ૦4- ર 
લતી ચરબીને અગાઉથી ધીમી. આંચે તાવી ગાળી નાંખવી. અને તેને એફ 


(૧૭૪)  શનજ્નર્‌ પ્રકાશ; 


વાસણુમાં ભરવી. જ્યારે પોમેટમ બનાવવું હોય. તારે તેમાંથી ધોડી ચરબી 
લેઈ તેમાં ખુશબોદાર તેલ નાંખવાં. એજ પ્રમાણે. થોડું સદ્રેત મીણુ લેઇ તેને 
એક વાસણુમાં નાંખીને તાવવું. અતે તે તાવેલા મીૌણુમાં ઉપર કહેલી 
થોડી ચરબી અથવા સાલીડતું તેલ નાંખી મેળવવું. પછી તેમાં કોઈ પણુ 
“તના ખુશખોદાર તેલના થોડા ટીપાં નાંખી મેળવવું. તેથી જેવી નાતનું 
તેલ હશે તેવું પોમેટમ થશે. 

૨ ડડેણુ પોસેટમ બનાવવાની રીત--લાર્ડ જાતની અથવા બક 
રાંની તાવેલી ચરબી ૧ રતલ, સફ્રેત તાવેલું મીણુ ૪ ઔંસ, એસેન્સ ઓફ્‌ 
બરગેમોટ ૧ ઔંસ, ચરબી તથા મીણુને સાથે તાવી મેળવીને ઠંડુ પડે 
ભારે એસેન્સ નાંખીને કાચના પ્યાલામાં ભરી રાખતું. 

3 સુગધ્ી લાલર્‌ગનું ષાોમેટમ--ચરબી ર લાગ, આલીવ એ" 
ઇલિ ર ભાગ, લાર્ડ નતનીત્યરબી ૧ બાગ, ,.એ બધ.ને તાવી એક ત્રાંબાના 
તવાસષુમાં તાંખી તે વાસણુને એક ખબીન્% વાસણુમાં ગરમ પાણી નાંખી 
ચુલા ઊપર મુકવું. ( પણુ તે વાસણુની 9ર સુધી પાણી આવે તેટલુંજ ભ" 
રવું. નહોંતો ચરબીતું વાસણુ પાણીથી ભરાઈ જરે) એ ચરખી તવાયા પછી 
તે વાસણુતે પાણીમાંથી બહાર કહાડવું. અતે ચરબી'બધાવા માંડે કૈ 
તેમાં લર્વીંગનું તેલ ૧૦ ટીપાં, તીરેલીનું તેલ ૨૦ ટીંપાં, લવ ડરનું તેલ 
૬૦ ટીયં, બરમામોટવું તેલ ૯૦ ટીપાં, એસેન્સ એક્‌ અબરમ્રીસ ૫૦ 
ટીપાં, એ બધાં તેલમાં નાંખીનેઃ તેમાં “રા કીરમજતો રંગ નાંખી મેળવું. 
પકી કાચતા વાસણુમાં ભરી રાખી જ્યારે ન્નેઇએ ત્યારે શરીરે લગાડતું. 

 જ૪કડૈસ્ટર એઇલં પોામેટમ-કેસ્ટર એઇલે ૪ સં, લાર્ટ જાતની 
ચેર્ખી ૨ ઓંસ, સ્ેત મીણુ ર દ્રામ, એસેન્સ એક બરગામોટ ૨ દ્રામ, 
લવંડરતું તેલ ૨૦ ટીપાં, પહેલ્ઞાં ચરબીને 'તાવીને તેમાં મીણુ તાંખી મેળવવું 
પછી ઠંડુ પડવા આવે % ઉપર કહેલાં તેલ નાંખી મેળવીને ભરી શખ. 


હુશ્નર્‌ પ્રકાશ, (10૫? 


પ સકેશર્‌ પોશૈટમ--કેસ્ટર એપલે પ ઓંસ, સફેત મીષ્યુ ૧ 
' એસ, આલકા નેટ રૂટ બા દ્રામ, આલકાનેટના મુળીયાંતે વાસણમાં જરા 
પાણી સાથે નાંખી ગરમ ઢરવું. પછી ગાળી કહાડી તેમાં ઓરીગાનમનું. 
તેલ ૧ દ્રામ, તથા રેઝમેરીનું તેલ ૧ દ્રામ, નનયફળતું તેલ ના દ્રામ, ચુ 
લાખના અત્તરતા ૧૦ ટીપાં નાંખી મેળવીને પેલા મીણુ તષ્રા તેલને જરા 
ગરમ કરી તેમાં નાંખી સારી પેડે મેળવવું. 

૬ ભદામરતું પોશૈટમ--૧ પેંટ મીઠી ખદામના તેલને ધીમા તાપ 
ઉપર્‌ મુકી તેમાં બા એંસ સપરમેસ્ટી (મગર મચ્છતા ભેજાંમાંથી કહાડે* 
લુ તેન) તથા ૨ ઔંસ લાર્ડ નનતતી ચરબી નાંખીને બધાને તાવવું. તવાઇ 
રહ્યા પછી એક ખીન વાસણુમાં નાંખી ઠંડુ પાડવું. અતે મરછીમાં આવે 
તેવી ખુશખે।ઇતું તેલ નાંખી ગાળીને ભરી રાખવું. 

છ વાકી વધારવાનું પોસેટમ--બકર્ાંતી ચરખી ૧ રતલ, ચેખું 
સફેત મીણુ ૪ ઓંસ, બરગેમાટમું એસેન્સ ૩ દ્રામ, લીંખુનું. એસેન્સ ૩ દ્રા- 
મ, લવડરતું તેલ ૧ દ્રામ, ્યાઇમતું *તેલ ૧ દ્રામ પહેલાં મીણુ તધ્રા ચર- 
ખી સાથે મેળવી તેમને ધીમા ન્તાપ ઉપર મુકી પીગાળવાં. અને પછી તેમાં 
ઉપલા સૈસેન્સ ભા તેલ મેળવી ભરી રાખવું આ પોમેટમ દરરોજ સવારે 
વાળમાં ક તેથી વાળનો વધારે થાય છે. 

૮ નરમ પોસેટમ બનાવવાની: રોત---ઉમરના કઠજુ પોમેટમમાં 
હ ગોંસ બદામનું તેલ નાંખી :મેળવવું પછી -તેમાં કાદા તેલ તથા 
લવડરનું તેલ તૉખી કાચના વાસણુમાં ભરી રાખવું. 

9 આર્જવું ધો!મેટમ--ચેખણુ 'સધમાંખનું મીછુ ૧: રતલ. . લાર્ડ' 
" નતતતી ચરભી ૧ રતશ્ર, બકરાની ચરબી ૧ રતલ, પામખાોઇલે છ ઓંસ. 
એ બધાંને મેળવી ઠંડુ પડવા. આવે કે તેમાં આરંજના જુલવું પાણી યા 
આંસ તમા એસેન્સ એદ્‌ નીરેલી મા દ્રામ રાખી -મેળધીતે શરી રાખતું, 


૬૨૧૭૩) _ હુજ્નર્‌. પ્રકાશ, 


૨૦ ગુલા'મનુ' પાસેટમ--લાર્ડ્‌ જાતની ચરખી ૪ રતલ,, ખકરાંની 
થરબી-૧ રતલ, 'આલકાનેરૂઢ ૧ રતલ એ બધાંને અંગારા ઉપર મુકીને 
તાવવાં. પછી જરા રતાશ ઉપર રંગ આવે કે ગાળી કહાડવું. ઠંડુ પડવા 
માંડે કે તેમાં પ ઔંસ ગુ્રાબ તથા થોડું ચુલાબતું અત્તર નાંખવું. તેથી 
ગુલાબને! વાસ આવશે. 

૬૬ વાળ સાફ્‌ કરવાનું પોલેટમ--બદામનું તેલ ર આંસ, સ- 
પર્માસીટ ર્‌ દ્રામ, સફેત મીણુ ૧॥ દ્રામ, ગ્લીસરીન ૧ દ્રામ, ખાલસમ 
એક્‌ પીરૂ ૦। દ્રામ એ ખધાને મેળવી કાચના વાસણુમાં ભરી રાખવું તેન 
થી વાળ સાફ રહે છે, 

૧૨ ચામડી ઉપરની કર્ચોળી ફાઢી નાંખવાનું પોમેટસ-- 
સફેત મીણુ ૧ ઓંસ, લીલી નામના જુલનો રસ ૨ એઓંસ, મધ ૨ ઔંસ, 
ગુલાબનું પાણી ૨ દ્રામ્‌, અતે અત્તર ૨ ટીપાં. પહેલાં મીણુને તાવી તેમાં 
ઉપલાં તેલ નાંખીને મેળવવાં, ર ન 

૧૩ કેલલ્ડકીમ પોાસેટમ-“મોઠી ખદામતું તેલ ૧ ઓંસ, સફેત મીન 
ણુ ૨ દ્રામ, સ્પરમાસીટી ૨ દ્રામ, એ બધાને એક વાસણુમાં નાંખી અ ાન્‍ 
શ ઉપર મૂકીને પીગાળવાં, પછો તે મેળવણીને એક ખા ખરલમાં નાં* 
ખી સઘળુ મળી જય લાંહાં સુધી ધુ'ટવું. ધુ'ટતી વખતે તેમાં ૧ ઓંસ 
ક્રુલાબને જરા જરા રેડી સાથે મેળવતા જવુ'. એ પ્રમાણે બધું મળી જઇ 
ને લાહી જેવું થાય યાં સુધી છુ્વું. ઠંડુ પડે કે તેમાં ખુશબોઇને વાસ્તે 
એસેન્સ એક ખરગામોટના ૮ ટીપાં નાંખી તેને કાચના વાસણુમાં ભરી 
દર કોઇ ચામડું ખાંધી મોઢું મજખુત બધ ડરવુ. 

૧૪ શીળીના ચાડા કાઢવાંડુ પોસેટમ--આ પોમેટમ ઉપર પરન 
ભાણેજ ખનાવવું. પણુ તેમાં તફાવત. એટલે 'કે ઉપર પ્રમાણે મીણુ, સ૫૨- 
શાસીટ તથા બહામતું તેલ અગાશી ઉપર પીગળાવતી વખતે તેમાં બા દ્રોમ 


હુજ્નર્‌ પ્રકાશ? ( ૧૭૭) 


કેસર તાંખડું. પછી ઉપલી રીત પ્રમાણે ખરલમાં ધુંટીને ચેહેરા ઉપર લ- 
ગાડવાથી છોળીતાં ચાઠાં નીકળી જશે. 

૧૫ 'ખુશબોદાર પોાસેટ્મ-- સાધારણ પોમેટ્મ ૧ રતલ, દાલચી- 
નું તેલ 1૧ દ્રામ, એલચીનું તેલ ૧ દ્રામ, ચ”મેલીનું| તેલ ૧ દ્રામ, નીરો- 
લીતું તેલ ૨૦ ટીપાં, વર્લેના અથવા લેમન ગ્રાસવું તેલ ૧૫ ટીપાં અતે 
અતર પ ટીયાં એ બધાને મેળવી કાચના' વાસસમાં ભરવુ. 

૧૬ સ્પેતોસ પોસેટમ--ઈડૉતી સફેતી અતે લીંબુને રસ એ ખે- 
ઉ સરખા ભાગે લેવા પછી ખેઉતે સારી “પેડે હલાવી મેળવી ધીમા તાપપર 
મુકી નરમ પોમેટમ જેવું ન્નડુ થાય યાંહાં સુધી હલાવ્યા કરવુ' પછી તેતે 
તાપ ઉપરથી ઉતારી ઠંડુ પડવા દૈધ્તે તેમાં સુમંધતે માટે ગુલાબનું અત્તર 
નાંખી મેળવવુ. ચેહેરા ઉપર્‌ લમાડવાથી ધણુ્‌। ખુબસુરત થાય છે. 

૧૭ એલડર્‌ ફેલાવર્‌ પે;)મેટમ--એકલડર ફલાવર એઈલે ૪ એ- 
સ, ચોઃખી બકરાંતી ચરબી અથવા બીક્મેરા ૨ ઔંસ, ચોખી લાર્ડ ન્નતતી 
ચરબી ર એઓંસ, પહેલનાં બકરાની ચરબી તથા લાર્ડ ચરબીને ધણા ધીમા 
તાપપર જ્નાથે તછ્ઠુત્તી. પછો તેને ઉતરી તેમાં એલડર એઇલ્ નાંખી તે ધ- 
ણું ઠંડુ પડે ત્યાં સુધી તેતે હલાવતા રહેવું. એ પોમેમ બંધાય તે અમા- 
ઉ કોઇ પણુ જાતનું સુગેધી એસેન્સ તેમાં તાંખવું. જો તેમાં જરાક કેલા- 
નત્રાટર નાંખીને સારી પેડે મેળવી એક રસ કર્યું હોય તો વધારે ખુશખે!- 
દાર થાય છે. 

૧૮ રુંચ ઓરે'જ પોમેટમ--આગળથી તાવેલી ખકરાંતો ચરમી 
૧ રતલ, પામ એઓઈલ ૧ રતલ, મધમાંખતુ મીણુ ૧ રતલ, આગળથી તાન 
તેલી લાર્ડે જતતી ચરબી ૧ રતલ. એ બધાને, સાથે તાવીને મેળવી દેવું. 
જ્યારે ઠંડુ પડે કે તેમાં આદ્રજ પ્લાવર વાઢર ૮ ઔંસ, એસેન્સ એક લે" 
ફટ 


( ₹2૮ » હુભ્ર્‌ પ્રકપ્શ. 


“ભન ૩ દ્રામ, એસેન્સ એદ્‌ તીરોલી ૭ દ્રામ અથવા એથી જરા વધારે ત” 
ખી મેળવો કાચના વાસણુમાં ભરવું. 


૧૯ એરીએ'ટલ પોાસેટમ--આગળથી તાવેલી ખકરંતી ચરખી 
૭ રતલ, પીળુ મીણુ ૧ રતલ, પામ એઓઈલ ૧ રતલ એ બધાને તાવીનતે 
મેળવી દેવાં થોડું હંડુ પડે કે તેમાં ૮ એંસ આરજ ફલાવર વાટર તથા 
% એંસ ગુલાબ, એસેન્સ એક્‌ લેમત ૪ દ્રામ, એસે-સ એપ બરમામોટ 
૬ દ્રામ, એઇલિ એફ લવડર્‌ 3 દ્રામ અને ઓઇલે એફ રોઝમરી ૩ દ્રામ 
નાંખી મેળવી દેવું. 

૨૦ ફેંચરોઝ પોમેટમ-લાર્ડ જાતતી ( ડુકરની ) ચરબી ૩ રતલ, 
સફેત મીણુ ૧ રૃતક્ષ, ખકરાતી ચરબી ૩ રતલ, એ બધાંતે તાવીતે મેળવવાં 
જ્યારે ઠંડુ પડવા આવે કેર તેમાં ૧ પેટ ચુલ્રાબ, એધલ એફ રોઝમરી ૨૦ 
ટીપાં, ચુલાબતું અત્તર ૨૫ ટીપાં નાંખી મેળવવું. જો તેમાં આલકાનેટ 
નાંખી ગુલાબી રંગના જેવું કરશો તો વધારે સારૂ થશે. ર 

2૧ ફેંચ પોમેટમ--કેોઈ પણ'“જતવું પોમેટમ ૮ ઔંસ, સફેત 
મીણુ ૧ ઓંસ, સ્પરમાસીટી બા ઓંસ, ખદામતું તેલ 9 એસ એ બધાંને 
' તાવીતે મેળવી દેવાં 
૨૨ લીંબુનું પોસેટમ--ડુકરતી ચરમીં ૧ રતલ, બઠરાંતી ચરબી 
મા રતલ, આરંજ કેલાવર વાટર ર ઔંસ, એસેન્સ એક લેમન ર દ્રામ, 
કસ્તુરી ગ દ્રામ, ચુક્રાબ ર ઔંસ, ઓઇલ એફ થાઈમ ન દ્રામ, પહેલાં 
ડુકર્‌વી તશથ્રા બકરાંતી ચરમીને જુદી જુદી તાવી ગાળી કહાડી એ ખે% તા- મી 
વેલી ચરબીને તાપ ઉપર સુકી સાથે તાવીતે મેળવવી પછી તેમાં ગુલાબ 
તથા આર્‌જ પૂલાવર વસ્ટર નાંખી સારી પેકે મેળવી દેવાં. અને ઉતારી 
હરવા દેવું. પછી તેમાં ખાફીની બધી ચીનને નાંખી મેળવીતે ભરી રાખવું. 


'હુશર પ્રકાશ, “(૧ ) 


ર ૨3 'ખ્ુશમે।દાર પોમેટમ--સાદ્‌ પોમેટમ ૧ રેતલ, અને પામ 
એ!ઈલિ ના ઓંસને તાવી સાથે મેળવી દેવાં, પછી બીજ વાસણુમાં ઉપરથી... 
નીતારી લેઈ તેમાં એક એક્‌ કાસીયા ૫ દ્રામ, એઇકલ ઓક્‌ જસમીન” . 
૧ દ્રામ, નીરોલીવું તેલ ૨૦ ટીપાં, એઇલ એઓફ્‌' વરખીના અથવા એપ્સ 
એક્‌ લેમતમાસ 1૧૫ ટીપાં, ગુલાબના અત્તરના પ ટીપાં નાંખી મેળવીને 
ક્રાચના વાસણુમાં ભરવું. 

૨૪ ઇસ્ટઈંડેઆ પોામેટમ--આગળથી તાવેલી લાર્ડ જતની ( ડુ” 
કરતી ) ચરબી ર રતલ, આગળથી તાવેલું મધમાંખનું મીણુ ના રતલ, ગમ 
ખએેતઝોઈનેનો બારીક ભુકો 3 ઓંસ, કસ્તુરી ૨૦ ગ્રેત, એ ખધાને એક વા- 
સણુમાં નાંખી ઉપર્‌ ઢાંકણું હાંકી તે વાસણુને ખીક્ન ઉંકળતા પાણીના વા 
સણમાં સુષ્ટી ચુલા ઉપર્‌ ઉકાળવું. જ્યારે બધું તવાઇતે મળી જય કે તેને 
ખીજ વાસણમાં નીતારી કેહાડવું. થોડું દં ડુ* પડવા આવે કૈ તેમાં એસેન્સ 
એદ્‌ લેમત ના ઓંસ, લવડરતું તેદ્રુ ન એંસ, લવીંગનું તેલ બા દ્રામ, 
_કાસીઆતું તેલ ના દ્રામ, જૈરખીનાનું તેલ ના દ્રામ નાંખી બધાને મેળવી દેવાં. 

રૃપ લાઠ્ટારગનુ સુગંધી પોસેઢમ--એક વાસણુમાં «૦ ભાગ ચો- 
ખુ એલીતવ ઓઈલ, ૩૦ જાગ સફેત મીણુ, ૩૦ ભાગ સ્પરમાસીરી, ડ્ર થી 
૪ ભાગ આલકાનેટરૂટતે। છુંદેલો ભુકો નાંખી ધીમા તાપ ઉપર મુષ્ઠી પીગા* 
ળૉને મેળવી દેવાં, જ્યારે તે મેળવણી રાતા રંગની થાય કે તેને બીક્ન વા- 
સણુમાં ગાળી કહાડવું. ધોડું થડુ પડવા માંડે કે તેમાં ૪ ભાગ કોઇ પણ 
નતતનું સુગંધી તેલ તથા ગુલાબના અત્તરતા થોડાં ટીપાં નાંખીને કાચના 
પોહોળા મોઢાની બાટલીઓમાં ભરવું 

૨૬ ખીજી રીત--આગળથી તાવેથી ખકરાંતી ચરબી ૨્‌ ભાગ, 
આગળથી તઇયાર કરેલી લાડ ચરબી ૧ ભાગં# એલીજ એ. પ્લિ ર્‌ ભાગ, 
એ બધાને-ધીમા તાપની ગરમીથી પીગાળી જ્યારે થોડું થડુ પડે યારે તેમાં 


(૧૮૦) હેન્નર્‌ પ્રકાશ? 


લવીંગનું તેલ ૧૦ ટીપાં, એસેન્સ એદર અબરગ્રીસ ૫૦ ટીપાં, ઓઇલ 
ગોક નીરેલી ૨ ૦ ટીપાં, એઇલ એપ લવર ૧૦ ટીપાં તાંખી તેમાં %- 
રા કાર્મીન ( કીરમજનો ૨₹ગ) નાંખી મેળવીને કાચના વાસણુમાં ભરી રાખ- 
વું. તે જ્યારે ન્નેઇએ ત્યારે વાળમાં લમાડવું. 





પ્રકરણુ ૨૬ ખુ. 


જુરી જુદી રગની શાહી બનાવવા વિશે 


૧ લાલર્‌ ગની શાહી--રતાંજળીનો ભુકો ર ઓંસ, પ્ગકડી બા 
એસ, કીમ ઓકે ટારટર બ ઔંસ, વરસાદતું પાણી ૧૬ ફલ્યુઈડે ઔસ. 
એ ધધાને ઉકાળી તેનો અર્ધો ભાગ ખટળી નાંખવો. પછી ગાળીતે ના 
એંસ પીગળેલો ચુદર નાંખી ઠંડુ પડર્જા દેઇતે ૧॥ દ્રામ કીર્મજને ૧॥ એ 
સ સ્પીરીટ વાધ્તિમાં પીમાળી પેલા ઉકાળેલ# પાણીમાં નાંખી મેળવવું, 

૨ ખીજી રીત--ચો।ખી રતાંજળીના છોડીયાંતો ઊકે પ લીલા, ક 
ટકડી તા તોલે, કીરમજનો ભુકો બા દ્રામ, સરકો અથવા પાણીની ના 
ખાટલી. એ ખધાને માટીના વાસણુમાં નાંખી ઉકાળીને ગાળવું. પછી તેમાં 
ખાવળના ચુદરનો ભુકો ૧। તોલો તાંખી હલાવવું. અને બાટલીમાં ભરી મુકવુ. 

૩3 ખલ્યુર ગની શાહી--ચાઇતીસ બલ્યું ( ગળી ) ૩ ઓંસ, ઓકસ 
એલીક આસીડ ના] ઓંસ, ખાવળતા ગુદરનો ખારીક ભુકો ૧ એંસ, ડીન 
સ્ટીલવાટર (ઉફાળેલું વરાળતુ ગરમ પાણી) અથવા વ્ર્ચાદનુ પાણી 5 પેંટ 
તાંખી મેળવીને ખાટલીમાં જરવી, 

૪ું પીળોશાહી--રેવેચીને શીરો એક ઓંસ, ગરમ પાણી ૫ ઔંસ 


હુજ્નર્‌ પ્રકાશ, (૧૮૧) 


કેઈ તેમાં પીગાળીને ના ઔંસ સ્પીરીટ નાંખી મેળવી બાટલીમાં ભરવી. 

પ ફોકી પીળી શાહી-ફેચ બેરીસ (એક જાતનાં ફળ ) મ રતલ 
ફટકડી ના એંસ, ખે૧ને ૧ પેઢ પાણીમાં નાંખી અરધા ટલાકથી વધારે 
ઉકાળવું. પછી ગાળીને તેમાં ના ઔંશ બાવળનો ગુંદર્‌ નાંખી પીગાળી 
ખઆટલીમાં ભરવી. 

૬ જાણુ રગતી શાહી--પતંમતા લાકચતાં છોડીયાંને પાણીમાં 
ઉકાળી ગાળીને તેમાં કલે!રાઇડ એક્‌ ટીન નાંખવુ'. જેટક્ષે પાણી તાંખવુ 
તેનો અરધો ભાગ બાળીને ઉતારવું. 

૭ બ્રાઉન ર્‌ ગની શાણહો--પતેમતા છોડીયાંના ખુબ ઉકાળેલા પાન 
ણીમાં જરા ખાધકોમેટ એક્‌ પોટાસ નાંખવો. 

૮ વાષોલેટ રંગની શાહી--જાખુ રગની શાહી પ્રમાણે કરવું, 
પણુ તેમાં કકષે?ર!ઇડ એક્‌ ટીત આવે છે તેત” બદલે પવેમના ઉકાળેલા પાન 
ણીને ઠંડુ થવા દેઇ તેમાં ૧ પેટ પ્રાણીએ ના એસ બાવળતો ગુ'દર 
તથા ૧ ઔંસ ફટકડી નાંખી ખરાબર્‌ મેળવી ગાળીને ખાટલીમાં ભરવી. 

હન્‍્લીલી(શાહી--જગાલ 1 એંસને ઝીણો વાટી તેમાં ૧ બાટલી 
સરકો નાંખી તેતે ૪ દહાડા સુધી રાખી સુષ્ઠી પછી તેમાં ૧ ઓંસ બાવળ- 
ના ગુદરનતે પીગાળો મેળવી ગાળીને બાટલીમાં ભરવી. 

૨૦ સારી સફૂાઇદાર્‌ કાળી શાહી--માયાંતા ભુકો ૨૦ તોલા, 
પત્ત:ગના છોડીયાંનો ભુકો ૧૦ તોલા, હીરાટેશી ૧૦ તોલા, ખાવળતા ચુ દરને 
ભુકો ૭ તોલા, મોર્થુથુ રા તોલા, સાકરીઆખાંડ ર॥ તોલા. પહેલાં * 
માયાં અતે પતગતા ભુકાને ૧૨ રતલ પાણીમાં નાંખી ૧ ડલાક સુધી અન 
થવા જ્યાં સુધી પાણી ખળી નય યાં સુધી ઉકાળવું - પછી તે પાણીને ગા* 
ળી તેમાં ખાફી ચીનને મેળવવી, તે જ્યાં સુધી 'ધધી ચીજને પીગળી શય 


(૧૮૨) હજર પ્રકાશ. 


યાં સુધી તેને હુલાવવુ'. ખાદ એ પાણીને એક દહાડો એક ખાજીએ અલ- 
ગ સુકી રાખવુ. અને નીચે ન્નડો ર્ધડે ઠરી રહે કે ઉપરનુ' પાણી નીતા- 
રી કહાડવુ . તેથી ધણીજ સારી લખવાની શાહી બનશે. તેને મજ'યુત ખુચ 
મારી ખાટલીમાં ભરી રાખવી. 

૧૨ લખવાની કાળો શાહી--૧ ઓંસ માયાંતો સુકો, ૩ દ્રામ 
સલફેટ એક્‌ આયરન, ન ઓંસ ગુદર, બાપટ ઠેંઠુ પાણી એ બધાને એક 
ખાટલીમાં નાંખી પદર દીવસ સુધી હલાવ્યા કરવી તેથી ધણી કાળી શાહી બનશે, 

૨૨ રૂપાના અક્ષર લખવાની શાહી -પ્યુટર ( જસત, ત્રાંખુ તથા 
કૌણણ વાર સીયા વગેરે ધાતુએનતા ભેળથી ખતાવેલી મિશ્ર ધાતુ ) અથવા 

ખ્લોકટીન ૧ ઔંસ, કવીક સીલવર (પારો) ૨ ઓંસ, એ ખેઉને મેળવી પાણી 
જેવુ કરવુ. પછી તેમાં ચુ'દરતું પાણી નાંખીને લખવુ તેનાથી લખેલા 
અક્ષર રૂપાના જેવા દેખારે. ૮ 

૧૩ જસતના પતર્‌ ઉપર્‌ લખવાની શાહી--તાઇટ્રે એક્‌ 
કોપર ૧ દ્રામ, નવસાર ૨ દ્રામ, કાજળ ર્‌ સ્કુપ#, પાણી ૪ ઓંસ, એ બ- 
ધાને સારી પેડે મેળવવાં. આ શાહી જસત ઉપર લખવા માટે ધણી સારી 
છે. અને તે કલમથી બરાબર લખી શકાય છે. ક જ 

ઉ૪ તાજી લખાણ જીતું લાગે તેવી શાહી -લખવાની કાળી 
શાહીમાં થોડું કેસર વાટીને મેળવવુ. 

ઉ૫ પથ્થર ઉપર્‌ કે।તરેલા અક્ષરમાં ભરવાની શાહી--૩ ર- 
તલ તારને એક વાસણુમાં નાંખી ચુલા ઉપર તાવવુ, અને તેમાં ૧ રતલ 
કાજળ મેળવવુ પછી તેમાં તરત પીંછી ખોળી પથ્યરતી તકતી ઉપર્‌ કે- 
તરેલા અક્ષરોમાં ભરવી. 

૧૬ કાળી'લખવાલથી શ્ઞાહીની જૂકો--માયાં 3 રતલ, હીરાકશી 


હુન્નર્‌ પ્રેકાશ# ( ૧૮3૩) 


૧ રતલ, ખાવળતેો ગુંદર ના રતલ, સફ્રેદ ખાંડ મ રતલ એ બધાનો ખાન 
રીક ભુકો કરી મેળવીતે ૨ એંસનાં દરેક પડીકાં કરવાં. તે ભુકી જ્યારે ને" 
ઇએ યારે થોડી લેઇ તેમાં ઉકળતું પાણી નાંખી થોડા કક્ષાક રાખવાથી સારી 
શ!હી બનશે. આ ભુકી સુસાકરીમાં ધણી કામ લાગે છે. 

૧૭ નકલ લેવાની શાહી -સાધારણુ લખવાની કાળી શાહીમાં 
થોડી ખાંડ મેળવી લખવું. 

1૮ કાગળમાંથી શાહી ફટો તીકળે તેનો ઉપાય-ન્ને કાગળમાંથી 
શાહી જીુટી નીકળે તો તેવા કાગળને ફટકડીના પાણીમાં ખોળી કહાડી સુકવવા. 

૧૯ છાપવાની શાહી--રેતીનતી તળે ખાળેલા ગુલમોરતી નાતતાં 
ઝાડના ખી ૧॥ રતલ, કાજળ (તેલમાંથી બનાવેલી ) «॥ રતલ, કાળી ગળી 
૧ ઓંસ. પહેત્રાં ગળી તથા બળેલા ખી ( મુરદારશીંગ ) ને થોડા પાણીમાં 
બારીક વાટવા. અને એક બાજુએ તેને સુકવવા. પછી એંકે લોઢાની કડાઈમાં 
'૪ પેંટ અળસીવું તેલ તાંખી તાપ ઉપર ઉકાળ્નું. જેવો તેલમાંથી ધુમાડો . 
નીકળે કે તેતે સળગાવવું અતે ખુર્ટથી હુવામાં લાવી મુકવું. પછી તેને આં- 
ગળી ઉપર લેધને જ્નેવાથી ૨8કટ માલમ પડે ત્યાંસુધી બળવા દેવું. તેમાં ૨ 
રતલ રાજન તાંખીને બળતું ખુજાવી નાંખવું રાજત પીગળે લાંસુધી તેને 
અ'દર્‌ દુલાગ્યા કહી. પછી આસ્તે આસ્તે ધણીજ સંભાળથી ના રતલ 
વિલાયતી બાઉત તાખુતો ભુકો નાંખવો, તેમ કર્યોશી પેલી કડાઈમાંતી સધળી 
મેળવણી ન્નેરથી ઉકાળવા માંડશે. સધળા સાખુ નાંખી રહ્યા પછી ટડાપને 
પાછી આતત્ર ઉપર સુકવી અતે તેતે સારી પેડકે ધુંટવી, આ એફ 
”ત4નું વારની થયું. તેતી અદર પેલુ કાજળ, ગળી અને બાળેલાં ખીની 
તઇયાર કરેલી મેળવણી નાંખી તેને લાહીતી માફક ઘુંટીને જડી કરવી. જે 
ક્ોપરપ્શેટતા છાપવા સારૂ શાહી જ્ેઇઈતી હોય તો તેને વધારે કઠણ કરવી, 
ખીબાં (ટાઇપ) થી છાપવાના કામ સારૂ ખતૂવવી હોય તો તેમાં થોડું 


( ૧17૮૪) હુત્રર્‌ પ્રકાશે? 


ટરપેતટાઇત તેલ રેડવું. પણુ તેલને પેલી શાહીતી સાથે સારી પેકે ઘુંટૉને 
અંદર મેળવી દેવું. અમથુ એદર્‌ નાંખીને હુલાવ્યાથી બરોબર મેળવણી થશે 
નહીં. જે ઉપર કહેલાં ગળી, કાજળ તથા ખીને બારીક વાટવામાં આવશે તો 
શાહી વધારે સરસ ખતરે. ઉપલા ખીને બદલે ખજુરના ઠૅેળીયાની અથવા 
નાળીએરની કાચક્ષીની અથવા ખાળેલા હાડકાંની મેશા વાપરવાથી ચાલશે. 
પણુ તેતાથી બનાવેલી શાહી જે વધારે મેશ અતે ગળી નહી તાંખી 
હેય તો જરા પ્રીકા રંગની થશે. તેલને ઉકાળી ખાળવાનું કામ ધણું ધાસ્તી 
ભરેલું છે, માટે તેને ધરતી બહાર ઉકાળવું. 

૨૦ છાપવાની ₹'ગીન શાણહી--ઉપરતી છાપવાની શાહી માફક 
બતાવવી, પણુ જે આશમાંતી કાળા રંગ લાવવો! હોય તો ગળીના પુસીયન 
બ્લ્યુ વાપરવો, અને જાંખુડો કાળા રંગ લાવવો હોય તો પ્રસીયન ખ્લ્યુ અતે 
ઇડીયતરેડ (ગેરૂ) મેશતી સાથે સારી રીતે ભેળવવું. જેવું કામ તશ્રા કાગળો 
છાપવાં હેય તે પ્રમાણુ ઉપરતી ચીજ્નેતું ૧જન રાખવું. 

૨1 શાહીતે જુમથો ખચાવવાનો *ર્‌ીત--જ્યારે શાહીમાં જગ 
આવે છે ત્યારે બરાબર લખાઇ શકાતું નર્થી તેવી શાહીમાં દારૂનો અકે ૧ 
પટમાં ના ઔંસ લવીંમનું તેલ નાંખી મેળવવું. અતે તેમાંથી ઘોડાં ટીપાં 
તે શાહીમાં નાંખવાં. 

૨૨ બીજી રશીત--કીયોશેોટ અથવા કારખેોલીક આસીડનાં ટીપાં 
નાંખવાં. એ કોયોશેટ અથવા કારખોલીક આસીડને આગળથી સરકામાં અ- 
થવા નરમ સ્પીરીટમાં પીગાળી તેતા ધોડાં ટીપાં શાહીમાં તાંખવાં. તેથી 
શાહીમાં જુમ આવર્‌ે નહીં. 

૨3 ત્રીજી રીત--ખાવળના ઝુદરમાં ધોડા લવીંગતે બારીક ખાંડીને 
શહીતી ખાટલીમઉં તાંખવા? નને ધણીજ સારી શાહી કરવી હોય તો સ્‍ફેત 


હુજ્રે પ્રકાશ? (1૮૫) 


વાઇન અથવા સરકો અને પાણીતે ભેળીને નાંખવું પણુ અમથુ પાણી 
નાંખવું તહીં. 

૨7 સેો।નેરો શાહી--એક સંગેમરમરતા ખરલમાં ના એંસ ચોખું 
સંફેત મધ નાંખતડું અતે સોનેરી ખરા વરખતી એક ચોપડી લઇ તેમાંધી 
વરખ કહાડીતે મધમાં નાંખી દસ્તાથી ખુબ ચોળીને ધુંટવું જેથી મધ 
અને સોનેરી વરખ સરખુ મળી જરે. પછી એ વર્‌ખતા થએલા મલમને 
છરીવડે ખર્લમાંથી કહાાડીતે એક ગ્લાસમાં તાંખતું અતે તેમાં ઉપરથી પાણી 
રેડીને સંધળા મેળવી તાંખવો. જેથી મધ પાણી સાથે મળી જરો અતે 
રે।તું પોતાના વજનના લીધે ગ્લાસમાં નીચે મેસી જરૈ તેને કહાડી તાંખી 
ફરીથી ખીજુ પાણી ગ્લાસમાં રેડવું કે મધ સોનાની બારીક કર્ચોની સાથે 
રહી ગયું હોય તે છુડું પડે એવી રોતે પાણી નાંખી સે!તામાંતું મેળવેલું 
મધ ધે તાંખવું. પછો સોતાતી બારીક કરચેને સાફ કરીને સુકવવી. સુકાયા 
પછી તે ભુકી ધજ્ઠી ચળકતી દેખારેો. પછી 'તેતે એક કાચતી દાબડીમાં 
ભરી રાખવી. અતે જ્યારે સોનેરી ચ્લ્રથી લખવું હોય યારે તેમાંથી 
ઘોડો ભુકો લેઇ ગદરતા પાણીમાં મેળવીને લખવું. અને સુકાય સારે 
હાથીદાંતની; છરીના, હાથાથી અજ્વરેને ધુંટવા એટલે સોનેરી અક્ષર ખુવી 
નીકળરે, અશ્રવા તેરી વરખતે ઉપલી રીત પ્રમાશે મધતે પાણીથી ધે.યા 
પછી તેતે એક શીશીમાં ભરી રાખવું. તેમાં ૧ ગ્રેત કેરોાશીવ સુબલીમેટતે 
એક ચમચી સ્પીરીટ વાઇતમાં નાંખીતે પીમાળવું, અતે જ્યારે પીગળી રહે 
હારે તેમાં જરા ગુદરતું પાણી નાંખીને શીશીમાં ભરી બુય દેવો અતે જેતી 
ક ઉપર વરખથી લખવું હોય ત્યારે શીશીને હલાવીતે કલમ અથવા પીંછીથી 
લમાડવું, અને સુકાય યારે હાથીદાંતના સુંવાળા દસ્તાથી ધુંટવું. 

૨૫ રૃપેરી શાહી--સેનેરી શાહીતી માફક બતાવવી પણુ તેમાં 
સોતાતા વરખને બદલે રૂપાતા ખરા વરખ તાંખવ્‌ ૦ 


(૧૮6): ડુન્ઞર-પ્રકાશ#. * 


૨૬ કપડા ઉપર્‌ ટાઇપ (બીખાં ) થી છાપવાની શાહી--- 
એક ભાગ આશદૂાલટમને ૪ ભાગ ટરપેતટાઈને તેલમાં પીગાળીતેમાં કાજળ _ 
અથવા ખ્લેકલેડતે! બારીક ભુકો નાંખી મેળવવું એતી શાહી ખીબાંથી છાપવા 
લાયક બતાવવી. મ 

૨૭ કાગળ ઉપર્‌ લખેલુ' રખાય નહી તેવો શ-હો--હરડાંતા 
પાણીથી લખેલું હેય તેના અક્ષર દેખાશે નહીં પણ તેની ઉપર હીરાકશીના 
પાણીની પીંછો ફ્રેરવવાષ્રી અત્રરો ત:ત કાળા રંગના થઇ જશે. 

2૮ બોજી રીત -મેરથુથુનું પાણીતે નવમારનતા પાણીમાં મેળવી 
તેન'થી લખ્યું હે!ય તો લખેથું દેખાશે નડીં પણુ તાપ આગળ તે કાગળને 
ગરમ કરવાથી પીળા રંગના અશ્નર દેખાશે પણુ ઠંડુ થવાથી પ!છા દેખારે નર્હી. 

૧% ત્રીજી રત---કાંદાતો ર્સ કડાઠી ચોખી કલમથી લખેલું હશે 
તો લખેલું દેખાશે નહીં પગૃદ્ર્થી આતસ્ને। તાપ દેખાડવાથી વચાશે. 

૩9 ચોથ રીત -મલફે* એક નયને] નરમ પાણીથ્રી ક:ગળ 
ઉપર લ"્યું હે!ય તે! વંચ'શે તકીં, ર્પશુ તેતે ફેસીએટ એપ પોટાસના પ!- 
ણથી પલળ્ઝું હૈ!“્તો બ્લ્યુ રમવા અશ્વર દેખાશે. 

ડ? પાંચમી રીત--કલેરાઇડ અષવા નાઇટ્રોમ્યૂરીએટ એષ કોન 
બાલ્રટતા પાણીથી લખેલું હૈય તો તે લખેયું દૈખાશે નોં પણુ તેને આતસ 
આગળ ગરમ ઢરવાશ્રી લીલા રંગના અક્ષર દેખાશે અતે પાછે કાગળ . 
ઠંડો પડશે ત્યારે અક્ષ? દેખારે નહીં. 

૩૩ હિંદી શાહી--આઈસીન ગ્ત્રાસને પાણીમાં પીમળાવી તેતુ 
પ,.ત) પઃ'યી કરી તેમાં કાજળ ન.ખી મેળવીને લાહો જેવું ન્નડું કરવું પછી 
તેતે ચોકડ્ઞમાં નાંખો તેતા ઉપર સોનેરી વરખ લમાડવોા તથા ફસ્તુરીના 
અધી સેડૅજ સૂળોબી અવી. સુકાયા પછી ચોડકઠોમાંથી કહાડી તે હંદી* 


ક . હુશર્‌ પ્રકાશ. ' (૧#૭).” 
શાહી થઇ. જ્યારે લ'ખનું રોય 'થારે એ શાહીના કટકાને પાણીમાં ધસી તે 
પાણીમાં કલમ બોળીને લખવું. આઈસીન ગ્લાસને બદલે ગુંદરના પાણીમાં 
પણુ ઉપર પ્રમાણે બતી શકે છે. 

૩33 ચીનાઇ શાહી --ઝીંણુ કાજળ ૭૫ ભાંગ, ચુંદરતો નડે ચીક 
૧૫ ભામ, નવી ફ્રીકી શાહી ૫૦ ભાગ, ખળદનું પીત ૧ર ભાગ. ગએ ખધાંતે 
ખરળમાં સાથે વાટવી. તે મેળવણી ધણી નરમ થાય તો જરા ગરમી 
લગાડી તેમાંથી પાણીનો! ભામ ઉરાડી દેવો. અને જો ધણી જાડી થઈ ગઇ 
હોય તો તેમાં નવી ફીકી શાહી વધારે ઉમેરવી. 

3૪ બીજી રીત--ગરમ પાણીમાં આપ્સીત ગ્લાસને પીગાળવો. 
પીમાળતી વખતે તેમાં “જરાક શૈડા નાંખવો. પછી એક સૅગે મરમર । 
પથર ઉપર દીવાતુ કાજળ તાંખી પેલા આધસીત ગ્લાસતુ થોડું પાણી તેમાં 
નાંખો એક સરખું ધુટવું. તે લાહો જેવું થૂય ત્યારે તેમાં સુગધના 
માટે જરાક કસ્તુરી અતે. કપુર નાંખી મેળવી દેવી. પછી ચોકઠામાં તેલ લમાડી 
તેમાં એ મેળવણી રેડવી. તે સુકાય ત્યારે” કહાડી લેવી. 

3૫ કીર્મજી રંગની શાઊી--કારમાંત ( એક નતતે। કીરમજમાંથી 
ખનાવેલો ૨31) ને જપીરીટ એફ હાઢેસ હોનેમાં નાંખી પીમાળવેો. 

૩૬ આસીડ વગેરે કેઇ મેળવણીથો નીકળે નહીં તેવી 
શાહી--રપગ્રેત ગમકોપાક્ષતો ભુકો કરી ૨૦૦ ગ્રેત એધલ એક્‌ લવ- 
ડરમાં નાંખી ધીમી આંચ'ી પીમાળવે', જ્યારે પીમળી રહે ત્યારે તેમાં 
રા ગેન કાજળ અતે ના ગ્રેન કાળી ગળી તાંખી મેળવવુ. અને શીશી* 
“માં ભરી શખવું. 

કછ ખ્રીજી રીત -ચપડા લાખ ર ઓમ, ટક્ણુ ખાર ૧ એઓંસને 
૧૮ ઓંસ પાણીમાં નાંખી ઉકાળવું. પછી 'ઠંડુ પડેન્યારે ગા# લેવું. પછી 


( ૧૮૮ ) હુર પ્રકાશ? 


૧ ઓંસ ખાવળના ગુ'દરતે ૨ ઔંસ પાણીમાં તાંખી પૌગાળવો તથા તેમાં 
રગ પુરતી કાળી ગળી અને કાજળ નાંખવી. ખરાબર પીમળીતે મળી જય 
એટલે પેલા ગાળી રાખેલા પાષીમાં નાંખી મેળવી દેવું. 

૩૮ ત્રોછી શેત (લાલ સાહી)--૧૨૦ ટીપાં લવડરતા તેલમાં 
૧૭ ગ્રે1 કોપાક્ષ અતે ૬૦ ગ્રેત હીંગળાક નાંખી તે શાહી જેવું થાય તેટછું 
તેમાં ટર્પેતથાઇત નાંખી મેળવવું. 

૩૯ સ્ટોકપેન નહીં ખવાય તેવી શાહી--માયાં જેતે ખેહેડ 
કરીને કહે છે તેતો ખાંડેશે ભુકો ૨૫૦ ભાગ, ગુંદર ૧રપ૫ ભાગ, સલફ્યુ- 
રીક આગીડ ૧૨૬ ભાગ, એ ખધાને ચાર હજર ભાગ વરસાદતા પાણીમાં 
ઉકાળવું. પછી તેમાં થોડા ગ્રેત કલેરાઇડ એક્‌ મરકયુરી નાંખવું. આ શાહી 
ક,ળા રગની થશે. 

૪૩ સ્ટીલ પેતજી' લખવાનો કાળી શાહી--લોગવુડ ૬૭: 
ભામ ને ૫૦૦ ભાગ પાણીમાં ખબ ઉકાળવું. પછી તેતે ગા કડાડી 

યલે.કરોમેટ એક્‌ પોટાસ નાંખી ધડી ધડી ખુંય હલાબ્યા કરવું. આ શાહીતેો 
રમ બલ્યુ કાળા થશે. બ'ધાઇ ન જય તેટેત્ા માટે આ શાહીમા|્‌ શે।લ્યુશત 
એ'ક્‌ કતોરાષ્ડ ઓક્‌ મરકયુડીના થોડા ટીપાં તાંખવાં, 

૪? કપડા ઉપર્‌ નીશાન કર્વાતો શાહી--તાઇટ્રેટ એક્‌ સી* 
લવર્‌ ૮ ભાગ, તાઇટ્રેટ એક્‌ કોપર ૩ ભાગ, કારખોનેટ એક્‌ સોડા ૪ 
ભાગ, ત્રગેતે સો ભામ લાઈકર આમોતીઆમાં પીમાળવાં. આ શાહીથી ની- 
શત પાડી તેતા ઉપર ગરમ કરેલું લોખ'ડ કે બીજી ધાતુ ફેરવવી. 

&૨ બીજી રીત-કલોરાઇડ એક પ્લાટીનમતા નડા પાણીમાં ઘે 
ડેક પોઢાસ, થે ડીક ખાંડ અતે થોડે!ક ગુ'દર તાંખી મેળવવું. આ મેળવણી 
ધણી સરસ બે છે. ' 


હુદ્નર્‌ પ્રકાશ, ( ૧1૮5) 


૪૩3 ત્રીજી રીત--કાજુકળના કાચલાં અતે માવાની વચ્ચે જે પ્રઃ 
વાહો પદાથે રહે છે તેનાથી નીશાન પાડવાં, જેમ વધારે દીવસ થાય છે 
તેમ આ નીશાન વધારે કાળા ઉધડૅ છે. 

૪૪ ચે।ખી છાપવાની શાહી--બાલસમ ઓકે કોપેમા અથવા 
કેનેડા ખાલસમ હ ઓંસ, ક!જળ ૩ ઔંસ, ગળી પ દ્રામ, પ્રુશીઅન ખ્લ્યુ 
પ દ્રામ, ઇંડીયનરેડ ના એચ, સાખુ ૩ એસ, આ ખધાને મેળવી ઝીંણે 
મેદો કરી અળસીના તેલમાં મેળવવાં. 

૪૫ પોસ્ટ કાર્ડના માટે છુપી શાહી--૧ દ્રામ જલ્લદ સકષ્યુ- 
રીક આસીડને એક વાપ્ત ગ્લાસ પાણી ઉમેરી તે પાણીમાં કલમ ખોળી 
પોસ્ટકાર્ડ ઉપર લખવું. તેથી લખેલું દેખાશે નહી પણુ તેતે ગરમી દેખાડ- 
તાથી લખેલું તરત વચાશે. કાર્ડ તદન ખાલી જઇ કોધતે શક ઉપજે તે મન 
ટાડવા સારૂ અસલ લખેલાંતી આડી બાજુએ ટીકચર્‌ અયોડીતથી લખનું. 
તેથી તે લખેલું વચારશે પણુ તેતે ગરમી, લાગવાથી તે ઉડી જઇ પ્રથમતું 
આસીડથી લખેલું વચાંરે. મ 

૪$ જી «રીત --૧ દ્રામ ફેરો સાયતાઈડે એક પોટાશીઅમતે 
પાંચ વાઈને ગ્લાસ પાણીમાં પીગાળવો. આ મેળવણીથી પેસ્ટ કાર્ડપર્‌ 
લખ્યું હસે તે દેખાશે, પણુ તેના ઉપર્‌ પાણીથી ભરેલી વાદળી ફ્રેરવવાથી 
તે દેખાશે નહીં. શક દૂર કરવા માટે સાધારણુ શાહીથી આડી ખાજીએ 
કાંઇ લખવું. હવે પેલુ છુષું લખાણુ વાંચવા સારૂ આ કાડેને હાઇડ્રોડલેરીક 

* બાસીડતા અથવા તાઇટ્રીક આસીડના પાણીમાં ખ।ાળવાથી સાધારણુ શાહીનું 
કખાણુ નીકળી જઇ પેલું લખાણુ રંગીન અક્ષરથી દેખાઇ આવશે. 

૪૭ કદી જાય નહી તેવી શાહી--નાઇ્ટરેટૂ એક્સીલવર ૧॥ દ્રામ, 
ડીસ્ટીલ વાટર ૧ ઔંસ, ગુંદર બા એસ, અમાનતીઆ ના દ્રામ, મે 


( ૨૦) હુજ્ર્‌ પ્રકાશ, 


બધાને એક કાચની શીશીમાં નાંખી મેળવવું, અતે તેને મજબુત ખુચ મા* 
રીતે અધારી જગામાં હમેશ રાખી મુકવી જ્યારે જરૂર પડે યારે તેમાંથી 
હલાવીને લખવું. અને તે લખેલો કાગળ દેવતા આગળ ધરવો. 

૪૮ ખોજી રોત--૩ રતલ રાળતે આતસ ઉપર્‌ તાવ્વી. અને તે* 
માં ૧॥ રતલ ક!જળ નાંખી મેળવવું. આ શ!હી પથ્થરની કોતરેલી તકતી- 
ઓના અક્ષરોમાં પણુ ભરવામાં આવે છે. 

૪ક શાહીથો લખેલા અક્ષર કહાડવાની રીત--૨ દ્રામ મ્યુરેટ 
એક્‌ ટીનના પ્રવાહીમાં ૪ દ્રામ પાણી નાંખી મેળવવું. પછી શ હીથી 
લખેલા અક્ષર ઉપર પીંછીથી લગાડવું. અને કાગળને ધે!ઈ નાંખતે।, 

' ૫૦ શાહીના ડાધા કહાડવાની રીત--શાહીતા પડેલા ડાધ કહા- 
ડવા સારૂ તરતજ ખ્લાટીંગ પેપરથી શાહોને ચુસી લેવી પછી લીંખુતો રસ 
અથવા સરકાથી સારી પેઠે પલાળીને* પાણીથી પોઈ નાંખવું. 

૫૧ ફર્નીચર ઉપર્‌ લખવાની શાહી--જ'ગાલ ૧ ઔંસ, ચા- 
લ આમોનીઆક (નવસાર) ૧ ઔંસ, કાજળ ના ઔંસ, પાણી અથવા સરકો 
બા પેંટ. એ ખધાંતે એક માટીના વાસણુમાં મેળવી “દેવાં. મેળવતી વખતે 
કોઈ પણુ ધાતુતો શળીયો તેને લગાડવા નહીં. પછી તેને ખાટલીમાં ભરી 
રાખી જ્યારે કામ પડે ત્યારે હલાવી લખવું. 

' પર્‌ દાડમની છાલથો કાળો શ્રાહી બનાવવાની રીત--૧.૨- 
_ ઉક દાડમની છાલને ખાંડી જંડા ભુકો કરવો. તે ભુકાને ૬ ખાટથી પાયી- 
માં ર૪ ડલાક સુધી પલાળી એક માટીના વાસણુમાં નાંખી ચુલા ઉપર મુન 
કી ઉકાળી પોણુ। ભાગ બાળી નાંખવો. પછી. તેમાં ૧ શેર મોર્થુથુ તથા 
૧૦ તોલા જુદરતો ભુકો તાંખી ગુંદર પીગળી નાય યાં સુધી ઉકાળવું. તે 
| શ્રાહોને એક «તડ કપડોથી ગં,ળી ફઠાડી બાટલીમાં ભરી રાખવી; જ્યારે 


' હુન્નર પ્રકાશ, (૬૯? ? 


ભનેઇએ યારે ફામમાં લેવી. પણુ એ શાહી બતાવવામાં ખરચ વધારે થાય 
છે, તથા સાધારણુ કાળી શાહીતા ડરતાં ફ્રીકાશ પડતી થાય છે. પણુ તેતા 
અક્ષર્‌ ધણી સુદત સુધી ટકી રહે છે, 

પ૩ ઉત્તમ પ્રકારની અગમેજી શાહો--ડરડૅદળ જડુ ખાડેલુ શેર 
૦1, પત ગતા લાકડાના છોડાં શેર ન, હોરાકશી શેર ૦1, બાવળનો ગુંદર 
૭॥ તોલા, મોરથુથુ ૨॥ તોલા, સાકર ર॥ તોલા, એ બધુ ખાંડીતે એકડું 
કરવું. પછો ખાર શેર વર્સાદતું અમર વરાળતું પાણી લેઇ તેમાં હર્ડેદળ 
ને પતગતાં છેડાં નાંખી ધોડા તાપષ્રી અરધું પાણી રહે ત્યાં સુધી ઉકાળવું, 
પછી તેમાં બાકીના પદાથૈનો ભુકો નાંખવો. ખાદ ચુદતે ઉના પાણીમાં રેસ કરી 
તેમાં એગાળી દેવો. આ મિશ્રણુને ખે ત્રણુ દીવસ સુધી હલાવી બાટલીમાં ભરવું. 

પ૪ રબર સ્ટાપ ભાટે લાલ રંગનીમ શાહી--કારમાધને ૪ દ્રામ, 

' લાઈકેર આમોનીઆ ફેરશીખએોર ૨ ઓંસ, ગ્લીસરીન ૧ દ્રામ, ડેક્ષટ્રીન ૧૨ 
દ્રામ. એ ખધાતે મેળવી ક્ષાહી ચુર્સી લે એવી એક ગાદી બનાવી તેના 
ઉપર તે શાહો તાંખવી. ક 
પપ ર્ખર્ર સ્ટાંપ માટે ખ્હયુ રંગની શાહી--૧ ઔંસ પુશીઅન 
_ખ્લુતે એટલા પાણી સાથે પીમાળી લાહો જેવું કરવું. પછી તેમાં ૧ ઓંસ 
' ડેક્ષ્ટીન નાંખી તેતી સાથે સારી પેડે ધુ ટીતે મેળવવું. જ્યારે બને બરાખર્‌ 
મળી રહે ત્યારે તેમાં જેધએ તેટલું પાણી નાંખવું. 

પર્‌ રબર રેટાપ મ!ટે જી'ઝુ રંગની શાહુી-એતીલાધત વાયોલેડ 
૩ દ્રામ, ગ્લીસરીત ૧૫ એંસ, આલકોહોલ ૧૫ એસ,એ ખધાંને સાથે મેળવવા. 


આ કનતાતાઇનઇતાઇ ઇકનજી ક -ન૦--- -----૮-- 2ઇ-૦ણ,. ૦-7 


(૨૨) હુજ્નર પ્રકાશ, પ 
પ્રકરણુ ૧૭ મુ. 


જગ તથા સાબુ બનાવવા વિશે. -સ** 


૧ લીંખુનો સાળી બનાવવાની રોત-લીંખુતો રસ ર ઔંસ, 
કડવી બદામતું તેલ ૧ ઓંસ, એઇ એકે ટારટાર ૧ ઔંસ, વેતીશમે।પ ૨ 
એંસ એ બધાતે સારી પેે મેળવીને મધના જેવું જાડું કરી તેતે નાના 
ચીનીના ખોકસમાં રેડવું. પછી બંધાઇ તઇઆર્‌ થાય ત્યારે તે સાખુ કા- 
મમાં લેવે. 

ર્‌ વીંડસર્‌ સે।પ બનાવવાની શીત--સારા સફેત સાખુતા પાતળા 
કટકા કરી એક વાસણમાં નાંખીને ધીમા તાપ ઉપર સુષ્ઠી તાવવું. પછી 
તેમાં વરીઆળીનું તેલ અથવા કોઈ પણુ જાતનું સુગંધી તેલ નાંખીને મે- 
ળવવું. ત્યાર ખાદ સાખુ બનાવવાના ખીખામાં રેડીને ત્રણુ ચાર દીવસ સુધી 
સુકાવા દેઇ તેના કાપીને કટકા કરવા. હ 

3 ટ્રાન્સ પેરટ સોઉપ--સફ્ેત વીડસર સોપના નાના કટકા કરી 
એક વાસણુમાં નાંખી તેના ઉપર આલકોહેોલ ( સ્પીરીછે વાઇત ) નાંખવે।. 
પછી તે વાસણુતે ધીમા તાપ ઉપર મુકી જ્યારે સાખુ સ્પીરીટતી સાથે 
મળી જય ત્યારે તેમાંથી થોડું ધોદું લઇતે ખીબાંમાં રેડી ઠંડું પાડવું. આ 
સાખુને ખુશબોદાર કરવા સારૂ મરજીમાં આવે તેવી ખુશબે!ઈતા તેલના થોડાં 
ટીપાં ખીબામાં નાંખવાં, પછી સાખુ બંધાવા આવે એટલે કોઈ પણુ છાપ 
અગર શિક્કે તેના ઉપર્‌ મારવે!, હ 

૪ સેવીંગસોપ (માથુ બાડવાને સાખુ)--કોઈ પણ જાતનો 
સાખુ ૫ ઓંરૃ લેઈ એટ સુંવારા પથરનતા ખરલમાં ૦ ઓંસ સાલ્ટ એ” 
ફેટારટાર નાંખી વાટીને મેળવી દેવું. મેળવતી વખતે તેમાં ના પેંઢ લવ ડર 


બટર ધીમે બીગ ઘોડું ધોડુ-તાંખીને સાણુને મેળવી દેવો જ્યારે બધું સામે 
મળ જાય ત્યોરે માળી લેઇ બાટલીમાં ભરીતે મજખુત ખુચ મારત્રે. પછી 


જેઇએ ત્યારે તેમાંથી ધોડાં ટીપાં એક ચમયા પાણીમાં લેઇનતે મેળવવાં 
વેચો તે પાણી ચાખુતા જેવું થશે. 


પ સાદી સાબુ બનાષવશાની રીત--કળીયુતો, પાણી, મારખાનેટ 
ગોદ રોડા અને આલીપવું તેલ. પહેલાં કળી ચુનાને એથી ચાર્ધણા પાણી 
માં પલાળવો, પછી તેતે કલાઈના વાસણુમાં ગાળી કહાર્ડી ચુનામાં જેઢલં 
પાણી રેડયું હોય તેના અરધો ભાગ કાર્બોનેટ એક શેોડા ( પાપડ ખાર) 
નાંખવો. પછી તેમાં બીજી જેટલા સૈર કળીચુનો લીધો હોય તેથી છે ધણું 
&ડુ પાણી નાંખીને તેમાં પેલો પલાળેલો કળીયુનો નાંખવો. અતે તેમાં ફ્રેણુ 
મવા લાગે ત્યારે ત્તેમાં થોડું આલીવતું તેલ નાંખગું. તે ચધળાને મેળવી 
જાડુ કરી બીબામાં નૉખી સુકાવા દેવું જે તેમ રગ અથવા ખુશમભોનું 

' તેલ ઉમેરવું હોય તો આલીવ નેલની સાથે મેળવીને નાંખવું. 


૩ ગુલાબી ચ્રાબુ બનાવવાની રોત--તાજળે ચરમીનતો સાખુ 
અને આથીવતું તેલ સરખા ભાગે લેઈ સાખુને ખાંડીને (એક વાસયુમાં 
નોખી તેલની સાથે મેળવવો. અતેં તે તેલના વાસણુતે બેકે બીત્ન ઉકળતા 
પાણીતી વાસણુમાં મુકવું. પણુ પાણી ઉભરાપ્તતે વેલા સાણુ અને તેલના 
વાસણુમાં “નય તહીં, વેની સભાળ રાખવી. જ્યારે પેલું તેલ તથા સશાખુ 
મળો જઇ લાહી જેવું: થાય ત્યારે તેને રગ આપવાને વાસ્જ્ને જર હીંચળોક 
નાંખવો. પછી તેને પાણીના વાસણુમાંથી ખહાર ડહાડીને ' જરા ઠંડું થવા 

'શ્માવે કે તેમાં સુગધતે માટે ૪ ભાગ ગુલાખતું તેલ, 2 ભાગ ખરગેમોતડું . 
લેલ, ૧ ભાંગ લવડર્નું તેલ, અને ૧ ભાગ તજવું એસેન્સ નાંમી ભરાબશ, 
સ ખીબાંમાં ૨૭) સુરાવા દેવું. : 

૭ પોળે સુ--ઉપર સાદો સાથુ બતાવવાતી રી, છે સે- પ્રમાષે 
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( ૯૪» છુભ્રર્‌ બ્રકાશ*. 


બતાવવો, પણુ આ સાખુમાં થોડી રાળનો શુક તાંખી મેળવવો અતે ડું 


પડવા આવે કે બીબામાં નાંખી મશજી મુજબ ઢટટા કરવા. 


૮ હુની સે।પ (મધને! સાષ્યી)--૨ રતલ પીળા સાબુતા તાતા 
કઢકા કરી એક વાસણુમાં નાંખી તે વાસણુને ઉકળતા પાણીના વાસણુમાં 
મુકી સાખુનતે હલાવ હલાવ કરીને તાવવું. પછી બહાર કહાડીને : તેમાં ન 
રતલ પામ ઓઇલ, ૦1 રતલ સાર્‌ મધ અને થોડું તજ્તું તેલ નાંખી ૬ થી 
૮ મીનીટ સુધી: ફરીથી ઉકાળવું. તાર બાદ ખીન્ન વાસણુમાં તાંખીને દ 
દહાડૅ। રહેવા દેવું. એટલે વાપરવા લાયય થરી. 

હે સોનામત સેપપ (તજતે। સા।ા%ી)--પામ ઓપલિસેપ ર્‌ ભાગ, 
ચરબીનો ખનાવેલેો સાખુ ૩ ભાગ, એ ખેઉ સાખુને ખાંડીને એક વાસષયુમ 
નાંખી થોડું પાણી ઉમેરી તે વાસણને બીન્ન ઉકળ્તા પાણીમાં સુકો તાવવું. 
અતે તેને રંગ આપવા સારૂ જશ હડતાલ નાંખીને પાણીના વાચંણુમાંથી 
કુણાડી ઠંડુ પાડવું. જ્યારે ઠૅં'ડુ પડવા આવે કે તેમાં તજતું એસેન્સ ૭ ભાગ, 
ખરગામોટતું એસેન્સ ૨ ભાગ, ફરાસ પપડાતું એસેન્સ ૧ ભાગ, એ 
અંધાને સાખુમાં નાંખી મેળવનું. પછી તેને, ખીબાંમાં નાંખી સુફાવા દેવું. 

૧૦ સાધારથુ સાળી બતાવવાનો રીત--પ્રષમ ડાચનું વાસણુ 
અથવા ફલાઈ કરેલા વાસણુમાં ૨॥ તોલા સારો સટ્ટેત કળી ચુત અને 
તેમાં ૧૦ તોલા પાણી નાંખીતે તે વાસણુતે એક ઠેકાણે સુઃવું. પછી 


ધોયેલા પાપડ ખાર પ તોલા લઈ એક મોટા પીતળતા અથવા ત્રાંબાના 


કલાઈ કરેલા વાસણુમાં પાપડ ખાર નાંખવો પછો તેમાં ૩૦ તોલા મીઠુ' 


પાષ્ટ્ઠી નાંખતું. બાદ જેમાં કળી ચુતો છે તે ચુતાતે કપડાથી ગાળોને જે * 


વાસણુમાં પાપડ ખાર છે તેમાં નાંખવો. પછી તે વાસણુતે ચુલા ઉપર્‌ 


મુકવું. જ્યારે તે ખદખદે ત્યારે તેમાં ૧૨॥ તોલા સાર્‌ કોપરેલ તેલ તાંખી : 
_ જેવા વાસણુને(: સાખુ ખતાવવા જોય તેવા વાસષુનું તેલ ૨. તોલા -તાં “વું. 


હોઇ 


રલર્‌ પ્રકાશઃ,,_સનમન ર૮ %ફ? 
છુ ર 


'તે જેવા રંગનો બ ॥વવો હોય તે રંગ ૧ તોલે નાંખવો. ત્યાર ખાદ દવે . 
નતડું થાય ત્યાંસુધી અમી ઉપર રાખી સુકવું. માંખણુના જેવું જાડું થાય 
એટલે એક ડાચની ઉંડી રકાબીમાં અમવા બીબાંમાં તે મેળવણી તાંખી 
ઠરવા દેવી. અને મરજી મુજબ કટકા કરવા એટલે સાખુ તઈઆર યશે. 

૧૧ સાખળુ માટે ષાપડખર ધેાવાની રોત-પાપડખાર મેલ 
હે.ય છે માટે તેને પાણીમાં ઉકાળીને પછી તેમાંતું મેલું પાણી નાંખી દેવું. 
એ પ્રમાણે ખારને ત્રણ ચાર અથવા તેથી વધારે વાર પાણીમાં ઉકાળવાથા 
તેમાંના સધળા મેલ નીકળી જઇને સાફ થસે. આંવો સાફ કરેલો ખાટ 
ઇંગ્રેજી દવા વેચનારતી દુકાનમાંથી પણ્‌ ' મળે છે તેને - ઇંગપ્રેજમાં “ કાર્ખે!- 
નેટ એપ્‌ શેડ ” કહે છે. 

૧૨ હાથ ધોવાનો સેથી સર્‌સ સાણુ-૧ વાઇન ગ્લાસ ભ 
રીને કોલતવાટર, લીંખુતો રસ ૧ [વાઇન ગ્લાસ અને ખે સાખુ ( વીંડસર 
સે।પ ) તા ગોળા. પહેલાં સાખુતે છરીથી ઝીંણા કાપી બારીક ભુકો કરવો. 

પછી તે ભુકાતે કે!લનવાટર તથા,લીંખુ ॥ રસમાં મેળવી દેવો. ત્યાર ખાદ 
એક પતરા ખીબૂંસાં એ મેળવણી નાંખતી, અતે જ્યારે કડૅણુ થાય લારે 
ખીખાંમાંથી કહ્ાડવો. એવી રીતતા બનાવેલા સાખુથી હાથ સફેદ અને 
સાફ થાય છે. 

૧૩ 'ખુશખોદાર પાર્દરોક સાખ્ુ-ગેોખા સદેત સાખુતી બા- 
રીક કરચેો। કરી આલકોહોલમાં ખોળી રાખી પછી તેમાં જેઇએ તેવી સુ- 
૦ ગ'ધ ઉમેરી તે મેળવણીને ખીખાંમાં રેડી સુકવવી. 


૧૪ દહાડી બોડવા માટે પાણી જેવો સાજી--ગા રતલ સા- 
ખુતે એક આટલી ખળખળતા પાણીમાં પીમાળી તેમાં તજવું, લવીંગનું 
ભેરે 'સુશ્નમોસું તેલ.પ દર પદર્‌ ટીપાં, તાંખી પછી એક બોરટ્રી. . રેકટીદરાઈડ 


(૧૨૨) શબ પ્રકાશ 

સ્પીરીટમાં તે સષળાંને પીગાળી જે બરોબર પરદરરીક ન યરયું હોય તો 
સારી પેઠે હલાવી કપ:1થી ગાળી કહાડવું, આ પાણી દહાડી ઉપર્‌ મસળ 
થાથી ધણુંજ સસ્સ દ્રીયુ નીકળે છે. 

૧૫ ચામડી ઉપરના દર્દને નાશ કરનારે સાખુ--સાધારણુ 
ઇતીસોપ અથવા ખીજે કોઇ નરમ સાખુ ૧ રતલ લેઇ તેમાં ધોડુંક પાણો 
નાંખી તેતે નર્મ બતાવવો, અને પછી તેમાં ના એઓંસ સક્ષક્યુરીક આસીડ 
ઉમેરવો. આસીડ ધણે।!જ ધીમે ધામે ઉમેરવો અતે સધળી મેળવણી એક 
પચ્થરની ખાંડણીમાં આસ્તે આરતે હલાવતા જવી. આસીડ ખરે્‌બર્‌ મેળ- 
વાઇ રહે ત્યારે તે સેળવણીતે ગરમ કરી ખીબાંમાં રેડી દેરી 

૧૬ કટવી બદામને સાજુ--સટેત ચરમીનો સાખુ ૨૮ રતલ્તે 
એક વાસણમાં નાંખી એક બીન્ન ઉકળતા પાણ્ીીતા વાસણુમાં તે સાબુવાળુ 
વાસણુ સુકી પીગાળવે[. જ્ણારે તે પીગળી રડે ત્યારે ક:4ી ખદામતું તેલ 
૭ા તોલા નાંખી સારી પેકે મેળવી તે ડે ઉત્‌ા?ી કહાડી તે મેળવણીને 
ખ્્‌બાંમાં રેડી ઠરવા દેવી: ; 

૧૭ સુગ'ધીદાર્‌ ટ્ેન્સ સાભુ--ચરબીને બનાવેલો સાખ ૧૫ ર- 
તલ, આલીવ એઓઇલસેોપ પ રતલ, પહેલાં એક ત્રાંતાતા વાસણુમાં એ ખેઉ 
જાતના સાખ નાંખી તે વાસણુને ઉકળતા પાણીમાં મુકી સાખુને પીગાળવો. 

ધણુ તે પાણીમાં ઉભરા આવતી વખતે તેમાંતું પાણી સાખુતા વાસણુમાં 
તય નહીં, તેવી સભાળ રાખવી. જયારે પીગળીને તધ્યાર થાય કે તેમાં 
એસેન્સ આક્બરમામાટ ર્‌ ઓંસ, લવીંગતું તેલ ના ઓંસ, એઇલ એક્‌ 
શાસા ફ્રાસ ૧ ઓંસ, એઇલ એક થાઈમ મના એસ, એપ્રલ એક્‌ * 
નીરોલી ના એંસ, ખાઉન એઓચરતો બારીક ભુકો ૦1 ૨4લ તાંખી બધાને 
મેળવી બોખામાં તેની ગોટીએ ખાંધવ્રી. 

૧૮: મ્સેતુરીલો સાણુ---ઉપર સીતામત ર1૫ ખંતાવવાતી : રીત 
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આપેલી છે તેજ પ્રમાણું પામએ!ઇલ સોપ અને ચેરઓના બનાવેલા સાખુતેં 
તાવવું. તંથા તેમાં રમ આપતાને માટે ખાળેશી ખાંડ નાંખી મેળવવું: 
જ્યારે ઠંડુ પડવા આવે કે તેમાં જરા એસે*્સ એક મસક અતે થોડું 
લષીંગનું તેલ તષ્રા એસેભ્સ ઓફ બંશ્મેમાટ નાંખી મેળવીને ખીખાંમાં રેડી * 
સુકાવા દેવું. પ 
૧૯ એરે'જ ફ્લાવર સોપ (નારગીના છેલો. સોષુી--ઉપર 
સુગંધી ફે'ચ સખુ બનાવવાની રીત આપેલી છે, તેજ " પ્રમાણે બનાવવો, 
પેણુ તેરમાં તક્રાવવત એટલોજ કે એઇલ એઓર્ડ્‌ નીરોલી અથવા એસેન્સ ડી* 
પીટીટ ગ્રેનતી સાથે એસેન્સ એક અબરગ્રીસ ક એસેન્સ ગોક પેણઝુ* 
ગલ નાંખીને ખખાવર્ન્ર ,*. 


"5૬% 


૨૨ લેષડર્તે સાબુ--સારા સ્ત સહુનો : જેમ બને સૈમ્‌ પાંન 
તળી કર્મે કરી એક વાસણુમાં નાંખી ધીમાં તાપ ઉપર મુકીતે પીમાળવે।. 
નયારે પીમળી રહે ત્યારે ઉતારી થેડેઃ કડી પડવા દેવોર પછી તેંચાં સુમ- 
ધને માટે દર સાત ર્ત્ર સાખુએ 11 “આંસ લવ'નું. તેલ અતે જર * 
એઇલ એઓ બરગેમાટ અતે જર! કસ્તુરીતું એસેન્શ ત્યા જરા એસેન્સ 
એક અબરમીસ નૉંખવું. તથા તેમાં રગને માટે જરા ટીંકચર એક્‌ લીન. 
ટમસ નાંખી મેળવીને ખીખાંમાં નાંખી તેની -.3 મોઢીએ પાડવી. 

૨૨૬ વાધોાલેડ સેઉપ--દોઈપણ પીગાળેલા સફેતે સોખુતે થોડો ઠડો. 
ચયા પછી તેમાં એસેશશ્ઞ એક એ; રીસરૂટ સુગધ પુરતો તાંખવોમ અને 
; રેમતે માટે નઇમે તો જરા ટીંકચર એક લીટમસ અથવા સ્માલ્ટ અ- 
થવા અલટ્રોમેરીત અથવા ગળી જે તે એક નતતો ખારીક ચાળેલે ભુકો: 
તેમાં નાંખીતે મેળવી દેવો. બીત્રાંમાં એ મેળવણી રેડી શાખુના કટકા” 
' બતાવી કહાડ્વા. ક #નઝ “જૂ ક ૨ 
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૨૨ ગ્શૈસમીન સેઉપ--કોધ્પપ્યુ જતના નરમ સાખુનતે એક વાસ- 
છમાં નાંખી તે વાસણને બીજા ઉકળતા પાણીના વાસણુમાં મુકી ખુખ પી" 
ગાળવા, અને એ સાખણુ જેટલા વજનમાં લીધો હોય તે વજનતા એક: 
પચીસ ઓંઉસથી તે એક વીસાંઉસ જેટલે ગ્લીસરીન તેમાં ઉમેરીને મેળવી 
એક રસ કરી દેવો. પછી તેમાં રાતો અથ્રવવા ગુલાબી અથવા નારગીઓ, 
પીળા ગમે તે એક નતતો ૨ગ નાંખી મેળવવોન થોડું દેંડુ પડે કે તેમાં 
સુગંધને માટે ઓઇલ એફ ખબરમામોટતી સાથે ભેળી તેમાં નાંખી મે1વીને 
નાના ખીબાંમાં એ મેળવણી રેડી બંધાવા દેવો. થોડે બંધાય કે મરજી' 
મુજબ તેના ઉપર છાપ મારવી. 
ફૂડ રોનડેલી સીયા નામતેો સુગંધી સાજુ-સારા સફ્ેત સા" 
ખતી જેમ ખને તેમ પાતળી કર્ચો કરી એક વાસણુમાં નાંખી ધીમા તાપ 
ઉપર સુકી પીમાળવો. જ્યારે પીગળી રહે કે તેમાં રંગતે માટે જરા પામ 
એપલે નાંખી અથવા થોડી બાળેલી ખાંડ નાંખી અથવા હઃતાળ જે તે 
એક જાત નાંખી "મેળવી દેતું. જ્યારે થોડું ઈંડુ પડે યારે જે સાખુ સાત 
રતલ હોય તો તેમાં સુગધતે માટે એઇલ એફ બરગેમોટ તથા એઇલ 
ઓ લેમન તથા લવીંગનું તેલ અને ગુલાબનું અત્તર «મળી સાશરે ૧॥ 
એસ તેમાં ઉમેરી મેળવીતે ખીખાંમાં રેડી દેવું. 

૨૪ "ખુશખબો।દા૨ અખબર્મીસ સેોંંપ--કરડ સોપ ૭ રતલ લેઈ 
ઝીણા કટકા કરી એક ત્રાંબાના વાસણુમાં નાંખી અગાર ઉપર મ્ુકોને પી- 
ગાળવે, પંછી જરા દેડુ પડવા દેઇ વરીઆળીનું તેલ ના એંસ, એસેન્સ 
એક બરમેમોટ ન ઔંસ, અને એસેન્સ એક્‌ અબળરમ્રીસ મ એસ નાંખી « 
મેળવીને ખીબાંમાં ગોટીએ પાડવી. 

ર૫ પારાની સેળવણીનેા સાખુ ( મરક્યુરીયલ સો।પ )--એક 
દ્રામ કેરોસીવ સુબલીમેટને પહેલાં ૧ એંસ રેકટીફાઇડ સ્પીરીટમાં પી"પળવે. 
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પછો કેસ્ટીલ 'સોપનો ૪ એંસ ખારીક ભુકો લેઈ એફ પથ્થસ્ના . “ખર્લમાં 
નાંખી તેમાં પેલે કોરોસીવ સુબલીસેટ મેળવેલો સ્પીરીટ નાંખી - ખુભ ધુંટી 
મેળવી દેવો. આ સાધુ કેટલીક જાતના ગામડી ઉપરના દરદોને માટે 
વૃપરય છે. 


ર ગ બકને (સલકૂચુરેઠેડ સોપ સાખ )--પહેલાં એક અ- 
'થવા બે એંસ રૅકટીકાઈડે સ્પીરીટમાં જરા આલકાતેટરૂટ નાંખી લાલ 
રંગનું થાય ત્યાં સુધી રહેવા દેવો. જ્યારે બગબર્‌ રગદારે થાય ત્યારે તેમાં 
૧૦ થી ૧ર ટીપાં ગુલાબતા અત્તરતા નાંખી મેળવવું, પછી એક સ'ગેમર- 
મરતા પથ્થરતા ખરલમાં ૨ ઓંસ સફેત સાખ અતે ન ઔંસ ગ'ધક 
નાંખી થુ'ટતા જવું અતે પેલા સ્પીરીટમાંથી જરા જરા તેમાં રેડતા જવો. 
જ્યારે ખર્‌ાબર્‌ ધુ'ટાઇને લાદી જેવું થાય ત્યારે સાખુના આકારમાં બનાવવે. 
એ રીતે ખતાવેલો ગધકતે શાખુ, ખસ વગેરે દરદ ઉપર સારે છે. 


૨૭ સાખુમાં નાખવા શાટે જગ અતાવવામી* “ડ્રોત--લાલ 
રગનો કરવા માટે ટીંકચર ગ્ોોફ ડેગન બ્લડ લેવો, ચુલાખી રંગના માટે 
કીંકચર એક્‌ કાર્થામાધ્તિ અશ્રમા ટીંક્ચર એકે આરચીલ લેવો. પીળા 
અને નારંગી રંગમૌ માટે ટીંકચર એક એતનાટો અથવા ટીંકચર એશ શ- 
ફરત નાંખવે1. ખ્લુ અને વાયોલેટ રંગ માટે ટીંકચ૨ એક્‌ લીઢટમસ 
અથવા ગળીની જરાક બારીક ભુકો તાંખવી. લીલા રગતા માટે ખ્લુ તથા 
પીળા ર્‌ંગતી મેળવણીને સાથે મેળવીતે નાંખવી. એટલું યાદ રાખવું 
કે જ્યારે સાખુમાં કોઈ પણ જાતતો ૨મ તાંખવોા ત્યારે શાખુને ચુલા ઉપર્‌ 
પીમાળવા મુકયો હૉય ત્યારે નહીં નાંખતાં સાખુતી મેળવષ્યીને ચુલા ઉપરથી 
ઉતાર્યા પછી જ્યારે ખીબાંમાં રેડે ત્યારે રગને સારી ષેકે તેમાં મેળવી દેવે. 


ટ સાબુમાં સુમને માપે નાખવાતી જુશબેકઇ--આટલું 


(૨૨૦)  છઢંશર્‌ પ્રકાશ. 


ચોકસ માદ રખવું કે ઉપર કહેલા સધળી નાતતા સાખુમાં જ્યાં સુગંધી 
તેલ તથા એસેન્સ નાંખવા કહેલા છે, તે જ્યારે સાળ્ુને ચુલા ઉપર પીગાળવા 
ચુક્યો હેય ત્યારે નહીં નાંખવા. કેમકે ગરમીથી કેટલીક નનતના સુગંધી 
એસેન્સ ઉડી ન્નય છે. તેથી જ્યારે સાખુની મેળવણીને ખીબાંમાં નાંખો ત્યારે 
થોડા આલકોહેોલમાં એ સુમધી તેલ તત્રા એસેન્સ મેળવી એ મેળવણી સા" 
ખુતી મેળવષીમાં નાંખી સારી પેઠે મેળવી દૈવી. 

રઢ સર્કાના તથા વાઇનના ડાધ કહાડવાનાો સાળજુ--૨॥ એં- 
સ સફેેત સાખુમાં ૧ પવાહી દ્રામ ટર્પેતયઇત તેલ અતે ૨૫ ગ્રેત નવસાર 
નાંખી મેળવવું. 

૩૦ પેચોા1વવલી સોપ ( '"ખુશબોાદ્દાર્‌ સાખુ )--ચરખઓને ચેખેો 
સાખણુ ૧૨૫૦ ભામ, એઇલ એક્‌ પેચોવલી ૧૨॥ ભાગ, સુખડનું તેલ ર ભા- 
ગ, સાખુને પહેલાં પીગાળી ઠડો પડે કે તેમાં તેલ મેળવી દેઈ બીબામાં 

રેડી કહાડવે. 

૩૨ કપુરનો। સાખુ--ચેોખે' ચરબીનો ; સાખુ ૧૫૦૦ ભાગ, રોઝમઃ 
રીનું તેલ ૪૦ ભાગ, લવડરતું તેસ પ ભાગ, કપુર ૬૦ ભાગ, પહેલાં ડપુરને ' 
ખારીક ભુકો કરી તેલતી સાથે મેળવી દેવો. પછી સાખુને* પીગાળી ઠંડે પડે 
કે તે મેળવણી તેમાં તાંખી મેળવીને બીબામાં ગોટીઓ પાડવી. 

૩૨ બદામના તેલને સાખ્ઠ--જેટલું ખદાંમતું વેલ લેવું તેથી ખ- 
મણું કોસ્ટીક પોઢાસ અશ્રવા શેોડા લેઇ ચુક્ષા ઉપર મુકી મેળવી દેવા. ઠંડુ 
પડેથી તે માવા જેવું થઇ જશે. પછી તેમાં થોડું તીમક નાંખી પાણું ચુલા 
ઉપર મુ%ી તે ધણું ક્ઠષ્ું થાય ત્યાં સુધી ઉકાળવું. ખાદ તેને બીબામાં 
રડી સાખુતી ગોટીએ બનાવવી. 


33 શરીરની ચામડીને સુવાળી અથવા સમૂહ ર કરનારા 


હુશર પ્રકાશ, * (૨2૧3 


સાખણુના દડાએન--કરડ સોપ તામનેો સાખ ૩3 રતલ, ચોખે] પીળા સાખુ 
૨ રતલ, એ ખધાતે ઝીણા કાપી બારીક ભુકો કરવે।. પછી તેર્મા પાછી રેડી 
ધીમી આંચના ચુલા ઉપર મુકી પીગાળવો, સાખુ પીમાળી રહે કે તેમાં 
સ્ટાર્થ અથવા ફ્રેરીના સાખુ ચોખાનો આટો ૧॥ રતલ નાંખી લાકડીથી હલાવ 
હલાવ કરી મેળવી દેવું, પછી તેને ચુલા ઉપરથી ઉતારો ખુબ ઠંડું પંડવા 
દેનું. ઠંડુ પડે કે તેમાં લીંખુનું એસેન્સ અથવા બરમામોટનું એસેન્સ ૧ ઓંસ 
તાંખી મેળવીને ખીભાંમાં રેડી તેના દડા કરવા. 

૩૪ બીજી ચૈત--૫૫॥ રતલ સદેત કર્ડસોપતા ઝીણા કટક કરી તેમાં 
ઘોડું પાણી રેડી ધીમી બળતાની આંચ ઉપર મુકી પીગાળવો. પછી સ્પરમાઃ 
સીઢ ૫ ગંસતે એક વાસણુમાં નાંખી ચુલા ઉપર મુકી પીગાળવો. જ્યારે 
પીમળી રહે કે તેમાં ૧ એંસ ક્પુરતા ઝીણા કટકા નાંખી મેળવી દેવાં. 
પછી એ મેળવણીને પેલા પીગાળેલા સાખુના વાસણમાં તાંખી મેળવોને 
ઠંડુ પડવા દેવું. ઠ'ડુ પડવા આવે ફ્રે બીબામાં “રી કહાડવું. એ દ' શર 
ઉપર ચેોળવાષી કપુરનાં વાસ, આવશે. * 

૩૫ ત્રીજી રીત--ચોખે? પીળા સાળુ ૭ રતલને બારીક કટકા કરી 
તેમાં ના *રતમ જમએઇલે તાંખી ચુલા ઉપર મુકી પીગાળીને મેળતી 
દેવો. પછી તેને ઠંડુ પડવા દેવું. યોડું ઠંડુ પડે કે તેમાં એઇલ એક્‌ વરબીના 
અથવા ઓઇલ જોરે રોઝ જીરેન્યમ અથવા એઈલ એક્‌ જ જર ગ્રાસ 
૧ ઔંસ નાંખી મેળવીને ખીમાંમાં રેડી કહાડવું. તેમાં ના આંચ ઓઇલ 
-. ઓફ રોઝમરી નાંખટેવું. તેથી સારી સુગંધ આવશે. ' 


૩૬ ચોાધષી રીત ( રાતા ૨ગના દડા )--ઉપર પ્રમાણે ગમે તે 
એક નતતા સાખુતે પીગાળ્યા પછી જવારે તે બધું મળીડે એક રસ થાય 
તારે ચુલા ઉપરથી ઉતારતી વખતે તેમાં ગુલાબી, અશ્રવા ર્તા ર્ગને માટે 


(૨૩૨) ક છુજ્ર પકાશ? 


રગ પુરતો હીંગળેક અથવા હીરા દખણુનો ભુકો નાંખો મેળવી દેવે. થે 
રડ પડ્યા પછો સુમધને માટે ઉપર્‌ પ્રમાણે તેલ નાંખી મેળવીને બીબામાં 
રેડે તેના કટક' કરવા. તેથી રાતા ૨ગતા દ! થશે. 


ડછ આચેઃડૉન જેઉપ--૧ ભાગ આવ્રોડીડ ઓફ પોટાસીઅમને 
૩ ભાગ પાણીમાં નાંખી એગાળવો, આ મિશ્રણુને ધીમા તાપ ઉપર 
મુડી અગર એક મોઢા વાસણમાં પાણી ઉનું ડરીતે તેમાં અધર મુકી 
સ.ખુને એગાળવો, અને બરોબર એઓમાળો એક જવ થઇ રહે ત્યારે ઉતારી 
ગોટીએ પાડવી. 

૩૮ ”પૈજ શૈેત--આયોડાઇત એક પોટાસીઅમ ૧ ભાગ ને ૩ 
ભાગ પાણીમાં પીગાળી તેમાં ૧૬% ભાગ કેસ્ટાઈલે સોપતા બારીક કટકા કરી 
નાંખવો, આ વાસણુને બીન્ન ઉકળતા પાણીના વાસણુમાં સ્રુકો ગરમ કર્વા- 
ધી અદઃતી સઘળી ચીનને મળી જશે. 


૩ કોપરેલ તેલને સાખુ--કપરેલ તેલ «૦ ભાગ, અતે પામ 
આઓઇલે ૧૦ ભામ, એ બનેને મેળવી શેોઃન? પાણી સાથે ઉપર સુજબ પન 
માણુથી ઉકાળવાં તેથી ધણો સરસ સાખુ*“બને છે. ઉકાળી રહા પછો તેમાં 
નેધએે તેવો રગ અને ખુશખો મેળવવી. વ 


૪૦ રંગીન અથવા રંગદાર્‌ સાજી--સાખુ ઉકાળી તેયાર થવા 
આવે તે વખતે તેમાં અનેક ન્નતના રંગ નાંખી તેને જીદા જીદા રંગ આ- 
પવા માં આવે છે. વતસ્પતીથી ઉત્પન્ન થતા રંગો સાખ સાથે સારી રીતે 
મળી જય છે. અને એવા રંગના સાખુને પાર્દર્શેક કરવામાં પણ હરકત આ- * 
વૃતી નથરી. સાખુમાં વતસ્પતીના જે રંગો વપરાય છે. તેમાં રાતા રગ માટે 
હીરા દખણુને આકરા દારૂમાં પીગાળીને લેવો, ચુલીબી રંગ પતગતા છે 
ડી્‌યાંમાંધી થાયૂ છે, અને તારમી રંગ કયુંબામાંથી થાય છે, આશમાની 


હુ'ર્‌ે પ્રકોશ (૨૦૩ ) 


રંગ ગળીમાંથી થાય છે, લીલો રંગ ગળીમાં યોગ્ય પ્રમાણમાં પીળા ૨કા 
મેળવ્યાથી થાય છે. 


૪૧ સુગધોદાર્‌ સાષ્ણુ-સાખુમાં અનેક જતની સુમધીએઓ મેળ- 
વવામાં આવે છે. કોઇ પણુ જાતતું સુમધી તેલ મેળવવું હોય ત્યારે ઘેાડાક 
આલકહેોલમાં અગર ગ્લીસરાધતમાં મેળવીતે સાખમાં મેળવવું. સાખ 
તયાર થઇ રહ્યા પછી ઉતારી ઠડ પાડતી વખતે સુગંધી મેળવવી, તેનું 
ધમાણુ એવું છે કે એક હદર્વેટ સાખુમાં એકથી દોઢ રેર સૃષી સુગંધી 
તેલ નાંખવું નજનેઇએ. 

૪ર કારબોલીક એસોડ સે!પ - ગ્લીસરાઈને સાખુ બનાવવાની 
રીતમાં કહ્યા મુજબ  સાખુ તેયાર કરતી વખતે ગ્લીસરાદત સાથે સૈંડડે ૧૦ 
ભાગ કાર્બે!લીક એસીડ મેળવીને નાંખવે. 

૪3 બોજી શેૈત--કઠણુ સાખુતે બારીક્ભ કાપી થોડાક ગરમ પાણીમાં 
તાંખી ધીમા તાષે એ'ગાળવે. તેશાં સૈંકડે ૧૦ ભામ કારખએોલીક એસી/ને 
થોડાક ગ્લીસરાધત સાથે મેળવીને નાંખવો. પછી તેને હલાવી એક રસ 
થાય કે ઉતારી ત્રી ગોથટીએ પાડવી. 


૪૮ કઠણ ર એક્‌ સોડાના જુકાતો લે!ઢાના ગોળ 
વાસણુમાં ચુતના સાથે થર કરવે।. ચુતો વગર પલાળેલે હોવો જેઘએ, અતે 
તેનો થર તળે રાખવે।. સદરહું વાસણુ ૬ થી ૭ ઝુટ પહેળછીુ અતે ૪ થી 
પ જુટ ઉંડુ જઇએ તે વામણનું _તળીયું ન્તડ હોય એટલે તે કાઢી લેવાય 
અને તેમાં ઝીંણા વિધ પાડેલા હેય જેથી ચુતામાં થષ્ઠને નીતર્‌ કાસ્ટીક 
સોડાનું પાણી તળે ટ' 'ફી જાય સોડામાં કારખાલીક અઃસીડ હોય તે પ્રમાઃ 
ણમાં ચુનો લેવે. 


૪૫ બીજી રીત--૬સ શૈર પાણીમાં ચથી શેર *સારો ક્ળમુ 


( ૨૦૪ ) હુજ્ર્‌ પ્રકાશ, 


નાખી તેને પલાળી લુગયમાંથી ગાળી કાઢવો, પાંચ રૈર્‌ કારબોનેટ સોડાને 
૩૦ રેર પાણીમાં ઓગાળી તેમાં થુંનાનું પાણી મેળવવું અને તેને દેવતા 
ઉપ૨ સુકી સારી પેઠે પકવી, ઉકળવા માંડે કે તેમાં સ્વચ્છ રાપરાનું તેલ 
નાંખી ઉકાળવું. બધું નમી જઈ ન્નડુ થવા લાગે કૈ તેને ઉતારી લઈ 
ખીબામાં રેડી ગોટીઓ પાડવી, આમાં રંગ અગર બીજી સેુંગંધી મેળવવી 
હેય તે તેલની સાથે મેળવી ને નાંખવી. 

૪5 પચરંમો સાંજુ--સાળુ ઉકાળતી વખતે હીરાકસીનું ખીતરૂ પાણી 
નાંખવું. હીરાકસી આસીડ ખાર સાથે મળી નનય છે; અને ઓયઢસ,૫ડ 
એમે આયરન છુટું પડે છે. 


૪૭ કપાશાઅ!નાં તેક્નો સાજુ-પહેલાં કપાશીઆના તેલ્યે 
થોડક એલીવના તેલ સાથે મેળવી ખુંબ હલાવવું. જ્યારે બને તેલ બરાબર 
મળી નય ત્યારે તેમાં ચોષ્્રો ચુનો ધોડે ધોડે ઉમેરવો. 


૪? ચામડા ધોવાને। સાજી -એક્ષાઇડ ઓફ આરસેતીક ૧ આંસ, 
કં'અએનેટ એક્‌ પોટાસ ૧ દ્રામ, ડપુર ૨ બએૌસ, સાખુ ૪ ઔંસ, પાણે 
૮ ઔંસ એ બધાને મેળવી તે મેળવણીના સાખુથી જૂનાવરોની ચાંમથ 
ધોવાથી તેએ મેધ મારશે નહીં, તથ્રા તેમાં જીવડા પડ શે નહો. આ મેળન 
વળીને સાજુ ધણી કેરી થાય છે માટે તેની સંભાળ રાખવી. 


%ક સસતેો। અને સફાઇદઃર્‌ સાખુ-દસ બાટલી પાણીમાં ૬ 
રતલ ડળીચુનો અતે ૬ રતલ વોશીંગ શેડ ઉમેરી તે પાણીને ઉભરા આવે 
તેવું ઉકાળવું. અને અડધે! કલ્ષાક સુધી ઉકાળ્યા પછી તેને એક રાત સુધી 
ડુગવા દેવું. સવારે તે પાણી ઉપર'ી નીતારી લેઈ તેમાં એક રતલ રાળ અતે 
સાત રતલ કોઇ પષ્યુ નતતી ચરખી ઉમેરવી. એ બધાને અડધો કલાક 
સુ ઉકાળી દંડ પડવા હતું અકવા બીબામાં રેડી ઠંડુ પડવા દેગું ઠંડુ 


છુક પ્રકાશ, (ર૨૮૫) 


 પશ્યા પછી તેને કાપી લેવો, આ સાખુ ધશ! સસતે! તથ્રા સફાઈદાર્‌ થાય છે. 

૫૦ બગડી મએલા સાબુતે ચાખો સફાઈદાર્‌ કરવાની 
કીત--સાત રતલ હાઇપો સલષ્દાઈટ ઓફ્‌ રૌડાને એક ગ્યાલન પાણીમાં 
નાંખી તેમાં ૬૦ રતલ બગડેલો સાખુ નાંખી ઉકાળવું. તેથી વાપરવા લાયક 
યાખે! સક્‌ાધદાર્‌ સાખુ બનશે; 


કટ. ..ત68. ના 6. હો, ટાણા 
પ્રકરણુ ૧૮ મુ. 


લાકડાં મઢે ૨ગ, રોગાન, ફ્રેંચ પાલીસ, .. 
વારનીસ, તથા આગમાં બળે નહીં 
તેવા બભાવવા વિશે. 


૧ લાકડા કેપર્‌ સો।ન્‌રી હોળ ચઢાવાનો રોત--એક માટીના 
અથવા -ાંબાતા.- વાસણુમાં ૧ રતલ અળશીતું તેલ નાંખી તેમાં ગન 
મલી તથા ગમઅનીસી એ દરેક અકેક ઔંસ તાંખવું. પછી તેમાં 
૧1 એસ અબરખ તેથ ૧॥ એંસ ઘેરૂ ખાલને ભુકો કરી જે વાસણુમાં 
અળશીવું તેલ છે તેમાં નાંખવો. અને તે વાસણુને ચુલા ઉપર સુકી લાકડી” 
યી હલાવતા રહેવું. તે માંખખણુના જેવું જાડું થાય સારે ઉતારીને પ્રલાલીના 
ફેપડાથી ગાળી કહાડવું. પછી તેને દાબડીમાં ભયી રાખી જ્યારે લાકડ ઉપર્‌ 
વરખે લગાડવો ફ્ઠોય ત્યારે પેલી દ્ાખડીમાંથી થોડે ભુકો લેઇને તેમાં ટરપેન 
ટાધ્ન તેલ તથા જરા હીંગળાક તાંખી ધુ ટીને શાહી જેવું પાતળું થાય તેટલું 
તેલ તાંખવું. ત્યાર બાદ જે લાકડા ઉપર ચીત્ર તથા અક્ષર્‌ તમથવા દ્રોળ કરવાં 


(૨2) હુનર પ્રકાશ. 


ડાય તે ઉપલી શાહીથી ચીતરી તેના ઉપર્‌ ૬ વડે સોનેરી વરખતે દાબીને 
સુકાવા દેવું. 

૨ લાકડા ઉ-૨ રૂપેરી હે।ળ ચઢાવવાની રોત--ઉપરની રત 
મુજ્બ બધું ફરીને સોતા1 વરખને બદલે રૂપેરી વરખ લેવો. 

લાકડ1 ઉપર૨ સેઃનેરી અક્ષર પાડવાતી રીત--પહેલાં લાક ઘની 
જમીનને જેવા રંગની કરવી હેય તેવી રગીને ઉ૫૨ પીળા રંગના અક્ષર અ- 
ચવા તેખર લખવા. પછી તેની ઉપર્‌ ગોલ્ડ એઇલ સ'ઈઝ લગાડવું. જપારે 
તે અક્ષર સુ'।વા આવે ત્યારે ઉપર સોનેરી વરખ લમાડવે.. પણુ તે લગાડવી 
વખતે વર્‌ખતે પવત લાગે નહીં તેવી સેભાળ રાખતી, પછો તેના ઉપર 
વારનીસ માનવું. 

જુ “ગોલ્ડ એ.ઈકલ સાઇઝ # બનાવવાની રોત--ખોધ્લિ એઇલ 
(ખેલતેલ ) માં જરા હતાધ નાંખી સારી પેઠે કુ ટીને નડે કરવું. પછી 
તેતે પાતળું કરવું હોય તો તેમાં ટરર્પેનટાઇત તેલ નાંખીતે મેળવવું. 


પ ફેત્ચ પાલીસ બનાવવાની યીત-લાકયના ફેરતીચરોને ફ્રેન્ચ 
પાલીસ ડરવા મારે:--મમલાક ૧ ઓંસ, ર્મીમસ્તકી-ર ઓંશ. સદરૂસ 
૪ દ્રમ, ચૌપડલાખ ૩ ઓંસ, ગમડ્રેગ ના એંસ, એ ખધષાતે ખાંડી 
બારીક ભુકો કરી તેમાં કપુર આશરે એક સોપારી જેટલો નાંખવો. પછી 
ખધાને એક કાચ ધ બાટલીમાં નાંખી તેમાં ૮ આંસ સ્પીરીટ એક્‌ વાધત 
તાંખી મુજમુત છહુચ મારવો. પણુ તે બાટલીને મોઢા સુધી ભરવી નહીં કેમ 
કરે ગુઠર્‌ સ્પીરીઢમાં પીગળીને ઝ૪ુલશે. તેથી ખાટલીને અધુરી ભરવી, પછી 
તેને ચુક્ષાની ગરમ જમા ઉપર મુકી રાખવી અથવા ગરમ ફરેલી રેતીમાં 
દાબવી, પણ તે સ્પીરીઢ સળગી ઉઠે નહોં તેની ધણીજ સભાળ રાખવી, 
કેમકે સ્પીરીટ જલદી સળગી જણતે આગ લાગશે. - 


 હુશર્‌ પરકાશ, (૬૦૭1 


હ ભીજી રીત -ગમ કપાલ ધદફસ «૦ ગાંશ, બાવળનેો ચુંદર ૧૬ 
જસ, ચીપડાલાખ ૧ ઔંસ, એ બધાને ખાંડી ખારીક ભુકો કરી કપડાથી ચાપ 
તેમાં ૧ પેટ સ્પ'રીટ એપ વાધતિ નાંખી એક હાખડામાં ભરી મજબુત બુચ 
મારવો, પછી તેને ગર્મ જમા આગળ મુકવું, તે દાબડાને વારવાર હલાવતાં 
રહેવું. બે ત્રણુ દહાડામાં ચુંદર પીગળો જરે. પછી તેતે મલમલના કપડાથી 
ગાળી ખીન્ન વાસણુમાં અથવા ખાટલીમાં ખુચમારી રાખી સુકવું. તેમાંથી 
કામ પડે વાપરવા લેવુ * 

૭ ત્રીજી ફ્રીત-ર્મીમશ્તીકી ૧ ઔંસ, સંદર્સ ૧ ઔંસ, બાનળનો ચુંદર 
૧ ઔંસ, ગમલાક ૧ ઔંસ, સીડ લાખ ૧ ઝંસ, ચપડલાખ ૧ એંસ. એ 
બધાને ખાંઠી ખારીક ભુ'ે કરવો, પછો તેમાં “ વરજવનવેલ્ષ ” મીણુ ૦ ઓંસં 
નાંખી એ બધાને એક ખાટલી સ્પીરીટ એક્‌ વાધ્નમાં નાંખખી બાર કલાક સુધી 
રહેવા દેવુ. તેથ્રી એ બધું પીગળી જશે, પછી, તેમાંથી લેઈ વાપરવુ * 

૮ ફે-્ચપાલીસને લાકડાનઇ ફેર્નોચર્‌ ઉપર લગાડવાની 
રીત--જે લાકડ ઉપર પાર્લીસ કરવી હોય તેને પહેલાં પાલીસનતા કાગળથી 
સાષ્ટર કરવુઝુ પછી કેબ્રાલીના જાડા શપયને એક ઉપર એક વીઢાળીને તેનો ગોળ 
દડા બનાવવો, અને તેનો ઉપર્‌ નરમ કપડાતું જાડુ પડ ડરવું. લાર 
બાદ જે બાટલીમાં પાલીસ કરવાનું વારતીસ બતાવી રાખ્યું હોય તેતા મોઢા 
ઉપર કપડાને દડો મુકીને ખાટલીને હલાવી તે દડાપર જરા લગાડવું. પછી 
લાકડ ઉપર પૂરતું ગોળ લમાડ્વું, એ પ્રમાણે બે ત્રણુ વખત ૬ડા ઉપર 
વારનીસ લેઇને તેજ ઉપર લમાડવુ . એજ વખત આખા લાકડાને લમાડવુ 
નહીં, પણુ તે લાકડાના ઘોડા ભાગને લગાડી જ્યાં સુધી તેના ઉપર પાલ્ીચ 
પુરી થાય યાં સુધી લગાડીને દડાતે ઉપર ફ્રેરવતા રહેવુ પષો ખકીના 
ભાગ ઉપર ઉપરતી માર્ક લગાડવું. ૬ર વખત તે* દડાને જ્ીજવેશું વારતીશ્ર 


(૨૦૮) 'હુસર બાકાશા, 


સુકાઈ નય ત્યાં સુંધી દડાથીઃ પાલીસ કરવી. સેભાપી રાખેવી 3 કપડાંના 
બતાવેલા દડા ઉપર ધણું વાસ્નીસં આવે નહીં, તેમજ વારનીસ લગાડતી 
તખતે લાકડાની ઉપર ધુળ ઉડે નહીં, અને કપડાને જેમ બતે તેમ ચોખયુ 
સકાપ્દાર રાખવું. 

દે ફેન્ચ પાલીસને ઝલેહ લાવવાની રીત--ફેન્ચ પાલીસના સામા- 
નની ઝલેહ જતી ૨હો હોય તો સ્પીરીટ ઓફ વાઈનમાં વાદળી ખોળી તે ઉપર 
લમાડવુ, તેથી પાછો અસલના જેવી ઝલેહ આવશે. આરશીની ફ્રેમ અથવા 
સવોજ બીજે ગીલીટનો ચામાન હોય તો તેને પણુ એવીજ રીતે સાફ કરવો, 

૧૦ નકશી કોતરેલા ફ્ર્નીચર્ને પાલીસ કરવાની રોત,-- 
શીડલાક ૨ એસ, સફેેત્‌ રાજન ર ઓંસ. એ ખેઉને ૧ પેટ સ્પીરીટ એ 
લાઇનમાં પીગાળી તેને જરા ગરમ કરીને પીંછોયી લગાડવું, અને જેની ઉપર્‌ 
લગાડવું હોય તેતે જરી તાપ દૈખાડવાથી ધણી સારી ઝલેહ આવશે. તાપ 
દેખાડવાનું કારણુ એ કે ભીનાશ તથા શરદી નીકળી નત્‌ય. 


૧૨ ગાળ લાકડા ઉપર પૌીલીસ કક્વાની રીત--ખરાદી લે!કે| 
સશરંગ ઉપર્‌ ચઢાવીને ટેમલ કોચ વગેરેના મોળ પાયા ઉતારે છે, તેવા પાન 
યાને પાલીસ ફરવા માટે સદરૂસ ૧ ઓંસ, ને બા પેર સ્પીરીટ ઓફ 
વાધનિમાં પીમાળવું. પછો બીના વાસણુમાં ૧ ઔંસ મધમાખના મીણુની 
ઝીંણી ઝીંણી કરચેો। ડરીને પરપેનટાઈમાં નાંખી પીગાળવું. એ મીણુ અને 
ટરપેતટાધને જલદી સળગી ઉઠીને આગ લાગરે. પછી સ્પીરીટ એફ વાઈ- 
તમાં બનાવેલી ઉપલી મેળવણીને મીણુની મેળવેલી મેળવણીમાં ધીરે ધીરે 
નાંખીને મેળવતા જવુ. ત્યાર બાદ તે ગોળ લાકડા ઉપર પાલીસ ડર્વી 
હોય તે લાકડાને સર'ગ ઉપર ચડાવીને સર્‌ગને ખુબ ન્નેરમાં ફેરવવી કૅ 
જેથી લામડુ ગોળ ફેરશે, પછો ફેલાલીના કપડાને એ મેળવણીમાં ખોળીને 
તે ગોળ કૂર્તા ભાકડાપર દીખીને લગાડવી, પછી તેતે બીન્ન નરમ કપડાથી 


હુન્નર પ્રકાશ? ' (૩૦ટ) 


લુછ્ઠી નાંખવું. પણુ યાદ રાખવું કે પાલીસ લગાડતી વખતે ત તથા લુછતી 
વખતે લાકડાતે સરંગપર ફૂરતુંજ રાખવું જોઇએ. 

૧૨ પાલીસના કાગળ બનાવવાની રીત--ગમે તેટલા ખારીના 
(જે કાયતી કોર્‌ લીલાશપર્‌ દેખાય તેવા. ) કાચ લેઇ લોઢાની ખાંયણીમાં 
"ખાંડીને 'પારીક ભુકો કરવો. પછી તે ભુકાને ચડતા ઉતરતા મોટા તથા ઝીંણા 
તાકાંતી ચાયણીમાંથી ખે ત્રણુ વખત ચ!ળી કહાડી તેના બારીક ભુકાને ઝીંણા 
નાકાંની ચાયણુીમાં રાખી મુકવો. ત્યાર બાદ ડા કાગળને એક લાકડાના 
પાટીયાં ઉપર્‌ મુકી તેના ચાર ખુગું ચાર ખીલી મારવી. પછી તે કાગળ 
ઉપર પાણી જેવો સરૅસ પીંછીવડે બથે સરખો ઝડપથી લગાડવો. અતે તેતા 
ઉંપર પેલી કાચની બારીક કરેલી ભુકોને ચાયણીવડે તે કાગળ ઉપર્‌ છાંટવી, 


અતે સરેસ સુકાય ત્યાં સુધી એમતે એમ કાગળને પાટીયાં ઉપર રહેવા દેવે. 
પછી ખીલીઓ કહાડીતે કાગળ આસ્તેથી ખસેડવા. એટલે કાચની ભુકી કાંઇ 
વધારે પડેલી હરે તે નીકળી જશે. અતે તે કાગળને છાંયડામાં સુકાવા સુકવે. 
ખે ત્રણુ દહાડામાં કાગળ વાપસ્વરા લાયક થશે. 

૧૩ ,લાલ રૂં)ાની પાલીશ બનાવવાતી ર્‌ોત--એક વાસણુમાં 
૪ ઓંસ મીણુને છંદ નાંખી પીમાળીને ચુલા ઉપરશ્રી નીચે ઉતારવું. પછો 
તેમાં સ્પીરીટ એક્‌ ટરપેતટાઇન સભાળથી નાંખવું તથા તેમાં ૦ ઔંસ 
રાજતને વાટીને નાંખવી. એ બધુ ખરખર પીગળીને મળી જય ત્યારે તેમાં 
થોડે ગેરૂ નાંખવો. અને ખુખ મેળવીને જે ઉપર્‌ લગાડવું હોય તે ઉપર્‌ લગાડવું. 

૧૪ રૂર્નીચર્તે લગાડવાતુ' મીણ તથા વાર્નીસ--૦ ઓંસ 
સધમાખતા મીણુતા ધણાજ ઝીંણા કટકા કાપી એક ખ્લાકીંગતી ચોખી ખા- 
ટલીમાં નાંખવા અને તેમાં ભ પેંટ સ્પીરીટ એક્‌ ટરપેતટાધને નાંખી સારી 
પેઠે મેળવી ર્હેવા દેવુ". બીજે દહાડે એક તાતી લાકડીથી બાટલીમાંતા ટર્પે- 


૧૪ 


( 8૨૭) હુંશ્ર્‌ પ્રકાશ. 


નથઇને તેલ તથા મીણતે હંલઃવીતે બીને દડાડે રહે1 દેવી. નને માંણુતા ' 
ધણુાજ ઝીંણા કટકા કરીતે નાંખ્યુ હશે તો જલદી પીમળી જશે.જ્યારે 
ભેઇએ ત્યારે ખાટલીમાંથી લાકડીવડે કહાડવું. ચુકા ઉપર સુષ્ીતે એ મીશુ 
તથા ટરપેતટાઇત તેલને કદી તાવળું નડી કેમકે ટર્પેતઢાઈતે તેલ તરત સ- 
ળગી ઉઠીને આગ લાગશે. 

' ૧૫ સામાતતુ વાર્તીસ બનાવવાની રીત -મીંગુ ૧ રતક, 
ટરપેતટાધતિ તેલ ૧ રતલ. પહેલાં મી'થુને તાવી ચુલા ઉપરથી નીચે ઉતારી- 
તે ટરપેનઢાધન નાંખી હલાવવું. જે લાકડાને લગાર રંગ આપવો હોય તો 
જરા સીંદુર તેમાં નાંખવો, બાદ લાકડાને પાલીસના કાગળથી સાફ કરી ફ્લા- 
લીના કંપડાતા હુચાવડે એ વારનીસ તેપર્‌ લગાડવુ'. પછી તેતા ઉપર સુ- 
તર્‌ાઉ કપડાથી ખીન્ને હાથ મારવો અતે ત્રીજે હાથ રેશમી કપડાથી લગાડવો. 

૧૩ નકશા ઉપર્‌ લગાડવા વારતીશ--કેનેડા ખલસમ તથા 
ચોખણધુ ટરપીતટનતેલ ખને સરખ ભાગે લેઇ મેળવીને લગાડવુ'. 

ઉ૧છ સારંગીને લગાડવાનું વક્ર્તોશ--ના ગ્ય!લત સ્પીરીટ એક્‌ 
વાધતિમાં ૨ આંસ ગમમાસ્ટીક (એક જતતેો ગુંદર) તે નાપપેટ ટરપીષ્ 
નનું વારતીસ નાંખી એક પતરાતી બાકસમાં ભરીને ગરમ જગાપર મુકો ર્‌- 
ખવું, અતે એ ખાકસતે ગમમાસ્ટીક પીગળે યાં સુધી થોડે થોડે હલાવ્યા 
કરવી. પછી તેને ગાળીતે ખીન્ન વાસણમાં ભરી રાખનું. જ્યારે કામ પડે ત્યારે 
પીંછીથી લમાડવુ. જે તેલ જાડું અપ્રવા ફઠંગુ થયું હેય તો તેમાં ભા 
વારનીસ ઉમેરવું. 

૧૮? કાછી' (ગાડીઓને લગાડવાનુ ) વાર્નીસ--આંબર (ઉરમે 

૧ રતલને બા પેટ ખેલ તેલતે ગરમ કરી તેમાં તાંખવુ* કાળી રળતા 
પ ભુકો ૩ એસ; અઆસફલ્ટમ ૪ ઓંસ;એ ખેઉને ગરમ કરી તેમાં મેળવી 


 હુજ્નર્‌ પ્રેકાશ? (૧૧૧) 


નાંખવુ. પછી જ્યારે ધણુ ઠ'હુ થાય ત્યારે તેમાં ૧ પેંટ દ તેલ 
તાંખીને મેળવી દેવુ, તેથી ધણું કાળું વારતીમ થશે. કા 

૧૯ ચીનાઈ વાર્તીસન-રૂમી મસ્તકી ર ઓંસ, ચદરૂસ ર૨ ઓંસ 
એ ખેઉને ૧ પેટ સ્પીરીટ એક્‌ વાધ્તિમાં તાંખીતે પીગાળવું. એ વારતીસ 
ધણુ ચીકણું અતે ચળકંતું થશે. 

૨૦ ખલછુત ઉપર લગાડવાતું વાંર્તીસ,--ઇડીયા રઅર ૨ 
ભોંસતે કાપી ઝીણા. કઢકા કરી તેતે કલેોરોફાર્મ અથવા ઇતર અ્રવા ખાઈ 
સલક્યુરેટ એક્‌ કારખોન ૫ પેટ લેઇ તેમાં નાંખીતે પીગાળવું. આ વારનીસ 
લગાડતામાં સુકાઈ જાયછે, જે ઇંડીઆરબર ન મળે તો ચોખા ગઢાપર ચાના 
કટકા કરી નાંખવા. 
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૨૧ લાખનું વાર્તીસ,--૮ એઓંસ ચીપડા લાખતો ર ભુકો 
કરી એક ખાટલી ચોખા સ્પીરીટમાં તાંખીને પીઢાળવી. 


૨ર તારતુ વાર્નીસ.-ર્તાર ર ઇગ્યાલન, ચરબી ૧ રતલ, એ ખે3ને 
ચુલા ઉપર તાવીને ઉતારવું, પ%કી તેમાં ૭ રત સોતાગેરૂતો બારીક ભુકો તથા 
૬ રતલ સ્પીરોટ એક્‌ ટરપેજગાઇન તાખીતે બધાતે મેળવી દેવું. ગેરૂ 


મેળવવાથી 'ચાકલેટર્જી જેતે રમ થશે. 

૨3 છત્તરોને લગાડવાનું વાર્નીસ--ટરપીટત ૨ રતલ, સુરદારસીંગ 
બારીક વાટેલી ૨ રતલ, અલશી]ું તેલ ર થી ૩ રતલ આ બધાતૅ 
સાથે મેળવી ધણીજ સ ભાળથી ધીમી આંચ ઉપર સારી પેડે ઉકાળવું. કેમકે 
“ટરપીટતે સળગી ઉઠીને આગ લાગશે. પછી પીંછોથી છત્રી અપ્રવા ખીજી 
* સીજતે આ વારતીસ લગાડી તડકામાં સુકાવા શુકવુ'. તેથી તે ઉપર ગમે 
 લેૈટલો તાપ અયષવા વરસાદ પડશે તોપણ તેતી અસર થરે નહીં, ડગલા 


અથવા ખીજ કપડા ઉપર આ વારતીસ લમાડ્યું £હશે તોપણુ કદી પાંણી 
ક્ાગરો નહો ઃ 


( ર૨૨ » હુંત્રર પ્રડાશ. 


૨્‌૪ ર્‌સડડાને લગાડવાનુ' વાર્નીસ--ચદરૂચ છ ભાગ, રૂમીમ- 
સ્તકી ૧ ભાગ, વેતીશ ટરપીટન ના ભાગ, સ્પીરીટ એફ વાઈતે ૧૧ ભામ. 
પહેલાં ચદરૂસને જશ કપુર નાંખી પીગાળવું. પછી તેમાં રૂમીમસ્તકી નાંખી 
સ્પીરીટ એક્‌ વાધન નાંખીતે જેવું ન્નેઇએ તેવું ન્તડું કરતું. 

ફ્પ ડાચની ખારીકમાથી સુરજનુ'તેજ આવતું અટકાવનાર 
. વાર્તીસ--ગમદ્રેગગથ નામના સફેત પારદરીક ચુદરતે બારીક વાટીને કક 
ચડાવેલા ઇ'ડાની સટ્ટેતીમાં ર૪ કલાક સુધી પીગાળી રાખવું. પછી તેમાં 
નરમ પીંછી ખોળી બારીના કાચને લગાડી સુકાવા દેવું. 

૨૧૦ ચોાપડીના”પુઠા ઉપર લગાડવાનુ' વારનીસ-- એક ઈંડાની 
સદ્ેતીમાં તેના વજન ડરતાં બમણું પાણી નાંખીને સારી પેટે મેળવી દેવું. 
પછી ચોપડીતા ચામડાંના પુઠા ઉપર લગાડવાથી સારી જલેહુ આવશે. 

૬૭ વીજળીની “પેઢીને લમાડવાનુ' વાર્નીસ--(વીંજળીતે લગતા 
લાકેડકામ અથવા ડાચને લગાડ%નુ) લાલ રંગની સીલ કરવાતી લાખને 
દારૂના અરકમાં પીમાળી જ્યારે તે લાખ દારૂની સાથે મળી નય ત્યાર 
પીછીથી લાકડા અથવા કાચ ઉપર એ વારનીસના ખેત્રણુ હાક મારવા. આ 
ઉપરતી લાખ ધણી સરસ અને ઉંચી લેવી. 


૨૮ વાર્નીસ લગાડેલા ફર્નીચરને જલેહુ લાવવાની રીત-- 
વારનીસ લગાડેલા ફેરતીચર ડાધ પડવાથી ખરાખ થઈ ગયા હોયતો સ્પીરોટ 
એફ વાધ્તિમાં થોડે કપુર નાંખી સારી પેડકે મેળવીને વાદળીથી સાફ ફરવું, 
તેથી પાછી જલેડુ આવશે, 


રટ ગાડીને લગાઠવાતુ' વાર્તીસ્ન--મમસ દારક ૧ રતલ, ધણીજ 
ફ્રીકાર્ગની ચીપડા લાખ મા રતલ, સ્પીરીટ ૬૪ એવર મેફનો ૩ બાટલી, 
જળ તથા “ખતો ભુકો કરી સ્પીરીટમાં પીમાળવા, પછો તેમાં -કેતાડીયત 


હુન્નર પ્રકાશ? (૨૧૩ ) 


ખલસમ જા રતક ઉમેશ્વું. જ્યારે તે બધુ પીમળીને મળી નમ તયારે 
કામમાં લેવુ? આ વારતીસ લગાડયાથી દશેક મીનીટમાં સુકાઇ જશે. 

3૩ પ્લાસ્ટર ઓફ પેરોસના રકમડાને ચળકાટ આપનાર 
વાર્નીસ--ધાતુ ગાળવાની મુમમાં ના ઓંસ કલાઇ અતે મા ઔંસ 
ખીસમથ નાંખી સાથે તાવવું જ્યારે બ॥બર તવાય ત્યારે તેમાં ના ઓંસ 
પારો નાંખી ત્રણેને સાથે મેળવી એક રસ કરવુ. પછો તે મુસને આતસ 
ઉપરથી ઉતારી ઠંડી પાડવી. પછી તે મેળવણીને “ડાની સકફેતીની સાથે 
સારી પેકે મેળવી દેવી. 


૩૬ ધાસની હદોપીઓને લમાડવાતું વાર્નીસ--સીલ ડરવાની 
ડાળી લાખ ના ઓંસ, સ્પીરીટ એક વાઇત ૨ર એઓંસ. પહેલાં લાખતોા 
ખઆારીક ભુકો કરી એક સીમીમાં નાંખી તેમાં સ્પીરીટ ઓફ વાઇન રેડવે. પછી 
તે સીસીતે તેમાંતી લાખ પીમાળી રહેવાં સુધી ચુલાની ગરમ જગા આગળ 

કી રાખવી, તથા તેને હલાવ્યા કરવી. જ્યારે લાખ પીગળી રહે યારે 
તરતજ સુરજના તડકામાં અથવ અંગારા આગળ ઉપલી રાપીઓની ઉપર 
ગ્રે વારતીસ નરમ વાળતી પીછીર્થા લમાડવુ(. તેથી ધાસની જુની ટાપીએ' 
નવા જેવી થશે. 


૩૨૪ પેનસીકથી ચોત્રેકા કાગળ ઉપર લગાડવાનું વારની 
સ--આપસીત ગ્લાસને પાણીમાં પીમાળી નરમ પીંછી વડે પાતળા હાથ 
સફાઈથી તે કાગળ ઉપર્‌ મારવા તેથી પેનસીલથી પાડેલા ચીત લેવાઈ 
વાની ધાસ્તી રહેતી નથી. 


33 ૧ ગેધા ચિત્રો માઠે વાર્નીસ --આઇસીન ગ્લાસને પાણીમાં 
પીગાળી નરમ પોછી વડૅ પાતળા હામ્ર તે ચિત્રા ઉપર મારવો. અતે તે 
સુકાયા પછી નીચેતું વારનીસ ઉંટના વાળની -તરમ પીંછીંથી લગાડવુ* કેનેડા 


(૨0૪? હુજારં પ્રકાશ, 


ખઆલસમ ૧ ઓંસ ને ર ઔંસ ટરપેનટાઇનમાં નાંખવુ'. જ્યારે તે પીંગળીને 
મળી નય સારે પીંછઠીંથી લગાડવું. 

૩3૪ લાખલુ વારનીસ--૮ ઓંસ ચીપડા લાખતો ખારીક ભુકો 
કેરી એક ખાટલી ચોખા રૅકટીફાઇડ સ્પીરીટમાં તાંખી તે પીમળે લાં સુધી 
રહેવા દેવુ. 

૩પડેપ્પલાને લગાડવાનુ રંગીન વાર્તોસ -ર તી, લીલી, કાળી 
અથવા કઇ પણુ જતતા રગતી સીલ ડરવ'તી લાખ લેઇ તેતે ખાંડી ખારોક 
ભુકો કરી કપડામાંથી ગાળી કહાડી એ ભુકાને એક બાટલીમાં નાંખી તેમાં સ્પીરીટ 
વાધત રેડી સારી પેરે બાટલીને હસાવીને ગરમ જમા આગળ ૪૮ કલાક 
સુધી સુકી રાખવી. એટલા વખતમાં તેને વારવાર હલાવ્યા કરવી, પછી તેમાંથી 
ચોડું પ્યાલામાં કહાડી પીંછીવડે ટોપલી ઉષર લગાડવું. તે જ્યારે સુકાય ત્યારે 
ઉપર ખીન્ને હાથ મારંવે.'દર*ર્‌ એસ લાખે ૧ ઔંસ સ્પીરીટ એક્‌ વાધઇત લેવો. 

૩૬ તેક્ીયા રંગના ચીત્રો' માટે વાર્નીસ--તેલીયા રગના ચૌત્ર 
“ખરાબ થયા હોયતો તેમને પાછું વારનીસ, મરવું, ધણા ખરા એવા ચંત્રો 
વારનીસ મારેલાજ આવેછે. એ સારૂ સોથી ચોખું મટટીક વારેતીસ લેવુ. 

૩૭ ઠેભલ વાર્નોસ--ટરપી?ન તેલ ૧ ર્તલ્ષ, મધમાખવું મીણુ 
2 ઓંસ, કોલેષ્ની ૧ એ ખધાંતે મેળીળી એક જગાપર્‌ : મુકી તે 
પીગળે ત્યાં સુધી રહેવા દે 

૩૮ કામન નમા લાખનો ભુકો ૧ ભાગને ૭ થી ૮ 


ભામ આલકોહલમાં નાંખી તે પીગળીને મળી જાય ત્યાં સુધી રહેવા દેવા, 


ને તેને વારવાર હલાવ્યા કરવું. : 


૩8 નેતરની લાકડીને લગાડવાનું" વારનીસ--ગમરેલાક ૩ 
એસ, ગમમાસ્ટીક ૬ ઓંસ, ગમસદાર્ક ૩ ઓંસ, આલકોહોલ ૪૦ ઓંસ. 


ટ 


હુન્નર પ્રેકાશ? (૨૧૫) - 


પહેલાં ગમશેલાક અને ગમમાસ્ટીકનો ભુકો કરી આલકેહેલ ( જલદ દારૂનો 
અક) માં નાંખી પીગળવા દેવું. જ્યારે એ ખેઉ ગુંદર પીગળી રહૈ ત્યારે 
તેમાં શૈલાકનો ભુકો નાંખી તેને પણુ પીમળવા દેવો. બધું સારી પેઠે પીગ- » 
ળીને ખરાખર મળી જય એટલે ઉપરથી તીતારી કહાડી એ વારનોસ પીં* 
છીથી નેતરની લાકડી ઉપર લગાડવું. પુ 


જ૪૦ ચામડા ઉપર લગાડવાવુ સોનેરી વાર-પીસ--હલદર ૩૦ 
ગ્રેત અને રેવંચીતો શંરો ૩૦ બ્રેન એ ખેઉને એક ખાટલી ટરપીટતમાં 
નાંખી મેળવવું. પછી તેમાં દસ તોલા સીલલાખ અને દસ તોલા ગમશાં- 
ડારાકતો ભુકો તપ્રા ના તોલે! અતે પાંચ વાલ ડદીરોદખણુ, ૨ ઓંસ 
ટરેપીટન અતે દમ તોલા ફાચતો ખાંડેલા બારીક ભુકો નાંખી મેળવી દેઈ 
થોડા દહાડા રહેવા દેવું; જ્યારે બધુ મળી- જય ત્યાંણે ઉપરથી નીતાયી * 


ફહાડી કામમાં લેવુ. ર 


૪ પાણીના રંગથો કાર્ગળ ઉપર ર્‌ગેલા ચીત્રો ઉપર 
ર લગાડવાનું વાહીટહાર્ડ સ્ષીરોટ વારનતીસ--ગમસેનદારક ૬ રતલ, - 
કેપુર ર્‌ એઓંસ,- કાર્યનો ખાંડેલો વોએલે સુકો નડે ભુકો ૩3 રતલ, રેકરીઃ 
ક્ઞાઈડે સ્પીરીટ ૬૫,”“એવર પૃફતો ૭ બાટલી એ બધાંતે એક પતરાના ડખા-- 
માં તાંખી ખુચ ૬૫ તે ડબાને ખુબ હલાવ્યા કરવો. એ પ્રમાણે જ્યાં સુધી 
ગમસેનદારક પીમળીતે મળી નય લાં સુધી હલાવ્યા કરવું. પછી તેતે 
મલમલના કપડામાંથી ગાળી કહાડવુ ખાદ તેમાં ૧ ખાટલી ચોખો કેનેડા 
ખાલસમ ઉમેરવે।, 


જુર ખીજીની1--ચેોખો ગમસેનદારક ૪ ઔંસ, ચાખો ગમમાસ્ટીક 
૪ ઓંસ, કાચનો ખાંડેલો જડે ભુકો « ઔંસ, રેકટીફાઇડ સ્પીરીટ ૨ પેંટ, 
એ બધાને ધાડ દહાડા પીગાળવો. અને તેને દરરો8# ખુબ હલાવતા રહેવું, 


(૨૧) હુજર્‌ પ્રકાશ? 


જ્યારે બધુ પીગળીને મળી નય યારે તેમાં ચોખો સ્ટ્રાસમરગ ટર્પેતટાઇન 
૩ ચંસ ઉમેરવું. 

૪૩ અબરનું વાર્નીસ--૬્રીકા રંગનુ ચોખુ અબર્‌ પ ઓંસ, 
ઉકાળેલું અલશીનું તેલ ૧ ચેટ, ટરપેનટાંઇઈને ૧ પેટ. પહેલાં અ'બરતે એક 
વાસણુમાં તાવી તેમાં અળસીતું તેલ રેડવું. અને સારી પેઠે તાર્‌ બ'ધાય 
ત્યાં સુધી ચુલા ઉપર્‌ ઉકાળવું, પછી તેને નીચે ઉતારી ઠૅ'ડુ પડવા દેવુ અને 
તેમાં ટરપેત ટાઇન ઉમેરી મેળવી દેવુ. જે એ મેળવણીને થોડી ઠંડી પડયા 
વગર તેમાં ટરપેતટાઇન રડશે તો તરત સળગી ઉઠીને આગે લાગરે. માટે 
ચાડી ઠૅં'ડી પડયા વગર્‌ તેમાં ટરપીટત કદી રૅડવું નહો. 


૪૪ કેપાલ વાર્નીસ--કોપાલ ર રતલનતે એક વાસણમાં નાંખી 
ખુખ તાવવું. પછી તેમાં અળશીતું ગરમ તેત્ષ ૧ પેટ રેડી સારી પેઠે ખુબ 
«જ બધાય ત્યાં સુધી ચુલા ઉપર ઉકાળવું. પછી તેને નીચે ઉતારી થોડું 
ઠંડુ પાડવું અને તેમાં ૩ પેટ ટરપેતટાઈન રેડી મેળવીને પાતળુ કરવુ. આ 
વારનીસ ૧૨ થી ૨૪ કલાક સુધીમાં સુકાઇ ન્શંય છે. એ મેળવણી થોડી ઠંડી 
પાડયા વગર તેમાં ટરપેતટાધન કદી રેડવું નહીં કેમકે દ્રે મેળાવણીમાં 
ટરપીટન રેડવાથી તરત સળગી ઉઠી આગ લાગશે. 

૪૫ સસ્તું એક વાર્નીસ--ચોખી પ્રીઠા રગની શળ ર॥ રતલ, 
ટરપીટન તેલ ૧ ગ્યાલન, રાળનો ભુકે। ફરી ટરપીટતમાં નાંપપી થોડી દહાડા 
પીગળવા દેવા. તેમાં થોડું કાજળ ઉમેરવાથી તેનો રંગ ધેર થશે. 

૪૬ ફેપ્ટોગ્રાફૂરોના ઉપયોાગયુ નેગેટાંવ વાર્નીસ--સરફેેત ચી- 
પ! લાખ ર ઓંસ, મીઠી લેટેડ સ્પીરીટ % ઓંસ. એ પીગળી ન્ય ત્યાં 
સુધી તેતે એક ખાટલીમાં નાંખી હલાત્યા કરવું. પછી તેને ર૪ કલાક સુધી 
એક્ટ જગામાં દરા દેવુ વાદ ગાળી કહાડવુ 


હુજ્ર્‌ ખ્ેકાશ# ( ૨૧૭) 


૪૭ ખીજછી શૈત--ચીપડા લાખ ૧1 ઓંસ, મસ્તઝી 4૬ ઓંસ, 
એઇ્લ ઓફ્‌ ટરપેટત ટાઇન ન ઓંસ, સેતડારક ૧ ઓંસ, કપુર ૧૦ ગ્રેત 
અતે આયકોહેલ ૨૦ પ્રવાહી આંસ, એ બધાને પીગાળી મેળવવા. 


૪૮ ત્રીછી રીત--ગમજીનીપર ૨ દ્રામ અને ૮ ગત, ગમકાતકી- 
નસેન્સ ૧ દ્રામ અતે ૧૦ ગ્રેત, આલકોહોલ ૪ એંસ એ બધાને મેળવી ફા 
ગળમાંથો ગાળી કહાડવું. પછી ઉપરતું નીત પાણી કામમાં લેવું. 

' જટ ચોથી રીત--તારંગીઆ ૨ગની ચીપડા લાખ ર ઓંસ, ગમ- 
જુનીપર ૧ ઔંસ, કપુર ના આંસ, મીઠી લેટેડ સ્પીરીટ ૧ પે'ટ. 

૫૦ પાંચમી રીત--વાપ્ટકાર્ડ વારનીચ બા પેઢ અને મીઠી લેટેડ 
સ્પીરીટ ન॥ા પેટને સાથે મેળવી દેવા. 

પ૨ એઈલે ગોહડ સાઈઝ વારનીસ--જે રમકડાં અત્રવા પુત- 
ળાં ઉપર્‌ સોનેરી વરખ લગાડવો હોય અથવા દ્વાકઃાના પાડીયાં ઉપર સોનેરી 
વરખ લગાડવો હોય અથવા લાકકના પાટીયાં ઉપર સોનેરી અક્ષર લખ- 
વાતે મારે પહેલાં આ વારનીશ લગાડી તેની ઉપર્‌ સોનેરી વરખખ લગાડે છે. 
ઉકાળેલા અલશીના થોડા તેલમાં* રંગ પુરતી હડતાળ નાંખી સારી પેકે 
ધુટીતે જૈળવી દેશે અને ને તે ધણું ધટ થયું હોય તો તેમાં જરા ટર- 
પીટન નાંખી પાતળુ કરવુ . 

પર્‌ પૈખા તધા ફેન્સી બાકસેો। ઉપર લગાડવાનું વાર્નીસ-- 
૧૫૦૦ ભાગ સ્પીરીટ ઓફ વાધ્નમાં ૬૦ ભાગ માસ્ટીક અને ૨૪૦ ભાગ 
સાનદારક નાંખી પીગાળવું. પીગળી રહે કે તેમાં ૧૨૦ ભાગ વેનીસીયન ટર. 
પેતટાઇ્ન નાંખી મેળવવું. 

પ૩ જાપાત ત્રૉસપેરેટ લાખલુ વાર્તીસ--૩૦ ભામ કોપાલ 


અને ર્‌ ભાગ કપુર ને ૧૨૦ ભાગ ટરપીટત તેલ અને ૩૦ ભાગ એઇલ 
એપ લવડર નાંખી પીગાળી મેળવવું. ૦ ક 


(૨૧૮) હજર મકાશ? 


પ૪ સોનેરી રંગતુ વાર્તીોસ--હલદર ૧ દ્રામ, રેવચીનો શીરે 
૧ દ્રામ, ટરપીટત ૨ પેટ, ચીપડા લાખ પ ઔંસ, ગમસનદારક પ ગસ, 
હીરાદખણયુ ૭ દ્રામ, પાતળું માસ્ટીક વાર્નીસ ૮ ઔંસ, એ ખધાનતે ૧૪ 
દીવસ સુધી ગરમ જગા આગળ મુકો રાખવું પણુ તેટલામાં તેતે વારવાર 
હલાવ્યા કરવું. પછી તેને એક અલ્લાયદી જગા ઉપર મુકો રાખવું, તે ઠરે 
એટલે ખીજી બાટલીમાં ઉપરશ્રી તેલ નીતારી લેવું. એમાં જે ગરમ જગા 
કહેલી છે તે ચુકતા આગળ નહીં મુકવું કેમકે તેથી ટરપીટન તરત સળગી 
ઉઠી આગ લાગશે. 

પપ બીજી રીત--દચલ્ીફ્‌ ૧ ભામ, રેવ'ચીનો શીરો ૪ ભાગ, 
હોરાદખણુ ૪ ભાગ, પૃફ સ્પીરીટ ૧7૮ ભાગ. એ ખધાને મેળવી ૧૨ ફલાક 
સુધી રાખી એક સુંત્રાળા પથરના ખરલમાં ખુમ બારીક ધુટીને મેળવવું. 

પદ ત્રીજી રીત --૧૪૪ ભાગ આલકેોહેોલમાં રેવચીનો શીરો ૨ 
ભામ, ક્રેક8 ૧ ભાગ, શમીમસ્તકી ૩ ભાગ, ગમસાનદારક ૩ ભાગ, અતે 
ચીપડા લાખ ૧૬ ભાષ એ ખધાનેો 'જુકો કરીન્તેમાં નાંખી પીગાળવે, 


૫૭ ચોથી ર્‌ીત-૧૨૦ ભાગ *પાકકોહેલમાં સ્ફેત ટરપીટન ૧ 
ભામ, હળદર ૪ ભાગ, હીરાદખણુ ૧ ભાગ, રૂમીમસ્તકી ૮ ભાગ, રેવ ચીતો 
શીરો ર્‌ ભાગ, ચદરૂસ ૮ ભામ અતે ૮ ભામ સીલલાખ એ ખધાનો ભુકે 
કરી તેમાં નાંખી પીગાળીને મેળવી દેવા. 

૫૮ પાંચમી રીત--કસર ૬ વાલ અતે હીરાદખણુ ૩ વાલ લઈ 
ખારીક ભુકો કરવો. પછી એ ભુકાતે ૧ પેટ સ્પીરીટ એક્‌ વાઇતમાં નાંખી 
મે!વી દઈ તેમાં પ તોલા ચીપડા લાખતો ભુકો અતે સીકેતરી એલીઓ 
૦ તેણે અતે ર્‌॥ વાલ નાંખવો. પછી એ બધાતે જરા ધીમી ગરમીથી 
પીમાળીને મેળડી ટવા. એ *રીતે બતાવેલું વારતીસ પીળા ૨ ગની કોણ પણુ 


ટુજ્નર પ્રકાશ, (ર૧૪) . 


થી?7 ઉપર પીંછીથી લમાડશે તો તે ચીજ સેનાના જેવી જણાશે. 

પટ લાકડા બળે નહીં એવાં કરવાની રોત--૨૦ ભાગ કાચ, 
૨૦ ભાગ કોડી કામ, ૨૦ ભાગ કેો!ઈઈ પણુ નતને। પથ્થર, ૧૦ ભાગ ભદ્ડી” 
માં બાળેલો ચુનો અતે ૩૦ ભાગ વાટર ગ્લાસ લેઇ, કાચ કોડી કમ પથ્થર 
અતે ચુતો એ બધાને ખડી ખારેક મેદા જેવા કરી કપડામાંથી ચાળી તેમ- 
ને પલાળી વાટર ગ્લાસ સાથે મેળવી સઘળું એક રસ ડરવું. આ મેળવણીને 
લાકડાંપર્‌ લગાડવાથી તે લાકડું આગમાં બળતું નથી. લાકડાંપર્‌ જે ર્‌ગ 
લગાડવા હોય તે રંગ આગમચથી આ મેળવણીમાં મેળવવો. નને પહેલી ત્રણુ 
ચીજતા પ્રમાણુમાં ફેરફાર કરરે। તે કાંઈ  છરકત નશ્રી, તેમાંતી એકાદ 
ચીજ ક હોય તો પણુ ચાલશે. 


૬૦ ફેંચ પાલીસ બનાવવાનો રીત--ચીપડા લાખ «1 રતલ, 
અને ૬૮ ઓવર પૃક્તે સ્પીરીટ ૧ રતલ અતેકઉદતેફથ્રા ખે ખાટવી. 

૬૬ બીજી રીત--ચીપડા'લાખ્‌ ૧ રતલ અતે ઉદનેક્‌થા ખે ખાટલી. 

૬ર ત્રીજી શીત--રચી [ડા લખ ૧। રતલ, મારટીક પા રતલ અને 
સ્પીરીટ ખ્રે 

૬૩ ફેંચ પાલીસમાં રંગડ્મેળવવાની રીત--ઉપલી ફે ચ પાલી- 
સની મેળવણીમાં રાતો રંગ કરવો હોય તો હોરાદખણુ, પીળા રમ કરવો 
હોયતો હળદર કે રેવચીનો શીરે, કાળા રંગ કરવો હોયતો ચીપડા લાખને 
બદલે ભુરા રગતી લાખ લેવી, જે જરાક સફેતીપરતો રગ કરવો હોયતો 
થોડેક એકસેલોક અ!સીડ ઉમેરવો. તેથી ઉર્‌ પ્રમાસેં જેઈતા રંગ થશે. 

૬૪ લાકડાને કેપ્હેપ્વાટ થતે। અથ્કાવતારો મેળવર--૨ રતલ 
કલોરાઈડે એક ઝી કને ત્રીસ બાટલી પ ણીમાં પીમાળી તે પાણીમાં લાકડાને 
ખોળવાથી તે લાકડું કદી ડ્ોહેશે નહો, ક ર 


( ૨૨૦ ) હુલર્‌ પ્રકાશ? 


૬૫ લાકડાને ઉધેઈ અને બીજા જીવ જંતુઓથી ખચાવનારી 
મેળવણી--૧ રતકષ રસકપુરને ૫૦ ખાટલી પાણીમાં પીગાળી તે પાણીમાં 
લાકડાંને ખે!ળી કાઢવાથી તે લાકડાંતે જવજતુ લાગતાં નથી. 

રૃ આગથી લાકડાને બચાવનારે રંગ--સીતીકેટ એક શેડાને 
અધવ વૉટર ગ્લાસને પાણીમાં પીમાળી ઘંશીને સાફ કરેલા લાકડા ઉપર્‌ 
લગાડવો. જ્યારે તે સુકાય ત્યારે તેતી ઉપર્‌ ન્નડા ચુનાનો હાથ મારવો અને 
તે ચુનાનું પડ સુકાય ત્યારે પહેલાં જે સીલીકેટનું પાણી લગાડયુ હતું 
તેના ડરતાં ખેવડું ન્નડું પાણી ૯.માડી સુકાવા દેવું. ચુતાના હાથ મારતી 
વૃખતે જે રગ-"કરવો હોય તે વમાં મેળવવો. 


૬૭ આગમા ખળે નહીં એલુ છાપર્‌ બતવાની રીત--ચુતો, 
મીડું અને રાખ એ ત્રણુ ચીજને સાથે મેળવી છાપરાને તળે ઉપર્‌ લગાડયુ 
હાય તો આસપાસના ઘરમાં શ્રાગ લાગે તે વખતે આ છાપરા ઉપર દેવતા 

પડવાથી પણુ સળગશે નહી. ને સફેહ રગ પસદ ન હોયતો તેમાં થોડુક 
દીવાનું કાજળ ઉમેરી કાળા ર્‌ં ગ કરવો. 

૬૮ આગમાં બળે નહી તેવુ લાકડું કરવાન] રશીતતત-૪૦૦ 
ખાટલી પાણીમાં ૧ રતલ ફટકડી અને ૧ રતલ મોરથુથુ પીમાળી તેમાં પાંચ 
દીવસ સુધી લાકડું ખેો”ી રાખવું. 

૬& લાકડામાં લોખંડ બેસાડવા માટે મેળવષ્ધી--૪ ભાગ રાળ, 
૧ ભાગમીશુ અતે ૧ ભઃગ ઇંતરડીની ભુકી, આ મેળવણી લાકડાના 
ખાંચામાં પુરી લેખ ડને! ખેચાડવાને છેડો લાલ ચોળ તપાવી અ દર દાખતાંજ 
પીગળી જ મજખુત ચૉંટી જશે. 

૭૦ ધણું૪ ઉચુ કેપાલ (ચદરૂસતુ) વાર્નોસ--આઠ રતલ 
ચોખા ચદરૂસમને પાણી જેઝું થાય ત્યાં સુધી પીગાળી તેમાં ગરમ ગરમ 


ટુજ્નર પ્રકાશ? (૨૨૧) 


અળશીીતું તેલ ખે ગ્યાલન મેળવી લાંબા તાર બધાય યાં સુધી ઉકાળવું. પછી 
તે મેળવણીતે ચુલાપર્થી ઉતારી આશરે ન કલાક રહો ત્રણુ ગ્યાલન ટરપૈત 
ઢાધત તેમાં મેળવવું. નને ટરપેતરાઇન ઉડી ન્ય તો તેની કાંઝ દરકાર કરવી 
નહો, કારણ કે તેમ થતાં વાર્તીસની ખુબી ધણીજ વધશે. પછી તે 
મેળવણીને ગરમ હોય તેટલામાં ગાળી લેવી. અતે ત્યાર પછી તે ધણી ધટ 
જષ્યાય તો ઠંડી પડે તેની આગમચ થોડુક વધારે ટરપેતટાઈને ગરમ ઠરી 
તેમાં મેળવવુ. 

૭૨ ગાડીને લગાડવા માટે ઉચુ વાર્નીસ--આઠ રતલ ચોખા 
 ચદરૂસ (ગમ કોપાલ) ને પીગાળી તેમાં ર ગ્યાલત ચોખું ડરેલુ' અળશીતું તેલ 
નાંખી તે મેળવણીને ધણીજ ધીમી આંચે ઉકાળી તેમાં તાર બંધાવા આવે 
તયારે નીચે ઉતારી ૩॥ ગ્યાલન ટરપેતશાઇન તેમાં ઉમેરો ગાળી લેવુ. 


હર્‌ ઉચુ અબરડું વાર્નોસ--ચેો[ખા ૬ રતલ અખરને પીમાળી 
ર ગ્યાલન ગરમ અળસીતું તેલન્તેમાં ઉમેરવું. અને પુષ્કળ તાર ખ ધાય સાં 
સુધી તે મેળવણીને ઉકાળી નીચે ઉતીરી તેમાં ૪ ગ્યાલન ટરપેતટાઈન નાંખી 
ગાળી લંવુ જે 

5૩ લોકનો પારદર્શક વાર્નીસ--ચાઈતીસખ્લુ અને કોમેટ એફ 
પોટાસ થોડો લઇ વાટવાં, અને સાધારણ કોપાલ વારનીસનતે ટરપેનટાધનેથી 
પાતળું કરી તેમતી સાથે તેને સારી પેડે મેળવી દેવુ* વારનીસતે પીળા 
અત્રવા લીલ્ષા રંગતું ખનાવવુ' હોય તો ચાઈનતીસખ્લુથી ખમણું કોમેટ એક્‌ 
પોટાસ વાપરવુ * 

૭૮ લીલે। ચળકતો વાર્નીસ--૧ ભાગ આસમાની રગ અને 
૧ ભાગ કોમેટ એકે પોટાસતે ખુબ બારીક વાટીને તેને અળશીના તેલમાં 
અથવા ખીનન વારતીસમાં મેળમથી લાકડા ઉપર્‌ લગાડવું. રંગ વધારે ચેર્‌ 
અથવા ખીલતો કરવા માટે ૨ગતુ પ્રમાણુ ખલ્સવુ, ૦. ી 


(૧૨૨) ુપ્ન૨ પ્રકાશ. 


છપ ભુરા રંગને! સ્પોરીટ વારનીસ--લાખ અતે પીળી રા#ત 
અ દરેક ૧1 સોર લેઇ તેને ૨૦ શેર્‌ સ્પીરીટમાં તાપી ગરમીથી પીગાળી 
કામ લેવુ. 

છ લાકડાના સામાન માટે ટેંચ પાલીસ કરતાં વધારે ટકે એન 
વી પાલીસ--મોસખબી, ચણાના જેટલા કદના આશરે પચીસ ગાંગડા ગમસે- 
નદારકના પેટ ખોધલ્ડલીતસીડ ઓઇલ (ખેલ તેલ) સાથે પીગાળી એક કલાક 
સુધી ઉભરા આવે તેવુ ઉકાળવું , ત્યાર પછી તે મેળવણીને ઠંડી પાડવી. જ્યારે 
લગભગ ઠંડી પડવા આવે ત્યારે તેમાં ૧ દ્રામ વેતીશ ટરપેતટાઇને ઉમેરવુ* 
પછી આ મેળવણીને વધારે પાતળી કરવાની જરૂર હેય તો તેમાં ટર્પેતટા- 
દનિતું તેલ નાંખી પાતળી કરવી. આ મેળવણી લાકડાતા સામાન ઉપર લગાડી 
તે સુકાએલી જણાય એટલે થોડાક કલાક પછી ધસીતે લુછી નાંખવી. આ 
પ્રમાણે આ સામાન રોજ ધૃશીને સાફ કરવો. આ પાલીસતે પાણીથી કાંઈ 
પણ તુકેશ'ન થતું નથી. જે કોઈ ઠેકાણેથી તે નીકળી ગધ હોય તો તેટલા 
જ ભાગ ઉપર એક પીંછી મારવાર્થી પાછો અસલ માફક ચળકાટ આવશે. 
આ ગ્રેમાણે ફે ચ પાલીસતા સામાતને પાછે: નવે! કરી શકાતો નથી. 


હછ લાકડા સળગે નહીં તેવા ડરવાની શેળવણી--એક રતલ 
આમોતીઆના પાણીમાં બે રતલ સલટ્ટેટ એક્‌ લાઇમ ( પ્લાસ્ટર ઓદ્‌ પેરીસ ) 
પીગાળી તે મેળવણીનો એકજ હાથ લાકડ ઉપર મારવાથી તે લાકડુ ગમે 
તેવી બળતી ચીજ્ને વચે સુકવાથી પણુ કદી સળગશે નહીં 


૭૮ ર્‌ં ગ ઉપરથી વાર્નોસ કહાટવાની'રીત.--કોઈ રંગેલી ચી* 

જ ઉપરતો રગ સલામત રાખી તેતા ઉપરતું વારતીસ કહાડી લેવુ' હેય તો 

કેશ પીંછો ખોળી તે ફેરવવાથી વારતીસ નીફળી જઇ ર્‌મ જેવો 
ને તેવે ર્હેરે, * ક 


હુંશ્ષરે પ્રકાશ, ( ૨૨૩) 


હહ ડાભરતુ વાર્નીસ--ડૉમરતનું વારનતીસ સસ્તું હોવા સ્રાચે ચ- 
ળકાટ સારો આપે છે અને ને જણુસ ઉપર્‌ લગાડ્યું હાય તેને ન્ડ પણુ 
આપે છે. ડાંમરનો ભુકો ૧ ગતલ, ટરપેનટાઇન ૧ બાટલી. જે એટલું 
ટરપૅનટાધન કમી પડે તો વધારે લેવું. ” 

૮૦ લાકડાને આગથી બચાવવાની સેહેલી અને સસ્તી 
થીત--૧ ભાગ હીરાકસી અતે ર ભાગ જૂટકડી એ બ'નેને ભેમાં પાણીમાં 
પીગાળી તેમાં લાકડાને ખુબ ખોળી રાખવું, અને સુકાયા પછી હીરાકસી તથા 
સારી ચીકણી માટી એ બેને સારી પેડે મેળવીને તેના હાથ મારવા તેથી 
તે લાકડું સળગશે *હાં.2 . 

૮૧ ખીજી રીત--ફેટકડી અતે હીરાકસી એ ખને સરખા ભાગે 
લેઇ તેના પાણીમાં લાકડુ બોળવાથી તે સળગશે નહીં. 

૮ર ત્રીજી રીત--લાકડાપર ૨ અથર્જા ૩ હાથ સીલીકેટ ઓક્‌ સોન 
ડાના મારીતે સુકવવાથી લાકડું સળગફ્રો નહીં. સીલીકેટ એક્‌ સોડા જડે 
મધ જેવો પ્રવાહી પદાર્થ છેં, માટે તેને પાણી નાંખી પાતળા કરી વાપરવો. 

ન 

6૩ ચોજી રીત--૧ રેર ફેટકડી અને ૧ શેર મોરથુથુને રપ મણુ 
પાણીમાં પીગાળીને મોટી પહોળી કુ ડીમાં રેડવું. આ પાણીમાં લાકડાને 
નાંખી તેપર પથ્થરનો ભાર્‌ મુકી ડુખાવી રાખવાથી તે લાકડુ સુફાયા પછી 
સળગશરે નહીં. 

૮૪ ઇમાર્તનાં લાકડા સડે નહીં તેવા કરવાની ર્રીત-- 
રસકપુરને પાણીમાં પીગાળી તેને હાથ મારવાથી લાકડુ સડશે તહીં. 

૮પ ખીજી કીત--પહેલાં પાટીયાંપર કેબશીઅમ કલેરાધઇડ અથવા 

બ્લીચીંગ. પાઉડરને પાણીમાં પીગાળી તેનો હાથ મારવો, ખાદ તે પર્‌ હીન 
કસીને હાશ્ર મારવો. તેથી લાકડું પથ્થર્‌ જેવું કઠણ થરે' અતે સડશે નહીં. 


(૨૨૪) હુજ્નર્‌ પ્રકાશ. 


૮$ લાકડા ઉપર કોરમજી રંગ ચઢાવાની રીત--૧ રોર પત- 
ગતા લાકડાના કઢકા લેઈ તેમને ૭ા શેર પાથ્‌ીમાં સારી પેડે તમામ રગ 
નીકળી આવે યાં સુધી ઉક!ળવું. ખાદ તેમાં ૧। તોલે વાટેલી કીર્મજ નાંખીને 
ફરીથી અર્ધો કલાક વધારે ઉકાળવું. પછો તે રંગના પાણીને ટાઢું પાડીને 
લાકડાપર લમાડવું. જને રંગનો ચળકાટ વધારવો હોય તો ઉપરનો રંગ લગા- 
ડયા પહેલાં ૧ તોલે હળદર ૨॥ શેર પાણીમાં ઉકાળી તે પાજી લમાડવું. 


૮૭ લાકડા ઉંપર્‌ કાળે! રમ--હીરાકસી અતે માયાંનો ભુકે 
એ ક સરખા ભાગે લેઇને પાણીમાં ઉકાળી તે પાણીવતી ર ગવાથી કાળે 
રગ થશે. 


૮૮ ખીજ રીત--વારતીસમાં યજળ નાંખી તે વતી રંગવાથી પણુ 
ઉપર સુજબ કાળો રગ ચશે. 
૮ લાકડા ઉપરરટ્ખઆશમાની રંગ-૧ શેર ગધકના તેનબમાં 
વાશૈર ગળી નાંખી ખુખ ધુ'ટવી. પછી તેશાં થોડું પાણી નાંખી તે વતી રંગવું, 
9. પ િ 
હં” લાકઠા ઉ'ર્‌ લીલે। રંંગ--સીણ્કો ઢા॥॥। શેર, જગાલ ૧૦ 


જૂ, 


તોલા, લીલો રંગ ૧ તોલો અને ગળી ૧” તોને. એ બધાને વાટીને સારી 
પેડે મીશ્ર કરી લગાડવું. જ 9 

હ૧ લાકડા ઉપર્‌ ચળડતે। પીળે! રંગ--સારા ચોખો એળી- 
એ લેઈ તેને પાણીમાં ઉકાળીને ગાળી નાંખવો. તેથી સંધળા કચર દુર થરી. 
આ પાણીથી રગવાથી પીળા ર્‌ંગ થરી. 

હેર બીજી રીત--સોડા અને કરયો એ ખનેને પાષીમાં મેળવીને 
તે વતી રગીને સુકાયા પછી થોડા ખાંષ્ઠોમેટ એક પોઢાસતે પાણીમાં « 
પીમાળી તે પાણીનો હાથ મારવો તેથી ધણ્‌।જ સરસ ચળકતો પીળા ૨ગ 
થશે, ઉપરના સધળા રંગ પાકા છે માટે તે રંગ લગાડયા પછી ને લાકડા 
ઉપર્‌ એક હાથ વારનીર્ચુતો માર્યો હેય તો લાકડું ઘણું શોભી ઉઠશે. 


હજાર પ્રોકેપરેે, ૬ જર 3 


[3 લાકડુ દાટ પાપો સડે નહી તેગુ' કરવાની ફાત--લાકડાને 
મરમ પાણીથી ધોઈ તેપર સીધીકેટ એ સોડાતે પાણીમાં પીગાળી તેતે 
હાથ માક્વે, પછી સુકાય ત્યારે તેપર ચુતાતા પાણીનો હાથ મારવો. આ 
પ્રમાણે બતાવેલું લાકફું જમીતમાં દટેવાથી સડતું નથી. તેટલા માટે યુરોપ 
તશ્રા અમેરીકાના ઘણુ! દેશોમાં રેલવેતા સ્લીપરો આ ર્‌ીતે તૈયાર કરે છે. 
હૃ લાફેડાને પથ્શેર્‌ જેગુ' બતપ્વવાની ર્‌ીત--ચાક ૪૦ ભગ; 
રળ ૫૦ ભામ, અળસી] તેલ ૪ ભોગ, એ ખપધાતે એક લેઢાના વાસણમાં 
ગરમીથી પીમાળષાં. પછી તેમાં ૧ ભાગ ગર્‌ અને ૧ ભાગ ગધડનો તેજ 
દખી હલાવવું. આ મીત્ર પીછ,વતી લમાવી સુકાવા દેવુ. આ પ્રમાણે 
બનાતેલ્ા લાકેડાપર્‌ પર પાણી, હવા, ૦૨્‌ડાં, દેવતા વગેરેતો,અસર થતી તથી, 


અપ લાકડાપરથી જીતે! રમ ડાહો નાંખવાની શીત --કળી 
સુતો ૩ શેર અતે કારબેપતેઢ એફ પોઠાસ ૧ર એ ખતેને પાણીમાં 
નાંખી વાટીને લાહી જેવું બનાવી પીછોનૂતી લાકડાપરે લમાડવુ'. આ પ્રમાણે 
લગાવ્યા પછી ૧૨ થી ૧૪ ૪કાક રહેવા રઈ ઉખેડી નાંખી ધોઇ્તે બીજે 
ર્ગ લગાડવો, છુ 

દ$ લાકડાને! ફેર્તીચરને પાત્ેસ કરવાની રીત-એક ખાટલીમં 
૩ એસ મૌણુતો ભૂકો માંખી તેમાં ટરપેતેટાઇન તેલ નાંખી ખુંય મારી 
ર૪ કલાક રખી મુકવુ. પહી ખીન્ન વાસણુમાં ૧ એંસ સાખુને 1 રોર 
પાણીમાં ઉકાળીતે ઉપરતા મીશ્ર સાથે ગેળવી દલાવષુ'. હવે લાકડાંને પહેલાં 
ક કાચતા કોગેળથી ખુંમ સાથે કરી તે પ૨ આ મૌશ્ર લેમાવી નાડા લુગડા 
ઘ્ળશ્રવા ચામડાથી ખુંમ ધસવુ તેથી લાકડુ ધણુ ચળકેતું દેખાશે. જે લે।ફડુ. 
તો રગ ખદલને હૌપ્ર તો મિશ્રમાં પહેલેથી થોડો ૨ગ તાંખવો. - --- 
“_ હહ લાકડાપશ્‌ જીના રંગને સાર્‌ કર્‌? તવો! રેખાય તેસ હે? 

૨પ 


(૨૨૬ 3 હુજ્નર્‌ પ્રકાશ. 


રવાની રીત--એક ફેલાલીના કટકાને ગરમ પાણીમાં ભીંનનવી નીચોવી તાન 
બીને સફેત રંગ 'અથવા ચાકતા ભુક.માં બોળી જેટલે ચોરે તેટલો રગ 
લેઈ લાકડાપર ઘસવા અતે છેવટે ધે!ઇ તાંખી સૂકાવા દેવો એટલે તદન 
નવા જેવો દેખારે. 


હ7 લાકડાપર્‌ પીતળ જેવો રગ ચઢાવવાની રીત--તવસાર 
૧ એંસ, ફટકડી ન એસ, સોમલખાર ન ઓંસ, એ બધાને બારીક વાન 
ટી બાટલીમાં ભરી મૂકવાં તે ન્યારે જઇએ ત્યારે લાકડાપર્‌ લગાવવાથી તેં 
પર પીતળ જેવો રગ ચડે છે. આ ભુકો ઝેરી છે, માટે સભાળ રાખવી. 

હક લાકડાપર્‌ કાચ જેતે! વાર્તીસ લમાડવાની રીત--ચોખો 
રેતી ૧૫ ભાગ, ડારખોાનેટ એક પોટાસ ર૨૦ ભાગ અતે ટ્રોયકતા ૧ ભાગ 
એ ખધાને કુલડીમાં નાંખી દૅવતાપર ગાળવાં. આ ગળેલા પદાશ્રે તેતાધી ૪ 
થી પ.ગણુા પાણીમાં પીપ્રુળે છે, ખાદ તે. પાણીને થોડું €કાળીને લાકડાપ2 
લગાડવું. તેથી કાચ જેવો! થર લાકડાપર*થ।# જશે. આ લાકડું દેવતામાં 
નાંખવાથી બળતું પણ નથી. ' ૦ 

૧૦૩ લાકડાની ફૂટ પુર્વાની મેળવણી--જૂૂભાગ સ્રેસને ૧૬ 
ભાગ પાણીમાં ઉકળી જ્યારે ઠંડુ પડે તારે તેમાં લાકડાના ઝીણો વેર 
અતે ચાક મેળવીને લાકયની ફાટમાં ભરી દેવા. 

૧૦૧ લાકડાની ચીજે સાધવા માટે ચીનાઈ કેલ--સારુ 
ષટ્રીકા રગતી લાખ ૪ ભાગ ને ત્રણ ભાગ સ્પીરીટમાં તાંખી થોડા દવસ 
ખાટલીમાં ભરી ગરમ જગામાં રાખી વખતો વખત હલાવતા રહેવું અને « 
મળી ગયા પછી કામમાં લેવુ 

૧૦૨ બીજી રીત--સરૅસને ઉકાળીને તેમાં ચાળેલી લાકડાની 
શખ મેળવી મજમ જેનુ” બનાવી વાપરવુ, 


હુશ્નેર્‌ પ્રેકાશ# (૨૨૭) 
“૧૦૩ લાકડાના સામાન ઉપર્‌ ઉધેઈ લાગી હેતે દર્‌ કર્‌ 


'ધાતી શીત--૧ પાઈન્ટતા સમુદ્રતા પાણીમાં લસણુતી ખે મોટી કળીઓ બાઃ 


રીક વાટીને તાંખવી. અને તે પાણી એક બાટલીમાં ભરીતે તેમાં ટરપેતટા* 
ઇ્નનાં ૨૦ ટીપાં નાંખવાં. (ટરપેતટાઇતત! બદક્ષે મધનાં ૨૦ ટીપાં હરે તો 
પણુ ચાલશે.) ત્યાર પછી બાટલીનુ' માં બધપ્કરી ખુય મારી ખેત્રણુ દીવસ 
સુષ્રી રાખી મુકવુ. ત્યાર પછી જે સામાનને ઉધેઈ લાગી હોય તે પર્‌ પેલી 
ખાટલીમાંનું' પાણી છાંટવું. તેથી બધી ઉધેધ જતી રહી કરી તેતે લાગશે 
નડી. . * - 

૧૩૪ લાકડા પ૨ ગોલ્ટ માટે લાલર્‌ ગની જુકો--હીરાકસી ૧૦૦ 
ભાગ, અતે કારબોનેટ એઓફે સોડ ૧૦ ભાગ એ બનેને મેળવી એક રસ 
થઈ નય ત્યાંસુષ્ી ગરમ કરવાં. ત્યાર પછો ઠંડા પાડી વાટવાં અને તેમાં 
૧૫ ભાગ કાતશષી ત્રાંબાનો બારીક ભુકો નાંષ્્ઠી ફરીથી ૨૦ મીનીટ સુધી 
દવતાપર ગરમ રાખવું. બાદ કાઠી ભ્લેઇ/ યોને સુકવી કામમાં લેવો? ક 

૧૦૫ બીજીરીત--શાંબાના પતરાતે નાદ (ટ્રીક આસીડમાં ગાળીને 
લેમાં સાફ લોઢાતા કઢકા નાંખવા” એટલે થોડી વારમાં ત્રાંબાતો બારીક ચન 
ળકતો ભુકો નીચે “બેસશે. તેને ધોઇને સુકવી કામમાં લેવો. 


પ્રકર્ણુ ૧૯ મુ. 


પણી જાતની તથા રંગની લાખ બનાવવા વિશે. 


1, લાલ રગની લાખ બનાવવાની રોત--યપડા લાખ ( દી- _ 
કા રગતી) ૪ એસ, વેતીશ ટરપેતટાઈને ૧ ઔંસ, હંગળોક “૨ એસ, પહેગાં 


% ૨૨૮ » હુજ્ર્‌ પ્રકાશ? 


ચપડા લ્વાખને એક ત્રાંબાના વાસણુમાં તાંખીને કોલસાના અગારા ઉપર 
મુકી તાવવી, તે જ્યારે પીગળે કે ઉતારી ટર્પીટત નાંખોને મેળવવુ. પછી 
તેમાં હોંગળાક નાંખી ચુલા ઉપર મુકી સારી પેડે મધાંને મેળવી દેવું, ત્યાર 
ખાદ તે વાસણુને ચુલા ઉપરથી ઉતારી ઠંહુ પડવા દેઇ તેમાંથી વોડુ લેઇ ગર- 

મ કરેલા સ્રગેમરમરતા પથરાતી લાદી ઉપર મુષ્ઠીને એક સુવાળા લાકડાતો 
ધા ટદ્રેવી ગોળ લાકડીના જેવા આક:રમાં બનાવવું, અથવા તરેહવાર 
ગાકાર કરવા હેય તો તે લાખને તવાયા પછી ખીખામાં રેડવું. 


૨. ડાળી લાખ--ચપડા લાખ ર ભાગ, રાળ ૩ ભાગ, આઇવરી- 
બ્લેક ર ભાગ, એ બધાંને બારીક ભુકો કદી ઉપકી રીત સુજબ તાવીને બનાવવી, 


૩. પચરંગી લાખ--બે અથવા ત્રણુ જતતી લાખ લેઇ તેને જુદા 
#ળદા વાસણુમાં તાવવી અને જગ ઠંડી થાય અથવા બ'ધાવા આવે આ- 
ટલે બધીને સાથે મેળવી દેઇ લ!કડીના આકારમાં ઉપલી રીત મુજબ બતાવવી. 


૪. લીલી લાખ--લાલર ડીની લાખ ત્મુજબ બનાવવી પણુ તે લાખ 
બનાવવાને વાસ્તે હ્ીંગળાક નાંખે છે તેના “દક્ષે લીલો રંગ ઠરવા સાર્‌ વરડી- 

ત્રીસ (જ ગાલ)તી ભુષ્ટી નાંખવી, % ક 

પ.સેોનેરી લાખ -સેોનેરી અબરક (ગોલ્ડ ટાલ) લેઇ જ્યારે તઃ 
તાયેલી [ળ ઠંડી પડવા આવે તેમાં તાંખી ઉપલી રીત મુજબ ખતાવવી. 

«, પીળી લાખ--ચપડાલાખ ર્‌ ભાગ, પીળીરાળ ર ભાગ, ટરપેઠંસ 
મનાર્લ ૧ ભામ, (અથવા પીળેરગ) રાળ તથા લાખને તાવીને ઉપલીં , 
રીત મુજબ બનાવી લાકડીના આકારમાં કરવી. 

છર બહયુ લાખ--ચપડાર લાખ ૨ ભાગ, સ્માલ્ટ (એક ન્‍તતને। 
ખલ્યુરં ગ) ૧ ભાગ, પીળી ર્‌ળ ૨ ભાગ, એ બધાને શ્ુકો ગરમ કરી મેળર્સ 
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વી નાંખી ઉપધી રીત સુજખ માડી 
૮ યુમબી લાખ--3૫લી રીત મુજમ કોઈ પણુ રગતી લાખ 


 ખતાવી તે ઠડી પડવા આવે એટલે તેમાં જરા ખાલસમ એક પીરૂ અષ્રવા 
એઇલ એક લવડર નાંખી બધું મેળવીતે લાકડીતા આકારમાં બતાવવી. 


હ સળમો ઉઠે તેર્વી લાખ બનાવવાની ષીત--બધી જતતી. . 
ઉપલી રીત પ્રમાણે લાખ તાવી ઠડી પડવા દેઇ લાકડીના આકારમાં બતા. 
વતી વખતે જરા કપુર અયવા સ્પીરીટ એક વાઇન તાંખી મેળવીતે લાફડી- 
ના આકારમાં બતાવવી. જે બતાવતી વખતે ટરપીટત અથવા રાળ વધારે 
પડી હરશે તો લાખતે સળમાવતી વખતે મીણુયતી ઉપર્‌ ટીપાં પડરે. 


૧૦ ખાટલોના ખચ ઉપર્‌ મારવાની કાળી તથા લાલ લાન 
ખ--રાળ ૩૦ રતલ, ચરખી ૫પ રતલ, તપા કાજુળ એ ખધાને તાવી ગર- 
મ કરી મેળવવાં. રતા રગતી કરવી” હેય તો હીંમનોક અથવા ગેરૂતે! ખા 
રીક ભુકો કરી નાંખવો. ક» શ 

૧૨ લાલર્‌ગનતી લાખ” --ચીૌપડાલાખ ૨ ભાગ, રાળ ૧ ભૉંગ, 
હીંગળાક ૧ ભામ.વીળ તથા લાખનો બારીક ભુકો કરી ચુલા ઉપર સુકી 
પીમાળવી, પછી તેમાં હોંમેળાક નાંખી મેળવીને ઉપર પ્રમાણું લાખતા ડઢ- 
કા બતાવવા. 

૧૨ બીજી રીત--પલેરેઝીત ૧ રતવ, ગમલ'ક પા ' ઓંસે, વેની- 
ક ર ટરપેતશઇત પા ઓંસ, હીંગળાક ૧ એસ. ઉપર પ્રમાણે લાખ તષા 
“શળતે તાવીને બતાવવી. પી 


૧3 ત્રીજ શોત--ચપડા લાખ ૩ રતલ, તેવી ટરપેતકાપતિ શ" 
મ્તક્, હીંગળાક ૨ રતલ; ઉપર મુજબ બનાવવી, * ક 
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૬૪ ચેથી રીત--૧33 ભાગ વેતીશીયન ટરપેતટાઇત, ૮$ ભાગ 
હીંગભોક, ચપડાલાખ ૨૩% ભાગ, અતે ૩ ભામ થાક. ચાકતા ભુકાને પ- 
હેલાં ટરપીટનતની સાધે મેળવી ઉપલી રીત મુજબ ખતાવવી, આ લાખ ધ'ગી 
સરસ પહેલા તબરતી બનરી. 


૬૫ પાંચમી રીત--વેતીશીયત ટરપેતશઇનત ૧૩૩ ભાગ, ચપ 
ઘ્રાખ ૨૧૬ ભાગ, છીંગળાક ૮3 ભાગ, કોલેદ્દીની ૧૬ ભામ અતે ચાક ૩ 
ભાગ. ચાકના ભુકાને પહેલ્ષાં ટરપીટતવી સાથે મેળવીને પ્ઠી ઉપલી રીત 
સુ૪ખ ખબતાવવી, આ લાખ બીજ ન'બરતી ચશે. 


૧ર હઠી રીત--પપડા લાખ ૫૮ ભાગ, વૅતીશીયત ટરપૈતટાધને 
૮૭ ભાગ, છીંગળેક ૪૩ ભાગ, અતે મેમતીશીઆ ૩ ભાગ. પડેલાં મેમડી 
રીઆના ભુકાને ટર્પીટતતી સાથે મેળવીને ઉપલી રીત મુજમ બતાવવી. આ 
લાખ પણુ બીન તબરતી ધરે. 

૧૭ કાળા રંગની લાખ-દઇચપડા લાસ ૧૦ ભામ, આઇવરીબ્લેક। 
ખારીક મેદા જેતોમુકો ૩૦ ભામ અ. વેપ્ીશ ટરપેતટાઝત 2૦ ભાગ. એ 
ખધાને લાક ૨ગની લાખ મુજબ બનાવવી. જ : 

૧૮ મીજી ર્‌ીત--વેનીશીયત ટરપેટતટાઇ ૧૮૩ ભાગ, ગપડા લાખ 
કૈ૦૦ ભાગ, રાળ ૧૧૬ ભાગ, અતે રંગ પુરતું કાજળ. પડેલાં કાજળતે ટર- 
પેતટાધનેતી સાથે મેળવી દઈ પછી ઉપરની રીત મુજમ બતાવવી. 

ઉફ ત્રીજી રીત--ચપડા લાખ ૧૮ ભાગ, વેતીશીયત ટરપેનટાઇત 
અથવા રાળ ૧૦ ભાગ, સરતો ૮ ભાગ, અતે કાજળ રે ભાગ. એને ઉપર 
ગ્રેષ્ાણૂ મેળવીને બનાવવી. 

૨૩ ધેર્‌ાખ્કુ રંગની લાખ--વેતીશીયન ટરપેતટાઇત ૧૦૦ ભાગ, 
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રાળ 33 ભાગ, ચપડા લાખ ર૩૩ ભાગ, મીનરબ્લુ નામતો ₹ગ 83 ભા- 
મ એતે ઉપર પ્રમાણું બતાવવી” 


૨૧. બ્રાઉન રંગની લાખ --ઉપર્‌ જે લાલ રગની લામ ખનાવન,, 
વાની શીત છે તેજ પમાણું બતાવવી, પણુ ફરક એટલેજ કે હીમળાકને બન 
દે વપખીરીએઓ ૨૩ તાંખવા તેથી લાખ તપખીરીઆ ર મતી થશેઃ 


૨૨. બીજછ ર્‌ીત--ચપડા લાખ ૧૦૬૮ ભામ, શાળ ૫૬૦ ભાગ, 
હીંગળાક ૧૭૫ ભાગ, ટરપેટાઈવે «૧૦ ભામ, ગીષસમ પરપ ભાગ અને 
કાજળ ૧૨૨ ભાગ, એને ઉપલી રીતે બતાવવી. 


૨3), ત્રોછી રીત--તેનીશીઅ1 ટરપેટાઈને 193 ભાગ, ચપડા લાખ 
૨૫૦ ભામ, બાઉતરેથત સ્ટોતનો ભુકો ૫૦ ભામ અતે મેમતીશીઆ પ 
ભમ. પહેત્નાં મેમતીથીઆ ને ટરપેનટાઈનેતી સક્લે મેળવી ઉપમી રીત મુ- 
«૮4 બતાવવી. તેયો ધે તપ મીડઅ! રગતી લાખ થરી. 


બ 
૨૪* ચે.થો રીત--વે?ીથીયત ટરપેનટાઈન ૧૩૩ ભાગ, બાઉતમી- 
નરલ નામત્ઞા રંગ ઝ૩ ભાગ, સરતો ૧૬ ભોમ, ચપદાક્ષાખ ર૫૦ શાગ, 
હોંશળાક ૧૬ ભાગ અતે મેમતીશી બા ૩ ભાગ ઉપલી રીત પ્રમણુ બનાવ્‌* 
વી. આ લાખ ખુડ્ઞા તપખીરીઆ રગતી થશે. 


૨૫૮ કીર્પજી રગની લાખ--વેતીશીઅત ટરપેતટાઈત ૬૬ ભાન 
ગ, ચપડલાખ ૧૩૩ ભઃગ, કોકેફ્રેીતી ૩૩ ભાગ, કારમીત (કોરમજી ર્‌ મ) 
પ૦ ભાગ; અને મેમ્નીશીઆ ૩ ભાગ. પહેલાં મેમતીશીઆના ભુકાને ટર્ષે* 
નટાધનિ સાથે મેળવી ઉપલ્લી રીત પ્રમાણે બનાવવી. 


૨ ગુલાબો ર્‌ં ગની લાખ--ચપડા લાખ ૬૧ ભામ, મ્યુનીચલેક" 
જ શામ, કગાધનો ભક્મ ૧૭ ભાગ, ફ્શષેકવાઈટે ર્નામનો ૨૩ પર્‌ ભામ અને 
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ચોખા સરેતાનો. બારીક ભુકો ૧૭ ભાગ. પહેલાં ચપડાલાખને તાવી તેમાં 
ખધી ચીન્નેનો ભુકો કરી મેળવીને ઉપલી રીત મુજબ બનાવવી. 
રશૃછ જો'॥ રંગની લાખ--ઉપર લાલ રંગની લાખ બનાવવાની 
ષ્રીત આપીછે તેજ પ્રમાણે બતાવવી, પણ ફેરક એટલેજ કે જાંયુર ગના 
માટે ના ભાગ છીંગળાોક અને ના ભાગ સ્માલ્ટ (એક નનતને। બલુ રંગ) 
અથવા તેથી જરા વધારે નાંખી ખે5 રંગને પહેલાં મેળવી નાખુ જેવો રગ 
થાય કે પછો ઉપરતી તાવેલો લાખમાં એ રંગ નાંખી મેળવીને ઉપલી 
રીત મુજબ ખનાવવી. 

૨૮ નીલસમી ર્‌ગની લાખ--ચપડા લાખ ૨૪૫ ભાગ, ટરપીટત 
. ૧૨૨ ભાગ, મીનરબ્લુ નામનો રંગ ૭૪ ભાગ, સફેતો પર્‌ ભાગ, ફ્લેકવા- 
ઇટ નામનો રંગ ૩૫ ભાગ, મ્યુતીયલેક નામતો રમ છ ભાગ, એને ઉપર 
યૅંમાણે બનાવવી. ૬ 

૨૩. સફેત રગની લાખ-₹-બ્લીચરોલ લાખ ૫૩૦ ભાગ, ટરપી2- 
ક ૨૮૦ ભાગ, સ્પેતીશષીઆ ચાક ૧૯૨ ભાગ, મેમતીશીઆ ૧૭ ભાગ, ફેલેકવા- 

ટે ર૪૫ ભાગ અતે સફ્રેતો ૩૫૦ ભાગ. એને ઉપર મ્રૂમાર્‌ બતાવવી. 

૩?. પીળા ર્‌ં ગની લાખ--ઉપર લાલરગની લાખ બતાવવી 
રીત આપીછે તેજ પ્રમાણે બતાવવી. પણુ ફરકે એટલેજ કે હોંમળાકતા બ- 
દલે ટરપેઠ મીતારલ અયવા પીળો રગ નાંખી ઉપલી રૌત મુ૪મ હા 

૩૧, બીજી રીત--વેતીશીઅત ટરપેતમઇત ૧૬ ભાગ, ખોલેફ્ેની 
૪૧ ભાગ, ચપડા લાખ ૧૩૩ ભાગ, માસીકો2 ૨૪ ભામ અતે ક્વ 
આ ર્‌ ભાગ. પહેલાં મેગનીશીઆતા ભુકાને દો સાથે મેળવી ઉપલી 

હીત પમાણ ખતાવવી. 
૩૨, લીક્હ રગતા લાખ--ઉપર લા રગતી લા"મ બતાવવાતી 


હુશ્નરે પ્રકાશ, ( ૨83) 


રીત આપીછે તેજ પ્રમાણે બતાવવી. પણુ ફરક એટલોજ કે હોંગળાકના” 
ખ્દલે જ ગાલને ભુકો અપ્રવા સ્કીલીસમ્રીન લૌલેરંગ થાય તેટલો નાંખવો. 


53. બૌજી રીત--ચપડલાખ ૪૮૦ ભામ, ટરપીશન ૫૧૦ ભામ, 
રાળ પરપ ભાગ, ગીપસમ ૩૧૫ ભાગ, મીતરલ”્લુ નામતો રગ ૪૨૦ ભા- 
ગ અને માસીકોટ ૫%૬ ભાગ, એને ઉપલી રીત મુજગ ખતાવવી. 

$૪. ત્રીછ શરીત--ચપડત લાખ ૧૨૪૯૫ ભામ, રાળ 3૧૫ ભાગ, 
મરપીટત ૪૧૦ ભાંગ, 'યાકતો બારીક ભુકો ૪૨૦ ભામ અતે કરોમત્રીન ના- _ 
મનો રંગ ૪૨૦ ભાગ. એને ઉપલી રીત સુજબ બતાવવી. 


5પ, સોનેરી લાખ--૫ ભાગ ચીપડા લાખતે ઉપર પ્રમાણે તાવી 
તેમાં ૧ ભાગ ટરપેતટાઇત નાંખી ઉપલી રીત સુજષ મેળવવું. પણુ આ 
લાખ સોનેરી બનાવવા માટે કેઉઇ પણુ જાતને દ્ધંગ નાંખતો! નહીં, પણુ તે 
ના બદલે આ તવાએલી લાખ ઠં પડવા આવે કે લાખ સોનેરી રમ પકડે 
એટલે સોનેરી અભરખને ભુકો અથવા ઓરમમ્યુસીવમતેો ભુકો નાંખી ઉ- 
પલી રીત પ્રમાણું બનાવવી. * 

રં ન 

૩4. ખીર્જી ્રીત--ચપડા લાખ % ભાગ, સફ્ેત રાળ ર૨ ભામ, 
અને રૂપેરી વસ્ખ ૧ ભાગ. એને ઉપર ગ્રેમાણું તાવીને મેળવી બતાવવી, 
રાળથી રૂપેરી વરખ સોના જેવો થઇ જશે. 

૩૭, રૂપેરી લાખ--જેમ ઉપર સોનેરી લાખ અનાવવાની રીતછે, 
તેજ પ્રમાણે બનાવવી. પણુ ફરક એટલોજકે સોનેરી અમરખના બદલે રૂપેરી 
અખરકનોા ભુકો અથવા રૂપેરી વરખ નાંખી બનાવવી. 

૩૮. રાતા વરખતા રમતની લાખ--“લીચળેળ લાખ 3૩૦ ભાગ, 
સંતે ઢરપીટત ૩૦ ભાગ; રૂમી મસ્તકો ૧૦ ભાર્ગ, સંફેતે? ૨૦ ભામ. એને 


(૨૧૩૪) હુન્નર પ્રકાશ, 


ઉપર મમાણું તાવી મેળવીતે તેમાં બરેંઝકલર મીક!તો બારીક ભુકો કરી સાન 
ર પેડે મેળવાતે પછો લાકડીના આકારમાં બતાવવી. 

૩૯ ફેન્ચ સીલ લાખ--ચપડા લાખ ૨ રતલ, વેતીશ ટરપેતટાધને 
૧ રતલ, ચી] છીંગળાેગ ર રતલ; એ બધાને ઉપર પ્રમાણું મેળવી ૨ત- 
લતા ૧૨ ચી ૨૫ કડકા લાકડીના આકારમાં ખનાવવા, 

૪૦. લાલ ર્‌ ગતી નરમ લાખ -મધમાંખનું મીજુ ૮ ભાગ, આન 
લીવએોદલિ પ ભાગ એખેઉને તાવીને મેળવવું. પછી ડેને ચુલા ઉપરથી 
ઉંતારી જરા ઠંડુ પડે તેમાં ૧૫ ભામ ટર્પેતટાઇને અને રંગ પુરતો ગેરૂને 
ભુકો નાંખી મેળવવુ. 

૪ર. લીલા રગની નર્‌ષ લાખ--ઉપર નરમ લાખ બનાવવાની 
રત છે તેજ પમાગે બતાવવી, પણુ એમાં ગેરૂને બદલે જ ગાલતો બારીક 
ભુકો નાંખી મેળવવો. મ 

૪ર- પાર્સલે! માટે સીક કરવાની રાતી લાખ--હલકી રાળ 
૧૧૨૦ ભાગ, ટરપીશન ર૮૦ ભામ, ઉ'ચીડરાળ ૨૮૦ ભાગ, ચાકતો બારીક 
ચાળેલો ભુશ્વ ૮7૦ ભામ, અને ઇંતરડીનો ચાળેલે મેદા જેવો ભુકો ૮૪૦ 
ભાગ. રાળતે આતમતા અમાર ઉપર એક વાસણુમાં પીમાળવી. જ્યારે પી- 
ગળી રહે ત્યારે તેમાં થોડું ઘોધેં ટરપીટન નાંખી મેળવવું. પણ ટરપીટત 
નાંખતી વખતે એક દમ ભકકોા થઇ સળગી ઉરે નહીં તેની ખુખ સભાળ 
રાખી. પછી ચાક તશ્રા ઇતરઠડીને સાથે ભેળી દઇ તેમાં નાંખી બધાને કક 
લકી! હવલાવ હલાર કળ મેળવી દેવા. પછી એ મેળવષણુીમાંથી થોડી 
ધોડી લઝ તે ગરમ છેોય તેશ્લામાં એક સુંવાળા પથર અષવા પાડીખ ઉ- 
પ્ર નાંખી ઢાથેવતી લ.કકીતા આકારમાં બનાવવી. આ લાખ ખુલ્લા રાતા 
રૃ ગી થન્ષે. * 


હુશર્‌ પ્રકાશ? (૨૩૫) 


૪3. પાર્સલે। માટે સીલ કરવાની ઘેરા તપકીરીઓઆ રગની 
લાખ--રાળ ૧૫૪૦ ભાગ, ચાકતને। બારીક ચાળેલો જુકો ૪ર૦ ભાગ, ટ? 
પીટન ૮૭૫ ભામ, અને ગુક્ષેઅરમાનીનો ભુકો ૫૬૦ ભાગ. એને ઉપર ખન 
માણે બતાવવી. . 

૪૪. પાશ્સલ્લો માઠે સીલ કરવાની કાળી'તપખીરીઓઆ લાખ-- 
ચપડા લાખ ૧૧૨૪ ભાગ, ટરપીટન પરપ ભાગ, પીત્ર ૪૫૫ ભાગ, ચાકનો 
બારીક ભુકો ૭૩૫ ભાગ અતે અબરતો ભુકો ૫%૦ ભાગ. એને ઉપર 
પ્રમાણું બતાવવી. 

૪૫. પાર્સલો માટે સોલ કરવાની સસ્તી લાખ--3૩3૩ ભાગ 
ટરપીટત,૫૦૦ ભાગ ચપડા લાખ અતે રગ પુરતે। સીંદ્ર. ઉપર પ્રમાસુ બતાવવી. 

૪૬? બજ રીત--ચપઃ લોખ ૧૩૩ ભાગ, રાળ ૧ ભાગ ટરપી- 
ટન ૮૩ ભાગ. થોડે હીંગળાક અતે ચાકનો ળરીક ચળેલો ભુકો ૧૦૦ 
ભાગ, ઉપર પ્રમાણે બનાવવી. ક 


ફ્રે 

૪૭૦? આઢલીને સોલે કુર્વાની લાલ લાખ -સફેત પીચ ૨ 
ભાગ, પીળછુ મીણુ## ભાગ, રાળ ૪ ભાગ, ટરપીટત ર ભામ, હોંગળેઃક 
અથવા ગેરૂનો ભુકો ર૨ ભામ એ બધાતે અગાગ ઉપર મેળવી દેવો તા- 
વતી વખતે ટરપીઃને સળગીને ભડકો ઉડે નર્થી તેની સભાળ રાખવી. 

૪૮૦ બૌજી રીત--રળ ૧૦ ભાગ, પીળ મીણુ ર ભાગ, ટરી. 
ટન ૨ ભાગ અને હોંગળાોક અથવા ગેરૂનો બારીક ભુકો ર ભામ. ઉપર 
પ્રમાણે બતાવવી. 

૪૭. ત્રીજી રોત--૨ળ ૨॥ રતવ, થરખી વા રતલ તયા હીંગળે! ક 
અથવ! ગેરૂનો બારીક ભુકો ૧॥ રતલઃ ચરબી તથ્રા રાળતે એક વાસણુમાં 
અમારા ઉપર્‌ તાવીને તેમાં હોંગળાક નાંખી મેળર્વી દેવો. * 


( ૨૩૮ ) હુન્નર પ્રકાશ? 


 _# પ૦ બાઢલીને શીલ કરવાનો કાળી લાખ--કાળી રાળ ૬ ભાગ, 
ભીણ ૮॥ ભાગ અને દીવાનું કાજળ ૧॥ ભામ, એ દરેક ચીજ તોળીને 
લેવી. એ બધાને એક વાસણુમાં અ ગારપર .તાવીતે તેમાં કાજળ મેળવી 
દેવુ ટરપીશ્ત સળગીને ભડકો ઉઠે નહીં તેની સ ભાળ રાખવી. 


પ૧: બીજી રીત--ફેત પીચ ૨ ભાગ, પીળુ મીણુ ૪ ભાગ, રાળ 
૪ ભામ અતે ખોનબ્લેક (હાડકાની મેશ) ૧ રતલ. એ બધાને અંગારાપર 
તાવી મેળવી દેવા. 

પર્‌. ત્રોજી રીત--૬॥ રતલ રાળ ૧॥ રતલ હીંગળોક અથવા ગેરૂનો 
ભુકો અગે ના રતલ ચરબી એ બધાને આતસતા અ*ગારાપર તાવીતે મેળવી દેવા. 


* બાટલીતે સીલ કરવાની. લીલો લાખ--રાળ ૧૦ ભાગ, 
પંછી મણુ ર૨ ભાગ, ટરપીરત ર ભાગ, ખરલીન ખ્લુ નામતા રંગને ખારી- 
ક ભૂકો ૧ ભાગ અતે કરોમેટ મ! ઝીંકે નામતા રંગનો ખારીક ભૂકો ૧ 
ભાગ. એ ખધાને અ ગારાપર તાવી તેમાં રગભે ભૂકો નાંખી મેળવી દેવો. 
તાવતી વખતે ટરપીટત તેલ સળગીને ભડકે! ઉડે નડીં તેની સ ભાળ રાખવી, 


પ૪. આઢટલીને સીક્ષ કરવાની બ્લુ ૨ગની'લાખ--રાળ ૧૦ 
ભાગ, પીળુ મીણુ ર ભાગ, ટરપીશત ર્‌ ભાગ અતે અકટ્રામેરીન નામના ર” 
ગતી બરીક જ્નુઝી ર૨ ભાગ. એ બધાતે અગારાપર તાવી તેમાં રંગ તાંખી 
મેળવી દેવી. તાવતી વખતે ટર્પોટન સળમીતે ભડકે ઉડે તર્છીં તેની સ ભા. 
ળ રાખવી. 


પપ ખાટલીને સીલ કરવાની સફેદ લઃખ--રાળ ૧૦ ભાગ, 
પીળું મીજ્જુ ૨ ભાગ, ટરપીટન ર્‌ ભાગ, અતે એ સફ્ેત રગની થાય તેથ્લે 
સ્રેતાના બારીક *સુકો લેવે. એ બધાતે અગારાપર તાવી તેમાં સફેતો તાં- 


€ુલર પ્રકાશ, ( ર3૭ ) 


ખી પળની દૈવા. તાવતી વખતે ઢર્પીટનત સળમીને ભડકો ઉઠેં નહીં વૈતી 
સે ભાળ શખન]ી. 

પરૃ બાટલીને સીલ કરવાની સેાતેરી લાખ--ઉપર ભાટલીને 
સીલ્ન કરવાતી ર્‌ંગીત લાખતી રીતો આપી છે તેમાંતી કોઈ પણુ જાતની લા* 
ખ ૧૦૦૦ ભાગ લેઇ મધ્યમ ગરમીથી તે લાખતે પીમાળી તેમાં ૧૦૦ થા 
૨૦૦ ભાગ મીઈકોને ભુકો અશ્રવા સોનેરી બરોાઝતી ભુકી નાંખી મેળવી દેવું. 


પ૭ આઢલીને સીલ કરવાની સાદી લાખ--રાળ ૧૦ ભાગ, 
પીળુ. મીણુ ૨ ભામ, અને ટરપીટન ર ભામ, એ ખધાને અગારાપર તા- 
વીને મેળવી દવા. તાવતી વખતે ટર્પીઢત તેલ સળગીને ભડકો ઉઠે તહીં 
તેની સભાળ રાખવી. 

' ૫૮ બાટલીને સોલ કરવાની કમા ૧૦ ભાંગા 
પીળુ' મીણુ ૨ ભાગ, ટરપીટન ૨ન્‍ભાગ, અને એ પીળાર્‌ગની થાય તેટલે 
પીળારંગનો ખારીક ભુકો નાંષ્ઠી મેળવી વો, તાવતી વખતે ઢરપીટન સળ 
ગીને ભડકા ઊઠેં તેની સ ભાળ શ્રખવી. 


પહ નરમ/લાખ બનાવવાની રીત--પીળીરાળ ૧ ભાગ, માંષુ 

જ ભાગ, ચરખી ૧ ભાગ, વેતીસ ટરપેતટાઈને ૧ ભાગ. એ ખધાને ધીમી ગર” 
મી લગાડી પીગાળવા અને તેમાં જપતા ૨ગ નાંખી લાકડીએ ખનાવવી, 
હઠ રગ ખેર્‌ગી લાખ--જુદા જુદા (ગની લાખ જુદ્દા જુદા 
દ્રાસણુ।માં પીગાળી જ્યારે ઠંડી પડવા આવે કે મેળવી દેઇ કટકા પાડવા 


61 હંચી રાતા રંગની લાખ--વીનીસ ટરપેતટાઈનિ ૪ આંસ, 
થપડા લાખ ૭ એસ, સીદુર ૪ ઓંસ, મેગનીસીઆ કાર્બોનેટ ૧॥ દ્રામ, 
ફેર્પેન યત સાથે મેળવી દેવા, ઝક . 


(૨૨૮) હુશર્‌ પ્રકાશ. 


હર્‌ ખૌજી રીત--વીની?! ટરપેનટાઇત ૪ ઓંસ, ચપડા લાખ જ 
એસ, કોલેટ્દેની ના ઓંસ, સીંદુર રા ઓંસ મેગનીસીઆ ૧ દ્રામ. 


૬૩ ત્રીજી રીત--વીનીસ ટરપેનઢાઇન ૪ ઓંસ, ચપડાલાખ પા 
ઝૈપંસ, કોલેફોની પા આંસ, સીંદુર ૧ા ઓંસ, મેગનીસીઆ ઉપર સુજબ. 


૬૪ સ્પેતીોશ લાખ બતાવવાની રીત--વીનીસ ટર્પેનટાઇત ૮ 
ઝોંસ, ચપડા લાખ ર ઓંસ, કોલોફોની ૪ ઓંસ હીંગળાક ૧ ઓંસ. બ. 
ઘાને ઓગાળી દેત્રતા ઊપરથી ઉતાર્યો પંછી તેમાં ના ઓંસ સ્પીરીટ વા 
દત મેળવવો, 





યકરણુ રપમુનઃ 
ભેગ પારખવા સ'બ રી જુદ્દા જુદા અખતરા* 


૧ ખાડમ્ાથી રેતો શેધી ડહાડવાની રીત--ર્‌ાતી ખાંડમાં રે- 
તી ભેળવેલી આવે છે. એક ગ્લાસ ભરીને પાણી લેઈ તેમાં થોડી ખાંડ તાં” 
"ભી ચમયીથી ભઉુલાવીને પીમાળવી. પછી થોડો વખત અએંક જગા ઉપર તે 
ગ્લાસને રહેવા દેવો. જે ખાંડમાં રેતી અથવા ખીજી ન્નતની મેળવણી હરે 
તા ગ્લાસમાં ઠરી જરે, 

૨ $ુધમાંથી પાણી રેધધી કહાડવાની રોત--૬ુધમાં નાઇટ્રીક 
આસીડના એક ખે ટીપાં નાંખતાંજ નને પાણીનો ભેગ હરે તો દુધ અતે પાન _ 
યી છુટાં પડી જશે. 

ડુ ખીજી રીત--સૈથી સેહેલી રીત એછે કે દુધમાં આંગળી ખોળીન 
નુ એક ટીપું અગુઠાતા ધખ ઉપર મુકવાથી જે દુધ ચોખુ' દક્ષે તો ટીગું. 


હુકાર્‌ પ્રકાશ, (૨32) 


ળાકાર હાલતમાં રહેશે. અને નને પાણીતા ભેગ હરો તો તે ટીયું પથ- 
રાઇ જરી, 


૪ અથાણામાંથો ત્રાંબાના ભેમવાળે! પદાર્થ રોષી કહાડ- 
વાનો રોત--અથાણાને સારા લીલા રંગનું ડરવાને વાસ્તે તેને ત્રાંબા સાથે 
ઉકાળે છે, અથવા ત્રાંબાના તથા પીતળના વાસણુમાં આખા દહાડે મુકી રા 
ખે છે, તેવા અથાણામાંથી ત્રાંખુ શોધી કહા'વું હોય તો--એક સુંવાળા પા- 
લીસ કટરેલે લોઢાનો ન્નડે તારનો કટકો અમાણાના વાસણમાં થોડા કલાક મુ” 
કી રાખવો. ને તેમાં જરા પણુ ત્રાંબુ હશે તો તે લેઢાતા સળીઆ ઉપર ત્રાં" 
ખાના રંગ ચડરો, 


પ રેશમા કપડાૉમાંથી હલકુ રેશમ અથવા બીછ જાતને 
ભેગ શોધી કહાડવાની રીત--નમુતા તરીકે રેશમી ડપડામાંથી નાહાતો 
કડકા કાપી તેતે હાઇડ્રોકલોરીક આન્નીડમાં થોડી સેકડ બોળી રખી અથવા 
વધારે સેહેલી રીત ઉપલી દુવાના ટીપ કપડાના નમુનાની વચમાં રેડવા. 
હવે ને રેશમ ચોખુ હરે તો પેલ્રા કડકાની વચે એક સુરાખ પડેલું જણાશે, 
નને રેશમ લે દવત્થી પીગળાવી જઇ ક્ૂકત દોરો રહેવાદે તો તે ઉપરથી સમજનું 
8 રેશમમાં અમુક જતતો ભેગ છે. 


૬ લોલા રગની સુકી ચાહુમાથો સે।રથુશુ શોષી કહાઢવાની 
જ્ીત--ચાહાને લીલારગતી દેખાડવા માટે ચીનના વેપારીઓ મોરથુથુનો ૨૦ 
ગ આપે છે. તે શે।ધી કાઢવા સારૂ સુકી થ્રીન ચાહાને બાટલીમાં નાંખી તેન 

*ઉપર્‌ લીક્વીડ આમાનીઆ ૧ ભામ અતે પાણી ના ભાગ લેઇ ખેઉતે મેળ 
વીને પેલી ચાઠાવળી ખાટલીમાં નાંખવી. પછો ખાટલીને ખુબ હલાવવી 
તેથી ને ચાહમાં મોરથુથુતો ભામ કાંઇપષ્યુ હશે તૂ ખાટલીમાંતા પાણીને, 
ગ વાદળી યઇ જરે. 


( ૧૪૭ ) દુજ્ર્‌ પ્રકાશ, 


૭ ધઊંતા આટામાંથી ચાક શોધી ટહાડવાની રોત--આટા* 
બાં ધોડું સલપ્યુરોક આસીડ નાંખી મેળવી દેવું. તેથી જે આટામાં ચાક ભે* 
 છવેકષે હશે તો તે ચાકમાંથી ક:રબોનીક આસીડ બહાર નીકળ્યાથી આટામાં- 
ઘો ઉભરો આવરો અતે જે માછ ભળેલું નહીં હશે તો ઉભરી આવશે નહીં, 


૮ પાં્ઉમાથી ભેળેલેો ચાક શોધી કાઢવાની શેત--પાંઉની 
ધોડી કેરચે। ઉપર્‌ ખળખળતું પાણી રેડવું પછો તે પાણીમાં થોડું સલક્યુ- 
ણીક આસીડ નાંખવું. જે તેમાં ચાકભેળેલે હરી તો ઉપરની માફક ઉભરો આવશે, 


હ પાઉમાંથી ફટકડી શોધો કાઢવાની રીત--પાંઉને કાપી 
પાણીમાં પલાળી શાખવું, પછી તે પાણીમાં થોડું સોલ્યુશન ઓક્‌ મ્યુરેટ 
એક્‌ લાઇમ નાંખવું. તેથી જે તેમાં ફટકડી ભેળેલી હશે તો તે પાણી દુ- 
ધતા નેવું થશે. ને જે તેમાં કાંઇ ભમેલુ નહોં હોય તો પાણી એમનુ' 
એમ સ્વચ્છ રશેશે. 


૧૦ સાખુમાંથો બીજી જાતને। મ રો।ધો ડહાડવાની રીત-- 
સાખુતે બનાવતી વખતે કેટલીક જાતની હરક વસ્તુ ભેળવેછે, તે સાધી ક* 
હાડવુ' હોય તો તેવા સાખુમાંથી થોડી પાતળી કરચે! ડરી તેનો ૧ ભાગ લે* 
વે.. પછી તે એક ભાગના વજત બરાખર ૬ ભાગ સ્વચ્છ સ્પીરીટ ઓક્‌ 
વાધનિમાં નાંખીને ખાટલીને ખુચ મારો, અને તેને ગરમ જગાપર્‌ મુકી ર્‌* 
“અવી. જે સાખુ સારો હરો તો તે બધો સ્પીરીટમાં પીગળી જશે, અને તે* 
માં મઢટોડી અથવા રેતી ભેળેલી હશે તો બાટલીમાં નીચે ઠૅરી રહેરે, 


૧૧ ટર્પીટન તેલમાંથી બીજી હુલકી જાતનુ' તેશ રો।ધી 
કૅહાડવાની ર્‌ીત--જે ટરપીટન તેલમાં ખીજી 'હલકી નનનતું તેલ ભેળેલુ 
હોય તો તે શૈધી ડઠાડપાને તે તેલને સફ્ેત કાગળ અથવા ૩પ: ઉપર્‌ થેણ 


હજાર પ્રકાશ. “( ૬૪૨) 


ડુ તખો તેને ૪ર આતસની ગરમી દેખાડવી, ને તેલ ચોખું હરી તો 
થ ળરૂપે કડી જડ, અવે તે ઢ.મળ અયવાકપડ ઉપર કાંઇ પષુ ડાધ ૧ 
જશે તઠઠીં પ'યુ ભેગ હરો તો તેપર ઠાધ પડી રરેશે; 


1ર માખખગૃમાંષો ભેળવેલે આજો રોપી કહાડવાની ફોત- 
કેટલી? ગખત સસ્તા માંખગુમાં ઓટમીલ (એટ જતના અતાજતો આટો) 
અવવા ધઉંતે! તયા ખી” શ્નતતો આટો ભેઇવેકે. તેવા થોડ માંખષ્સને 
એકે ક,યતી તળીમાં અધયા શીશીમાં તાવોને તપાસરેો તો તેથી ભેળેલી 
ચીજ છુટી પડશે અને હડ થયા પછો તેમાં ભેળેલો પદાથ માલમ, પડશે. 


૧૩ વાર્કત દાર્ષાથો શુગર્લેડ શે।ધી કહાડવાતી રીત--થેો!ા 
વાષ્ઠતને ગ્લામમાં નાખી તેમાં થે.ડો ટીંકેપર એક -આસ્પીમટ નાંખવો, તે- 
થો શે વ!ઇતમાં શુમરલેડ હશે તો તે ગ્લાસમાં બ્રઇતકાર્‌ કાળા રંગને! થરો 
નહો તો તે એમનો એમ સ્વચ્છ રડશે. 


૧૪ ગજવેકલ્ષમાંથો સારૃ લોહુ ર્‌ાધો કહાડવાની ર્રીત-- 
તાઇટ્રીક આસ્ીડમાં ્ર્ડ પાણી ન.ખોતે નરમ કરવુ'. અતે તેમાંથી ૧: ટીંષુ 
ગજવેલ ઉપર નુર અતે તેને થાવ મીતીટ રહેવા દેઇને પાષીમાંથી ધો- 
ઇ નાંખવુ. જે તે લે!ડું હશે તો સફ્ેત ભુરા રંગનો ડાક પડશે, અને મ- 
જવેક્ હશે તો મ યધ પડશે. એમ થાનું કારણુ એકે નાઇથક આસી- 
ડ તો ખેઉ નમતતા લેટ!ને પીગાળેછે, પણુ ગન્ટવેલનાં લેહઢાની બંનાવટમાં 
કોલસો આબ્યાથી કાળા ડાધ પડેછે. તેથી તે આસીશ્ધી શ્વીગન્કા વગર »- * 
ળાશવાળો ડાધ દેખાયછે. 


કૃપ લવ'ડર્ના તેલમાછી હલકો. જાતના, સેલનો શગ શેક” 
ધી હાડવાની રીત -આ ખુશખોદ:૨ કીમતી તેત્રમોં વારે “ડીએ ટર્કી 


ઉદ 


.( ૨૪૨» હુન્નર પ્રડાશન 


ટત તૈલ્ર ભેળેશુ' હોયછે તે શોધાં કહાડવાતે એવા તેલમાં એક કપડાનો અ- 
થવા કાગળનો ડંટકો ખોળી આતસની સામે ધરવો. તેથી સ્વચ્છ ખુશખેોદ:નુ 
તેલ વરાળ રૂપે પહેલાં ઉડી જશે, અને તેમાં ટર્પીટત શેળેલુ હશે ૮ તેને 
વાસ તે કપઘ અથવા કાગળ ઉપર પડી રહેશે. 


૨૬ ફૂલાનેલના કપડામાંથી સુતર શૈતો કહાડવાની રત - 
ક્લાતેલના કપડામાંથી થોડો કડકો કાપીને તેતે પડ ખારતા પાણીમાં 
ઉકાળવા, તેધી બકજું ઉન હરે તો તે પાણી સફેત સખુ જેવુ થશે, અને 
તેમાં સુતર્‌ હશે તો પાશમુ!'ના રગ બદલાશે નહં, 


૧૭ સેો!નામાંથી પીતળ અથવા ખૌજી ધાડુ શે।ધી ક હુાડ- 
વાની રીત--કેોઇપ'ુ જતના સોતાના કે બીજી પુ દ, તે જાણુવા 
સારૂ દામીનાને એક સુ'વાળા કઠંશુ પથૃચ જેતે કસોટી કહે છે, તેની ઉપર 
“રથી ધસવો; તેથી તે ધાતુના 'ચસારો અષતા ડાધ કા ન પડે. પછ 
તે ડાધ ઉપર જરા નાઇટીક આંગી'તુ 'ટીયું મુકવું, એટલે જે ખરા સોનાને 
દાગીનો છરો તો તે ડાવ જરો નહ; પણ એમનો રેમ ૫પ૫ર ઉપર્‌ રહેશે. 
અને જે ડાધ જતો રહે તો સમઝવું કે સોનાનો દાગીનો નથી, પષુ "ટ- 
તળ અષધવા ખીજ ધાતુનો છે. 


૧ અફીણ પારખવાનો રીત--નને અદોણની ગોટી ધણી નરમ 
હૈયતેો તે તવો માલ, ને ને મોટી કઠણુ હોય તો જુનો માલ ચમપજવો, 


૧૯ બોજ ર્‌ીત--ગોરી કાપી તેમાંથી «૮ર રતાશ ઉપર અને 
ખાકીતો ક;ળાશ ઉપર રગ હોય અતે ચળક'ટ ભરશે નરમ આવે તો! જાન 


શ 


ણુવું કે તે ૪લ સારે છે. 


હુન્નર પ્રકાશ, ' (૨૪૩) 


”# ફર ખષ્રોછ રૈત--જેમ વાસ કડવો! હોય અને મીઠાશ ભરેલો હોય 
તે માલ સારે અને બીજી તરેહતા વાસને! ખરાબ નણુવો, 

૨૧ ચે।થી શેત--ગેટી કાપી અદરથી એકજ ન્નતતો રંગ તજર્‌ 
પડવો જઇએ, અને તરેહવાર રંગ ખેરંગ નજર આવે તો નનણવું કે તે મા- 
લ ખરાબ છે. તેજ પમાણે અડીણ પીમાળેલું પા'શ્ી પણુ એકજ ર્‌ગનું ન- 
જરે આવવું જોઇ, અને ભે પાણી ઉપર રગ ખેર ગી થર્‌ નજરે પડે સે 
'માલ ખોટા સમજવે. 

ર૨ પચ્મો શો 1--ગે!ડી કાપ॥ાં સારા માલતી સળગ પેશી ૩પ 
વી નેઇએ, નીચા માલની કર્ચેો! થઇ ન્નવછે. અતે ઘણા ખરાબ માલની 
સળમ પેશી કપ:તીજ નથી, પણુ આડ અવળા કટકાવાળી પડે છે. 


ર 
૨3 છડો ટરીત --ગે:રી દક છુરી હેમ તે”૪ શરી સમજવી, અગર 
એક બીન્ન સાથે મળી એકદર આટો થઇ ગ્છો હેય તો તે શક ભરેલી સન 
મજવી પણુ તેતી તપાસ કરવી, ડિ ખર્‌ભર્‌ પેટીમાં સ ભાળયા નહીં ભન 
રાયાથી પણુ કોધુવેળા છ. ખને છે 
૨૪ રૂબારઅમાંથો ભેળેલી હળદર્‌ રેોપધો માની રીત-- 
રૂખાર્મ ધણુ માધો હોવાને લધે તેમાં હળદર ભેળવવામાં આવે છે. તે પારઃ 
“આવા સાર્‌ રૂની ચાહા બનાવવી, અને તેમાં એક કાગળ ખોળીતે સુક 
વવા પછી એ કાગળને ખબે.રાસીક આસીડમાં બોળવો, જને હળદર શેળેલી હૂં" 
ટો. હરા વરત લાવર્‌:: થઈ જરે. . 
ર૫ ફેાટે!મા બો પાડેલી ખોટી બેક તા પારખવદપરશોત્‌- 
તરે ખે'ફતોટ ઉપર ₹ક અવતરે ઈે:ઇ તેતી ઉપર યૃનાઇઢ ઓક પો્ારીય મને 
પાણીમાં પીળ .: “ળી લગાડવું તેથી જે તે કમા? ધી (કેક 


( ૨૪૪ » હુકારે પ્રકાશ, 


શેરે તો તેજ વખતે તેની છાપ ઉઠી” કાગળ અચલ માદક કોરા થઇ ૪” 
સૈ. પણુ જો તે અસલ ખરી નોટ હશે તો તે]ી ઉપર પોટાસીયમતી દશી અ- 
' સર્‌ ચરે નહીં. 


૨ સરડામાંથી ત્રાંભાની શેગવાળી મેળવણી શોધી ઠક હુ:- 
 હેૈકાની રશીત--વીકાયતી અચારમાં જે જાતનો સરકા રેડવામાં આવે છે, 
* તે સરકાને વારે ધડીએ ત્રાંબાના વાસણુમાં રાખવામાં આવે છે. એવી “તન 
ના સર્‌કામાંથી ત્રાંબુ શેવી કડા#વું હોય તો તેવા સરકામાં તાઇટ્રીક આસી- 
ના થોડાંક ટીપાં નાખવાં. પછી તેમાં સાફ કરેલા લોદાનેો અથવા સ્ટીલનો 
એક કટકો નાંખી ર૪ કકાક સુધી રહેવા દેવો, “ને તેમાં ત્રાંગા ભેમ હ 
શે તો તે લોઢાના કડકા ઉપર ત્રાંબાના જેનો ડાધ જણાઇ આવગે. 


૨૭ ચો'ખુ “મધ પારેખવાની રીત--૫ધમાં ખાંડ અષવા સાકક- 
ની ચાસણી ભેળવીને વેચે છે, માટે મધના ૨૦ ટીપાં તષા પાણીતા ૧૦ ટીપાં 
લેઇ તેમાં થોડોક આકકોહેોલ નાંખવો. જે તે મધ ચોાખુ હશે તો આ 
રીતથી તે દુધના જેવું સકેત થરો? અને તેમાં ચાસણીનેો ભેમ હશે તે 
તેમાંથી કાં જેવો ભાગ છુટો પડી નીચે ઠરી જશે. 


૨૪ કોરમજ પાર્‌ખવાનતો રોત--સારી કૌરમજનતી પારખ ઝો છે 
કે તે સારી પેઠે સુકાયલી હોય અ] તેતો દાગ્રો ખાધ વગરતો હેય તથા 
શ્ર રગે કાબરચીતરોા અતે જસ જુ રંગ ઉપર્‌ દેખાય છે. 


૨€ સુગ'ધી તેશમાંથો આલકે હોલે પારખવાની ર્‌ીત--9ટ* 
જક જાલના સુગધી તેસમાં આલકોહોલ ભેળવે છે; તેથી તેવા તેલશાંથી 1 
દ્રામ ઝ્લાસમાં લેઈ તેમાં'૨ દ્વામ દીલ્ટીલ વાટર નાંખવું એટલે તેભાં અહિ 
ખહે(લલનો ભેમ હશે તો તે મેળવણી ફધ જેવી થઇ જશે. 


હુદ્નર્‌ પ્રકાશ ( રુપ ? 


૨૦ પાણીમાંથી સોમલ પારખી કહાડવાની મ્રીત--પાણીર્મા . 
સામલ ૯શૈ તો તે કાંઈ દેખાતો નથી, ફારણુ કે તેનાથી પાણીનો રગ બદલા 
તો નધી. પણુ જે તેવા પાણીમાં થોડાંક ટીપાં હાઇડ્રાસલક્યુરીક આસીડ - 
(એ એક «નતવું ગધકવું તેલછે)ના નાખવાથી તરત પાણી રગવાછુ થઈ જશે. 


૩૬ બીજી રીત -વલરેક વસ્તુમાં સોમલ હશે તો પાણીમાં પીમા- 
બેલું મોરથુથુનું પાણી તેમાં નાખવું: પછી તેમાં થોડોક કાર્બોનેટ એ[૬ 
પોટાસનું પાછી નાંખવું. તેથી સોમલ ત્રાંબાની સાથે એકઠું મળીને પાણી 
નીગે ઠરી રડે રગન અતે લીલા રંગનું દેખાશે. 


૩૨ ત્રીજી રીત--સોમલના'? પાણીમાં નાઇટ્ટરીક સીલવર પાણીમાં 
પૌંગળેલુ' હેય તે નાંખવું. પછી તેમાં થોડેક ષોયસ નાંખવો, એટલે ત- 
૨ર4 પીળા ર્‌ંગતેો સોમલ એકઠી યશે. 


૩3૨. ચોથી રીત--એક વાસગપષ્રાં ચુનાનુ' ર્નીતરૂ પાણી ધેઃડું' લેઈન : 
ને સામલતા પાણીમાં નાંખ્યું હેવ તો સટ્ટેત જુકી નીચે એકડી થરો. ” 

3૪? પાચમી રીત--પ્યાટીત નામની પાતુતા પ્યાલામાં સોપમલતૂ' : 
પાછ્ઠી મેળવવુ, “પછી જલતનતો એક સકાઇદાર કડકો તેમાં બોળવો. એટલે 
સોમલ તે પ્લાટીનમને વળમી જશે. 


૩પ આહા પારખવાની યરીત--આહદેો સારે છે કે તહીં તપ તેમાં 
કાંઝ બીજી વસ્તુતો લેપ છે કે નહો તે ન્નેવ્રા સારૂ થોડોક આરો હાશ્રમાં લઝ . 
અર્ધી મીનીટ સુધી મસળીને લુદ્દો વાળવો. તેથી ને સારે હશે તો તે છુટી ., 
“ષે નહીં. અને તેમાં કઇ બેગ હશે તો હાથમાંથી છુટો પદતાંજ વેરાઈ જશે. - 

3$. સર્કામાંથો સલજુરીક આસોંડને લેમ શોધી કહાઢવાન : 
નો “ફત --સરકામાંથી સલધ્યુરીક આસીડતો ભેમ રોધૂી યહાડવા મે ધોર : 


ફં 


1 


( ૬૪૬ ) હુલ્ર પ્રકાશ. 
ણરકે લેઈ તેમાં ધોડે। સ્ટાર્ચ (એક નતતતો કજનો આરો નાંખી મેળવી ૨ 
દેવો. પછી તેને અરધા કલાક સુધી ઉકાળવા, અતે ઠંડે પડવા દેવો. જ્યા 


રે ઘણે ઠડો પડે કે તેમાં આ ધોડા ઈતસોલ્યુશનનાં થોડા ટી | તાંખવા. 
એટલે જે તે સરકામાં આસીડને ભેમ હશે તો તેનો રગ બ્લુ થશે. 


૩3૭, સરકામાંથી ન નાઇટ્રોક આસીડને। ભેગ રૈ।ધો કાઢવાની 
૨ત--સોલ્યુશન એપ સલફેટ ઓક્‌ ઇંડીગોમાં ઘોડે સરકો નાંખી મેળવી 
રવા. એટલે જે તેમાં નાઇટ્રીક આસીડને! ભેય હશે તો તેનો કાંઈ પણુ રગ 
જાશે નહીં, અથવા પીળા રગની એ મેળવણી જણાશે. 


૩૮* શાતા વાઇન $13સાથી ફ્ટકડીને। ભેગ રીધી કાઢવાની 
ફીત--થોડો શતો વાઇતદારૂ લેઇ તેને ધોડી મીનીટ ઉકાળવો તેથી ને તે- » 
શાં ફટકડીનો ભેગ હશે તો એ દરૂ રમડા જેવો થઇ જરે, અને જે ચોખા 
ષ્સે તો એમનોએમ રહેશે. / 


38 કોૌલાનવાટર પારખવાની શીત -કોલ!તવાટરતી સીસીતે ખુબ 
ન્નેરથી હલાવવી. તેથી ઉપર પરપોટા આવશે ને ત્‌ પરપોટા થતામાં તરત 
ખેશી યા ઝુટી જાય તો ચોખુ જણુવું, અતે વાર લંબે તો હલકુ ભેમવાળુ 
ક્રમજવુ - ી 

' ૪૦૦ સ્પીરીટ એજે વાઈત પઃ૨ખવાનો રીત--એક પ્યાલામાં 
ધડો સ્પીરીટ એક્‌ વાઇન રેડી તેને સળગાવવે.. પછી તે સળગેલા વાઇનમાં 
છોધની એક આંમળીને ખોળવી ને તે આંગળીને દઝાડયા વપર્‌ જકદીથ્રી 
ખળી જાયતો ચોખા સમજવો, અને ને તેતે બળતાઃ વાર લ!'ગે અતે આં- 
ગળી ઉયર ક.૪ પણુ ભીનાશ જણાય તો તે બીજો હલષી #તતતા સ્પીરીટ 
જ્ઞાયે ભળેત્રે, સમજવી. મ ર. ક? 


હુન્નર મફર, ( ૨૪૭) 


દ મફળ પાલપવાની ૧ છે ભામા કોળી વહાં 
ભારે હેય, મે:ફેટા તપા તેલીબા અતે સારા સુગધવા॥ાં હેય તે સાપ 
સમજવાં. 


રું? ટર્પીઠત તેલ પાર્‌'"મવાની રીત-”યારે તે પાણી જેવું 
સેવ હોય, વાસ તેનદારં આવે અતે ઝડપથી સળગી ઉકે ત્યારે ચોખુ' જણુનું. 
૪૩2* કોપરે તેલ પારખવાની રીત--કોપરેલ તેલતે સફેત બીન 
લેરી કાચતા ગ્લાસમાં ભરીને તપાસવું, જો તે તેલ સાદ અને ચે.ખું પાણી 


જેવું સથ્ત દેખાય તો ચોખું નણવું. અતે જે તેમાં જરા પણુ પીળાશ ' 


દેખાય તો હલકુ સમજવું... પ 
૪7૪ કાર્મીત (કોરમજમાંથો બતાવેલે! રંગ) માંથી સ્ટા- 
ચળ ભેંમ રૈાકી કહવાની રરીત--તેવા ધોડા રમમાં તે રંગ પીમળે 
તેટ સ્પીરીટ એક્‌ છા્ટેત્ર હાર્યે નાંખી ર્‌મતે હુપીમળવા દેવો; જે તેમાં 
કાં# પણુ ચીજને! ભેમ હશે તો તેભ ર્ગમાં ભેળવેલી ચીજ પીમળી જશે 
નહીં અ એ રંગમાં ધણું ક્રીતે સ્:થ (એક જતતો અાટો ) ભેળવ- 
વામાં આવે છે. તે આટ! પીમળીભ જનો નયી પ'ુ એમતો એમ રહે છે. 
૪૫. હીં મળીડમાંથી ચાક શે!થી કાઢવાની ર્રીત--એક વાઇન 


ગ્તાસમાં જરા હીંમળાક તાંખી તેમાં ચેખો આસીટમ આસીડ નખવેો, 


એગલે તેમાં ચક સેમ હશે તો પી & કે ઉભરો આવશે. 


૪$* હીંગળોક માંથી સીંદ્‌ર શોધી કાઢવાનો રીત--એક વાધતે 
ગ્વાસમાં જરા હીંગળેઃક' નાંખી તેમાં ચોખો આસીટસ આસીડ તાંખવા,. 
પછી બીન્ન ગ્લાસમાં તે ઉપરનો અ!સીડ નીતારી લેવો. એ નીતારી કાઢેલા 
આસીડમાં ધેડું હીરોગેટ વાટર નાંખનું. એટલે તેમાં સીદુરૂતા ૯ ભેમ હશે 
વો હળીએે ક,ળી ભુકી ઠરી રહેરો. 


(૨૪૮) “ હુર પ્રકાશ; 


૪૭, બજી રીત--હીંગળાકને એક વાસણુ ઉપર્‌ મુઝી ગરમી લગાન 
ડુવીં, નને ચોખા હસ તો સધળા બાફ થઈ ઉડી જશે, અને એક રજ પણુ 
તે વાસણુ ઉપર રહેશે નહોં. જે સીંદુરનતો ભેગ હરશે તો સીસાની ર્ઝીંળી 
કર્મર વહી જશે કેમકે સોંદુરમાં સીસાતી મેળવણી છે. તેથી પારો ને ગક 
ઉદી જઇ સીસુ જેતે ઉડ્વાને ઘણી ગરમી જેઇએ છે તે રહી જરે- 


૪૮. છીંગળેોકમાથી ગેરૂ શોધો દાઢ?ાની રીત--હીંગળે!કને ૪.5 
વાશણુ ઉપર સુષ્ઠી ગર્મૌ લગાડવી. જે ચોખા હશે તો તે સઘળા બાઇ થઈ ઉઠી 
જરે. અને એક રજ પણુ તે વાસણ ઉપર રહેવાનો નથી, અને જે ગેરૂનો ભેમ 
દગે તો તે રહી જવાનો કેમકે તેને ખાર ષઈ ઉડી જવાને વધારે ગરમી જેદઃએ. 

૪૯ હીંગળેોકમાંથી હીરાદખણુ શોધી કહવાની રોત -એકવા- 
ઈન ગ્લાસમાં છદીંમળાક ન'ખી તેમાં મોડો આલક ડોલ રેડવો, એટલે જને 
તેમાં હીયાદખણને! ભાગ હરે તો તે આલકાહેલનો રંગ જરા રાતો થશે. 
થે! દહાડા પછો તેને એક શીશીમાં નાંખ હવશે! તા તદન રાતો થઇ જરી. 

પ૦ બીજ રીત--હોંગળોકવે સ્પીરીટ એફ વાઇ(તમાં નાંખમવ થી 
તરત લાલ રગનો દારૂ થઈ «ગે ડાદણ કે હીરાદખ*ગુ પીગળી “ય એવી 
બમ્તુ છે. અને હીંગળાક દારૂમાં પીગળતો નથી. 

પર હીંગળેોકમાંથી સો મલ રોઃધી કાઢવાની રીત -હીગળાક- 
ને ગરમ કરતાં નને તેમાંથી લસણુના જેવા વાતર નીડળે તો ન્નણુવું કે સોમલનપ 
બેમ છે, તે ઉપરથી સેપ્મદની ગમે તેટલી ઝીણી રજ પણુ ગરમ કરવાથી 
ખાફ થઇ ઉડી જય છે. અને તે .બાક્નો વાસ ડદી છુપાતો નથી. છમેશાં 
હાસષ્યુના જેવી વાસ આવે છે. 

પર્‌, માખણમાં વધારે પાણી હેય તે રોકી કાહવાની રીત-- 
ષ્્રંખણુનું વજન ઇધારવા ઘ્રારૂ તેમા જ્નેધઝ તે ડરતાં વધારે પાણો નાખે છે, 


હુશરે ખડાશ# ( ૧૨૪૯) 


નથી માંખણ ભારે થાય છે. પહેલાં માંખણને તાવવું. પછી એ તાવેલા 
માંખણુને એક નહાતી બાટલીમાં રેડી બાટલી ભરવી, અને અડધા કલાક 
સુધી તેને આતસની પાસે મુવી. માંખણુ હલકુ હોવાથી પાણીની ઉપર 
તરશે, પાણી નીચે ખેસશૈ. તેથી તેમાં પાષ્ડ્ી કેટલું ભેળવેલું છે, તે 
તરત જણાઈ આવશે. 

૫૩, કલાઈ કરેલા વાસણમાં કલાઇ સાથે સીસું ભેળવેલી' 
હેય તે શોધી કાઢવાનો રીત--એક કલાઇ કરેલા વાસણુ ઉપર સડેત ક- 
પડું લેઇને ધસવું. જે તે ઘસવાથી પેતસીલના જેવો ડાળો ડાધ માકષમ પડેતો 
જાણુવું કે સીસાનતી મેળવણી વાળી કલાધ વાપરેલી છે. 

પ૪ ઉનના ડપડાસાં સુતર ડેટલુ' છે તે પારખવાની રીત-- 
તે કપડાનો એક કટકો લેઈ એક પેટ પાણીમાં નાંખી તે પાણીમાં ૨ એ 
સ ડલેોરાઇડ એપ લાઇમ ઉમેરવો. થોડીવ# રહોને જેશે તો કપડાનો 
૨ગ બદલાયો જણાશે. જેટલે ઉતનો ભઃગ હશે તેટલો પીળા પડી જશે. 
શ્યને જેટલો સુતરનો ભાગ છ તેટલો રેત થઇ જરે. 

પપ. રેશષુ તથા રનનો કપડામાં સુતર્‌ તથા સણુ ડેટલુ' છે 
તે પારખવાની ૨્‌ીત--પરડલેોરાઇડ એક ટીતને પાણીમાં પીગાળી તે 
પાણીને ૧૨૦ ડીમરી ફેરનટાઇટ જેટલી ગરમી આપવો. પછી જે કપડુ 
પારખવું હોય તેની ઉપર તે પાણી થોડું ક નાંખવું. જેટલું સુતર અતે સણુ 
હશે તેટલું કાળું પડી જરો. અને રૈશમ તથા ઉનતો ભાગ જેવાને તેવો રહેશે. 

પદં રેશમના કપડામાં ઉત કેટલું છે તે પારખવાનતો રૉત-- 
જદ હોઇડ્રોડલોરીક આસીડ રેશમી કપડાના ઢટકાપર નાંખભું, એટલે જેટલે 
ઉેરામનો ભાગ દરે તે પીગળી જસે. બાડીનો જે ભાગ ૧હો જય તે સુતર, 
ઉત, શણુ નગેરે સમજવુ * 


( ૨૫૦.) હુન્નર પ્રડાશ* 


પ૭ અત્તર સાર્‌ પારખવાની રીત --એક સફેત કાગળ? કટકે 
લેઈ તેતા ઉપર અત્તરતું એકાદ ટીપું નાંખી તે ઢાગળ બળતા આગળ ધરચ્વે!, 
ને અત્તર ઉડી ન્નય તો તે સાર્‌ નનણુવું. 

૫૮ તાજા લખાણને જીના જેવુ કરે છે તે પારખવાની 
શંત--શાહીમાં એક તોક્ષે બે રતી કૈચર વાટીને મેળવી લખે છે, તેથી 
તાજુ લખેલું હેય તો પણુ ઘણુ જુના જેવું દેખાય છે. માટે તે પારખવાની 
સેહલી રીત એ છે કે તેવાં લખાણ્વાળા લેખ છુધી તેને વાસ લેવાથી 
કેસરના ભેગ નાઈ આવશે. 

પહ હીંગમાંથાં ભેસ પારખવાની રીત--હીંગના ગાંગડાને દી- 
વાગળીયી સળગાવવે, જે તે કપુરતી માકક એક્દમ સળગી ઉઠેં તો ન્નણવું 
કે તે હીંગ ચોખી છે. અને ન સળગે તા ભેગ સમજવો. 

૬૦ જમીનમાં ચુન્દિ' છે કે નહી તે પાર્ખવાનો રીત--જમી- 
નતી થે.ડી માટી કાચના પ્યાલાં નાખી તે. ઉપર છાઇડ્રાકલેરીક આસીડ 

એટલે મીઠાનો તેભ નાંખવે!. તેથી જે તેમાં જેકડૅ પાંચ ભાગ કઃતાં વ-' 
ધારે ચુનો હશે તો તે ઉપર શીણુ આવશે. આ રીત સોથી સરસ અને 
ખાત્રી ભરેલી છે. કે પી 

૬૨ બીજી શોત--જે દઇ જમીત ઉપર કઠોળના છોડ ન્ેરભેર 

ઉગતા હોય, અને નીષ*૮ પણુ *.રી થતી હોય તો જણુવું કે તે જમોનમાં 
ને':એ તેટલો ચુનો છે 

દર્‌ પે!સ્ટની ટીકીટ સામી છે કે ૬ શએલ્લી તે પાર્ખાવાની 
રોત--ધષી વખતે ટીકીટ ઉપર છાપ બરેઅર પટતી નથી, તે સારી છે 

% રદ થએલી તે પારખવા સાર્‌ ટીકીટ ઉપર ગ્યાસલેટનું ટપકું મુકવાથી 
તેમનો ડાધ જર] પડેલો થશે પણુ જણાતો તખ હે!ય તો વે બશર જણુશરેન 


હુશ્ર્‌ં પ્રકાશ. ( ર્‌પ૧ ) 


13 ઝુલામી અત્તરમાંનેો ભેગ પાર્ખવાતા રાત - ગુલાબી અ-' 
ત્તરમાં ચદત, કપુર, રોડીયમ વગેરેનો ભેગ હોય છે. ચંદત અગર રેડીય* 
મનો ભેમ હેય તો તે અત્તર ચાખી જેવાથી કડવુ' લાગશે. 


૪ ચુલાાબી અત્તરમાથો કપુર્તે ભેગ પારખવાની રોત-- 
કપુર્ના ભેગવાળુ' અત્તર પણુ કડવું લાગે છે. ભેમવાળા અત્તરનો ૨ગ પીળો 
અમર તપખીરીઓ હોય છે. અતે તેને હવામાં મુકવાથી ઝાંખા તપખીરીઓ _ 
રમ થઇને પછી કાળા થઇ ન્નય છે. 


૫ ગ્લાસલાઇટ તેલને પારખવાની શીત -પેડરેલ્યમ તેલ ૦૪- 
લદી સળગી ઉઠે છે કે તહીં, તે નીચેની રીતથી જણાશે. એક ગ્લાસ તેલ- 
થી પુણા ભામ સુધી ભરવો, પછી તેમાં ખળખળતું પાણી નખી ઉપર 
વેર ભરવુ પષ્ પાણી રેડતી વખતે ગ્લાસમર્‌ સળગેલી બત્તી ધરવી. નને 
ગ્લાસમાંથી નીકળતો ખાષ્‌ તરત સળગે તો જણુવુ કે તે તેલ નેખમ લ- 
રહયું હોવાથી ખુલ્લુ મુડવુ* નહીં. 


તવન 
જ 


પ્રકરાણુ ૨1૧ મૃ. 
કપડા, કાગળ, વાસણો વગેરે ઉપરથી હરેક જત 1 
ડાઘ ક!ઢવા વિશે. , 


૧ ર્‌ેશમી કપડા ઉપરથો ચોકણા ડાધ કાઢવાની રોત - 
લીંખુતા અર્કે ( એસેન્સ ) ઓંસ, ટરપી?ત તેલ ૧ આંય લેઇ મેળવોને 
* શીશ્ચીમાં ભરવુ. જ્યારે રેશમી કપડાં ઉપર ચીડણા ડાધ પડયા હેય ત્યારે 
તેના ઉપર પોચા હાથે લગા”વું. ૦ મ. 


દ ક 


( ૨૫૨ ) હુજ્નર પ્રકાશ? 


ર મખમલના કપડાં ઉપરથી ચીકણા ડાધ ડાઢવાતા ર્‌ત- 
દબ પડેલા કપડાની' ઉપર થોડું ટરપીટન નાંખી ચોખા ફ્લાનેલના ફષડાથી 
તે તેલ તદત સુકાઇ ન્ય ત્યાં સૂધી લુછી નાખવુ. જે તે ડાધ ન ર્નક્મે 
તો ફરીથી તેલ લગાડીને લુછવુ'. જ્યારે ડાધ નીકળી નનય ત્યારે ખસથી તે 
ભામ સારી પેઠે સાફ કરી કપડાંને ખુલ્લી હવામાં વા ખાતા ફર્વાં. તેથી 
ટપીઢત તેલનો વાસ જતો ૨ડેસે, 


૩ રંગીન રેશમી કપડાં ઉપરથી ચીકણા ડાધ કાઢવાની ર્‌ી 
ત-ફેચ ચાકતો ખાંડેલો ભુકો લેઇ તેને ડાધવાળા કપડાંની ઉપર ધસવે।. 
પછી તે કપડાંતે આતસ્‌ આગળ અથવા ગરમ ખળખળતા પામૂની શેકાબી 
ઉપર મુકવું. એટલે ચીકાશ ને ગરમી લાગ્યાથી ઉકળી જશે, અને ફ્રે ચા- 
કનો ભુકો તે ઉકળેલી ચીકાશને ચુશી લેશે. પછી તેને બશષ્રી લુછી નાખવુ' 
નને ગીકાશતા ડાઘ રહેતો ફ્રી ઉપર પ્રમાણું ડાધ જતાં સુધી ડર્વુ* 


૪ ઉનના કપડા ઉપરથી ચીકણા અથવા મીણુના ડાઘ કાહન 
વાતાં રીત--%લરસ અર્થ ( એક નનતતી મટાડી )ે અથવા તમાકુ પીવોની 
પાઇપની મરડીને ખાંડી બારીક ભુકો કરી પાણીમાં પલાળી ચીકાશવાળા 
લધ ઉપર ચોપડવું, માટીનું પાણી જેમ સુકાતું જશે તેમ માટી તેલને શોથી 
લૈશ્ઞે. પછી તે કપડાંને ખ્રશથી સાફ ડરવું. જે મીણુ અશ્રવા ચરના 
ડાઘ પડયા હોય તો કપડાંતે આતસ આગળ ફરીથી ધરવું. અથવા ગરમ કરે- 
લું લે'હુ' ધોડૅ દુરથી દેખઃડવુ'. એટલે મીષખ્યુ ઉકળી જરો. પછો કપડાંતે ધસી 
ન તે ડાઘને લુછી નાખવો. 

પ દવાના ડાધ રૂપાના ચમચા ઉપરથી કાઢવાની યીત--અ- 
લધ્યુરીક અઃસીડમાં કપડું ખાળી તે કપડાથી ચમચાને ઝ્ુ્ઠો સાબુના પ્ા- 
છથી બે' તાંખવે.. ધ 


હજર, પ્રકાશ? ( ૬૫૩ ) 


$ દૃપા ઉપર્ધી શાહીના ડાધ કાઢવાની ફ્ીત--શાહીના ખ- 
રીયાના રૂપાના ઢાંડણા અથવા ખીનન ભાગા જે વારેઘડીએ શાહીથી ખન 
રાબ થાય છે, તે એકડમ નીકળી શઠતા નથી. તેને કાઢવા માટે ક્લોરાઇડ એ।- 
કે લાઇમ પાણીમાં નાખી લાહી જેવું કરી તે ડાધ ઉપર લગાડવું. 


૭ ફ્‌'ગના ડાધ પણૈર્વાના કપડા ઊપરથી કાઢવાની શીત-- 
ક્ષગતા ડાધ કપડાં ઉપર સુકાયા પછી નીકળી શકતા નથી. તેથી ડાધ ભાગે 
કે તરત તેની ઉપર ક્લાતેલનતા અષ્રવા બીન્ન ગરમ કપડાંશ્રી સ્પીરીટ એક 
વાઇત સોરી પેઠે લગાડી ધસવું(. અથવા ઇયર લગાડવા એટલે ડાધ નીકળી 
જૈ. પણ્‌ જે ડાધ સુકા૪ને કઠણ થયા હોય તો તેની ઉપર સ્પીરીટ એમ 
ટરપેનટાઇન વારવાર લગાડી સાક્‌ કરવુ" 


૮ બારીના કોચ ઉપરથી રગન ડાધ કાઢવાની રીત---જ્યારે 
દગારા લોકો કાચની બારી કથા બારણાના ચોકઠડ્યા રંગે છે તારે રગની 
પીંછી કોઇ વપ્મત ફાચતે લાગ્યાયી ડાધ પડી રહે છે, તે ટાધને કાઢવા 
સાર્‌ થોડા શેોડાને ગરમ પ્રાણીમાં પીંગાળી તેમાં નર્મ પ્લાનેલવું મ્પહડુ 
બળી તેતાર્થ કાચને સાફ કરવા અડલે તરત ડાધ જતા રહેશે. 


હ લુમડાં ઉપર્થો શાહીના તથા લોઢાના ડાધ ડાઢવાની 
શ્રીત--કપડાં ઉપર શાહીતા તથા લોઢાના ડાધ પડ્યા હોય તો એક ભાચ 
ઢારટારીક આસીડને ત્રણુ ભાગ પાણીમાં નાંખી મેળવવું. ષછી તે આસીડથી 
ઢાધવાળા ભાગતે લગાડવું. એટલે ડાધ નીકળી જશે જે ટારટરીક આસી: 
ત મળે તો તેના બદલામાં મ્યુરીયાટીક આસીડ નાંખવાથી પણુ ડાધ નીકળી ૦૪રૈ. 


૧૭૦ કપડા ઉપરથી વામ દારૂના રાધ કાઢવાની શેતવ- 
ખએેક વાસણુમાં દુધ તાખી સારી પેડે ઉકાળણું, પછીઃ જે કપડાં ઉપર્‌ વાકન 


( ૨૫૪ ) હદ્નર, પ્રકાશ. 
દારૂના ડાધ પડયા હેય તેટલા?૪ કપડાને દુધમાં જરાવાર ખોળી શાખવું. 


૧૬ કપડાં ઉપર્થો આસીડના ડાધ કાઢવાની રીત--જે કપ 
દાંતે આરરહડના ડાધ પડયા હેય તે ડાધવાળા કપડાંમાં પરતઆશ (એક જન" 
તતો ખાર) નો થોડે ગાંગડો મુઠી તેની પોટલી બાંધવી. પછી ઠંડ પાણી- 
માં સાતે મેળવવો. અતે તે સાખુતા પાણીમાં પેલી ડાધવાળી પોટલી મુકી 
પાણીને ખુક ઉકાળવું. તેથી ડાધ જતા રહશે અથવા સ્પીરીટ એફ હાંટેસ- 
હાતે અથવ! સાલવોલેટાઇલ લગાડવું. 


૧૨ ચે।ષડી ઉપરથી લખેલીઃશાહોના ડાધ કાઢવાની રીત-- 
ખએાકસાલીક આરઇડ અથવા સીટરીક આસીડ અથવા ટારટરીક આસીરતા પાન 
ણીને કાગ ઉ'ર અથવા ચોપડીતા પાના ઉપર લગાડવું. એ આસીડધી 
છાપેલી ૬ાહીતા અક્ષરને કપ પણુ ૪4 થયા વગર ફકત લખેલીજ કિ 
*હૌલ નીકળી જશે. ને 

૧3 ટૈશમો કપડા ઉપર્‌ પાછે રગ લીવવાનો મૈત--આચી- 
ડથી રેશમી જપડાંતો રંગ જતો રલે હોય તો “તેની ઉપર , સ્પીરીટ એક્‌ 
હાટેસટ્રાને અથત્ા સાલવોલ્ેટાઈલ લગડયાથી પાછે રંગ આવશે. 


૧૪ સારડો'ગઇ'કના ડાધ કપડા ઉપરધો ઠાઢવાની રીતન-નને 

પડાતી ઉપર માર્ઝીગઇકના ડાધ પડયા હોય તો કલેરાઇડ એક લાઈમનો 

પાણીથી તે ડાધને પહેલાં પલાળવો. પછી આમોનીઆ અમવા હાઇપોસલ- 
પ્ર એપ્‌ ર!ડાના પાણીથી ધોઈ નાંખવું. 

૧૫ બીજ રીત--ર્યાત્યુરેટ એક પોટાસીયમતું નરમ પાણી કશી 

“જકીષી ડવ હેંડ? હગાડનું, અતે શાહીના ડાધ જતા રહે ક તે ડપડાંને 

ડંડા પાણા 2.રી કેડે ધોઇ બાંખવું. ક 


હુન્નર પ્રકાશ, ( ર૫૫) 


૧૬ ચીકાશના ડાધ કાઢવાનું મીકક્ષચર્‌-કામદાઇત અથવા 
સ્પીરીટ એફ ટર્પેનતટાઇન ૩ ઔંસ, એસેન્સ એ ક્‌ લેમત ૧ ઓંસ, ખેઉને 
મેળવી “શીશીમાં ભરી રાખવું. તે જ્યારે કપડાં ઉપર ચીકશતા ડાધ પડે 
એટલે તેમાંથા થોડાં ટીપાં નાંખી ફપડાંને સાકફ્‌ કરવું. 


૧૭ કાગળ ઉપરથી લખેલી શાહીના અક્ષર ઠાહવાની શોન 
ત--મ્યુરેટ એફ ટીતનું પાણી ૨ દ્રામ, અતે ઠેડુ પાણી ૪ દ્રામ, એ ખે- 
ઉતે મેળવીને વાળની પીછોવડે શાહોનતા ઉપર લગાડવું. જ્યારે શાહી નીકળી 
“ય ત્યારે તે કાગળને પાણીમાં ખોળી સુકવવે. 


૧૮ શાહીના રાતા ડાધ કાઢવાની રીત--શાહી બનાવતી વુ 
અતે પત ગતા છોડીયાં નાખે છે તેતા ડાધ ઉપર આકસાલીક આસીડ લમા 
ડયાથી શતા ડાઘ પડી રડે છે તે રાતા ડાધ ઝોઢવ'ને કશ્ષેરાઇડે એક્‌ લાઇમ 
જેમ એકમ્ાલીક આસીડ લગાર્ડીએ તેમ લગાડવું . 


૧% લેહાતા ડાધ સગેમરમરતા પથર ઊપરથી કાઢવાની 
રીત-જ્રેઢાતા ડુભની ઉપર એઇલ એક્‌ વીટરીઅલ (ગ'ધકનો તેન્નખ) અન 
થવા લેમન જ્યુઇસ (લીં બુતો રસ) અથવા આઢઠઝાલીક આસશીડને સ્પીરીઢ 
એપ્ર વાધણ્નમાં મેળવી તે ડાધ ઉપર્‌ લગાડવું, પછી ૦ કલાક રહીને સુ 
ના નરમ કપડાથી ધસી નાંખવું. 


૨9 ત્રાંભા તથા પૌતળના વાસણમાંથી રગના ટાધ કાઢવા- 
ભી રીત--ત્રાંબા તથા પીતળના વાસણુમાં રગ બનાવ્યા પછી તે રગતા 
ધ તેર્માં પડી રહે છે. તે ડાધ કાઢવા માટે થોડું ગધકનું તેલ તથા પાણી 
અને થોડી ઝીણી રૈતી અથવા રાખતે ફ્લાનેલના જાડા કપડાથી તે વાસુંક 
છુને સારી પેઠે માંજી સાફ કર્તા, 


(૧૫૬) હુશર્‌ પ્રકાશ, 


ર્‌? હાથ ઉપર્ધો રગના ડાધ કાહવાતી શેત--થોડાો દંડ 
પાણીના કાચના વાસણુમાં જરા ગધકનું વેલ નાંખીને એ પાણીમાં હાંયને 
ધોવા, પણુ હાથને સાખુ લમાડવો મહી. પછી જ્યારે રગના ડાધ હાથ ઉષ- 
રથી નીકળી નનય એટલે સાળણુ અતે ગરમ પાણીથી ધોઇ સાક્‌ કરવા. સખુ 
લમા/યા પહેલાં આસીડ લગાડેલા હાથને સારી પેઠે સાક્‌ ક પછી સાળુ 
લગાડવો, જે ગધક તેન્નભનું પાણી સ્ટ્રે.ગ નડી હરી તો હાયને કશી 
૬/44 થરી નહો, તેમજ રાતા ડાધ પડરેો નહો. 


ફ્‌્ર્‌ ની કોર્‌ ઉપરથી ડાધ માટી શીલન--કસબનતી ક 
શ, રાપીઓ અથવા પાધડીતા છેડા વગેરે ઉપ; ડાધ પડયા હોય તો તેની 
કાસલ જલેહ પાછી લાવવા ગરમ કરેલો સ્પીરીટ એક વાઇત બગડેલા ભાન 
' મપર્‌ લમાડવો.”કોરો અને હોવીએ। જો રેશમી કપડાં ઉપર ભરેલી હેમ 
થ્થૅવા તેમાં ઉતનું ભરતં કામ કર્યું “હોય તો તૈની હરકત નહીં. ઉન અથવા 
શેશમને! રંગ સ્પીરીટ એક્‌ વાત ધ્તાગ્યા છતાં જેતોને તેવા રહેશે. 


૨૩ ઝ્લાનેલના કેપડાને ધોવાની સરસ શીરું-ક્લામેલના કૃપ 
“હને એક પોહેળા વાસણુમાં મુકીને ઉપર ગરમ ખળખળતું પોણી રેડવું. ય- 
છઠી બીન ગરમ 'ાણીનાઃ વામણુમાં સાયુતું રીણુ કહાથી તેમાં મસળીને 
ધોવાં, તેથી ફેલાનેલ ગરમ તથા નવા જેવી થશે અને તે સકાદદાર્‌ ઉધડશે. 


૨૪ યામર્ડા. ઉપરથી ચીકણા ડાધ કાઢવાની 'રીત--ડાધવાળા 
'ામઠાંની ઉપર ઇંડાની સફ્ેતી લગાડી તડકામાં જુક;વા મુકવું. એ પમાણે 
'જ્યાં સુધી ડાધ નીકળે ત્યાં સુધી ઈંડાની સટ્ેલી લમપ્ડી તડકામાં ક્રુગ્વવું. 
પછી ગરમ મપ્થી અ।|વા ખશથી સાફ કરવું. 


છે 
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રપ, કપડાં ઉપરથી ડૉમરના ડાધ કાહવાની મીત-જે કપડાં 
ઉપર્‌ ડાંમરનતા ચધ પડયા હોય તો તે ડાધ લાગેલા કપડાના ભાગને તેલથી 
સારી પેઠે પલાળી સાખુથી ધોઇ નાંખવું. પછી તડકામાં વા ખાતું કરવું. 


૨૬* કપડાં ઉપરથી ગાડીના પૈડૉની મળીન ડાધ કાઢવા- 
ની ર્‌ીત--ડાધ લાગેલા કપડાના ભાસ્તે તેલથી સારી પેઠે પલાળી સાખુના 
પાણીથી ધેઇઇ નાંખી વાખાતું કરવું. 

૨૭, કપડાં ઉપર્શૉ તેબાકુના ડાધ કાઢવાની ટ્ોત--જે ઠપ- 
ડાં ઉપર્‌ તબાયુના થુ'કનો શઘ પડયો હોય તો તે ડાધની ખેઉ બાજુ ઉપર 
ઝળીચુતાનો જડે લેપ કરવો અને સુકાયા પછી સાક્‌ કરી નાંખવાં. 


ર૮ ચમચ॥ ઉપરથી ડાધ કાઢવાની શીત--બાફેલા અથવા 
અડધા ખાફેલા ઇંડાને માટે વારેઘડીએ ચમચો વાપરવાથી તે ઉપર ડાધ પડે 
છે, તે કાઢવાને માટે ચપટીમાં જરા'મીવું મીડું લેઇ તે ડાધની ઉપર્‌ ખુખ 
સઘડવું. એટલે યમચે। સાફ થ#, જશે. 2» 


૨. કપડાં ઉપરથી શાહીના તથા લેહાના ડાધ કાઢવાર્ની 
યીત--જે લુગર્ડા ઉજર શાહીના તથા લોઢાના ડાધ પડયા હોય તેને એક 
ભાગ ટાર્ટારીક આસીડ લેઇને તેમાં 8 ભાગ પણી નાંખવું. પછી તે 
ભાસીડને ડાધનાળા ભાગને લગાડવું, તેથી ડાર નીકળી જશે, જને ટાર્ટારીક 
*માસીડ ન હોય તો તેના બદલે મ્યુરીએટીક આસીડ લેવું. 


૩૦# કાળાં કપડાં ઉપરથી લાલ ડાધ કાઢવાની રીત--ને 
જાળાં કપડાં ઉપર કાઈ પણુ: આસીડના લાલ ડાધ પડયા હોય તો તે ઉપર 
સ્પીરીટ એક્‌ હાટસહાને ( નવસારતો અર્ક ) લગાડવો, તેથી ડાધ જતા રહેશે. 

ડ૧% કપડાં ઉપરથી શીણુના ડાધ કાઢવાની રત-ત્ડાધવાળ _ 

૧૨ 
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કપડા ઉપર બ્લાટીંગપેપરને બેત્રણુ પડવાળીને મુકવા, પછી તેના ઉપર્‌ ગરમ 
કેરેકું લોહું' જરાવાર્‌ દાબી રાખવું. 

૩૨, ખીછ રીત--ગરમ કરેલું લોઢું અથવા તખેધો થોડે દુરથી તે 
ઢાધવાળા કપડાને દેખાડવો, એટલે મીશુ ઉકળશે. પછી તેને કપડાથી ધોઇ નાંખવું. 

૩39 બત્તીની સસેદાની ઉપરથી સીણુના ડાધ કાઢવાની 
ક્ોત--ડાધતી ઉપર ગરમ 'ખખળખળતું પાણી રેડી કપડાંથી ધસીને ધોઈ નાંખવું. 

૩૪* શાહીના રાતા ડાધ કાઢવાની રીત--શાહી બનાવતી વખતે 
પત ગતાં છેડીયાં નાંખે છે, તેવી શાહીના ડાધ ઓકઝેલીક આસીડતું સોલ્યુ- 
શન લમાડયા પછી તે ઠેકાણું લાલ ડાર પડી રહે છે તેવા પડેલા ડાધને 
કાઢવા માટે તેપર સોલ્યુશન ઓકે કલેરાઇડ એક લાઈમ લમાડવું. 

૩પ. ખછુ શાહીના રાતા ડાધ કાઢવાની રીત-સ્ટ્રાંગ આલકો 
હોલમાં ધડો સરકો મેળવીને ડાધવાળી જગાપર્‌ લગાડનુ, 

૩૬ શાહીના ડાધ તરત કાઢવાની ફોત --શાહી ઢોળાઇતે ડાધ 
પડયો હોય તો તરત તેપર્‌ ખ્લાટીંગપેપર દાબી શાહીને સોહી લેવી. એ પ્ર- 
માણે તેઃ શાહી નીકળી જય ત્યાંસુધી ખ્લાટીંગપેપર 'નુખીને શાહી કાઢી લેવી. 
પછી તે ડાધને લીંખુતો રસ અથવા સરકાથી શારી પેડે ભીંજવીને પાણીથી 
ધોઇ નાંખવો. 

૩૭ કાગળ ઉપરથી લેોકહાનતા ડાધ કાઢવાની રીત--લેઢાના ડા- 
ધથી કાગળ ખરાબ થયો હોય તો તેપર સે!લ્યુશન એક પોટાસ લગાડવું, ૫છો 
તેની ઉપર એકઝેલીક આસીડ લગાડવુ'. એટલે ડાધ જતા રહેશે. હ 


૩૮ અલાખાસ્તરતે સાફ કરવાની રોત--અલાખાસ્તરતી ચીન 


હુજઞર્‌ પ્રેફાશ, ( ૧૫ 3 
૮ થેરલું અથવા ટરપીટ” તેલ ધસીતે લગાડવુ'. પછી સાષયુના પાણીથી ધોઈ નાખવુ* 


૩૯ જાપાનના બનાવેલાં સામાનને સાફ કરવાની રીત--ન્‍ન- 
પાતતા બનાવેલા બાકસ તથા તુરાઇ વગેરે જણુસોને સાફ્‌ કરવી હોય તો 
જરા ઓઆખીવ ઓઇપકે હાયપર લેઇ તેથી સાક્‌ કરવુ, પછી ફ્લાનેલના ચે!* 
ખા કપડાથી સારી પેઠે લુછી સાફ કરવું, પણુ એથી જણુસાને ગરમ પાણી 
થો સામ કરવી નછીં. કેમકે તેથી તેના ઉપરતું વાર્તીસ ખરાખ થઇ જશે. 


૪૦ સુનની ચીમની ઉપરની સેશ સાફ કરવાની રીત--મુત- 
ની ચીમતી ઉપર મેશ લાગી હોય તેતે સાક્‌ કરવા માટે ચાહાદાની ચુલા 
ઉપર સુકેલી હોય અતે પાણી ઉકળે ત્યારે ચાહદાંતીના મૉંહામાંથી વરાળ 
ચીમનીમાં ખે ત્રણુવાર્‌ જવા દેતી. તેથી. કાચની ચીમની ધણીજ સકાઇદાર્‌ 
થશે. પછી સુકા કપડાના કટકાથી લેઇ નાંખવી. 


૪૧ ખકૂરગનું કપડુ' સાજે કરવાની રીત --પાધ્પકશે નામની 
સરત મટોડીના ખારીક ભુકાને થોડા પારણાં કાલવી લાહી જેવુ કરીને કપ- 
ઢા ઉપર લગાડવી. તે સુકાયા પછીક ખ્રશથી સાફ ઢરી નાખવુ. 

૪૨ શેનેરી#્રીટને સાફ ડરવાની રીત--સોતેરી જીરો તથા 
લેસતો ૨'ગ ઝાંખો પડી ગયો હોય તેને સાફ ડરવા માટે ક્ટકડીનાો “બારીક * 
મેદા જેવો ભુકો કરી તેને બસ વડે પ્રીટઢ ઉપર ધસીતે લગાડવે. 


૪૩ લાકડાના પાટીયા ઉપરથી શાહીના ડાધ કાઢવાની રીત-- 
સ્ટ્રૉંગ મ્યુરીએટીક આસીડ અથવા સ્પીરીટ ઓક્‌ સાલ્ટતે કપડાના કટકા 
થડે તેની ઉપર સારી પેડે લગાડીને પાણીથી ધોઈ નાખવું. 


૪૪ કોચ તથા 'ખુર્સી ઉપર જડેલી ડુમાસ અથવા છીંકના 
કેવર્ને સાફ કડર્વાતી રીત--તે કપડાં ઉપર ધર્ણંકુ સુકુ યુક્ઠુ તાંખી કલા 


( ૨૦) હુન્નર પ્રકાશ* 
' તૈલના કપડાથી ધસીને સાર ડરવું. 


૪૫ શચોનીના અથવા ખબીલોરી કાચના વાસણતે સાફ કર" 
લાની રોત--ઝુલરસ અર્યે નામની મટોડીને ખાંડી ખુબ બારીક ભુકે ઠરી 
તેને કપડાથી ચાળી કહાડવે કૈ તેમાં જરાપણુ કીં કરગર રહે નહીં. પ- 
છો તે સુકા ભુકાથી તે વાસણુને માજી સાદ્‌ કરવા. 


૪૬ ફર્નીચર ઉપરથી મીણૃુના ડાધ કાઢવાની રૌત--કશ 
ગરમ પાણીમાં કપડાનો કટકો બોળી નીચોવી તેથી ડાધને લુછી નાખવા. 


૪૭ ધાસની વિલાયતી ઠોપીએ ને સાફ કરવાની શીત--એ- 
વી રાપીઓને પહેલાં સાખુ અને પાણીથી ધોઇ નાંખવી. પછી તેને ચોખા 
પાણીમાં ઝબકોરી હવામાં સૃકાતી સુકવી. સુકાયા પછી ઈડાની સફેતીને ખુ- 
ખ કફ ચડાવી તેની ઉર્પફ ખધે ચોપડવી. એ ટેોપીમાં જે લોહાને। તાર 
આવેછે, તે ધોતી વખતે પહેલાથી કહાડી [લેવે. 


૪૮ કપડાં તથા કાગળ ઉપ॥ય%્ની “ લુનર્કાસ્ટોક ,; ના ડાધ 
કોઢવાનો ર્‌ોત--ઠલેોરાઇડ એક્‌ મરકયુરી ર દ્રામ, “પને હાઇડ્ઞડલેરીક આન 
સીડ ર૨ દ્રામ એ ખેઉને એક ડાચતા ગ્લાસમાં નાંખી પીગાળવાં, પછો કપર્ડા 
અથવા કાગળ ઉપર જે ઠેંકાણે તે ડાધ પડયા હોય તે ઉપર એ મેળવણી ઉંઢ- 
ના વાળની પીંછીથી લગાડવી, પછી તરતજ તેને પાણીમાં બે!ળી કહાડવું, 
એટલે ડાધ જતા ર્હેરો. પછી તેને તડકામાં સુકાવવા સુવું. 

જટ સંગેમરસર્ના પથર્‌ ઉપર્‌છી સર્‌કાના ડાધ કાઢવાની ર્‌ી. - 
હ--સગેમરમરતો પથર સફેત હોય તો તે ડાધની ઉપર પાણીમાં પીગાળે* 
લો બાવળના ચુદર્‌ પીંછીથી લગાડવો. પછી તેને તડકામાં સારીપેઠે સુકવવે।, 
સુટ,યાથી તેનાપર લમાડેલેો ચુ'દર્‌ તતડીને તેના કોયલા નીકળી જશે. 


હુંલર્‌ પ્રકાશ? $૨૬૧) 


૫૦ ખીજી ર્‌ીત--પુલરસ અર્થ નામતી મરોડીને ગરમ પાણીમાં મે” 
ળવી ડાધતી ઉપર ચેોપડવી. પછી તેને સુકાવા દેવી. બીજે દહાડે તેને નરમ 
સાખુથરી ધોઇ નાંખવી. પછી તેતે નરમ કપડાથી લુછી નાંખવાથી સાષૂ થશે. 


૫૧ ર્‌દેોમ્રાફ્‌ ઉપરથી શાહીના ડાધ કાઢવાની રોત--રેમે- 
થાકૂની ઉપર લખવાની કાળી શાહીના ડાધ પડયા હોય તો ડાઇલ્યુટ શેલ્યુશત 
એક એકઝાલીક આસીડ પીંઠીથી તે ડાધ ઉપર લમાડવુ. 


પર્‌ ચુનાતા ડાધ કાઢવાની રીત--જે વસ્તુપર્‌ સુતાના ડાધ પત 
ડયા હેય તેની ઉપર્‌ થોડો સરકો લગાડીને સાફ કરવાથી નીકળી જરે? 


પ૩ ફપડા ઉપરથી શાહીના ડાધ કાઢવપ્વાની ર્ત -કપડાં ઉપ 
૧થી ડાધ ડાડવા માટે ઓકઝાલીક આસીડ વાપરે છે, પણુ તે આસીડથી કન 
પડાં ઉપર ખરાબ અસર થાય છે. તેથી તેના કરતાં ર ભાગ ટારટાર અને 
૧ ભાગ ક્ટકડીના ભુકાને સારી પેડે મેળવી તેનુ' પાજી કરી ડાધ ઉપર્‌ લગાડવા 
થી કપડાં બગડતા નપ્રી. ક ૦ 


પ૪ પીપને સાફ કરવાની રીત--થોડ રતલ સુકો ચુતો પીપ- 
માં નાંખી શેમાં પથી રેડીતે ખધ કરવુ. થોડીવાર પછી તેમાં બીજા 
પાણી રેડી તે પીપને ગગડાવવુ, પછી ચોખા પાણીથી ધોઇ કડાડવુ* 


પપ બીલેર્‌ી કાચતા વાસણેપતે ધોવાની રોત--તેવા 'વાસણાને 
ને હમેશાં ઠંડા પાણીથી ધે!ાવાથી સારી જલેહ નીકળશે. ગરમ પાણીએ ધે 
 લાધ્રી તેની જલેહ નીકળતી નથી. 


પ૬ બીજી ર્‌ીત--કાંચના વાસણુતે ઠંડ પાણીમાં બોળીને. કોલસાની 
ખારીક ભુષ્ટીયી માંજનાં. પછી ઠડા પાણીપી ધોઈ કડાડવા. ગરમ પાણીએ 
ધોવાથી કાચ ઝાંપપા પડી જરે. ક 


( ૬રૃ૨ ) હુજ્ર્‌ પ્રકાશ, 


૫૩ હાડકાને સાફ્‌ કરવાની રીત--સૃકો ઠળીચુતો અને થુલાને 
શ્રાણીમાં મેળવી તેમાં હાડકાં બોળી તેપર ચીકાશવાળી ચીજ નીકળી નાય 
'જિતે હાડકાં સફ્ેત થાય ત્યાંસૃધી ઉકાળવાં. 

પ૮ ખબકૂરંગના ચામડાને સાફે કર્વાતી રીત--૧ ઔંસ એક્ષા- 
શીક આસીડમાં ૧ પેટ પાણી નાંખી પીગાળવો. તે પાગ્ીથી તે ચામડાંને * 
સારી પેઠે ધેોષ્ર તેનીપર ચોખખી ચરબી ધસીને સાફ કરવું. 


' ઘટટકપડાં ઉપરથી લોહીના ડાધ કાઢવાની રીત--ને કપડાં 
ઉપર લૉંબાં વખતના ડાધ પડયા હોય તો એક ભાગ આવોડાઈડે એપ પો- 
ટાસતે તેનાથી ચાર ધણા પાણીમાં મેળવી તેનાથી કપડાંને ધોઈ નાંખવા. 
ને તરતના ડાધ હોયતો પાણીથી ધોઇ નાંખવાં. 


૬૦ આટલીને ધ્‌।ાવાની રીત--કોક્ષસાનો બારીક ભુકો કરી ખાટ- 
લીમાં નાંખવો. પછી ગરમ અથવા ઠંડ॥ પાણીને તેમાં રેડી ખાટલીને સારી 
પેઠે હલાવવી, પછી ખીજ ચોખા શ'ગીષી ધે?ઇ નાંખવી. નને એ કોલચા- 
નો ભુકો પાણી સાથેઃ થોડીવાર બાટલીમાં સખી પછી ધોશે તો ખાટલીમાં- 
નો ખરાબ વાસ પણ જતો ર્હેરે. પ ૧ 


૬3 રેશમી કપડાં ઉપરથી આસીડના ડાધ કાઢવાની રીત-- 
તેના પર્‌ સ્પીરીટ એક્‌ હાટેસહાને અથવા સાલવોલેટાઇલ પીંછીથી લમાડવું, 

૬૨ કઢાએલા લેાાતે સાફ કર્વાતી રીત--કટાએલી જણુ- 
સોને મીઠા તેલમાં ખે દહાડા સુધી ખોળી પછી કહાાડીને તેતે કઠણ ચુનાથી, 
સફ કરવી, 

૧૩, ડાગળ ઉપરથી તેલના ડાધ કાઢવાની ફ્રીત--જે ડાગળ 
ઉપર્‌ ચીકાશના, ડાધ પડયા હેય તેટલા ભાગને પહેલનાં ગરમ કરવો પછી તે 


હુજર્‌ પ્રે્ોરા, (૨88) 


, ડાધ ઉપર ખ્લાટીંગપેપર સુકી તે પર ગરમ કરેલા લોહઢાતો કટકો ધીમેથી 
દાખવે, તેથી તે કાગળ ચીકાશના ડાધને ચુશી લેશે. 


૬૪, ચીનાઈ સાદ્રીને સાફ કરવાની શીત--ચીતાઇ સાદરી ખ- 
રબ થઇ હોય તો નીમકતા પાણીમાં નાડા કપડાના કટકાને ખોળી તેથી સા 
દરીને ધોવી, પછી બીન ચોખા કપડાથી લુછીને સુકી કરવી. તેથી સાં 
રીનો રગ પીળા ન પડતાં અસલ માય્ક સંકેત રહેશે. 


૬૫. સ્ટીલની બનાવેલી જણસોને સાફ્‌ કરવાની રીત-સુ- 
કા ફળીચુતાના ભુકાથી તેવી જણુસોને સાફ કરવી. નને સ્ટીલની બતાવેધી 
ધડીઆળની સાંકળી તથા છેડા, વગેરેને સુકા કળી ચુતાતા ભુકામાં રાખવા- 
થી તેવી જણસ ૩પર કાટ ચડશે નહીં, પણુ જ્યારે તેવી જણુસોને ચુતામાં 
સુકા તારે તેતે ધણી સભાળથી સાક્‌ કરવી તે એટલે સુધી કે હાથતા 

આંગળાતો પાસ તેને લાગે નહીં. ક 


જ્જ 
૬ર, તલવારને સાકૂ કર્વાનો રીત--ઈતેરડીના બારીક ચાળેલા 
ભુકાને તેલટાં મેળવ તેથી સાફ 7 કરવી, પછી ઇંતરઠીના સુકા ખારોક ભુ 
કાથી સાપ ડેરવી. ત્યર્‌ ખાદ કોકસતે ભુકો અને ચામડાથી પાલીસ નુ 


૬૭, વાળની હોપીપર્થી ચીકાશના તથા રમતા ડાધ કાઢ- 
વાની રોત--તેવા ડાધ ઉપર ટરપીટન લમાડી સાફ કરવું. જે ટરપીતટન- 
નો ડાધ તેનાપર રહેતો સ્પારીટ એદ્‌ વાઇત લગાડી સાક્‌ કરી નાંખવું. 


ફહ રૂપાના વાસણને સાફે ચળકતાં કરવાની રોત--૪ ભાગ 
પાઇપકતેની ધોએલી બારીક ભુક્ીને ૧ ભાગ પ્યુરીફાઇડે ટારટારતી બાળીક ભુ- 
૪ી સામે સારી પ્રેકે મેળવી દેવો. પછી એ ભુષ્ીથીન્વાસણૂનતું સાફ કરવા . 


(8૬૪ ) છુજર્‌ પ્રદાશ? 


૬? બીછી રીત--ચાકતે ખાળીક ભુકો અને નવસારના ભુકાને 
આલકેહેલમાં નાંખી પીયાળવો. પીગળી રહે કે રૂપાના વાસણ ઉપ તેનુ 
પોતું ફ્રેરરી સાફ કરાવાથી ચળડતાં થશે. 


છડ સે।નાના વાસણૂને સફે કરવાની રોત--પેરીસ રેડ ના- 
શની ભુજીતે શેમોઇશ લેવધરથી લગાડી સાક્‌ કરવાં. 


૭૧% પીતળ તથા ત્રાખાને સાફ કરવાનો રીત--ત્રાંબા તથા 
પીતળની ચજેને પહેલાં મીઠા તેલથી સાફ કરવાં. પછી રેટનસ્ાનન્યમ 
ખાળીફ ભુકાષ્રી ખુખ સાફ્‌ કરી સેમોઈસા લેધર્થી પાલીસ ડરવી. 


છર બીજ રોત--રોટન સ્ટોનના બારીક ભુક'તે ૧ પેંટ પાણીમાં 
નાંખી મેળવી દેવો, પછી તેમાં એક નાની ચમચી ભરી સલક્યુરીક આસી- 
ડ નાંખી મેળવી દેવો, પ એ મેળવણી કપડાંના પોતાથી પીતળની ચીનને 
ઉપર્‌ લગાડી સાફ કરી પછી તેને સાકર્ના ખારીક ભુકાથી સાક્‌ કરવા. 

૭૩, જર્મનસીલવરને સાફ વી શૈત-રટત સ્ટાતના બા- 


રીક છીદ્ટમાં તેલ નાંખી મેળવીને સાક્‌ કરવા, ર. 


૭૪. સે।નાની બનાવેલો અથવા સેો।નેરો ગીલીટ કરેલી જ- 
ણુસેમને સાફૂ કરવાની ર્રીત--અરૌદાના દ્રીણના પાણીને જરા ગરમ કરી 
તે પાણીથી જ્ણુસોને ધોઇ નરમ મલમલના ચોખા કપડાથી અથવા સેમે 
ઝુસિ લેધરથી લુછ્ઠીને સાક્‌ કરવી. 

૭પ. કાનસને સાફે કરવાની રોત--લેોઢાતી કાતસ ખરાબ થછું 
ગળ હોય તો તેની ઉપર ખેતઝોલના થોડાં ટીપાં તાંખી બરાથી સાજે રે 
એટલે તેમાં ભરાયલે! કધરો નીકળી જશે. 


હુજ્ઞર્‌ પ્રકાશ? (૨૨૫ » 


૭ર, બારીના અથવા આરશીના ખરાબ શખેલા ડાચતે* 
સાફ કરવાની નીત--રોટત સ્ટોન અથવા ૪ુલરસ અર્થની બારીક ચાળેલી ભુ 
૪ીમાં અથવા ઝીણી ચાળેલી રાખમાં જરા ભીંતું કપડું ખાળી કાચની ઉપર 
ફ્ેરવવું. પછી સુકા નર્મ કપડાથી લુછીતે સાક્‌ ડરવું. 

છછ ખારીનતા અથવા આર્સીના કાચને ચળકતા કરવાનો 
દીત--ચાકને ધણેુ।જ ખષ્યારીક ભુકો ડરી મવમલના કપડામાં પોટજી ખાંધી 
કાચની ઉપર તેમાંથી બધે દ્રતો ચાક છાંટવા, પી સેમાોઈસ લેધર્‌થી લુ" 
છીને સાફ્‌ કરવો. 

૭૮) વાર્નીસ લગાડેલા સામાન ઉપરન॥ ડાગ કાઢવાની રીન 
ત--આલકેોહોલ કેમફ્‌રમાં વાદળી બોળી તેના ઉપર લગાડી સાફ ઢરવું. 


છ્ટ, કપડા ઉપરથી લોઢાના ધ કાઢવાની શેત--થોડ લીંગુ- 
ના રસમાં નીમકતે પીમાળી તેઠ ચઘવાળી જગો ઉપર લમાડવું. પછી તેને 
તડકામાં સુકાવા દેવું. મ ટ 

૮૦ ચરબીના ડાધ ઠઢઢવાની રીત--ધોળા તથા રગેલા સુતારાઉ 
અને રેર્શમી કમી ઉપર્‌ ડાથ્ર પડયા હોય તો ગરમ આલકોહોલ અથવા 
સ્પીરીટ ગરમ ખળખળતા પાણીમાં નાંખી તેનાથી ધસીતે ધોઇ નાંખવાયા 
હાધ નીફળી જશે. 

૮૬ વારતીસના ડાઘ ક'ઢવાનો રોત -ધેોળા અતે રગેલા સુત. 
રૂ તથા ઉતના કપડાં ઉપર હેય તો ટરપીટન લગાડી સાખુથ્રી ધશીને ધોવાં. 
રેશમ ઉપર હોય તો ખેનઝીન ઈથર અને સાખુવતી સભાળથી ચોખા પા" 
ણીમાં ધશીતે ધોઈ નાંખવાં. 


૮૨ તેજાભના ડાધ કાઢવાની રીત--થેળા કપકાં માટે પાણી અન 


(૨$8) હુજ્ર પ્રકાશ? 


ને ખ્લીચીંગ પાઉડર, સુતર ઉત અને ર્‌ ગેલા કંપડાં માટે લાઈકેર એંમોનીઆને 
ધણા પપ્ણીમાં તાંખી તેમાં કપડાંને ધોવાથી ડાધ જશે. 


૮3 ચાહ તથા ફળના ડાઘ કાઢવાની રીત--ચોઃખખા ધણાજ 
ઉકળતા પાણીમાં થોડો ચાક નાંખી તેમાં કપડાં ધોવાથી ચાહ તથા ખીન્ન 
કૂળના ડાધ જરો. 


૮૪ મૈંશના ડાધ કાઢવાની રીત--સાખુતા પાણીમાં થોડાં ટીર્પા 
લીંખુતાં રસ નાંખી તે કપડાંને લગાડી ધોડીવાર રાખી ચાર્‌ કલાફ પછો ટરપેન 
નટાઈને અને વિલાયતી સાખુવડૅ ધોવાથી સાફ થશે. 


૮૫ કાટના ડાધ કાઢવાની રીત--કીમએક્‌ ટારટાર ર ભાગ, ઓ- 
કઝેલીક આરીડ ૧ ભાગ, બનેને મેળળી એક શીશીમાં ભરી તે દવા ધણી ઝેન 
રી છે, માટે તેપર ભુલ ન થાય તે સારૂ ૬૯ંકેરીદવા” એવી ચીઠી ચોડી ર- 
ખવી. પછી જરૂર પડે ત્યારે તેમાંથી બ્યોડોક ભુષ્ડ ડાધ ઉપર ધસી પાણીથી 
સ્રાદ્ કરી નાખવું. તેથી કાટના ડાધ નીકળી, જરે. 


નિ 
૮8 સફેત ફેલાનેલના કપડાં પીળાં થઇ ગયાં હાય તેને પાછા 
સફેત કરવાની રીત--૧ રતલ . ચોખા સાખુતે ૧૫ બાટલી પાણીમાં 
પીમાળી તેને સારી પેઠે હલાવી તેમાં ના ઓંસ લાઈકર અમોતીઆ નાંખવો. 
યા મેળવણીમાં કપડાંને ખોળી રાખી પછો નીતરો પાણીથી ધે કફાડવું. 


૮૭ કપડાંપર્‌ તેજાબ પડવાથી ૨'ગ ઉડી ગયો હૈય તે પાછે 
લાવવાની શ્‌ીત--૨'ગ ઉઠી ગયેલા ભામ ઉપર લાઈકર એમાનીઆ લમાડી- 
ને તશ્તજ તેપર્‌ કલેરે[ફોર્મ લગાવવાથી રગ પાછે આવેછે. કલોરેફેર્ષ 
લ્ાકડાપરષ્રી પણુપ્રંગ કાથી નાંખવામાં વપરાયછે, પણુ તે દવા વધારે સુંધ" 


હુનર પ્રકાશ, (૨૨૭૭૦ 


વાથી માણુંસ ખેહોસ ખતી જંય છે, મારે સશાળયી કામ કરવું. અને કામ 
ઢયો પછી બાટલી ઉધાડી રાખવી નહોં. 


૮૮ કપડાપરથી ડાધ કાઢવાની ર્‌ીત--પાંડ, સરેસ અને લે” 
હીતા ડાધ હોય તો ધોળા લુગડાં ઉપર તેમજ રેગેલા સુતર, રેશમ અથવા 
ઊનપર હોયતો પાણીમાં સારી પેઠે ધસીને ધોવાથી ડાધ જશે. 


૮ એલીઝેરીન સાહીના ડાધ--ધોળાં સુતરાઊ કપડાં માટે ટાર* 
ટરીક આસીડતું પાણી વાપરવું; જેમ ધ જીને હેય તેમ આસીડ વધારે 
વાપરવું. રંગેલા સુતર અતે ઊતતા કપડાં માટે જે રગ પાકો હેય તો ટાર- 
ટરીક આસીડતું ધણુંજ કમળ્નેર્‌ પાણી વાપરવું; રેશમનાં કપડાં માટે પણુ 
ટારટરીક આસીડ વાપરવું; પણ આ કપડાં માટે જરા સભાળથી વાપરવું. 


€૦ લીંળીું અને ખાર્‌ાના ડાધ હેખ્ તે।--ધેળાં સુતરાઉ કપડાં 
માટે ફ્કત પાણી ખસ છે, સુતર્‌,/ઉત અને રેશમતાં રંગેલાં કપડાં માટે ના- 
"ટ્રીક આસીડ ને ૪થી પ ભગ પાણીમાં નાંખી તે પાણી કપડાંને પેણેલાં 
ચોખા પાણીથી ભીદ્ઠાં કરીને પછી*ટીંપાં ટીપાં નાંપી ધસતા જવું. અને છેવઢે 
સાક્‌ પા્ણાથી ધોર્ડું. 


૧ ર3લા કપડા ધોવાની રીત-કોઈ પુ નતનું રગેયું »- 
પડું ધોવા પેહેલાં તેને જે પાણીમાં થોડા સાયાનો ભુકો ભીશ્વ્યો હોય તે 
માં પલાળી રાખવાં. પ ભાગ તેલ અતે પ ભામ ખારો એ ખનેને મસળી- 
ને એક કુડા પાણીમાં નાંખી લેમાં કપડાં ભી'નવી રશખવાથી કાળાં કપાતો 
રગ ધણે સુધરે છે. 

દર રેશમ, કાશમીરી અતે આશપાકાના કપડા ધોવાની 
ક્રોત--ચા શેર્‌ ગરમ પાણીમાં ના રૂપીઆભાર ટ્જણુખારજાંખી ઉપરતાં ફ- 


( ₹્દૃ ે છુજ્ઞર્‌ પ્રકાશ 
પડાં ધોવાશ્રી ઘણા સાપ થાય છે, અનતે-તેમતો ચળકાટ જતો નથી, 


હ3 ધોબીથી ન જાય તેવી સહીના ડાધ કાઢવાની રોત-તે 
જ્ઞષહો ધણું ડરોતે (તાઇટ્રે. ગરક સીલવર)ની હોયછે, માટે તેવાં કપડાંતે હાન 
૪પાસલપાઇટ એક્‌ સોડાતા પાણીમાં ધોવાથી ચાધ જતા રહે છે. 


હ૪ બૌજછી શીત --ખાકકેલેરાઇડ એક્‌ કોપરતા પાણીમાં કપડાંને 
ભીકાવી રાખીને એમોનીઆથી ધોવાથી ડાધ જતા રહેરે. 


હપ લખવાની કાળો અથવા રાતી સાહીના ડાધ કાઢવાની 
રીગ--ડાધવાળી જગાપર એકઝલીક આસીડ ધસવાથી ડાધ જતા રહેશે. 
ઢપડું ર્‌ગેલું હોય અને આ રીતે કરવાથી નને ડાધ લાલાશ ઉપર આવે તો 
જરા લાધકર એમોનીઆ લગાઃવું. એટલે જતો રહેશે. 


€૬ નહીં વાપરેલ*્જીના લુગડાને નવા જેવા કરવાનો રીત- 
૨ ઓંસ તખાકૂને ૧૦ શેર પા'જીમૂં ઊકાળી તે પાણી કપડાંને રેબલપર 
ષા્રરીતે બશ”તી લમાડવું. બાદ સારી પેઠે" છેવું તેથી તબાકુતી વાસ સ* 
ધળી જતી ર્દેશે; અને કપડું નવું દેખાશે. * શિ 


દ૭ કપડા ધોવા મભપ્ટે એક સરસ મિશ્ર--ટરપીટતટાઇન ર્‌ 
જસ, સ્પીરીટ એક્‌ એમોતીઆ ૩ આંસ એ ખબ'નતેને ભેમાં કરી, સારી પેકે 
હ્લાપીતે ૧ તપેલું જેમાં ના શેર સખુ પાણીમાં પીમાળ્યો હોય તેમાં નાં" 
“ભી સારી પેકે મીશ્ર ડરીને કપડાને તેમાં ર૪ કકષાક ભીંશ્તવી રાખી છેવટે 
શાખા પાણીમાં ધે!ઇ નાંખડું; જેથી ટર્પીનટાઇતતી સધળી વાસ જલી રહેશે. 


હ 


હુર પ્રકાશ, ( ફરૃ૪ ) 


પ્રકરણુ ૨૨ મુ. 
નુકશાન કર્તારા જતુઓને $ુર્‌ ડરવા વિષે, 

' ૧, ઉ'રેનતે નસાડવાની રીત--એક મુંઠી ખાવાતું મીઠું લેઇ 
તેને જે જગાએ ઉંદરો રહેતા અથવા કરતા હોય તે જગા ઉપર થોડું થોડુ 
નાંખવું. પછી તે મીઠા ઉપર બખે ચમમા મોર્થુષરાનો અકે નાખવો, તેથી 
તેના વાસથી ઉંદરો નાશી જરો એટલુંજ નહોં પણ પાછા તે જગા ઉપર 
થયાવશે નહીં. 

૨, બોજી રીત--ખર્ડ લાઇમ લેઇ ઉંઠરતા દર આગળ નાંખવું, તેક 
થી તેઓની ચાંમડીને લાગવાથી ઉંદરોને ધણા ક ટાળા આવશે, અને પોતા* 
હું દર છેડી જતા રડેરો. 

?# ઉ'દરેાના દરને અધ કુર્વાની રીત--એક ચીનાઇ વાસ- 
ણુમાં ના ખાટલી તાર, ૦॥ ગામ પરલઆશ, શૈૌઃથુથાનો અર્ક ૧ ઔંસ, અને 
બે મુઠી નીમક. એ બધાને મેળવી જે મેળવણી ન્નડા કાગળ ઉપર બે 
ખાજાએ ચોપડવી, અને તે કાગળમાંથી થોડે કાગળ લધને ઉંદરના ૬રમાં 
મુકી તે પર માહી નાંખીને દરને પુરી દેવું. તેથી તે દર્‌ આગળ કરી 
ઉદર્‌- આવરે નહીં. 

૪. માકડ ૬૨ કરવાની રીતન-જે જગામાં માકડ ભરાઇ ખેઠા 
હેય તેમને ખખેરી કહાડી તે જગાને ડપડાં ધોવાના સાખુના ઉકાળેલા 


, પાણીથી ધોઇને સાષ કરી નાંખવી. પછી તેપર ટરપેનટાઇત્‌ કે ગ્યાસલેઢ 
તેલ લગાડવું. તેથી પ્રો માંકડ થરે નહીં. 


જ, કીડીએપ તથા સંકેડાને દુર કરવાની રીત--રાતી અથવા 


અળા કીડીઓ તથ્રા મકોડા ધણા નીકળતા હોય તો વાદળીના કડકાને 


જર પલાળી થોડી શીનાશવાળા કરી તે પર્‌ સુઝી ખાંડ » ભભરવવી, તેથી 


( ₹૭૦ ) હુર પ્રફાશ. 


ખાંડ વાદળીને ચોંટી જરે. પછી તેતે કીડીઓ તથા મ'કાડા નીકળતા હોય 
તયાં મુકવી. એટલે મીઠાશ ખાવાને તમામ કીડીઓ તથા મકોડા આવીને 
તેમાં ભરાઈ જશે. પછી તેતે ઉપાડીને ખહાર્‌ ગમે ત્યાં ખ"ખેરી નાંખી પ્રી 
ષાછું તેજ પ્રમાણું કરવું. 

૬, ખછજી રીત--કીડીઓ તથા મૈકોડાના રહેઠાણુ આગળ થોડા 
કપૂરને સ્પીરીટ એક્‌ વાઈનમાં પીગાળી તેમાં પાણી મેળવી તે પાણી છાંટવું* 


છે? ત્રીજી રીત--થોડા કંપુરને તેમના રહેઠાણુ આગળ મૂજી રાખવે. 


૦ ચોથી રીત--કીયોસોટનતા પાણીમાં વાદળોના કટકાને પલાળી 
તેમતા રહેઠાણુ આંગળ મુકવો. 


હં* ઝાડ ઉપર્‌ કોડીઓ તથા મંકોડા ચડતા ખધ ડરવાની 
દ્દીત--ઝાડની આશપાશ પદ્ય તાર લગાડવો, અથવા કીયોસોટના પાણીમાં 
કપડું પલાળી તે ઝાડની આશપાશ ગોળ કર્તું લપેટવું. ' 


હં 

૧૦, કૃતરાની ચીસોડી તથા ચાંચડ એઇછા કર્વાતી દ્ીત-- 
ઝુતર.ને ચીમોડી થઇ હોય તો કોપરેલ તેલમાં થોડા કહ્ટુરતે ખારક વાટી 
મેળવીને સારી પેઠે ચોળીને લગાડવું. અથવા કેરોસીન તેલ ખુત્ર ચોળીને 
લગાડવું. પછી બીજે દીવસે દરીઆના પાણી તથા સાખુથી ખુબ ચોળીને 
ધ્રોડું. તેયી ચીમાડી નીકળે નહીં તો ફેરી ખે ત્રણ દિવસ પછી પાછું ઉપર્‌ 
પ્રમાણે કરવુ. ચાંચડને ઓછા કરવા હોય તો ક્લોરાઇડ એક લાઈમ ચોળી- 
ને સાફ કરવુ. 

૧૬, વાળમાંથી જીએ ઓછી કરવાની રીત--થોડા ચોખા 
શીપીય'નને ધુપેલ તેલ અથવા સાલીડના તેલમાં મેળવી માથાના વાળના થ- 
ડમાં સારી પેઠે. ભરી માથ્ના ઉપર્‌ તાંણીને કપડું બાંધવું. અને બીજે દીવસે 


છુજ્નર્‌ મકાર, ( ૨૭૧૬) 


કષડાંને છેડી માથાતા વાળને સારી પેઠે ચોળીને ધોવા, કાંશઝીયી 
ઓળી સાફ કરવા, એમ કરવાથી પણુ જી પ્રરીથી જુમ દ ખે ત્રણુ 
દીવસ પછી પાછુ ઊપર્‌ પ્રમાણે કરવું, 7 


૨ર? માથામાંથી ખોડો તથા જી કાઢી નાખવાની રીત -- 
માથામાં જુ તથા ખોડો થતો હોય તો ચણાતે છાશમાં પલાળી જ્યારે પોચા 
થાય ત્યારે તે ચણા માથા ઉપર મસળવા, તે ખે પોહોર્‌ રાખ્યા પછી માથુ 
ધોઇ તાંખવું. ન્‍ 

૧૩, બીજી રૌીત--સફેત ખાંડને લીંખુના રસમાં મેળવીતે લગાડવી 
પછી “માથુ ધોઇ નાંખવું. 

૧૪. ઉધેઈથી ઉનના ડપડાતે ખચાવવાની રીત--ઉતના કૂપન 
હાતે ઉધેઇ લાગતી હોય તો તેપર સુકા લવડરતા જીલને પાથરવાં, અને વતે 
છીંટના કપડામાં ઢાંકો રાખવાં. 

૧૫, ઉધેઈઇથી રેશમી તથા સુતર્નો કપડાને મશાયયોની 
દ્પીત--દેવદાર્ના લાકડાના ખ્‌॥રીક છોડધૈ મલમલનતી કોથળીઓમાં ભરીને 
કપડાંના પડમાં અથવા ઉપર મૃષ્્ટી રાખવા. | 

૧૨, ખૌજી રીત--ચીનીકખાલાતે કપડાંના પડર્માં નાંખવા. 

૧૭૪ ત્રીજી શીત--કપુરતા લાકડાના ખારીક છેડીયાં અથવા ભુકાને . 
કોથરીમાં ભરીને કપડાંના પડમાં સુકર્વા. 

૧/૫ ચોથી શીત--લવડરના જુલે કપડાંમાં સુકવાં, 

૧૯? પાંચમી રોત--રશીઆલેધર નામના ચાંમડાના નાના ફટકા ફાન્‍ 

* પતે કપડાના પડમાં તથા તેની ઉપર મુકવા. 

૨૦% છઠી રીત--ડકડવા લીંખેડાના પાંદડાને આખા કાળાં મરીને સ સા 

થૈ મેળવીતે કપડાંમાં મુકવાં. 





ફા 


(૨૭૨)  ુમર્‌ પ્રકાશ, 


૨૧, સાતમી રીત--સ્પીરીટ એક્‌ ટરપેનટાઈનમાં કાગળ પલાળીને 
કપડાના પડેરેચ-સુકવા, અતે તે કપડાં પહેરવાની અગાઉ હવામાં ખુલ્લા કરવા 
જેથી ટરપેનટાઇશેને! વાસ ઉડી જરે. 


૨૨ આડૅમી' રોત--ઉધેધએ કપડાંમાં ઇ/ ડાં સુડયાં હોયતો તે ૪ યંતે 
કહાડવા સારૂ ૧ પેટ સ્પીરીટ એક્‌ રોઝમરીમાં ૧૫ ગ્રેન એસીટેડ ઓપન પો 
ઢાસ મેળવીને લગાડવું. 


ર૩. લાકટાંને ઉધેઇશી બચાવવાની રીત--ના ખાટલી દરી- 
ચાના પાણીમાં લસણુના ખે મોટા ડળાં છુંદીને મેળવી તે પાણી શીશીમાં 
ભરી તેમાં ૨૦ ટીપાં ટરપેતટાઇત અથવા કે!ઇપણુ જલ્લદ દારૂ તાખવે, 
પછી તે શીસાનું મોડું બંધ કરી ખે દીવસ સુધી રાખી સુકવું. ઉધેઈ લા- * 
શેલા લાકડાં ઉપર્‌ તે પાણી છાંટવાથી ઉધેધ બીલકુલ નીકળી જરો; અને 
પ્રી લાગશે નહીં. મ 


૨૪. ચાંચડને ઓછા કર્થાની રીતૃ--સુવાના ખીછાનામાં તથા 
તળ ઉપર અજમો વેરવે* અથવા લીલો ક્છ્ાર મુકવે. 


4૫. દાંતમાંથી કીડા કહાડવાની રીત--ભોષરીંગણીશા દીંડવા 
સ્તાપ ઉપર મુકી તેની ધુણી દાંતને દેવાથી કોડા મરી જરો. જે દાંતની જ 


ટરમાં ઢીડા હોય તો હીોંગતો ગાંગડો ઉના ડરી દાંતની નીચે રાખવાથી 
કીડા મરી જરી. 


૨$* ઊંદરને એકઠા કરવાની '"છુશબે!--સુવા અથવા વરીઆલીતનું 
તેલ ન ઔંસ, હીંગનો તેજાબ (ટીંકચર એશાફટીડા) મ ઔંસ ખ નેને મેળવવાં, 
૨૭, ખીજી ર્ીત--હોંગનો બારીક ભુકો ૮ ગ્રેન, ઓઇલ એક્‌ રેડી 
મ ( એક નતની ધાતુનું તેલ ) ર્‌ દ્રામ, સવા અથવા વરીઆલીનુ' તેલ ક 
કમ. એ ખધાને*્મેળવી જવું આ બેઉ મેળવણીના વાસથી ઉંદરો દોડી આવશે. 


/ 


લગાડવાથી કી? મરી જરો. પં 


હુશ્ર્‌ પ્રકાશ,  (# 8ણ૩) 


૨૮. 'ટેખલ તથા કોચ ઉપર કીડીએ ચડતી અઢકાઇવાની 
રોતન---ફ્લાતેલનતા કપડા પાતળી ચીપને વિલાયતી ગસીબકુઝાળો ટેન 






બલ અમવા કોચના પાયાને નીચેથી ફરતી લપેટવી તેથી કોડી ચડશે નહીં. 


૨૯. બૌછી રોત--પાણીથી ભરેલાં વાસણ યા તળે મુકવાથી 
કીડીએ ચડશે નહીં 


૩૦ કબાટ તથા પેટોમા કીડીઓ થનો અટકાવવાની રીત-- 
કપુર અતે આખા કાળા મરીતે સાથે કોથળીઓમાં ભરી સુકો રાખવા. 


૨૨ કુતરો તથા દોર્ની ચીમોડી કાઢવાનો રીત--ભમરડાના 
વેલા ભીંતપર થાય છે, તેના પાલાના રસ કાઢી ચોપડવાથી ચીમેોડી ખ- 
શી પડરે 


૩૨ કુતરા તથા હોર્ને કોડા પડે તેતો “કપાય--ટરપીટન તેલ 
દ 
૭૩ સચ્છરના ડખને!' ઉપાય--મચ્છર ડખ મારે કે તરત તે 


ઉપર જરા ફેલાંગવાટ? અને લોંધુતો રસ ચોપડવાથી ડખતો ચઢકો નન્‍ 
સ્મ પડો જરે. 


૩3૪, ઉ'દરોતે નસાડવાતો રીત--ઉ'દરના દર ઉપર તાર પીછીથી 
લગાડવો. તેથી ૨૪ કલાકમાં તે ફજગાએથી ઉદર જતાં રહેસે. તેમજ પેરી 
તે જગાએ ડદી આવરે નહી. 


ક ડફૈપ. જનાવરેોન। શરાર ઉપર બેસતી માંખાો અટકાવવાની 
યીત--ધોડા, ગાય તથા ખળદ્દોના પગ અને શરીર્‌ ઉપર ટ્રેતએપલે લગાડવા 
થી માંખો તથા ચટકાં ભરતારા ઝીણા જતુઓ ખેસસે તહીં. 
3$, કીડીએ તથા મફેોડા દુર 'કર્વાતી શીત---૧ ચમચો 
૧દ્ 


| ડિ 


( ૨૭27 » હુન્નર પ્રડાશ. 


કાર્પ્ે!લીક આસીડને ૬૪ મયા પાણીમાં મેળળી એ પાણી ૪ીડીઓના 
શ્ઠાંણુ છાંટવાથી ૪ીડીએ। દૂર્‌ થશે. 
8૭૦ બીજી રીત--દળલી ટલદર ભભરાવવાત્રી કીડીએ જતી રહેશે. 
૩૮*ત્રીજીર્રીત-ચુલામાંતી રાખોડી ભભરાવવાથી કીડીએ જતી રહેશે. 
3, ભસ્છર, ડાંસ વેરે એછા કરવાની રીત--કકલોરાઇડ 
એક લાઇમ ધોડા પાણીમાં મેળવી ઓરડામાં છાંટવાથી મચ્છર વગેરે જતા 
રહેસે. 
૪૦, બીજી શીત--સખનજનાં પાંદડાં ડાંખળા સાથે મુકી રાખના. 
૪૧* ત્રીજીર્‌ીત--માંઝતી વખતે ઓરડાના બારણા ખધ કરી શી- 
શમના લાકડાના વેહેરતે ધુમાડે। કરવો. 





૪ર૨* માકડ નસાડવાની ર્રીત--૧ ઓએસ કલેરાઇડ ઓક્ઝીંકતે 
બે ખાટલી પાણીમાં મેળવી તે પાણીકમાકેડવાળી જગાએ છાંટવું, તેથી તે 
જગમાએથી માકડ જતા રહેશે. ૨૬ પાણીની, વાસ ખરાબ નથી પણુ ધરતી 
હવા ચોખી રાખવામાં તે ધણું સરસ છૂ. તેમજ કોલેરાના વખતમાં છાં" 
ટ્વાથી તેની ધાસ્તી રહેતી નથી. ક 


૪3 ખીજી રીત--કલાઇચુનો ૧ ઓંસ મ્યુરીએટીક આસીડ ૧ 
છસ અતે પાણી બા પેટ. બધું બેક રસ થાય ત્યાં સુધી સારી પેઠે 
હલાવી સાકડતા રેઠાણુ ઉપર પીંછીથી લગાડવું. આ દવા ધણી ઝેરી છે 
મારે સ'ભાળ શખવી. 

૪૪. ત્રીછ ર્‌ીત--3પરતી રીત મુજબ બનાવવું. પણુ ૧ એં 
મ્યુરીએટીક આસીઃના બદલે ૨ ઔંસ નવસાર લેવો. 


૪૫૦ સોથી મત--૫ પટ ટરપેતટાઇતમાં ૨ શસ 'કપુરમે ળવવો' 


હુન્નર પ્રકાશ? (૨૭૫) , 
૪૬ પાચમીર્‌ીત --સલક્યુરેટ એક પોટાશીઅમ ૬ નું 
હ્રુ 


સાખુ ના રતલ, ટરપેતટાઇન તે બધાં નરમ લાહી જેવું થા. ટ 
૪૭ છડીરીત--ગધકતો ભુકો અથવા સ્કૃવીલરતે!7 ભ્રુકો માકડતા 
શ્ઠાંણુમાં તાંખવે. 
૪૮* લાકડાને ઉધઇ વગેરેથો બચાવવા ની રીત--૧ રતલ રસ” 
કપુરતે પન બાટલી પાણીમાં મેળવી તેમાં લાકડાંતે ખોળી કહાડવાથી તે 
લાંકડાને ઉધેધ વગેરે કઠી લાગશે નહી . 


૪, ઉ'દર્‌ દુર કરવાની રીત--એઇલ એક અબર અને એન 
ઇલ એક ઓક્ષમાલ ખેઉ સરખા. ભાગે લેઈ તેમાં લાડી જેવું થાય તેટલો 
પઉતો આટો મેળવવો. પછી તે આઢાની નાની નાતી ગોળીએ ખનાવી 
એરડામાં જ્યાં ઉદરો હોય ત્યાં સુકવી. અને તેનક્્ન પાસે પાણીની ભરેલી 
ર્કાખી રાખવી. તેલતા વાસથી ઉદ તે ગોળીઓ ખાઇ જરી, અને તેથી 
પાણીતી તરસ લાગવાથી પેલી વા પાણી પીતામાં ખેશુદ્ધ બની 
જશે. પછી તેમને પકડી દુર મુકીન્આવવા. તેઓ છ કકાકે પાછા શુહ્દીમાં 
અાવરો. ”' ૦ 

૫૦, બજી રીત--ઉ'દરતા દર આગળ કળીચુતો અને હળદરનો 
ણુકો ભશ્નરવવાથી તેએ નાસી તય છે. કદી પાછા આવતા નથી, 


૫૧. ત્રીજી ફીત--કાર્ખોન ખાઇસલદ્રાણ્ડ્ના થોડાં ટીપાં ઉદરતા 
દરમાં છાટવાં. 


૫૨? ચોથી રીત--ઉદરતા દર આમળ જરતી ધાણી તાખવાથી 
તેને ઉદર ખાશે, તેથી તેના દાંત અબાઇ જરે, એટલે તેતાથી બીજી શ્રી- 


જ “ભાઇ કે કરડી શકાશે તહી. 







૨3૩૭૬) હુલ્ર પ્રકાશ, 


[. પ૩ પાંચમી રીત--ઉ'દરતા દર પાસે બ્લીચી'ગ પાઉડર અને 
લોર બષ્જઝાણીમાં મેળવી છાંટવાથી તેને ખરાબ વાસ લાગવાથી નાશી જશે. 


પ૪. દકેકડ રુર્‌ કરવાનો રીત--મેર્યુથુ સાદો મલમલ મીઠું 
તેલ અને મીણુજી મિથણુ) અને ગ્યાસલ્ેટ સરખા ભાગે મેળવી ખાટલા, 
ખુરસી વગેરેપર લેવાથી માકડ આવતા તથી. વળી લાકડાંપર લગાડી 
તેને જમીનમાં દાટવાથી શડૅ કે ઉધેઇ વગેરે લાગતું નથી. 


પપ બીજી રીત--૧ રતલ ફટકડીનો બારીક ભુકો કરી તેને ઉ- 
કળતા પાણીમાં નાંખી એક રસ કરવો, પંછી જે ડેંકાણે માકડ ભરાતા 
હોય ત્યાં નડી પીછીોયી લગાડવું. 






પર ત્રી રીત--ખડીનો ભુકો અને સરસવને ખોળ શર્ા 
ભાગે લેઇ મીશ્ર કરી માંડ ભરાતા હોય ત્યાં લગાડવો. 

૫૭. સમ્છર્‌ અમે ચાંચડ દુર કરવાનો રીત--બાઇસલકાઇડ 
એફ ઢારબોન ૮૦ ભાગ, અનેશ૨૦ ભાગ, કેરોસીન તેલ બને મીશ્ર કરી 
શરડામાં છાંટવાથી ૬ુર્‌ થાય છે. | 


૫૮ બીજી ર્રીત--ર ભાગ કારબોલીક આસીડ અય ૪૮ ભાગ 
પાણી મીશ્ર કરી એરડાની ભીતોા, ચાદર ઓશીકા વીગેરે ઉપર છાંટવું. 
વળી સુષ્રહેતી વખતે માં ઉપર ચોપડવાથી તેપર મચ્છર વગેરે કરડસેનહી , 


 ઘપ્ૂહ# ત્રોછ રીત--એક વાટ૪ઝીમાં ઘોડે કપુર નાખી તે વાટ૪ી 
થોડા તાપ ઉપર અપ્રવા દીવા ઉપર ધરવી. એવી રીતે કે તેમાંનો કપુર 
સળગી ન જતાં ધીમે ધીમે ધુમાડો થઇ ઉડી ન્નય, અતે ધુમાડે કર્યા 
પછી ખારી ખારણા ઉધાડીએ તો પણુ ધણી વાર સધી તેની અસર જતી 
તથી, અતે છવડાં અતરતાં અટકે છે. 


હુશ્ર્‌ પ્રકાશ (૨૯૭ ) 


“? ચોથી રીત--ડમરાતા પાંદડાં તથા ડાંખળીએ અધવા 
સની ક્રાખા લાવી રાખવાથી મચ્છર જતા રહે છે. 5 


૬૬૨. ચોપડીએ। ને ઉધેઇ તથા કસારીથી બ મેવાની થીત- 
ચોપડીઓ મુકવાની જગામાં ૧ ભામ રસ કપુર અતે "૪૪ ભાગ પાણી 
મેળવી તેને છાટવું, 


૬2. સાપને ઘરમાંથી કં શેર્થ--સાપના રેઠાણુ પાસે 
કપડુ બાળી તેની ખુબ ધુમાડી કરવાથી સાષતિ અતીશય ફટાળા આવી 
તે સ્થળ છોડી નનય છે, કારણુ બળતા ચી થરાતી ધુમાડી તેને બહુજ 
ખરાબ લાગે છે, * 

૬૩ ઝાંડને લાગતા જીવડાં તથા ઉધેઇ ૬ર કરવાની રીત-- 
ઝાડની 'આસપાસ ખાડો ખોદી તેમાં ખાતર સાથે મીઠું મેળવવાથી ઉધેઈ 
વમેરે જવડાં એછા થર. 

૬૪. બીજી રીત--ઘોક્ે સોમલ જીટીને થોડા ડા મેળવી તેરમાં 


જરા ગોળતું પાણી નાખી નાની નની ગોળીશા વાળવી. આ ગોળીઓ ઝાડની 
આસપાસ થોડું ખેલી માટી સાથે મેળવી દેવાથી કદી જીવડાં થતાં નથી. 


૬૫, અનાજને નુકશાન કરનારાં જીવડાં દુર ડરવાની 
રીત--કાન્સનો એક મેશીસ લખે છે કૈ પેટીમાં ધઉં, જવ, ચોખા, ખીસ્કીટ 
અથવા ખીજ મેદાની કરેલી ચીજને ભરી દોય તો તેમાં ફ્કત લોઢાનો શળીઓ 
ખોશી રાખવાથી તે ચીજો સડતી તથી તમજ તેને ફીડા અથવા જીવડા 
જાગતાં નથી. 


૬. બીજી રોત--ધઉમાં ખાધ્સિલપ્રાધડ એમ કારબાતના ધોધ” 
ટીષાં નાખવાથી તેમાં છવડાં પડતાં નથી. ક કે 


(૧૭૮) હુન્નર પ્રકાશ. 


“૨ ૬૭, કસારી નસાડવાની રીત--કસારીના દદ આગળ મોક 
ફદ લાઇમ ભભરાવવાથી જતી રહે છે. 
રોત--કસારીના દર આગળ જલ્લદ તપષ્ટીર ભભરાવવી. 

૬૯ માખેષ્‌ નસાડવાની રૌત--૧ ઓંસ ક્રીએસોટ ખે બાટલી 
પાણી સાથે મેળવી, તર્‌ પાણી છાંટવું. તેથી કંટાળીને માખો જતી રહેશે. 

૭૦* ખીજી શીતે--૧ ચમચો ફેનાઇલતે ૧ બાટલી પાણી સાથે 
મેળવી છાંટવું. પી 

૭૧ ત્રીછી રીત--૧ એસ પાઇરોર્લીંગગીઅસ આસીડ ૧ ખાટર્લી 
પાણી સાથે મેળવી તે પાણી છાંટવું. 

૭૨, સચ*્છર્‌ નસાડવાની રીત--સુતી વેળા ખીછાના ઉપર ટર- 
પૈતટાઇનમાં ખોળેલું કપહે'લટકાવવાથી મચ્છર આવશે નહીં. 
 છ૩૦ બજ શીત--ટરપેતટાઈવ માખણમાં મેળવી તે મેળથણી સુ- 
ણી વખતે. મોઢાપર્‌ લગાડવી. તેથી મચ્છર બજાવશે નર્ડી. 

૭૪, કાળી અતે લાલ કોડીઓ નસ!ાડવાતી રીતૃ-જે 
ગામાં ફીડીઓ નીકળતી હય ત્યાં 2 કગુખારતો ભુકો ભભરાવવાથી ૪ીડીએ। 
જતી રહેશે. * 

૭૫? ખીજી શીત--લવીંગનો ભુકો ભભરાવવાથી જતી રહેશે. 

૭૬, સશ્છર દીલપર બેસતા અટકાવવાનો રોત--૨ બસ 
કવાસીઆના ભુકાને ૧ પેટ પાણીમાં ઉકાળી તેને રાત્રે સુતીવખતે શરીરપર્‌ 
લગાડી સુકાવા દેવું. તેથી મચ્છરો શરીરપરે ખેસશે તહીં આ ઉકાળેલું પા- 
પ] શરીરે બ્રગાડવાથી સારૂ કોવત આપે છે. તથા મચ્છરતા ડખ ઉપર 
લગાડવાથી ચકો તર પડે છે. 






હુન્નર પ્રકાશ, ( 36 ) 


૭૭ બીજી ર્રીત--મીઠું તેલ ૩ એસ, ગ્લીસરીમ ૧ ઔચ, ક 





એમાનીઆ ૧ આસ, ઓઇલ ઓક્‌ પેતીરાયલ ૨ ઔસ, એ બધ, ન્ટ 






સખવું, તે છલાવીને શરીરે ચોપડવું. પણ મોઢાપર ચોપડતાં આવા ત નય 
તેની સભાળ રાખવી. આ તેલના વાસથી મચ્છર નાશી #તય છે. 
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પ્રકરણુ ૨૩ મુ. / 
જેરી જનાવર્‌ કરડે જેના ઉપાય? 
૨. વીંછી કરડે તેનો ઉપાય--ડખ ઉપર્‌ તલના ખોળને લેપ કરવો 


૨? બીજી રીત--ચદનાદીક ઠંડ પદાર્થીનો લેપ કરવો, પરસેવો વા- 
જવો, શરીરે તેલ ચોળવું, અને શીતલજળનું સેવન કરવું. તાંદલન્ને અને 
નસોતર પીનારાને વિખ ચડતું નથી. ટે 

3% ત્રીજી રીત--જખુની શરલનો લેપ કરવો. મોતીતો લેપ ઉતમ છે. 

૪ ચોા।થી રૌત--કડપાજનાં પાંદડા”અને રઇ વાટીને ડ ખતી નને 
ઉપર લેપ કરવો. ૦ 

૫૦ ધાંચમી રીત--વ૭તામ વાટીને ચોપડવો. 

€, છઠી રીત--કપાસનાં મુલીઆં રવીવારે કાઢી લાવીને રાખી મુડવા 
અને વીંછી કરડે ત્યારે આ મુલીઆં વીંછીને ચવરાવવાથી નહીં તો હ ખની 
જગાએ લેપ કરવાથી ઝેર ઉતરી નનય છે, 

૭ સાતમો ચૈત--નેપાળાનાં ખીજ પાણીમાં વાટીને ચોપડવાથી 

*વિષ તત્કાળ ઉતરી જંય છે. 

૮* આઠમી રીત--સરથુથુ દહીપાં વાટીને ચોપડવું, અતે તે ઉપર * 

રેક કરવો. 


(૨૮૦) હુજર્‌ પ્રકાશ? 


હ. નવી રોત--નવસાર અતે હડતાલ પાણીમાં વાટી લેપ કરૂ 
. તરત ઝેર ઉતરી ન્નય છે. 


૧૦ . “સો શોત--થોડ અરીઠા ગોળમાં મેળવીને ખાવા, નહીં તો 
તેને ચલમમાં ન.ખી પીવા. 


૧૧૨૬ અગી*પર્‌મી રરોત--હીંગને આફડાના દુધમાં વાટી તેનો 
લેપ ડર્વે!. 


૧૨ બારમી ર્‌ીત- -તાંદલજના પાંદડાતો રસ સાકર સાથે મેળ* 
વીતે આપવે. 

૨૩ તેરમો શીત--ખરસાંદીનું દુધ લગાડવું. 

૧૪ ચૌદમી રીત--કડવા લીંબડાના પાંદડાં ચાવીને તેની ખાક મો- 
હામાં જ્વા ન દેતાં જે બાજીનાં અગમાં વીંછી કરડયો હોય, તેથી ઉલટી 
ખાજુતા કાનમાં તેની જુક મારવી. ર લીંબડાના પાંદડાં ચલમમાં 
પીવા આપવા. 


કૃપ પ'દર્‌મી ૨રીત--વાટેલી હલધ્ર મારની પાંખને છેડે રંગ 
નાળુ ટપકું હોય છે. તે મેલવી ચલમમાં નાંખી પીતે ષ્ુમાડો ગલી જવો. 
અતે ડખનતી જગેોઉપર્‌ જુ ક મારવી. 


૧૬ સેો!ળમી ષ્રોત--આંબલીનાં ચીચોાને શેકી તેતી છાલ ઉપરથી 
મહી નાંખીને દંશતી જગા ઉપર્‌ જેર્‌થી દાબવો. 


૧૭ સતર્‌મી ટ્રીત-પાણીમાં ફટકડી નાંખીને તેપાણી આંખર્મા આંજનવું 


૧૮ અહાર્મી રીત-ધતુરાનાં પાંદડાં હાથમાં મસલી ડગ ઉ* 
પર્‌ લગાડવાં, 


હુજ્ષર્‌ પ્રકાશ? (૨૮૨ » 


ઉછ એ ગણીસમી રીત--અ'ધાડાનાં સુલીઆં ચાવી ખાવાં, 
તેતોજ લેપ ડશ ઉપર ફરવે. 

૨૦ વીસમી રીત--જે જગાએ વીછુંએ ડસ મ હોય તે જગો” 
થી ખખે તસુ છેટે દોરી ખાંધવી, બાદ લસણ, મુલાનો સ, અતે માખણુ 
_ એ ત્રણુમાંથી ગમે તે ચીજ મસળ્યાથી ધણે!ાજ ક્‌] 

૨૧ એકવીસમી રોત--ગ્યાસલેટ ધસની ફાયદો થાય છે. 


૨૨ બાવોસમી રીત--આંમલીના ચશચોડાતો સફેત ભામ દેખાય 
(યાં સુધી પથર ઉપર ધસવે!, અને તે સફેત બાજા ડખ ઉપર ચોડવાથી 
તે ચોટી જઇ ઝેર ચુસી લેઇ પોતાની મેળે ઉપડી જશે. 


૨3 તેવીસમી રોત--એમેનીયા સુંધવાથી ઝેર ઉતરી ન્નય છે. 


૨૪ ચોાવીસસી રીત--ડાઠતા ફળતા ઝા ડખ ઉપર ખાંધવાથી 
ડ"ખની બળતરા કમી થાય છે, 


૨૫ પચીસમી રીત્થ્-ગળેતું લાકડુ પસીને ડખ ઉપર ચોપડવું. 


ર૬ છવીસમ્ીી રીત--દીવાસળી ઉપરનું ફરોસક્ર્સવાળુ' લાલ ઢપકુ' 
પાણીમાં ધસીને ચૌપડવાથી આરામ ચાય છે. 






૨૭ સતાવીસમી વીત--વીંછી કરડે કે તુર્ત તે જગાએથી ટો 
ઢાળી નાંખવો. 


૨૮ અઠાવીશમી રીત--વીંછી કરડે કે તે જગોએથી ચપ્પા વતી 
* ધોડી ખાલ ઉખેડી તેમાં મંધ દાખલ કરવાથી વીંછીનું ઝેરે કમી થાય છે. 
ર૪ ઓગધણુત્રીસમો મીત--ડખ મોઢાવતી ચુસીને થુકી દેવાથી 

ભરમ થાયછે, પણુ મોઢામાં વાગેલું કે ચાંદી ન હેવી જોઇએ. 


(૧૮૨ ) હુર પ્રકાશ? 


“ ૩૦ ત્રીશ્ષમી રીત--દારૂડીનું મુળ તાજા લેઈ તેતે કચરીને વીંછી- 
ઠખ “પર તે રસ લગાડવાથી આરામ [થાય છે. 


૩૧ એડ પૈસમી રીત--ગુલ ખેરૂતા પાંદડા અને જુલને તેલમાં 
વાટી ડખ ઉપર ૯.માડવાથી ઝેર તાશ પામે છે. 


૩ર બત્રીસમં, રીત--વીંછી કરડે કે આકડાના પાતનો રસ થથેન 
ળમાં કાઢી સુંધવાથી છી-' આવી ઝેર્‌ ઉતરી જશે. 

૩૩ તેત્રીસમી શીત--વીંછી ડરડે કૅ તુરત પોતાની બગલ અથવા 
ક્ષરીરતો ગમે તે ભાગનો પરસેવો સુંધવાથી વીંછોતું ઝેર ચડશે નહીં. 

૩૪ ચોત્રીસમી રીત--ડ'ખ ઉપર માખણુ મસળવાથી ઝેર ઉત- 
રી જરે. 


૩3૫ ઝેરી ઉ'દર્‌ ડ“' તેનો ઉપાય--સરસડા, ઉળધર, તગર, 
કેશર, અને ગળોનો લેપ કરવાથી વધારે દહેશત રહેતી તથી. 


૩૬ ખીજી ફોત--ધરનોધુમ, મજીઠં, હુળધર, અતે લસણુતો ભેપ 
કરવાથી ઉંદરના ઝેરનો નાશ કરેછે. અને ડસને ફરતી કાર ઉપડ હેય તો 
તેને ખેસાડી દેછે. 

8૭ ત્રીજી રીત---કાળી નીસોતર્‌ ભૉંયરીંગણી, ખીલાનું' મૂળ અને 
ગળાતોા લેપ કરવે. 

૩૮ હડકાયા કુતરાના ઝેરનો ઉપાય -હડકાયા કુતરાંતો કરડેલો 
ઠશ્ષસ્થાન ઉતા ધીથી ખાળવું. 

૩૨ બીજી રીત--જુતું ધી પીતું, આકડાના જીરમાં મેલવી વિરે- 
ચન પદાર્થ આપવો. 


હુજરે પ્રકાશ, (૨૮૩) 
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૪૦ ત્રીજી શીત---સેકેલા તેલનો ભુકો, તેલ આકડાનાં છીર્માં મે મ. જે, 
વી પીયે તો અવસ્ય હડકાયા કૅતરાતું ઝેર મટે. મ, 


પ પ ઝ 
૪૧૨ ચશે।થી રીત--હડકાયુ કતર્‌ કરડેથી તેતુ ઝેર શે” દોવસ સુધી 
યડતું તથી, તેથી બને તો ડાક2રતી સલાહ લેવી, તેમ લો પોતેજ 
ઉપાય કરવો. પ્રથમ ધાની જમાને ખુબ ધોવી, ન કાંઇ પણુ લબ 





૧ ન ન્ય, પછી એક ચાલતી છરીએ ધાની જ જેટલી ઉડી હોય, તેન 
ટલી કાપી કાઢી થોડું લોહી વહેવા દેવું, પછી તે”સધળી «૪ગો ઉપર્‌ કાસ્ટીક 
અથવા જસદ, સુરાખારનો તેન્નબ લગાડવોઃ અને પછી તે ઉપર પોલટીસ 
મુકીને જેરવીને રૂઝલાવવી એ પછી કાંધ પણુ ષ્રીકર રહેશે નહીં; 


૪૨ કૌનખજીરાનેો ઉપાય--બાંડીમાં નીમક કહોવરવી તે ડખ 
વાલા ભાગપર લગાડવાથી દરદ મટી નય છે. 


૪૩3 ખીજી રીત --ડલેરોક્રમૈમાં તિમક કઊંવરાવી ડ ખપર્‌ લગાવવું. 

૪૪ સાપ કરડયો ડ્ડોય તેને?ઉપાય -સાપધણા ન્તતનતા લોય છે 
તેમાં કેય્લાક તો એવા ઝેરી હોય છે કે માણુસને કરડે છે કે સવાઘડીમાં 
ઝેરે ફેરીવળી તુરતૃ જ્ાત્યુ થાય છે. માટે તેના તથા ખીન્ન ઝેરી નતવરના 
ઉપાય નીચે સુજબઃ--સાપ જે વેળા કરડૅ તેજવેળા તેની ખેત્રયુ આંમળ 
ઉપરથી દોરી અથવા પાટી કે પાઢાથી ખુબ તાણીને બાંધવું, કે માંસમાં. 
પેસી જય ને ઝેર ચડૅ નહીં 


૪પ બીજી રીત--બળતું લાકડું કે અગારો લેઇતે ડશેલી જગોને 
સારીપેઠે બાળી નાંખવી અથવા તે જગોનું માંસ કાપી કાઢવું. 


૪ર ત્રીજી રીત--નાઇટ્રીક આસીડ હાજર હોય તો તેમાં સળી બે!" 
ન ૪ખમ ઉપર થોડાં ટીપાં નાંખવાં કે જેથી ઝેર બળીજાય, 


(૨૮૪) હુજ્ઞર્‌ પ્રકારે 


૪૭ ચે।થી રીત--ઉપરતી દવા ન હોય તો કાસ્ટીક સારી પેઠે લગાડવું. 

૪ઈમાંચમી થીત--ઉપરમાંતું ઝેકે ન ખતે તો બીન્ન પાસે તે ડ* 
સેલી જગ્યા ષ્ઠુ રુ જોરથી ચુસાવી તે માણુસે ચુસી ચુસીને મેં પાણીએ 
ભરાય તે થુ'કી દેવેર્‌ એમ સારી પૈકે નમા કલાકથી ૧ કલાક સુધી ચુસાવવું. 
યુસતાં પાણી ગળી હેવ્વું નીં ચુસનાર જમેલે! હોય તો તેને ધણુ પ્રાયદોછે. 
તેતે સરકો તથા ધીના ૧મળા ૩રાવતાં રહેવું ચુસનારના મોંમાં ચાંદીએઓ 
હોય તો તેણે ત ચુસવું. ખ્‌? પાસે ચુસાવવું. 









૪ટ છઠી રીત--જે રૂમડી હાજર હોય તો તેજ વેળા ડખ ઉપર 
ખાલી રૂમડી મુકાવવી. ઝેર બહાર ખેચાઇ આવે કે તુરત ઉલટી કરવાવું 
અજસડ આપવું, યાર્‌ પછી કણુ જુલાબ આપવો. લસણુ છુંદીને ગાયના 
ધીમાં મેળવી (ડખ ઉપર ખાંધવું. 


પ % ન રે જ જ 
પ૩ સાતમી રીત--:શ થયા ત્રછી તે ડશતાં ઉપલા ભાગમાં 
હોરને; શણનેો કે સુરતતો દોરો મષખુત તાણીને ખાંધવો. જેથી. નાડીઓ 
ભધ થવાથ1 વીશ શરીરમાં ફેલાવ પામી શૂકનું નશો પછી તે ડશને દબા* 
ટ 
વી ઝેર બહાર કાઢી નાંખવું. જ તે ડશ મર્મસ્થાનમાં ત હોયતો. ઉપર્‌ 
મ્રમાણું કરવાથી શરીરમાં [વિશ વધવા પામતું નષ્રી, 


પ૨ આઠમી રીત--માટી, ભસ્મ, અને છાણ એમાંથી કોઇ' ચીજ 
મ્પથવા સધળી ચીન્નેને મૉંઢામાં રાખી ચુસતા જવું. અને ચુકતાં જવું. 

પર્‌ નવસી રોત--વીશ જ્યારે રૂધીરમાં પેઠેલું લાગે યારે પૂસઃ 
બોલાવી રૂધીર કડાડી નાંખવું એ સરસ ઉપાય છે, કારણુ કે તેમ કરવાથી 


વિષ પણુ લેોહો સાથે બહાર નીકલી જય છે ઝેર વાળા લેહીમાં દૂર્ગધ 
હોય છે. તે અસી રૂપર નાંખવાથી ચટયટ એવો સખ્દ થાય છે. આ મે 


હુજ્ર પ્રકાશ, ( ૨૮૫ પ ા/ 


ન 
ટ 


ત 


લક્ષણુવાળુ* રૂધિર જ્યાં સુધી ડશમાંથી નિકળે ત્યાં સુધી કાડયા કરક, ન 
તે લક્ષણુ વિનાતું સ્વચ્છ રૂધિર દેખાય ત્યારે બંધ પાડવું. ક 


પ૩ દસમી રીત--સેો”ે. થવાથી ખોલવા લાયહસતજરે ન આ- 
વેતો શૌંગડી અથવા જળો મુકી લોહી ખેચી લેતું ખ્જળીબ લોહી બહર 


નિફલ્યા પછી બાકી રહેલા સારા લેહીતે શીતળ ઓશધી, ।તા લેપથી બધ કરવું. 
પ૪ અગીઆરષમો રીત--નગડતાં ગરમી, ધોળીરીંગઠી. 
આ ઓષધને સાથે વાટી પાવાં, અને મધને #ીઠે સાથે મેળલીને નસ્ય દવું. 
પપ ખાર્મી રોત--કાળા સાપ કરડયા હોય તો તેના ડશ ઉપર 
લોહી ૩ાઢયા પછી તોર્વેલ. અતે સ્થશીકમેળનો લેપ કરવો. 
પ૬ તેરમી મોત--તાંદલ%ે, સીવણ, ધોળો અ'ધાડે, ગરણી, ખીન 
ભેરૂ, સાકર એ, આષધ પાવા, આંજવા. અને ચોપડવાથી વીશ ઉતરે છે. 
પછ ચઉદઠમી રીત--વકાકકોડી, દ્રાએ, તેપાશો, ધોળીરીંગણી 
આસેદ સમભાગે લેઇ તુલસીડ્રા પત્ર, 38, લું અને દાડીમતો અર્ષભાગ 
તેમાં મેળવી પછી તેમાં મધ નાંખવું. આ પધ પાવાથી મ'ડળી તામના 
સાપતવું વીષ ઉતરે, ઈ, 

૫૮ પદરમી રોતનન્પરવલક, ત્રીફળા, નાગકેશર, કળા વાળો, 
જેઠીમધ, વાળા, કમળ, સાકર આ ઓષધેોમાં મધ મેળવી, લેપ કરવાથી 
મળી નામતા સરપવું વિષ ઉતરે છે. . 

પદ સેો!ળમી રીત સીવણ, વડની ટીસી, સાકર, મજ&, અને 
જેઠીમધ, આ પદાર્થેને વાઢી પીવાથી મડળી નામના સર્પતું વીશ ઉતરે છે. 


૬૦ સતર્‌મી રીત--પરમેલગેનીક આસીડ એક પોટાસથી ડ સેલા 
સાપનો ડખ એફ ભમરાનાં ડ'ખતાં ચટકા કરતાં વધારે જણાતો નયી. 






ન 


(૨૮૬) હુજ્ઞરે પ્રકાશ. 


“ 3. અહારમો રોતન-નવાંઝણી કેકોડીના મુળ પાણીમાં ધસીને 
તવા એકસ્સોપડવાં 

૬૨, એક્રાષ્ટ્ર૧8ીસમી યીત--તાંદલન્નનાં સુળ ચોખાના ધોવષુ 
“હ શરપતું ઝેર ઉતરી નમય છે. 

૬૩; વોસમીષ્ત--થી, મધ, પીંપર, શરી, માખણ, આદુ, 
સિધવ. એ સવે એેડઠાંષ્રરી ખવરાવવાથી સરપનું ઝેર ઉતરી જય છે. 


૬૪, એકવીસમી ર્‌ીત--શરસવનાં ૪%લના રસમાં મરીના દાષ્યાએઓ 
ને લાગ લાગટ સાત દીવસ સુધી પટ દેતા. તે મરી સર્‌ષ કરડેલા માણુસને 
"બવચવવાથી સરપતું ઝેર ઉતરી નનય છે. 

€૫# બાવીસમી ર્‌ીત--વાંઝણી કંકોડીતા મુળને પાણીમાં ધોઇ 
ખકરીના સુત્રનો પટ દેવો; મે તેયાર કરી રાખેલા મુળને કાંજમાં શાખી 
સુંધાડવાથી સાપના ઝેરથી બેભાન થએરલીને ચેતત આવે છે. 

૬૬, તેવીસમી રીત--જદવાર ધશીતે ચોપડવાથી આરામ થામ છે. 
તથા ઝેર તાશ પામે છે. ફે જ હ 

૬૭% ચેોવીસમી ૨ર્રીત--ગળોના સુળીઆંતી માત્રા પ'દરથી વીસ 
શ્રેત પા કલાફના આંતરે ત્રણુ વખત પાવાથી ઝેર ઉતરી નમ છે. 

૬૮ પચીસમો રીત--મિસ્કલીંડીના બીજને ખાંડીને ઝેરી જનાવન 
સ્તી અસર નાખુદ ફરવા ઉપર્‌ ખવરાવે છે" તથા ચોપડે છે. 

૬. છવીસષમષ્ઠી રીત--અમેરીકાતા વેસ્ટ ઇંદીજ ટાપ્રુમાં મીસ્ક ,. 
ભીંઠીના બીજને ખાંડીને ર્મનનતના દારૂમાં ભીંનવી રખી સરપે કરડેલાને 
પાય છે. 

૭૦. સતટવીસમ્્રી રીત--મીઠા લીંબડાનાં કુમળાં પાંદડાં વાટીને 






હુશ્ર્‌ મકર? (૨૮૭) -_ 


દધમાં ખાદી ઝેરી જતાવરતા કરેલા ડસ ઉપર પોટીસની પેઠે માંધ*?. 
બારામ થવા સ ભવે છે, હિ 
૭૧. અઠાવીસમી રીત--તડાક છીંકણીના કાડતમાયુંઊીઆં સાપ- 
ના ડંખ ઉપર લગાડવાથી ઝેર ઉતારી નાંખે છે. 
૭૨. એગણત્રીસમી ર્રીત--આંમલસારો ગ/તક બચ્ચાના મુત્ર* 
માં મેળવી ડંખ ઉપર ચોપડવાથી ઝેર ઉતરી જખ 






૭૩) ત્રીસમી ર્રીત--ગજુ ખમી રાજી ભારે જુલાબ નિચે પ્રમા* 
ણે આપવે. ખીજ્નેરાના ખીજ રૂ. ૧ ભાર લેઇ તેને ખોખરા કરી ખળખળતા 
ઉતા પાણીર્માં પલાળી ટાહું પડે ત્યારે તેને મસળી ગાળી એ પાણી પાવું. 
ખીનેરના ખીજ ઝેરતે ૬ર કરવામાં ધણાજ ઉપયોગી છે. 


૭૪, એકતર્ટીસમી ર્રીત--પ્રયાગ સમાચાર નામનાં પત્રમાં લખે છે 
કે શરપડંશની વખતે જે જમણા હૂઅગતા કોઇ”પૈણ ભાગમાં ડંશ હોય તો 
ડાબા કાનમાં, અતે ડાખા અંગના કોષણ્ઠુપણુ ભાગમાં હોય તો જમણા 
કાનમાં નવસાર પાણીમાં ઘ્શીને નાંખવો, અને જખમ ઉપર પણુ તેજ 
'દવા પાણીમાં ધશીને” ચોપડવાથી સાપતું ઝેર ઉતરી નય છે. 


૭૫, વીંછીછું ઝેર્‌ ઉતારવાની ર્ીત--સુકી હળદરનો ગાંઠીઓ 
પાણીમાં ધશીને હંખ ઉપર ચોપડવો, પછી તે જગા ઉપર્‌ શૈક કરવો તથા 
ખની શકે તો છથી આઠ આંનીભાર અડ્ટીયુનો ભુકો કરી દેવતા ઉપર 
તાંખી તેતી ધુણી ્ડખેલા ભામ ઉપર્‌ દેવી. તેી પા કલાકમાં ઝેર ઉતરી 

કય છે જેમ શેક વધારે થાય તેમ વધારે ફાયદો છે. 


* ૭૬ ખીજી રીત--ડંખ વાળી જગાથી ખે ત્રણુ તસુ છટે સુતરની 
મુંવાળી દેરી બાંધવી કે જેથી ઝેર ઉંચે ચડે નહીં; પછી ડંખ ઉપર્‌ મા 


(૧૮૮ ) હુશર્‌ પ્રકાશ, 


| અથવા લસણુ કે મુળાનો રચ મસળવાથી વીંછીનું ઝેર ઉતરે છે. 
હેર્ફ્ૂત્ીજી શોત --કારબોલીક આસીડ લગાડવાથી પણુ દ્રાયદો થાયછે . 


૭૮૫ ચપ્ણી શીત--એક ચમચો રમ દારૂમાં થોડું નીમક મેળવી 
ડખ ઉપર મસળવધે્‌ તેની આગ તરમ પડે છે. 


૭૨. કાવચનકડેખનો ઉપાય--કશૈવચ હાથતે અથવા શરીરના 
કેઈ પણુ ભાગને લાગ્યાજૂ- ધણી ખજવાળ થાય છે. મારે તે ઉપર જુડતના 
અથવા શેના પાંદડા સારીપ્પેઠે મસળવાં. અથવા વાછરડાનું છાણુ મસળવું. 

૮૦. છુધરોઓઆ સોપના ડંખનેો ઉપાય--ધુધરીઆ સાપના 
ડુંખતા ઉતાર તકે એક અમેરીકન દાક્તરે ધણો અકસીર ઉપાય શોધી 
કાઢયોછે, તેનાથી ખે સુમાર લેકોને આરામ થયાનું લખે છે. પોથરાસ આયોડાન 
છડે ૧૫ ગ્રેત, આયેઃડીન (નકર) ૧૫ ગ્રેતન, પાણી ૧ ઔંસ. આ મેળવણી 
ડખ વાળા ભાગ ઉપર લળાકેછે. અને ડૂખના લીધે આંકડી આવતી નરમ 
પડતાં સુધી નીચેની મેળવણી દર ફો કતાકે પાયા કરે છે. ટીંકચર જેલસી- 
મીતમ ૧ દ્રમ, ટીંકચર કષોખીલીઆ ૩૦ ટીંપા, પાણી ૧ એસ. 


૮%. અફીણના ઝેરને રશી ઉંપાય--હીંગૈ , પાણોમ્રેં મેળવીને 
પાવી અતે સુકી ડુંગળી કાપીને તેનો વામ આપને. 
૮૨, બીજી રોત--સુષ્ઠી ડુંગળીનો રસ ખે ત્રણુ ચમચા પાવે, 


૮3: સધમાખના ડંખનેો ઉપાય--ડંખની અગત નરમ પાડવા 
સારૂ ડુંગળીનો રસ ચોપડવો. તેનાથી જીડી, મંકોડા, મચ્છર વગેરેના ડખ 
ષણુ તર્‌મ પડે છે, ક 


૮૪* સોામલના ઝેરનો! ઉપાય--સોમલના ઝેર ઉપર દુધ ધણુંજ 
મ્મકસીર્‌ છે, યુરોપ અને હઅમેરીકાના દાક્તરો દુધ ઘણું છુટથી આપેછે, ભને 








ન્ય? 


હુલ્રે પ્રકાશ, ( રટ) 


£ તેથી પ્તેહમદ ઉતરે છે. તેએ ઝેર ચડેલા દરદીને ઉપશ ઉપરી દ્ધ 
તેટલું પાયછે. જે દરદી વામીટ કરી કડાડી તાખે તો પછી વષ" આ 
પવાથી ધણો ક્રાયદો યાય છે. જે ઝાડ ખણું થતા છે! તેવી વખતે 
પણુ દુધ સોમલતું ઝેરે કડાઠી નાંખવામાં અને પોતાના ઝકાશવાળા દાણા- 
ઓમાં સોમલને ધેરી લઈ હોજરી અને આંતરડાંતા પશ બચાવવ,માં ધ- 
ણુંજ ૪ીમતી છે, ી 


#પ* સાપને નસાડનાર્‌ તથા તેનુ ઝર ઉતારનાર પાલે-- 
પાંડયો કતેરીચા પાક્ષા ( ડશુરી ) નો રમ પાવાશ્રી સાપનું ઝેર ઉતરી ન્નય 
છે. ર્સ પાવા સાથે તે ડખેલ્લા ભાગ ઉપર લગાડવામાં પણુ આવે છે. આ 
પાલાને મારે રાતી લોકો ફહેઝે કે જ્યાં એ પાલે હોય છે ત્યાં સાપ કદી 
આવતો તથી. 


૮૬. સાપના ડખતો અસર્ર ત થવા રેનાર્‌ ચુરણુ--સાપનો 
ડખ અસર ન ટરે તેટલા સાર્‌ ”ટલાક ગારાડીએ આમલીના પાંદડાં, કાન 
વલીતા સુળા અને ફડવાં/લીંબુનાં પાંકડાતુ ચુરણુ બનાવી દરરોજ ખાય છે. 
તેએ ખાત્રીથી*જકણે છેન્કે આ ચુર્ણ ખાતારતી ઉપર સાપનતે। ડખ કાંઈ 
પણુ અસર કરતો નથી. કદાપી સાપનો ડખ લાગ્યો હોય તો તરતજ ઉપલું 
ચુરણુ ખવરવવું,, તેથી ડ ખની અસર નરમ પડી જશે. 


«9, ફેવચતા ડ'ખને ઉપાય--પુદીનના પાંદડાનો રસ સ; 


શ. 


. $ ૧6૦ ) હુન્નર પ્રકાશ, 
મકરણુ ૨૪ મુ 
દારખાતુ' બનાવવા વિષે. 


મા વિષ્ય-| બૅ ચીનનો સમાવેશ કરેલો છે, એટલે પહેલુ તમામ 
“તનુ દારૂખાનું, “જા દારૂ વિલાયતી માફક બતાવવાની રીત; હવે આ બે 
કામ જેખમ ભરેલાં રં. માટે તે કરતી વખતે નીચેની સુચના ધ્યાનમાં 
રાખવી અવસ્યની છે. અં કામમાં લોઢાતા હથીઆરોા વાપરવાં નહીં કારણુકે 
તે વખતે ધસવાથી દેવતા પેદ્દા થાય છે. અને વળી આ કામમાં 
વપરાતો ગધક લોઢાના હુથીઆરે ખેમાડેછે. પીતળનાં હથીઆરો વાપરવાં 
શારાં છે. પણુ ત્રાંબાના હોય તો સેથી સરસ છે. ઉપરતા કામોમાં વપ- 
શતી દવાઓ નિચે સ્ુજબ છે; તેમાંથી ધણી ખરી દેશી છે. તયા થષે!ડી 
વીલાયતી છે. તેમાંથી “યી ખરો ઘેર બનાવવા માટે ચોપડીને છેડે રીતો 
માપેલી છે. માત્ર નાઇટ્રેટ એફ સ્ટ્રોતશીઆ, નાઇટ્રેટ ઓક ખેરાળટા, કલે!” 
રટ એક્‌ પોટાસ, કારખોનેટ એક કોપર, “કારબેતેટ એક ચોડ વિચરે 
ખતાવવાની રીતો ધણી સુસ્કેલ હોવાથી આપી નથ. અને તતે દવાએ ૬રે૩ 
.હેકાણુ સસ્તી કીમતે મલી શકે છે. દારૂખાનું ખનાધવામાં નીચેની રશી 
થીજે છે તેની અસર નિચે મુજબ છે. લોઢાનો ભુકો ચળકાટ વધારે છે; 
ત્રાંધાનો ભુકો અજવાળાને લીલાશ આપે છે. મજ્ળ દ્દરૂતી થાથે લલ 
અને સુરાખારની સાથે સુલાબી અજવાળું આપે છે. વાઢેલે અખરખ 
નાખવાથી આતશ બાજીમાં સોનેરી કીરણાનાો વધારો કરે છે, જ'ગાલ, 
સોઃથુથુ અને નવસાર લીલાશ આપે છે. કપુર અતે લોબાનથી ધુમાડે। બધે 
છે. પણુ તે ધુમાડાથી બીજી ચીજોની ખરાબ વાસ આવતી ખ'ધ પડ્ડે છે. 


૧, ખ્લખણીબએ તશા કાગળતા બીજા બાડાર્માોં ભરવ 


હુળ્ર્‌ પ્રકાશ. સ્ટ ?ે 


માટે નાસમાની રગના તારા--કલેરેટ એય પોટાસ ૮ ભાગ, 2” 
દાઇડ એફ કોપર ૬ ભામ, (ચરટીઅસે કોપર) પ ભાગ, ગ ધક: ભા, . 
એ ભધાને વાટીને મીશ્ર કરવાં. પ 

૨? ખીછી શીત--કલોરેટ પોટાસ ૧ર ભામ, ભટ્ટ શાપર) ૬ 
ભઆગ, મધક ૪ ભાગ, રસકપુર ૧ ભાગ. 

3. પૉળાર ગના તાર્‌ા--ક્શેરેટ ઓફ પે'- સં 3૦ ભાગ, સોડા 
૬ર જામ, ગધક ૮ ભાગ. 7 

૪. બીછ રીત--કલેરેટ એક પોટાસ્ર ર૦ ભાગ, સોડ ૧૦ ભાગ, 
ગધફ પ ભામ ર્મીમસ્તકી ૧ ભાગ. 

૫, ધોળા તારા--સરોખાર « ભાગ, ગધક ૩ ભાગ, સુરમો ૨ 
જગ, વાટી મીશ્ર કરવાં. 

₹€ કીર્મઝ રગના તાર્‌ા*-કતોરેટ એપ પોટાસ ર૪ ભાગ, ના. 
ટ્રે એમ સ્ટ્રેીઆ ૩ર ભામ, ર્ચકપૂર્જ૧૨ ભાગ, ધક ૧ ભાગ, 
પ્ૈયલા ૨ ભાગ, વાટી “ળવ 1. હ 

૭, બીજી રીસ--ક્લોરેટ એક પોટાસ ૧ર ભાગ, તાઇટ્રેટ ઓપ 
સ્ટ્રાનશીઆ ૨૦ ભાગ, ગધક, ૧૧ ભાગ, કોયલા ૨ ભાગ, સુરમો ૨ ભાગ, 
ર્મીમસ્તકી ૧ ભાગ, વાટી મેળવવાં. 

૮. ત્રીજી રીત--તાઇટ્રેટ એક્‌ સ્ટ્રોનશીઆ ૭ર ભાગ, મધકે ર * 
ભાગ, દારૂ ૭ ભાગ, કયલા ર૨ ભાગ. 
* કફ શુલાબી રગના તારા--કશેરેટ એક્‌ પોટાસ ૨૦ ભાગ, 
કારએોનેટ એદ સ્ટ્રોતશીઆ ૮ ભાગ, રસકપુર ૧૦ ભાગ, મધક ૩ ભાગ, 
કેોમશા ૧ ભાગ, લાખ ર૨ ભાગ. 


(૨૩૨) હુત્રર પ્રકાશ, 


“ટ લીલા રગના તાર્‌ા--કલોરેટ એફ પોટાસ ૨૬૦ ભામ, ના- 
દમેમાઇટા ૪૦ ભાગ, રસકપુર ૧૦ ભાગ, ગધટ ટ ભાગ, કોયા 
૧ ભાગ, લા ભાગ, જુલાવેલું મોરથુયુ ૧ ભાગ. 

૧૧. બીજ ર્રીત-કલેરેટ એદૂ પોટાસ ર૮ ભાગ, નાઇટ્રેટ ગો 
ખેરાઇટા, ૧૨ ભાગ, જ્ધક ૧૫ ભાગ, રૂમીમસ્તકી ૧ ભાગ. 
 _* ૧ર જરીકા ગુલોણ્ઠી રગના તો૨!--તાઇટ્રેટ એક સ્ટ્રોતરીઓ ૮ 
ભાગ કલેરેટ એક્‌ પોઢાસ "૪ ભાગ, ગધક 2 ભાગ, સુરમો ર્‌ ભાગગ આ 
મીશ્રમાં તાધ્ટ્9ટ ઓક સ્ટ્રોતશીયા ધણું સુકવીને વાપરવું. જરા પણ સરદી 
ર!ખવી નહો. 

2. ફોકા લાલ રગના તારા--નાટ્રેટ ઓક્‌ ખેરાઇટા ૧૬ ભાગ, 
કત્રોરેટ ઓક પોટાસ ૮ «રગ, ગધક ૬૧ ભાંગ; સુરમા ૩ ભાગ. ન 


૧૪, સોનેરી ૨₹“ગના તારા*કલેરેટ એફ પોટાસ-૨૦ ભાગ, 
નાષ્ટટ્રેટ એક ખેરાઇયા ૩૦ ભાગ“એકસેલેક એક સોડા ૧૫ ભાગ, ગંધક 


૮ ભાગ, લાખ ૪ ભાગ, કોયલા ૧ ભાગ. 


' બપોાર્‌ીયાં, તેમજ ઝાડ ભનાવવા માહે કાગળની ચેશીએ।- 
સા ભર્વાન॥ સોશ્ર બનાવવાની રીતો નીચે મુજબ? 








૧૫, આશમાની--આ સુરમા ૧ ભાગ, ગ'ધફ ર્‌ ભાગ, મુરોખાર 
૨૫ ભાગ. ી 

૧૬, બોણી રિ. ૭ ભાગ; ગધક ર૪ ભાગ;  મશેરેટ એફ 
પે1્ટાસ ૬૯ ભાગ. 

૧૭. કીર્મજી--કક્ષોરેટ એફ પોટાસ ૪ ભાગ, કોયલા પ॥॥ બાગ, 
ગધક ર૨॥ જામ, નાઇટ્રેટ એમે સ્ટ્રોશીઆ પા ભાગ' “ “ “ 


હુશર્‌ પ્રકાશ, (ર્હ3 આ 


૧૮- લીલે।--કાયલા ૧॥ ભાગ,. હડતાલ ૧॥ ભાગ, મન જ 
ભાગ, કલેરેટ એક્‌ પોટાસ રર ભાગ. અતે નાધદ્રેટ એ 

૬ર્‌॥ ભાગ. હ 

16૯. બી? રોત--તાઇટ્રટ એઘ ખેરાઇટા ૭૭ જ્નાગ, કલેરેટ એકે 
પાટાસ ૮ ભાગ, ગધક ૧૩ ભાગ, કયલા 3 ભાગ, 

૨૦, ત્રોજી રીત-- સે।!મલ ૨ ભામ, ક. ભાગ, કલેરેટ એજ 
પોટાસ પ ભાગ, ગધક ૧૩ ભામ, નાઇટ્રેટ એફ ખેરાઈટા ૪૪ ભાગ. 

૨૧, ઝુલાબી--ગચાક ર૦ ભાગ; ગંધક રપ ભાગ, કલોરેટ એફ 
પોટામ ૪ ભાગ, એકસાઇડે ઓય્‌ કોપર ૧% ભાગ. 


૨૨. જજખુડા--સુર્મો ૨ ભાગ) ઓક્સાઇડ એક્‌ કોપર ૧૦ 
ભાગ, ગધક રર્‌॥॥ ભાગ, સુરોખાર ૨૨ ભાગને ફલોરેટ ઓદ્ પે! 
ટાસ ૪૨ ભાગ. 

ર૨. બી? રોત--ગભજક ૧ર ભોંગ, એ।કસાઈડ એ કોપર ૧૨ 
ભાગ અને કલોરેટ દ્મોફ પોટાસ* ૩૭ ભાગ. 

ર૪ લાલ--ગધક, સુરમો અને સુરોખાર એ દરેકનો ૧ ભાગ, સુ- 
કાવેલી તાધટ્રેટ એ સ્ટ્રોસરીઆ પ ભાગ. 

ર૫. બીજી રીત--કલોરેટ એપ પોટાસ ૨૦ ભાંમ, ગધક ર૪ 
ભામ, તઃઇટ્રેંટ ઓફ સ્ટ્રતસીઆ પ૬ ભાગ. 

ઈ" કર્‌, ત્રીછ રત -કેયલાનો ભુકો ર ભાગ, દારૂ ૬ ભાગ, ગધક 
૨૦ ભાગ, સૃકાચેલો સુરોખાર ૭૨ ભાગ. 


૧૭, શ્રામાં રીત--તાઇટ્રેર એક્‌ સોનરી પજા ભાષ, ૫૩ 


હી 


( કહે૪ ) હુકમ્‌ પ્રકાય, 
“ભાગ, કોયલા ૧ ભાગ. કલોરેટ એક પોટાશ પ ભામ. 

૨૮ ધેરો આશમાની--કોયલા ૮ ભાગ, ગધક ૧૦ ભાગ, શ્રા- 
ખાના કાનસવતી ધસેલો ભુકો ૧૫ ભાગ, કલોરેટ ઓકે પોટાસ ૩૦ ભાગ. 

૨ ધોળેષ્ટ્-સરોખાર ૬૦ ભાગ, ગધક ર૦ ભાગ, સુરમા ૧૦ 
ભાગ, આટો ૬ ભાગજેકપૂર ૪ ભાંગ. 

3૦૦ બીજી રીત"જ્દારૂ ૧૨॥ ભ્રાગ, જસતને ભુકો ૧૮ ભાગ, 
મધક ૨૩ ભાગ, સુરોખાર 9૬૫૬॥ ભાગ, કોયલા ૧ ભામ. 

૩૧. પીળો--ગંધક ૧૬ ભામ, કારખોનેટ એપ્ર સોડા ૨૩ ભાગ, 
ઢારએાનેટ એફ પોટાસ ૧૬૧ ભાગ. 

૩૨, બીજી રીત--કોયલા ૧ ભામ, ગધક ૧૪ ભામ. 





કોઠી અથવા ભુભુ”ભરવા માટ્ટે મીશ્ર બનાવવાની રીતે 

૩૩. લાલ--તાપટ્રેટ એઈ સ્ટ્રનેશીઅઃ ૨૦ ભ્રાગ, કલોરેટ ઓપ 
પોટસ પ ભાગ, ગધક ૧॥ ભાગ, કોયલા, ૧ ભાગ. ક્‌ 

૩3૪ ધોળા--સુરોખાર ૮ ભાગ, મંધક ૭ર ભમ, સુરમે ર ભાગ. 

૩૫ ગુલાખી--નાપ્ટ્રેટ એક્‌ સ્ટ્રોનશીખ।ા ૪ ભાગ કલોરેટ એકે 
પોટાસ હ ભાગ, ગંધક પ ભાગ, કારખાનેટ ઓક્‌ કોપર ૧ ભાગ, રસ- 
કપુર ૧ ભાગ. 

5૬ પીળા--નાઇટ્રેટ એક્‌ સોડા ર૪ બ્રાગ, યી ૮ ભ્રાગ, ગ પક 
૬ ભાગ, કોયડા ૧ ભાગ. 

8૭ લીલે--નાઇટ્રેટ એપ્ર મૈશઇટા ર૦ ભાગ, ક્લેરિટ એફ વોટસ, 
૨૮ આગ, મધર-૧૦ શ્રાથ. 


મે 


હકર પ્રકાય, ( ર૬૫ ક 


સળગાવીને ઉંચા ફ્રે કવાના ખાષુ ભરવા માટે મૌંષ્ર, એ મીશ્રો તામ. 
કેછેવત્તો વીગેરે ખતાવવામાં કામ આવે છે, અને સળગાવ્યા પછી -જ્લે“ તાય" 
ગ્યચવા કહેવત માંડવાપર વાઈ શકાય છે. 

૩૮ ધોાળા--સુરોખાર ૧૬ ભાગ, ગધક ૮ ભ્રાગ, દારૂ પ ભાગ. 

૩૩ બોછી રોતન-સુરોખાર ૧૨ ભાગ, ગધક ૪ વાગ, સુરમો ૩ ભાગ, 
' જી? લોલા--કલેરેટ એક પોટાસ ૬૦ ભાગ્/ ર નાઇટ્રેટ એપ્ર ખેરા* 
અટ્ા ૪૧ ભાગ, કપુર ૪૪ જ્ઞાગ, ખાંડ ૩૦ ભ્રાઝ્ી લાખ ૧ ભાગ. 

૪ લાલ--કલેરેટ એક પોટાસ ૧૩ ભાગ, નાઇટ્રેટ એ સ્ટ્રોન- 
સૌખા ૧૦ લાગ. રસકપુર ૮ ભામ, લાખ ૩ ભાગ, ગુર્‌ ૧ ભાગ. 

જર ગુલાભી--કલેરેટ એક્‌ પોટાસ ૨૪ ભાગ, ગધક ર્‌ ભાગ, 

સ્ટીખએેરાઈન ૩ ભાગ, ઓકઝેલેટ એક્‌ સ્ટ્રોનશીઆ ૪ ભાગ, આ મીશ્ર ૬- 
મેશાને માટે બગડયા વીના રહેશે. હ પું ી 

૪ર આશમાની-કલેછેટ એફ પોટાસ ૧૨ લાગ, ( ચરટીચર્સે 
કોપર ) ૬ ભાગ, ગધક ૪ ભાગ, રસકપુર 3 ભાગ- 

૪૪ ળીજી મોદક એક પોટાસ ૧ ભ્રામ, ( ચગ્ટીઅસે 
દ્રેપર » ૧ ભાગ, રસ કપુર પ ભાગ, ખાંડ ૪ ભાગ. 

૪પ દાર ( ઇગ્રેછ લડાધ્નેો ) બનાવવાની રોત-સુરોખાર 
૭૫ ભાગ, ગધક ૧૦ ભાગ, કોયલા ૧૫ ભ્રાગ. 

૪૬ ફેંચ લડાઇનેો દાર--પરોખાર ૭૫ ભામ્‌, ગ ખધક ૧૨૫ ભાગ, 
જયલા ૧ર॥ ભાગ. 

૪૭ ફેંચ સુરંગ ફેડવામો દારૂ--સુરોખાર ૫૨ શામ, મધક ર૦ 
જાગ અતે કોયલા ૧૮ ભાગ. 


(૨૯૬): હજર મદાર# 


ક 2૮ દારૂ બનાવવાની રોત--ગધક અને' કોયલાને ખુબ બારીક 
ખે મીશ્ર કરી એક લોઢાના પીપમાં ભરતે, આ પીપમાં થોડી પીતળતી 
'ડાળગો નાંખવી, અને તેને એક મીતીટમાં ૨૮ ફેરા ફરે તેવી ગોઠવશુ 
કરવી. ઉપર્‌ મુજબ ચાર કલાક ફેરવ્યા પછી સુરાખાર્નો ભુકો નાંખવો. આ 
મીશ્રને ફરીથી એક ચામડ!તા ઢોલમાં નાંખીને એક મીતીટમાં રપ થી ૩૦ 
ફેરા કરે તેવી ગોઠેવશ્નુ કરવી. આ ઢેોલમાં' પણુ ઘોડી પીતળની ગોળીઓ 
નાંખવી. આ કામાણેું જૈહ્ કરયા પછી તેમાં પા'ગી નાંખી હલાવીતે તેતા 
ચોરસ પટો જેવથ કટકા ઝેરના: અને સુકાયા પછી તેમતે લ'કડાતી હથોડીથી 
તોડી નાંખવી. બાદ તેતે દાપ'સ્ા પાડવાના સ ચામાં નાંખવી. એટલે તેના ઝીંણા 
દાગ પડશે. આ સંચા એક મીતીટમાં ૧૦ વખત ડરે છે. અને પ્રતી 
વૃખતે લેમાં ઝી'શી પાણીની ધાર પઃતી રહે તેરી ગોડેવણુ કરડી, જેમી દરેક * 
દાણાને ભીતાશ લાગવપ્થી તેપર ખાજે થર ચડૅ છે. અને તેથી દાણેા 

મોટા થતો નય છે. અક્માણે દાણા પાડયા પછ તેતે નાની મોટી ચાલ- 
ણીઓમાં નાં”ની નાના ખોરા દાણા જુદા પાડા દાણા જુદા પડયા પછી 

ફે. 

તેતાપર ચળકાટ લાવવાને એક પીપમાં નાંખી5 તેને ૧ મીતીઃમાં ૪૦ વખત 
કરે તેમ ડઠેરનું. અથી દાણા એક ખબીન્ન ત્સાવે પસાખઞે ચળકતા થાય છે: 
ત્યાર બાદ તેમને ગરમ ઓરડીમાં સુકવવા, અને સુકાયજપછો કમમાં લેવા 


૪ ચ'દ્જેત બપોરીઉ--શુદ્ઠ કરેશો સુરોખાર ૧૬ ભાગ, શુદ્ધ 
કરેલો ગધક ૪ ભોમ, હરતાલ ના ભાગ, કપુર ન ભાગ, લોબાન ર્‌॥ ભાગ, 
ગળી ૦।॥॥ ભાગ જાળ ૦ ભાગ. 

૫૦ બાજી રીત--સુરાખાર ર૬ ભાગ, ગધક ૪૪ ભાગ, દરતાળ, 
૧1 ભાગ, કપુર ના ભામ; લેબાત ર્‌ ભાગ, ગળી નમા ભામ, રાળ ન । જ્ઞાગ. 


પ૧ ત્રીછી રીત--સરોખાર ૫૬ ભાગ,.ગક ૪॥ ભ્રામ, હરતાળ 
હ ૦" વઉ 


હુનર પ્રકાશ. ( ૨૯૭ )- 
યપર જાગ, કપુર ૮૫ ભાગ, ગળી નુ. ભાગ. 


પર ચેથી રીત--સુરિખાર ર૪ ભાગ, ગધક ૮ ભાગ, દરતાળ ર 
ભાંગ; કપુર પ ભાગ, ગળો ૧॥ ભાગ. 

૫૩ પાંચમી રીત--સુરોખાર ૪ ભામ, ગધક ૧ ભાગ, શૂતો 
૦1 ભાગ, સુરમા ના ભાંગ, હરતાલ ન ભાગ. ન 


૫૪ છડી ર્‌ીત-સરોખાર ૩૩૪ ભામ, ગધક ૧૪૨ ભ!ગ,' થર્તાલ 
૩૦ ભાગ, સૂરમો ૩૪ ભાગ. 
પપ શધ્યમ વડી પહેલી ફીત--સૃરોખાર ૪ ભાગ, ગંધક 
ભાગ, મનસીળ ૦॥ ભાગ. 
૫$ બીજી રીત-સુરોખાર ૧૨ ભાગ, ગધક ૪ ભાગ, હડતાલ 
૧ ભાગ. જે 
૫૭ કનીષણ વર્ગ--સુરઠુખાર ર૪ીગ, ગધક હ ભાગ, ગતો ૩ ભાગ. 
પ૮ વિલાયદ્રી બપોારીભા--સુરોખઃર છ ભાગ, ગ“ક ૧॥ ભાગ, 
હરતાલ ર્ન ભાગઃ*જઆ પ્રમાણે જે વર્ગના બતાવવા હોય, તેમાંના એક પ્ર; 
કારમાં આપેલા પ્રમાણુમાં સામાત લેઈ એકસાંત કરવો, અતે ટોપરાતા તેલ- 
વાળા જરા હાથ કી એક વાસણમાં ખુમ મસલવે।. આ પ્રમાણે મસળતા 
મસળતાં જ્યારે તે એક જીવ થાય. ત્યારે તેતે એક માટીના પહોળા મ્છૉતા 
ખપારીઆના ચપણામાં તાંખી ઉપર ગુંદર વતે કાગળ ચોડી દેવો. ઉપર 
બખતાવેલા ઉત્તમ વગના કોઇ પણુ પ્રકાર પ્રમાણું સામાન લેઈ બનાવેલું બ- 
પોરીઉ છોડતાં તેનો દેખાવ એવો તો દિપાયમાત થશે કે પાસે ઉભેલા 
માણસોની આખે ઝાંઝવા વળી જશે, અતે સુર્યના ક્રિ જતુ! પ્રકાશ મારશે. 


(૨૯૮) : છજીજાર પ્રકાશ, 


પલટ ફુલખર્ણો--સુરોખાર ૨૮ ભાગ, ગધક રા ભાગ, કોયભે 
રા ભાગ, અને બીડ ૪ ભાગ. 

૬૦ બીજી રોત--સુરોખાર ૨૮ ભામ, ગધક ૨ ભાગ, કોમલે શ્‌ 
શાગ, ખીડ ૮ ભાગ. 

૬૨ ત્રોજી મુ પાં ૨% ભાગ, ગધક ર ભાગ, કયલો શ 
ભાગ, બીડ ૭ ભાગ 


૬ર ચોથી રીત--ચરેોખાર રપ॥ ભાગ, ગધક ૨ ભાગ, મલે. 
ફે ભાગ અને ખીડ પ્રા ભાગ, 


૬૩ પાચમી રીત--સુરોખાર ૮ જાગ, ગધક ૧પ ભાગ, કોયલા 
૧ ભાગ ખીડ ૩ ભાગ. 

૪ મધ્યમ વગે પહેલી શીત--સૃરોખાર રપા ભાગ, ગધક ૨ 
જાગ, કોયલેો ર્‌ ભાગ, રા“. ભાગ. 

૬૫ કનીફટ વગે પહેલી જ્ફીત--સરોખાર ૭ ભાગ, ગધર ના 
ભાગ, કોયલા ૦1 ભાગ, બીડ ૧। ભાગ. 


૬૬ બીજી રીત--સરોખાર રર ભાગ, ગધક બા ભણ, કોયલા 
મા ભાગ, ખીડ ૧ ભાગ, 

૬૭ ચ બેલી કોઠી બનાવવાની રફૌત--સુરોખાર 3૦ ભાંગ, ગ* 
ધક ૪ ભાગ, કેયલો ૧૫ ભાગ, બીડ રૈતી ૧૫ ભાગ, બીડ સીવાયનો 
બીન્ને ચરામાન સધખેો સારે ઝીણા કરવો અને તેતું નનર કમતી રહે છે; માટે 
નને તેનું જેર વધારવું હોય તપ્રા તે વધારે ઉષે છુટે ગેમ કરવું હોય તો _ 
તેમાં અરધા ભાગ બદ્કતો દારૂ મેળવવો. આ ન્નતની કોઠીમાં તેયાર કર ” 
દ્વમાં જે માટીની કોઠી ઉપયોગમાં લેવાય છે તેનું કદ જ ભેઇએ. ગમા 
કઠીયી ઝીકા ખારીક જ જખૂય છે. 


હુસર પ્રકાશ. ( રદ દ 


$૮ મોઢા ફુલની ખોજી ફીત--સુરેખાર ૧૪ ભાગ, ગ્રેટ ર 
જાગ, કોયલે ૧॥ ભાગ, ડો બીઠરવો દ ભાગ, લેળ ઉપર મૂજત 
તેયાર કરવી. 


$દ બટ સોગરેો--સુરોખાર ર૪ ભાગ, ગધક ૩ લાગ, કયલો 
૨ ભાગ. ભાડું બીડ ૧૪ ભાગ. આ વ«તન ગ્રશ।ણે સામાન લેઇ દાર્‌ બતાવી 
કોઠીમાં ભવી હોય, અને પછી તેને છેડી હેય તો તેમાંથી મોગરાનાં જીલ 
તથા કળીઓ ઉડશે અને તેમાંથી નને રતા, લીલા, આશમાંતી અને સફેદ 
શ્વેવા જાદા જુદા રગના જુલ કાઢવાં હોય તો ૧૪ ભાગ બીડના બદલે પ 
જ્રાગ નાડું બીડ, ૪ ભાગ લેહાનો ભ્રુકો, રે ભાગ ખીડની રૈતી, અને ૨ 
ભામ જસંતનું બીડ નાંખવું: 

૭૩૭ સરૂનાં ઝાડ માફક ઉચી છુઢટનારી ક્રેડી--સુરોખાર્‌ ૩૦ 
ભાગ, ગધક ૬ ભાગ, કોમલે ૧૨ ભાગ, બીડ” ૧૫ ભાગ નાંખી ઉપર 
મુજબ કરવું. આ વજન પ્રમાદ બનાવેલકદારૂની ભરેલી કોઠીએ ખુબ ઝ- 
પાટાથી સીધી સરૂનાં ઝાડતી માફક ઉંચી ચડે છે. અને તેનાં જુલ જમીન 
ઉપર પડતા હેલાં ઝોલાઇ નય છે. 


૭૧ સેોતીઓઆ ક્રેઠી-સુરેખાર 2૦ ભાગ, ગધક પ ભાગ, કોયલે 
૪ ભાગ, ખીડરવા ૧૬॥ ભાગ. ઉપરે મુજબ તેયાર કરવું. 

હર્‌ મોટા શેોતીના રદેખાવનો ક્રેઠો--સરોખાર ર૮ ભાગ, ગ-. 
પઢ ૪ આશ, કોયલો ૧1 ભાગ, બહુ બીડ ૧૬ ભાગ. 


૪ .. હડ ઝીણા ધોતીના દેખાવની કોઠી --સુરેખાર ૪ ભાગ. ગધક 
કપ ભાગ, કોમલે ૧॥ ભાગ, ઝીંણુ બીડ દા ભાગ. 


૭૪ સવત્કૃછકોડી ( અનાર ) --સુરેખારૂ-૧૭--૭ગ, ગધક ૩ 


(3૨૩) હુન્નર પકાશ 


ભાગ, કયલો ૭ ભાગ, બીડર્વા, ૧૨ ભાગ. 


૭૫ બાદશાહી કેડઠી--સરાખાર ૧૯ જોગ, પ ૪ ભાગ, કે- 
યક્ષે ર૨ ભાગ, ખીડર્વા પ ભામ. 


૭૬ હાથ નળાં અગર્‌ જુ'ગળા--સુરોખાર ૪ ભાગ, ગધક ૧ 

ભાગ, કયલો ૧ ભાગ, ખીડરતા ૧ ભાગ. આ પમાણે દાર્‌ બનાવી :વાંસનાં 

શુગળાં જે તઃમૂછી બંધ હોય અને ખીછી બાજુથી ખુલ્લાં હોય તેમાં 
ડાંસી ઠાંસીને દારૂ ભરવો, અતે પછીથી ઉપર કાગળ ચોડી દેવો. 


૭૭ મીજલસાકેઠી--સરોખાર ૬% ભાગ, ગંધક ૧ ભાગ, કેયલે 
૦ ભાગ, ખીડ રેતી ૧॥ ભાગ, આ રીતે તૈયાર કરેલો દારૂ માટીતી નાની 
કોઠીમાં નાંખવો, અતે તેને શોભાયમાન કરવા સારૂં ઉપરથી લાલ, પીળી ર ગંવી. 


૭૮ સાધારશ હુંય કે।ડી--સુરોખાર ૧% ભાગ, ગંધક ના ભાગ, 
કયલો! ૪ ભામ, ખીડ ટા ભાગ, પ્રે'શન ખીડ સીવાયતી ત્રણે વસ્તુઓ 
લેઈ એક વાસણુમાં ભેળવવી. અ" પછી ૬%#રા પાણીવાળે! હાથ કરી ખુબ 
કસણૃવી. આ ક્રમાણે જ્યાં સુધી તેમાં જણા હવા દાષ્ટલ થાય ત્યાં સુધી કંયો 
જવું આ થઇ રહે ત્યારે તેમાં ખીડે મેળવવું. અને ગી ખુ“ખરાંસી હાંસી 
પ્રઠીમાં દરૂ ભરવો. 


૭૬ ઇછુ દર--સરો'ખાર પ ભાગ, ગધક ૧ ભાગ, કોયલે! ૧ ભાગ: 
આ પ્રમાણુમાં વસ્તુએો લેઈ તેમને એકઠી કરવી અને પછો જરા પાણીવાળા 
હાથ કરી ખુબ ચેોળવી. એટલે તે એકશાન થઈ જરો. પછી કાગક્રતાં 
ખોખાં આશરે ત્રણ ચાર આંગળતાં કરી તેમાં આ દારૂ ઠાંસી ઠાંસીને ભરવો * 
અતે પછો ખુશીમાં આવે તો પાતળાં ચામડાતો ૩2કો તેતા ઉપર મોડવો. 


૮૦ યુર્રડરોરાં-સુરોખાર જા શામ, ગંધક 1૧ ભૉગ, .કોમલે ૧ 


છુભરર પ્રકાશ, ( 38૨) 


લોમ, આ પ્રમાણુમાં સામાન લેઇ છછુંદર*.1 કળા પ્રમાણેજ એકસાન ઠરી 


તને નાના કાગળનાં ખોખાંમાં ભરી રાખવો અને તેની સાથે પે ખઅપાઢ- 
ની સળી ખાંધવી. 


૮૧% કડ-સુરેોખાર ૪1 ભાગ, ગધક ૧ ભાગ, કેયલો ૧ ભાગ.” 
આ પ્રમાણે સામાન લેઇ એક વાસણુમાં નાંખી જરા પાણીવાળા હાથ કરા 
ખુબ મચળવો અતે જ્યારે બરોબર એકસાન થઇ નવ ત્યારે તેને દશ બાર 


આંગળતા લાંબા ખોખામાં ભરવો અને તેતા ઉપર પાતળું ચામડું ચોડી રેડી 
હલ્લીના ધાટમાં વાળી દેવું. 


૮૨. રાતા રગના બપેઃફીઆ1-નાઇટ્રેટઆવ સ્ટ્રાતરીઆ ૧૦ 
ભાગ, સુદ્ધ કરેલો ઉંચો ગધક ૩ ભુ ડશોરેટ આવ પોટાસ ૧ ભાગ, 
સુમારે ( સલફેટ આવ આન્ટીમની, ભાગ, રાતો રંગ આણુવા માટે 
નાઇટ્રેટ આવ સ્ત્રાન્શીઆ એ મુખ્ઠ્યુ કા અને શી પણુ તેમાં મધ્દ રૂપ 
છે. આ ખે વસ્તુઓની સાધે ગધડનેો સ્કુજોગ થઇ ધસારો ચાય, તો એક- 
૬મ અસ્ી ઉત્પન થાય છે અમને જે જરા વધારેવાર સુધી તડકામાં રહેવા 
દીધાં હોયૂડ્ૂ, એકદમ”સળગી ઉઠ” છે. માટે આ ખે વસ્તુઓનો સ ચોગ મરતી 
વખતે ધણી સભાળ રાખવી. આ બતતે વસ્તુઓને એકસાન કરી એક વાસ-. 
હરમાં પાણીનો સ્પર્શી ન કરતાં પોચે હાથે એક જીવ કરવી. અને એક જીવ 
થયા પછી તેમાં ડવોરેટ આવ પોટાસ મેળવવો. અને પ્રથમ પ્રમાણે હળવે 
હળવે પોચા હાથે ચોળવોા. એટલે તે રાતા બપોરીઆનો દાર્‌ તૈયાર યશે, 


૮3. બીજી રીત--નાઇ્ટ્રેટ આવ સ્ડ્રેન્શીઆ પ ભાગ, સુહ્દ કરેલો 


* સધક ૧ ભાગ, સુરમા ૧ ભાગ, અને' સુરોખાર ૧ ભાગ. 


૮૪. સીજી રીત--ડલોરેટ આંવ પોટાસ પ૫ ભાગ, તાટ્રેટ માવ 
સ્ટ્રન્શીઆ ૧૪ ભાગ, રુધ મરેલો ગ'ધક ૧૬ ભાગ--. 


ન્ન 


૩૦૨ )» હુશર્‌ પ્રકાર. 


૮૫. ચોથી શેત--નાઇ્ટ્રેટ આવ સ્ટ્રોન્સીઆ 2૧. ભાગ, રુ. એલે 
મધક્ર ૧૦ ભાગ, કોયલેો ૧ ભાગ, બદુકનો દાર્‌ ટ' ભાગ. 

૮૬. પાંચમી રીત--નાઇટ્રેટ આવ સ્ટ્રોન્શીઆ ૩૨ ભાગ, શુદ્ધ 
કરેલ! ગંધક ૯ ભાગ, કલેરેટ આવ પોયસ ૮ ભાગ, કાજળ ૨ ભાગ, 
ઉપર કહેલા પ્રકારમાંતા ગમે તે પ્રકાર પ્રમાણું કરેલા દારૂની પ્રભા લાલ થશે 
પર'તુ પહેલા પ્રકારનો દરૂ ખનાવવામાં ધણી સભાળ રાખવી. 

૮૭ ચુલેનાર્‌ (દાડમના કુલ જેવાં) ભપેપરીઅઓ--ગધક ૧૪ 
જાગ, ચાક 3૪ ભાગ, કલોારેટ આવ પોટાસ પર્‌ ભાઝ. 

૮6. રતાશ પડતો જખુડૅદન્ન્ગધડ ૧૬ ભાગ, ચાક ઢ શજઞાગ, 
કલોરેટ આવ પોટાસ ૧૧ ભાગ. 

તહ. પેરે ગુલાબો--ગધક ૧૫૬ ભાગ, ડ્ાઇડ કલોરેડ આવ કેલ- 
સીમમ ર૩ ભાગ, કલોારેઈ**પાવ પોટાસ દપ ભાગ. 

૯૦. બીજી રીત--ગધક હ્ય ભાગ,.  નાટ્રેધ્ટ આવ સ્ટ્રાતસીઓઆ ૪૦ 
ભમ, ક્લોરેટ આવ પોટાસ પ ભાગ. કોયલો ર ભાગ 

9. જાખુડા ૨ગના ખયોારીઓ.--નાઇ્ટ્રેટનરણાવ સ્ટ્રે-'ા ૧૬ 
બાગ, કલોરેટ આવ પોટાસ ૫ ભાગ, ગધક ર્‌ ભાગ, સુરાખાર ર૧ ભાગ, 
શૈવ્ગગાટ ૧ ભાગ, કાજળ ૧ ભાગ. 

હ૨, બીજી રશીત--કલોરેટ આવ પોટાસ ૨૦ ભાગ, મેર્સુથુ, ૧ 
ભાગ, ગધક પ ભાગ. 

હ3* ત્રીજી રીત--મ ધક રરપ્રા ભાગ, કલેરેટ આવ પોટાસ ૪૨ 
જાગ, નાળટ્રેટ આવ પોટાસ રર્‌॥ જ્ઞાગ, ખ્લાક ઓટસાપ્રડ આવ કઢાષટ 
૧૦ શગ, સુર્મો ૨॥ ભ્રાગ, 

ખત. # 9.8 
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હ૪? ચોથી રીત--ખ્લાક ઓક્સાઇડ આવ કાપઢ ૮ ભાગ, ગંધક 
૧ ભાગ, ક્લોરેટ આવ પોટાસ ૧૬ ભાગ. 


હપ પાંચમી ર્‌ીત--સલર્ેટ આવ કાપટ ( મેર્યુથુ ) છા ભાગ, 
મધક્ર ૧૩ ભાગ, ક્લોરેટ આવ પોટાસ ૭૭ા ભાગ, 

૬. સોનેરી અતે રૃપેરી વરસાદ્--પ્રથમ કાગળનતાં નાનામ્ય 
નાનાં ખોખાં કરવાં અમર પક્ષીનાં પીંછાનાં ક્વીલ લેવાં, અને તેમાં નિચે 
લખેલી વસ્તુઓતો દારૂ ભીનો. કરીતે ચોટાડવો ત્યાર પછી આ ખોખાંતે 
બખાણુના મોટા ખોખામાં બાણુના દારૂની સાથે ગોઠવીને ભરવાં એટલે જ્યારે 
ખાણું છોડવામાં આવરો ત્યારે ઉપરતા સોનેરી અગર રૂપેરી રંગની અગ્ઞિનો 
વરસાદ થરો. સુરાખાર્‌ ૧ પડ, દળેલો દારૂ ૪ આસ ગધક ૪ ઓસ પીત- 
છતો ભુકો ૧ ઓસ, કરવતેલો જુકો ૨ ઔસ; કાચતો ભુકો ૨ દ્રામ, આ 
વસ્તુઓ એકત્ર કરી ઉપરની સુચતા મુજબ ઉ” કરવો. આથી સોનેરી 
નર્‌સાદ મરો. ૭ 


હ૭ બીજી રીત-_દળેલો દારૂ ૧૨ ઓસ, ર ૧૨ આસ; 
કયલો જાર, કી] ઝીચી પણુ સૌનેરી વરસાદ થરો. 

હ૮. ત્રોછ રીત--સુરોપાર ૮ એસ, ગધક ૨ ઔઓશસ. કાચનો 
શુકો 1 ઔઓસ, સુરમા બા આસ, પીતલનો ભુકો ના ઓસ, કરવેતલે ભુકો 
૧૨ દ્રામ, ઉપર સુજખબ પ્રયોગ કરવાથી સોનેરી વરસાદ થરો. 


લ્લ રૂપેરી વરસાદ--સરોખાર ૪ ઓંસ, ગધક ર ઓં, ઢળેલો 
ઘર ૨ ઔંસ, સુરમા ર ઔંસ, સાલગ્રતેલા ના ઔંસ, 

૧૦૦? બીજી રોતન--સુરોખાર ૮ બસર, ગ ધક ૧ એસ પાયલ 
૪ ઓંસ, 


903 વ નતરે- 
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૧૦૨. ત્રીજી રીત--સુરોખાર ૧ પીડ, મુરમો % ઓંસ, ગધક ૪ ઓં. 
૧૦૨ ચોથી રોત--સરોખાર ૪ ઓંસ, ગંધક ૪ ઓંસ; નેલ 
દારૂ ૨ આંસ તીખા લોઢાની ભશુઝી મા ઔંસ. 

૧૦૩ હવાઈ અગર બાણ--હવાઈ ધણા પ્રકારતી છે, તેમાં કેટલાક 
પ્રકાર ઉત્તમ; મધ્યમ, અતે કનીઇ વર્ગે પ્રમાણે નીચે આપેલા છછે. તેમાંની 
જે ઉત્તમ વર્ગતી છે તે સળગાવ્યાથી સારી રીતે સોસવાટની સાથે ધણા 
વેગથી ઉંચે ચઢી શકે છે. અને ચઢતી વખતે તે તેમાંથી અસ્નિતી ચીંગા- 
શૈએની મોટી દૃછી થાય છે તેથી ધણું રળઆમણું દેખાય છે. 

૧૩૪ પહેલી રીત--સુરોખાર ૭ ભાગ, ગધક ૧॥ ભામ, કેયલો 


પ ભામ. ' શુ 
૧૦૫ બીજી રીત-સુરોખાર ૧૫: ભાગ, ગધક ૩ ભાગ, કોયલે 
જામ, '. કા ઉ ી 
૧-૬ ત્રીછ રીત--સરોાર્ખ પ ભાગ, ગધફ ૧ ભાગ, કોયલે 
૧૫ ભાગ, ક 


૧૦૭૦ ચોથી રીત--સુરોખાર ૭ મ ગ'ધષ્ટ? ભોગ "યલો 
૧ ભાગ, 
૧૦૮૮ પાંચમી રીત--સુરાખાર પ ભગા, ગ'ધક 1। ભાગ, કોમલે 
૧ ભાગ, 
૧૦૪#. સધ્યમ વગેતી હુવાઈ--સુરોખાર ૧૫ ભાગ, મધક ૨ ઢ 
માગ, ક્રાયલો પ ભાગ. » 
-શ૧૭,૬ બીજી શેત--સુરાખાર' ૫પ ભાગ, મંધક ૧ ભાગ, ક્યે 


યા શામ. ઝક 
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૧૧૨ ત્રોજી રૉત--સરાખાર ' ૭ ભાગ, ગધક ૧॥ ભામ- કેયલે! 
પા ભાગ. ી 
૧૨૨ ચોથો રીત--સુરોખાર ૧૮ ભામ, ગૅેધક ૩॥ ભાગ, કોય પે 
ર ભાગ, 
૧૨૩, પાંચમી રોત--સરોખાર ૪ જામ, ગધક ના ભાગ, કે 
યલો ૧ ભાગ. 
1૧૪૦ છઠી રીત--સુરોખાર દા ભાગ, ગ'ધક ૧ ભશાગ, કોયભે 
૧ ભાગ. 
ઉ૬૫ કતીષ્ટ વગેતી હુવાઇ--સુરાોખાર « ભાગ, ગધક ૧ 
ભ્નાગ, કોયલે ૧1 ભાગ, 
૧૨? વિલાયતી નિસાનનુ' બાણ “સુરોખાર ૪ ભામ, ગધક 
૧ ભાગ, કોયલો ૧ જ્ઞાગ. 
૧૧૭ બાસના દારને વ!હ્ૃતે સુરેખ ર-ગધક અને ફાયજ્ઞે ઓ 
ત્રસ વસ્તુમાં ધણી ચોખ્ખી જની. અતેન્ેદવા દાર્તે મેદા જેવો બારીક ક- - 
રવો. તેત જરા પાણી ડાળો હાથ કરી ખુબ મસળવા. અતે ખાંડી ખાંડી- 
ને એક જૂકાઇકર વેટ જેમ તેં સારો કુથશે અતે કણુસાઈ કણુસાઇતે 
એક જવ થશે તેમ તેમ તે સારો અતે નેરદ્ાર થરો. આ પ્રમાણે જ્યારે 
મસળાઇ રહે યારે તેતે સુકવવો અને પૂરી ફરીતે પાછે ઝીણા મેદા જેવેદ 
કરી રાખવો. ભરતી વખતે દારૂમાં જરા પણ નભિતોશ રહેવી ન્તેઇએ. 
૧૬૧૮ બાણતાં ખોખાં લોઢાના--વાંસનાં કે કાગળનાં બતાજ- 
ન્રામાં આવે છે. પરંતુ લોઢાના અને વાંસના ખોખાં તો માત્ર મોટા ખાણુને 





 વાસ્તેજ ઉપયોગમાં લેવાય છે. અતે તે ખાણુ ધણું કરી લડાઈના કામ્માંજ 


વપરાય છે. અને તે બતાવવામાં દારૂ પણુ ધણા નેરદાર કરવો પડે છે 


( 836) છુજ્નર પ્રકાશ. 


કેવળ ગમતને વાસ્તે કરવાનાં બાણુનાં' ખોખાં ધર્ણા કરી કાગળનાંજ બનાવન 
વામાં આવે છે. અને તેની નનડાઇ સાધારણુ નેઇએ. મોટામાં મોય બાન 
શુતી જવૃઇ મુંમાઈગરા રૂપિઆથી વધારે રાખવી નહીં જઇએ, કાગળનાં 
ખોખાં જે કરવાનાં છે તે, જુલખરણીની માફ્કજ લાકડાના અમર લેઢાના 
દાંડ ઉપર્‌ ઠાગળ વીંટાલીતે કરવાં. પરતુ ૬ુલખરખ્ીના ખોખાં કરતાં તેની 
મજખુતાઇ વધારે જેષ્ઠએ. માટે તો દેશી કગળનાં અમર વીલાયતી નડ 
૪₹લ્સકેપ કાગળનાં કરવાં. 

૧૨૯ આસમખાનો રગત તારા-ગધક ૬૪ ભાગ, સુરોખાર 
૪૮ ભાગ, સુરમા ૧૬ ભાગ, કોયલે ૧ ભાગ, હડતાલ ૧ ભાગ. 

૧૨૦ 'ખુલલ્ષેો આસમાનતો--ગધક ૧૬ ભાગ, પૂટક્ડી ૨૩ ભાગ, 
કલોરેટ એઓક્પેઃટાસ ર૮ ભાગ. 


૧૨૨ કાળો અપ્સમાની--ક્ટકડીતી રખ ૬ ભાગ, કારબોનેટ 
એદ્કાોપઃ ૬% ભાગ,“ઝરે9 ૮ ભામ, હલરેટ એફ પોટાસ ૩૦ ભાગ. 

૧૨૨ બીજી રત --ગ''૫ ર૪ જગ, કલોરેટ એક પોટાસ ૫૬૮ 
ભાગ, મોર્થુથુ ૭ ભાગ. 


૧૨૩.4? રીત--સરાખાર ર્‌ ભામ, ગ. : ઉ*»-:-જસત ૩ 
'ભાગ, બદુકતો દારૂ ૪ ભાગ, 


૧૨૪ ચોથી રોત -ગધક ૧ ભાગ, સુકો જગમાલ ર ભાંગ, કલેરેટ 
એમપ્ર પોટાસ ૯ ભામ. 

ઉરેપ સફે4 તારા--સારી રીતે બારીક અને શુદ્દ કરેલો સુર 

ખાર ૭ ભાગ, ગધફ ૧।॥ ભાય, ફરતાલ નપ ભામ, સુરમો બા ભાગ 

ગળી ૦1 ભાગ. 


કે 


સભર ગઝેડાશ? ૬૨૪૬૭) 


૨૨૬ બોજછી રીત--સૃસેખાર ૬૭ ભામ, મંધક ૨૮ ભાગ; જસ 
તતો ણુયે ૧૫ ભાગ. 

૧ર૭ ત્રોછી રોત--સુરોખાર ૬૦ ભામ, ચુરમો ૧૫૦ શગ રલે, 
ભદુકતો દારૂ ૬ ભાગ, કપુરતો શુકો ૪ ભાગ. . 

૧૨૮ ચોથા રોત--લેોઢાતો . અમર જસતનો શુકે ૨૧ ભામ, 
ભદુકત દારૂ ૧૦૦ ભાગ. 

૨૧૨૨ સારા સડ્રેદ ગુદ્રમાં ઉપરની -ચીક્ને બશર વારીંવે માંખવી, 
આને તેતે મસળોને કસક જેત્રો ગોળો કરવે!, તેમાથી થોડી થે'ડી લેઇ ઝીં" 
ણી ઝીંગ્રો ગોળીમોા વળવી, અતે તેમતે ઝીના બારીક કરેલાં બ દુકના દા- 
ફમાં રગદોળવી. જ્યારે સારી પેડે સુકાય ત્યારે કોઠીમાં, જુ ગળામાં, અમર 
હવાઇમાં તાંખગા. આ પ્રમારે સુક્તેતા તારા ઉપર જુઃ જુદા રગતાં દારૂ- 
નાં પડ ચડાવી સુકાય છે, તે એવી રીતે કે એક ૨રપતો દારૂ ચડાવ્યા પછી 
જ્યારે તે બરાબર મુકાય ભારે તેની ઉપર બી'*“તો દારૂ ગદર્માં ૫- 

લાળી ચડા।વો. આ પ્રમાણું જેટલા વા હેય તેટલા ચડાવવા. પરતુ 
આ પ્રમાણે પડ ચડવત તરતુ જ થવું નડી જેણએ. આવા રીન 
તતા તારા સળગ્યા પર્છી* એક પછી એક ર્‌ગ બદલાતા નય છે. 

ન9* હ«&-ફ્૪ 











૧૩૦ ન રગની બતસમભાજી-સુદમો ૧ ભાગ, ગન 
ધક 2 ભાગ, સુરોખાર પ ભાગ. 

શૃડુર બીજી ર્રીત--ખાઇ સલક્યુરેટ એફ આરસેતીક, અથવા 
રીઆલગર ર્‌ ભાગ, કોલસો! ઢ ભાગ, કલેરેટ આવ પોટાશ પ ભ!મ, મ“ 
સક ૧૩ ભાગ, નાઇટ્રેટ એવ ખોરાઈટા ૭૭ ભામ, કલારેટ આવ પીટાસનો 
શુકો કરવો હોય ત્યારે તેતે કોઈ ચીજ સાથે શેનવવે! તહીં, તેમજ બણ 
ષસારે પણું ફેરવો તહીં, 

સડ... 


(4૮, .  ટડુબ્નર્‌ પ્રકાશ? *_ 
ઉ૧૩૨્‌ ત્રીછ ર્રીત--એન્ટીમની ટરસલક્યુરેટ ૧ ભાગ, ગધક ૨2 ભો 


“ગમ, સુરોખાર ૬ ભાગ. 


નો 


નાજી 


૬ ૨૩૭૩ ચોાથાં રીત--ગધક ૧૫ ભાગ, સલ્ફેટ એફ પોટાસ, ૧૫ 
ભાગ, સુરોખાર ર૭ ભાંગ, કલોરેટ એક પોટાસ ૨૮ ભાગ, આ મેળવણી 
નાટકશાળાઓમાં વાપરત્રામાં આવે છે. સલ્ફેટ એવ પોટાસ અતે એ- 


થોનીઆ સલફેટઆવ કોપરતે વધતાં ઓછાં પ્રમાણમાં વાપરવાથી આ મેળ- 


વછી વધતી ઓછી બભભુકદાર ખને છે. . 
૧૩૪ પાંચમી શીત--ગધક ૧૬ ભાગ, ભડ્ટીમાં પકનેલી ફટકડી 


' ૨3 ભામ, અતે કલેરેટ એકે પોટમ ૬૧ ભામ, આ મેળવણીથી ઝાંખા 


 ખલું રગ થશે. 


૧૩૫ છઠી રોત--ભડ્ઠીમાં પકવેલી ફટકડી ૧૨ ભા” , કારખોનેટ 
આવ કોપર ૧: ભણ..ગધક ૧૬ ભામ, અને કમલેરૅેટ એક્‌ પાર ૫૭ 


બામ, આ ેળવણીથો | ઘેશે ખલું *ગ? ડશૈ. 


૧૩૬ સાતમી રીત--નોરથુથુ છ ગોગ, ગંધક ર૪ ભાગ, અને 


 જશોરેટ એક્‌ પોટાસ ૬૪૯ ભામ, #. 


૧૩૭ કીર્મજી આતસબાજી--કલેરેર્ટ * ।ક પશ પૈ૦ ભામ, 


ચાક ર૩ ભાગ, અને ગધક ૧૬ ભાગ, નાઇટ્રેટ આવસ્ટ્રેન્સીઆ ૧૧ ભાગ, 


૧3૩૮ .બોજી રોત--કલેરેટ એફ પોટસ પ માગ, કોલસો ૧ 


| ભામ, ગધક રર ભાગ, નાઇટ્રેટ ઓદ્‌ સ્ટ્રોન્સીઆ ૬૭ ભાગ. 


૧૩૯ ત્રીજી રીત--કાલસો ૪ ભાગ. સલક્યુરેટ એઓદ્ર એન્ટીમની .“- 
ભાગ, કલોરેટ એ પોટાસ ૧૭ ભાગ, નાઇટ્રેટ એક્‌ સ્ટ્રાન્સીઆ પપ ભાગ, 


૧૪૦ ચોથી શીત--કલોરેટ એંફ પોટાસ રપ ભાગ, ગધક ૧૫. 


ન્મ 


હુન્નર પ્રકાશ? (૩૦૯૪ ) 


શામ, ચાક ૩ ભ્રાગ, કોલસા ૪ ભાગ, નાઇટ્રેટ એ સ્ટ્રેન્સીઆ ૩૮'ભામ# 
૧૪૨ લીલા રગનો આતસબાજી--નાષ૪ટ્ર૦ેટ એફ. ખેરાઇટાં ૭૭ 
ભાગ, ક્લોરેટ ઓક પોટાસ ૮ ભાગ, ખારીક વાટેલ્ે કોલસો ર ભામ,- ગ- 
ધૂક 1૩ ભાગ. ર 3 ર 
૧૪૨ બીજી રીત--સોમલતી ધાનુ ર ભામ; કોલસો 3 ભાગ, ક* 
લેરેટ એક પોટાસ પ લામ, તાઇટ્રેટ એક ખેરધટા ૭૭ ભાગ, આ મેળન 
લૃણીને ર ગ ધણુજ સુંદર છે. સ 
૧૪૩ ત્રાજી રીત--કોલસો ર ભાગ, સલકેયુરેટ એક્‌ એન્ટીમતી 
2 ભાગ, કલેરેટ એફ પોટસ પ ભાગ, ગધક ૬ ભાગ, નાઈટ્રેઃ ઓક 
એર્‌ાઇટા ૮૦ ભાગ. 
૧૪૮ ચોથ! ર્‌ત--કાજ્તીઠી ૧ ભાગ, ક. ગમ પાટામ ૪ 
ભાગ, ગધક ૬ જાગ, નાઇટ્રેટ આવ ખેઝુટા ૧૮ ભાગ. 
ઉપ પાચસીફ રીત--ખોરાશીક એસીડ ૧૦ ભાગ, ગધક ૧૭: 
ભામ, કૂટ્રોરે?, આવુ  પ્રૂટાસ ૭૩ ભાગ, આ મેળવણીથી ધણે!જ ' સુંદર 
૪૪ 
રગ થાય . * ક સ 5 
૧૪૬ હ્ડી ર્ીત--ડલોરેટ એક્‌ પોટાસ ૧૮ ભ્રામ, ગધક ર્‌ર્‌ 
બામ, અને નાઇટ્રેટ એફ ખેરાઇટા આ મેળવગી નાટકથાળાઓમાં વાપર - 
વામાં આવે છે. - : 


““ ૧૬૪૭ સાતમો ર્‌ીત--ગધક ૧૧ ભ્રાગ, કારખોનેટ ઓક્‌ બેરાઈટ 


૨૪ ભાગ, કલેરેટ એક પોટાસ ૬૦ ભાગ, આ મેળવણ્ીનો રગ કે ક રાતાં 
મુમળાં પ[દડાંતે મળતો ચાય છે. * 


:“ ૬૮૮ જા 'ુડા રિ માઇ એક્ષાણડ ગ્‌ ક- 


( ૩8૬) શર પ્રકાશ? 


પર ૧ ભાગ, માક ૨૦ ભામ. ગધક ૨૫ આમ, કતોરેટ એપ પોટાશ ૪૪ ભાગ. 
શ૪ઇકઃ લબડર રગનો આતસખાજી બ્લેક આજ્નાઈડ એરે કેન 
જર ૧૦ આગ, ચાક ૨૦ ભાગ. નાધ્ટ્ર. એવ બેરાઝટા ર ભાગ, નાઇટ્રેટ : 
આવ સ્ટ્રોન્શીઆ ઢ ભાગ, ગધક ૨૦ ભાગ, કક્ષોરેટ એક પોટાસ ૪૫ ભાગ. 
ઉપમગ ખહડર્‌ગીઅ ચ*ગની આતસભાજ--ગધક ૧ર ભાગ, ચાક 
૭૩૦. ભભ, નીમક ૪ ભાગ, કલેરેટ આવ પોટાસ ૫૦ ભાગ, અને સુરેન 
ખાર ૪ ભગ. 


૧૫૬ ગુલાબો ૨ગનન્‍્રી આતગ1?૭--કોલસો ૧ ભાગ, ચાક 
૨૦ ભાગ, કકે રેટ એફ પે!?ાસ ૨૭ બાગ, અને સુરોખાર ૩ર ભાગ. 

૧૫૨ જાંબુયા જગનો આતમભાજી--કાજળ ૧ ભાગ, બાઈ 
કશલપ્યુરેટ એપ્ર આગશેતોક ૧ જાગ સુરેજાર ક ભાગ, ગંધક ૩ ભાગ, કશોરેટ 
એ પોટાસ પ ભાગ, અને પીઝડતેલે નહુરેટ એ સ્ટ્રોન્શીઆ ૧૬ ભાગ. 

૧૫૨ બાજી શત-સલરેટ એફ કોપર ૦ ભાગ, ગધક ૫૩ 
ભાગ ડલેશેટ એશ પોટાસ હ ભાગ. ક રી જ... ઝિ્ ક 

૧૫૪ ત્રી ગીત - ગંધક ૧૦ ભાગ, ટયુપરીક ઓક્ષાઇડ ૧૦ 
ભાગ, માક ૩ ભામ, કલોરેટ એફ પોટાસ 21 ભાગ. 

૧ૃપ્ષપ રાતા રગનો આતસળાજી ગધક ૧ ભાગ, સલપ્યુરેટ' 
ખેન્ટીમની ૧ ભાગ, સુરોખાર ૧ ભાગ. નાઇેટ્રે એક સ્ટ્રાતતીઆ પ ભાગ. 

૧૫૨ બીછી શૈત--કજળ ૩ ભાગ, કકોરેટ એપ પોટાસ દ ભાગ 
ગધક છ ભાગ, માછટ્રેટ એવ સ્ટોનસીઓ ૩ર ભાગ. પી 

૧૫૭ ત્રી? ગત--કાલસો 1 ભાંગ, બાઈ સલક્યુરેટ એફ ઝન 
સ્ટીમની ૪ બાગ, સ્લોરેટ એપ્ર ધોયસ ધ ભાગ; ગંધક કર ભાગ; ચાક 


છુકર્‌ પ્રકાશ# ( ૩૨) 
૧ જ્ાગ, નાધ્ટ્ટેટ એક્‌ સ્ટ્રાતશીખાઃ ૪૦ ભાગ. 


૧૫૮ ચોથી રશોત--ગધક ૧૬ ભાગ, કારમોનેટ આવ ક 
૨૩ ભાગ. ટલેોરેટ આવ પોટાસ ૧5૧ ભાગ. 


૧૫૯ પાચમાં રોત--કુલેરેટ આવ પોટાસ ૨૦ લામ, ગધક 
ર૪ ભાગ, નાઇટ આવ સ્ટ્રોન્શીઆ ૫૬ ભ્રાગ. ' 

૧૬૦ છડી મેત--મધક *% ભાગ, ચાક ૨૩ જ્ઞામ, કલેરેકે આવં 
પોટાસ ૧૧ ભાગ. 

૧૬૨ સાતમો રીત--ગધક ૧૬ ભામ, કળજચુતો ર૩2 ભામ 
હણારેટ આવ પોટાસ ૧૧ ભાગ. 

૨૨ આઠમો રીત --કોલશેો ર ભાગ, કવોરેટ એ પેોટાસ ૧ 
ભામ, ગધક ૧૩ ભાગ, નાઇટ મ સ્ટ્રતગઓ 7૦ ભાગ. 

૧૬૩ નાલમી ૨ ર ગનૂૂઈ ઓ તેભ છ --કોલસો! ૭ ભા», ગધક ૪ 
ભાગ, ત્રાંબાતી ભુકી હૂન્ડ્રભામ, કુટકડી ૧ ભગ, કેરેટ, ખવ પોટસ 
નાઈ 

૧૬૪ આજ શ૨શંત--કફેટ્કદી હ ભાગ, કાગ્બોનતેટ એમ પે!ટાસ છ 
ભાગ, ઝધક ૧૭ ભાગ, ત્રાંબાની ભુકી ૪ શાગ; કલોરેટ આવ પોટાસ ૬૨ 
ભાગ, આ મેળવણીથી જવા ઘેરો રંગ નીકળશે. 

૧૬૫ ત્રીજી શેત--ગધક ૧૩ ભાગ, ક્ટકડી ૧૫ ભાગ; કારખએોનેટ 

ઘઝાવ પોટાસ ૧૫ ભાંગ. ડલોરેટ આવ ચોટાસ પપ ભાગ, અને ત્રાંબાની 
ભુકો ર જાગ. 


૧૬૬ સફેદ રગની તસભ? -સરોખાર ૧૦ ભાગ ગધક 
829 ભાગ; સુરમા ૧૦ ભાગ; શુસું 5 ભાગ, મુર્તી કુ“૪ ભાગ.. 


ન 890% ટ 








(૩૧૨ ); ક  દુબ્નર્‌- પ્રકાશ? 


૧૭ બીછ રીત--કોલસો ર ભાગ, મધક રર ભાગ, સુરોખાર 
“૭૬% ભાગ. 

૧૬૮ ત્રીજી રીત-- સતની ભુકી ૧૫ ભાગ, ગધક . સહ ભાગ, 
સુરોખાર પછ ભામ, 

૧૬૯ ચૈથી ચોત--ગધક ૧૩ ભાગ, સુરમો ૧૭ ભાગ, સુરે- 
ખાર ૪ ભાગ, કોલશે ૨ ભાગ, કલોરેટ એક્‌ પોટાસ ર ભાગ. 


૧૪૩ પાંચમાં રીત--કોલસો ૧ ભાગ, ગધક ર૨૪ ભાગ, સુરે- 
ખા? ૭૫ ભાગ. 
૧૪૧ પીળા રગની આતસખબાજી-- કોલસો ૧ ભાગ, ગધક ૧૭ 
જ્ઞાગ, શેડ ૨૧ ભાગ, ચુરો'ખહે ૬૧ ભાગ. 
ઉહર૨ ખપોાશન1૧ હાતાબ્ફ્નૂસસઔથવા ચદ્રજોત બનાવવાની 
શીત--સરો ખાર ૨૦ ભાગ, ગધા ભાગ હ:તાળ ૧ ભાગ, કપુર બા 
ભાગ, લોબાન ૩ ભ્રાગ, ગળી ના। મ રળી ૦ (માગ, આ સધળાનો 


ભુકો કરી એક રસ કરવો, અને પછી. 2 નેપ જ ભરવા. સ *- 
4 : 5 9 .: .. . ક. ર “૧ *%.-: 


૧૭૩ કુલઝરી બનાવવાનો રીતસર ખાર, ૪૦ ભાંમ, ગક 
ધક ૩ ભાગ, કોલસો ૩ ભાગ, લેખ-:ની ભુકી ૧૦ ભ્રાગ, પહેલી ત્રણ 
ચીજેનતેો શુક કરી ખુબ મેળવવવો, અને પછી તેમાં લેખ તી ભુકી ઉમેરી 
કાગળનાં ભુમળામાં ભરવી. લાખ ની ભુકી ને બારીક હરેતો જીલ ગણુ 
ખારીક પડશે, અને મોટી હશે તો જુલ મોટાં પડશે. # 
૧:૪ આતશબાજી બનાવતી વખતે લેવાની ચેતથણી-તે 


વખતે ધ્પાનનાં રાખવું કે સધળી 'ચીજે મેળવતાં પહેલાં તેમનો ભુકો કરી 
કુટી છુટી રહેવી“દૃવાઈ અને ન્યારે કામ પડે ત્યારે ધીરે ધીરે દાયે લા- 





હુન્નર પ્રકાશ*  :(૩૬૩) 


કડાની તશ્રા હાથીદાંતતી ચીપથી ફાગળના કટકા ઉપર સુછી સાથે મેળવવી. 
મેળવતી વખતે મુદલ ઘસારો થવો નહીં જેઇએ. સુરોખાર, ફટકડી, કાર- 
ખોતેટ આવ સોડા, નાઇટ્રેટ એવ સ્ડ્રોન્સીઆ વીગેરે ચીન્નેતું વજત કરવા 
પહેલાં તેઓ ભુકો થઇ ન્નય ત્યાં સુધી તેમને લેખ ડની કડાઇ ઉપર શેકવી 
જે ચાન્નેનો ભુકો કગ્વો હોય 8ૈતે ચીજ છેક મેદા જેવી નહીં હોવી જેઇ- 
શે. કોઈ પણુ મેળવણી મોટા જથામાં બનાવાને રાખી મુકવાથી કોણ વેળા 
અકસ્માત થવાની ધાસ્તી રહે છે. 

૧૭૫ ભઆતસખબાજવી કે।ટીએા--કોઠીએોમાંથી ઝાઃતા અકાર. 
માં અતસ ઉડે છે તે કોઠીઓમાં ચે પ્રમ્આણુ મેળવણી ભ*્વામાં આવે છે. 
આ કોર્ટ એર્નઃ ઘણું, ન્નત છે અને તેએ માથી તાની મેટી ચીંગારીશો 
નીટળે છે. તે પ્રમાણે તેમના નામ હોય છે. ચેલી, સરોવર, (સર્‌ અથવા 
સરવવનું ઝાડ) મોગરા, સેવતી, અડ, મીજલર# 

1૭. સાધારણુ કોડઠીમહતીએેશ્કભિ ચીનને ભરેલી હેય છે. સુરે- 
ખાર ૧૬ ભાગ, ગ ઝડી ભાગે, કોલસો ૪ ભાગ, અને લેખ ની બ્રુકી 








પ 5. ડુ ર૮ ભગ, ગધક પ બ્રાગ, 
ધ 2 ભાગ, અને લેખ ડની સ્રોી ભુજ 1૬ ભાગ આ મેળવણીથી 
મોઢાં મોતી પડશે. જે ઝીંણાાં મોતી પાડવાં હોય તો લેખ ડતી ઝીંણી બુન 
કી ૧૪ ભાગ લેવી. 
જસ ૧૪૭? અનાર ડેઠી--સુરાખાર ૧૦ ભાગ, ગંધક ૩ ભાગ, કોલ- 
સો! ૩ ભ્યગ, ખારીક લેખ ડની ભુકી ૧૨ ભાગ. 
૧૪૪ સરોવર કેોઠી--ગ્રરાખાર ૧૫ લામ, ગધક ૩ ભામ, ફોલ”. 
સે! ૬ ભાગ, અતે લેખ ડતી ભુકી ૮ ભાગ “યા 


( ૩૨૪ 9 હુર તગકાશ? 


: ૨૮૦ ૨ંગીન સશોાગરાતી જડી-સુરોખાર ૮ ભાગ, ગધક ય 
ભાગ, મેલસો ૧ ભાષ, લેખડની ઝીણી ભુકી ૧ ભાગ, અને જસતની 
ભુકો ૧ ભાગ. ' 


૧૮૨ ચ'બેકીની કોઠો - સુરોખાર ૧૦ ભાગ, ગધક ૧ ભાગ, 
કોલસો પ ભાગ, અને લો ખ'ડની બારીક ભુકી પ ભાગ. 


૧૮૨ ગુલછડીની કે।ઠો--સુરોખાર ૧૫ ભાગ, ગ'ધક 3 ભાગ, 
કોલસા ર ભાગ, અને લોખ'ડતા મેરી ભુકી /3૦ ભાગ 

શેત્ડ હવાઇ અથવા બજાણુ--સુરોખાર ર૦ ભાગ, ગંધક ૪ ભાન 
ગ, કોલગ્ા ૭ ભાગ. 

૧૮૮ બીજી ૪“ --મુરાખાર ૮ ભાત, ગધક ર ભાગ, પ્રેલસે 
ઢ ભાગ. બાષુને માંટ”સધળી ચીત્તે ધટ ; બારીક ગેદાજેીી જોડ ખે. અ* 
ને બરોબર સાથે મળી જવી જેક. , ઝને. “ત સુકાવા દેરી શેઝએ. 

પે 

૧૮૫ સુરસરીઆં માટે મેળવરી--સુ: ..: ૧૭ ભામ, ગ'ધક 
૪ ભામ, અને પ્રોલસેઃ ૪ ભઃ.. ” 

૧૮૬ ભાણબાથી સોનેરી વરસાદે--- સ જેવાં બારીક ખોખાં 
મંગળના બનાવા તેમાં નીચેની મેલવણી ભરવી, પછી તે ખોખાંતાં મેહોર્ય 
ખદુકના દારૂથી બધ કરવાં. આખો ખાંચો ને એક ભરેલા ખાણમાં સમાય 
કટલાં નાખવાં, જે કાગળનાં ખોખાંતે બદલે પક્ષીનાં કવીલ વાપરશો તો તે 
પણુ ચાલી શકશે. સુરોખાર ૧ રતલ, બારીક મેદા જેવો બદુકતો દારૂ ન 
[તલ ગધક ૦1 રતલ, પીતળતે ભુકો ૧ ઔંસ. કાચનો “ભુકો ૪ દ્રામ, અને- 
લોખડતી જુકી ર ઓંસ. 


૧૮૪ બીજી રીત--સુરોખાર ૪ એંસ, બ'દુકતો બારીક કરલે 


હજર પ્રકાશ# ( 33૫ ) 


દરૂ ૪ ઔંસ, કોલસો ર એઓંસ, અને સુરગ્સ ૧ દ્રામ. 

૧૮૮ બ'શૃમાથો રૂપેરો વર્સા૬--સુરાખાર_ ર ઓંસ, ગધક 
૧ ઓંસ, બારીક બદુકનો દારૂ ૧ ઓંસ, સુરમો ૧ એસ, અને ક્યુઝડ 
નાછટ્રેટ આવ પોટાસ અમત્રવા સાલપૃનેલ્લા ૦ ઓંસ. 

શતઉ નાટકમગથાળા સાડે રાતા રગની આતગબાક9--સીપડ 
લાખ ૧ ઓંસ, નાઇટ્રે. આવ સ્ટ્રેતનીઅમ ૩ ઓંસ એ બધાને મે1વવા. 

ઉ૧&૦ “છ ફાંત -લાઇકોપેડીઅમ્‌ ૧ ઓંસ, નાઇટ્રે. આવ સ્પ્રોતન 
થીઅમ ૧ એન, શુગર આવમૌલક ૪ ગ પોઃારીબય ન.ઇડ્રેટ ૧૨ 
ઓંસ. એ બધાતે સફાઇથી મેળશેવા. 

૨:૧ લોડા રગનો ખઆતસબભાજી-ખે 
ક્ુગર આવ મીલ્ક ર ઓંસ, કલેરેટ આવ પેટા 

ઉફર પોળા ર્‌મનો ” ર. છ્-સશ્ષેમેટ આવ હા 
રા ઓંસ, ચૌપડલાખ, ર “વસ, માઇટ્ટ આવ પોરામ રા॥ એ:સ, કશે- 
અ આવ_ પોઈ સ, યી જ. ડ્જેશ્વધાને ત સકાળ્થા મેળાવવા. 
જ નટ ર ગ કાઈન. જઝી--ઝએમેોનીઓએ ગલટેઃ આવ 
કોપર પ એસ, ચી કાઉ ર્‌ “સ, કલોરૅેટ આવ પોટાસ ૪ ઓસ, ગમે 
બધાતે સદાઇમી મેળવવા. 

૧૩૪ સફેત રગને! માહાતાભો-તાળટ્રેટ આવપે!ટાસીઅમ ૪ એ 
જક્, કક્નોરેટ આવ પેટાશીઅમ ૧૨ ઓંસ, કારખોનેટ આવખેરીઅમ ૧ ચઓંસ 
સુગર આવમીલ્ક ૪ ઓંસ, સ્ટીએરાઇન ૫ ઓંસ, એ બધાને સફાઇથી મેળવવા , 






રયા નાઇટ્રેઃ છ : એ!સ, 









(2૧૮) હુન્નર પ્રકાશ, ત 
મકરણુ ૨૫ મુ. 
દોવાસળી બનાવવા વિશે. 


૧ સળી બતાવવા માટે દેવદાર્તું અથના એવુંજ ખીજા પોગું' લાકડું 
લેઇ, એક ગજવેલની તકતીમાં પાસે પાસે કાણાં પાડવાં ક ૬2: કાણાંની 
વચેતી જગ્યા છરી માક્ક પાતળી અને ધારવાળી ચાય. પછા અ! તકતીને 
ખશી નહીં શકે એવી રીતે ખે શાંભલાની જૃધ્ચે કોઈ ઠેકાણુ બબ્જખુત જડી 
દેવી, અતે તેની એક બાજુએથી પેલું પે#યું' લાકડું જતેરથા ત'કો ઉપર 
દાખવું તેથી પેલા કાણુ! ઓની “ વચ્ચેની પધળી ધારથી તે લા'ડું ચીરાઇ 
જ વ્‌ હુએ ઇન્સસાર થઇ તકતીની પાછલી બાજ એ કાતી મળીન 
કોના અક નન ૫. આ મ્ર્સૂખ્ે ભેઇએ તેટલી લ 'માઇનતી તેય,૨ 
મરેલી સળીએનો એ બાંધ. મે મ. ડા ખોળી કહાડવી. 





ઝરો”, 
૨ ગુંદર ૧૬ રતલ લેઈ તને થે! ડા પા” ક ર હહાળા તે | ફસધર- 
સનો ભુકો ૯ રતલ ઉમેરીતનુઃ” “ ક 
૧૪ ભાગ, અને સીંદ્‌ર ૧૬ ભાગ ઉમેરા (__. સઃ ળી ૬ ૮૦ જેવુ" બતાં- 


વવુ. આ લાહીમાં પેલી દીવાસળી ઓના શી, ખોળો ડંહ!ડી સુકવવા. તદન 
સુકાયા પછો તે છેદ પાતળા કોપાલ વારતીમમાં ખોળી કહાડી સુકવવા. 
વાર્તીસમાં ખોળવાથી તે દીવરાસળીઓ હવાઈ જતી નથી. 


3 સેફટી મેચીસ બનાવવાની રીત - ઉપર મુજબ શળીઓ 
વૈયાર કયી પછો તેમને આ મેળવણીમાં ખોળી કહાડી સુકવવી. કલષોરેટ 
આવ પોયસ ૧૬ ભાગ, સલપ્યુરેટ આવ તએન્ટીમની ૩ જ્ઞામ, ચુ'દર ૧ 
ભામ. એ બધાને નળયા એક રસ કરી તેમાં સળીએ ખોળી સુકવવી, 


હુન્નર પ્રકાશ* ( કરણ ) 


૪ સેફ્ટી સૈચીસની પેટા ઉપર ચાડવાને! કાગ”--ઉપર મુ” 
*/બ દીવાસળીમો તેયાર કરી તેને પેટીમાં ભરી' તેતી એક બાજુગે તીચે 
'પ્રમાણે કામળ બનાવી ચોડવે. સરેસતા પાણીમાં થોડીક ઝીંણી રેતી મેળવી 
તે પાણીની પીંછી એક કાગળ ઉપર ફેરવવી. તે કાગળ સુકાયા પછી તેના 
ઉપર ની?'લી મેળવણીમાં પીંછી બોળી ફેરવવી. એ મોરક્સ ફાસફ્ેરસ ૧૦ 
, ભાગ, સલક્યુરેટ આવ એન્ટીમમી ૮ ભાગ, અને સરેસ ૩ થી ૬ ભામ. 
, આ પ્રમાણે તૈયાર કરેલો કામળ પેટીતી એક બાજુ પર્‌ ચોડી સૃકાયા પછી 
., પેલી દીવાસળી આ કાગળ પર ધસવાથી સળગશે, નહીં તો બીજે કાં 
સવાથી કદી સળગનાતી નથી 

પ આગની દોવાસળ 
કટક'માંથી પાતળી સળીખો। કરી 







। બતળતવાની રીત--પોચા લાકડાના 
ગસળીઓ જેટકાતી ઝુડીઓ બાંધી તેના 


' છેડા તાવેલા ગધકમાં ખોળી કહાાડવા. ગધક લગાડ” ' “ફે સ- 
ળીતો છેડે સળગ્યો કે તેનુ ખબ” આગળ “... . 4 મેળવણી 
બનાવી તેમાં ખોળી સુકવવી. ” મામ, સુરોખાર ૧૦ ભામ, ચે।- 


ખો સરેસ ૬ ભાગ, સીં' સઇ સ્માલ્ટ ર્‌ ભાગ પહેલાં સરેસને એક 
વાસણમાં નાંખી જર પાળો. * ૨૧ વાસણને ખીન્ન ઉકળતા પાણીના વા- 
॥બે, ૭૫ પાણુંઝિ”ઉભરા આવતી વખતે 
શરેસતા વાજર્યીમાં પૃ ---”તહીં તેવી સ'ભાળથી પાણી ઓછું રાખનું. 
જ્યારે સરેસ પીગળી ” રસ થાય કે તેમાં ફ્રોસક્રસ ધીમે ધીમે નાંખવું, 
અને સારી પેકે હલાવી એક રસ કરવું પછી તેમાં સુરોખાર તથા સીટર 
નાંખી મેળવી દેઇ છેવટે સ્માલ્ટ નાંખી લાડી જેવું કરવું. આ મેળવણીને 
"ખ્ખગેમરમરતા પથરાની ગરમ લાદી ઉપર અથવા લોઢાના પંતરા ઉપર્‌ પાથરી 

તેમાં પેલી સળીઓના ગધક લગાડેલા છેડા બોળ સુકવવા. 
હૃ બીજી રોત--સાધારશ ફ્ેરસફ્ર્સ હ ભાગ. સુરાખાર ૧૪ ભાગ્‌ 


જૂ કન 


(8૧૮ ) ર શુક પ્રકાશ. 


બીન એક્ષાઇડ એફ મેમાતીસ ૧૪ ભ્રાગ, ગુંદર અથવા સરેસ ૧૬ ભાગ. 
પજ્દેલાં મરેસતે એક વાસણમાં નાંખી તે વાસખણુને ઉકળતા પાણીના વાસ- 
સુમાં મુકી પીગાળવે!. ષછો તેમાં સુરોખાર અને બીજ ચીને નાંખી મેળ- 
વવું. બાડ ગરમ પણો- ॥ વાસણુ ઉપર સ'ગેમરમરતા પથરતી લાદી અષવા 
શેટાનું પતરૂ મુકી તે પર એ મેળવણી નાંખી તેમાં ઉપર્‌ પ્રમાસે તેપાર 
કરે.] સળોએના છેડ બેઃળી સુકવવા | 
૭ કાગળની દોવાસળીએ।--પહેલાં ડાગળતી ખે3 ખાજુતે ટીંક- 
ચર સોક ખેતઝે,%તમાં પક્ષાળી કાહાડવા. પછ તેને સુકાતા કરી બરાબર સુકા 
ય એટલે તેતી ચીપો કાપી કાડુંડવી, ખાઈ તે ચીપોના એક છેડા ઉપર 
નીચકા ટ્રોસફરેસતો મેળવણી ટફ્રીતાવી ઝીણ વાળતી પીંછીથી જરા લગાડવી, 
એ પ્રમાણે તમામ્‌ કામળની,:વોપેના અરર છેડાપર જરા જરા એ મેળવણી 
દ્રગાડી_ હક ન કે, સુક વા પછો જએ મેળવણી લગાડેલા કાગળના છે. 
ડે “સાતચો ગલશ*હ્વમર તરત સળગશે. ફોાસદફરસની 
કે રુ જામ, ચોખા સરેસ ૬ ભામ, 
#ે્ઝકઝપર મ્રમાણે મેળવી લાહી 
જેવું ટરી એ મેળવી, કમળની ચીપ 7પ? ઉતમ “અમાડવી. 







ક પે 


દ ફેપ્સફ્ર્સ વમારના: જમન. . ન ડ્‌ - ૩૪: ઝ્જુઃ 
ચીં ૬ ભાગ, બાઇકોમેટ એ પોટાસ ૨ છોને, ક્ષાઇડ” ઓધ્‌ આયરત 
અથવા ઓદ્ષાઈડે ઓક્્‌ ભ્ેડ ર્‌ ભાગ, સરેસતું દુ પાણી ૩ ભાગ, પહેલાં 
સરેસને ઉપર પ્રમાણે પીંમાળી તેમાં ડક્રોરેટ ઓફ પે!ટાસ મેળવી, ખાકીોતી 
જણુસો નાખી મેળવીને ભ્રાહી જેવું કરી તેમાં ઉપર પ્રમાસું બનાવેલી દીવાન 
સળોએના છેડ ખોળી કહાડી સુકવવા. 


દ દીવાસળીએ નો પેઢીપર્‌ લ્રગાડાનો કેળવણી--સલદદેઠ 


હુન્નર ધડાશ# દ ૩૧૬૯) 


એપ એન્ટીમતી ર૪ ભાગ, બાઇક્રોમેટ એદ પોટામ 2 થી ૪ ભાગ, એ! 
ક્ષાઇડ એક ચ્પાયરન અશ્રવા એક્ષાઈ એક્‌ મેગનતીસીઆ ૩ થી 5 ભામ, 
કાચના બ રીક મુદે ૨ ભાગ, સરેસ અપવા મુદ્ર 2 થી ક ભાગ, પહેલાં 
સરેસને ગરમ પાણીના વાસણમાં પીગાળી તેમાં બાકીની «ણસો તાંખી મે 
ળવી એક રસ કરી નડી લાહી માફક થાય ત્યારે પીંછોથી દીવઃસળીની 
પેટીની એક બાજાપર લગાડી કુસુકવવી. તેતાપર દીવાસળી ધનવાશ્રી સળમશે. 


ડરે -પહેલાં સળીનબોતે તડકામાં મુકી સુકવવી. 
 એળી કુડાડી નીચલી મેળવર્ણીઃમાં સળીએ।* 
ના એક તરતા છેને જરા પ૪રા બોગીપેકડા:વા. ટ્રેસફ્રસ ક ભાગ, ગમ- 
૮1 ગાકેનચ ના ભામ, પાણી છ ભાગ, ઝરી રેતી ર૨ ભાગ, અને સીંદુર 
ર્‌ ભામ. એ ર ખધાને પીમાળી જહ દેવા. જે સુગધી: ઝ્કવા હોય તો તે 
મેળવષીમાં દીવાસળી એના ક ॥ પછો સુ' “કયાં પછી 
૪ ભ્રાગ ખેત*નેઇતને ૧૦ ભ'ગ-મ”ડ ૧૮ ળા તેમાં 
પેલી સળીઓના છેડ બોળી ' ૦ 


૧૦ પાર્લર માચ 
પછો તેને રટીઅરીક આમીડ 












૧૧ રંગીન (” : સાવાસ) ર કાકા ભાગ 
કે ક થિ 5% ક ભાગ ગચપડા લાખનું શૈલ્યુ 
કમ ગરે' # ગરમ હોય તેટલામાં ૮ ભાગ રજત 
અથવા ળન બારી ે નાબવાો પછી બધાને હલાવી મેળવી નાંપપવું. 
એ મેળવણી ગરમ હોય તેટલામાં તેમાં જઇએ તો હેઠળ કહેલો કોઈ પણુ 
ભ્તતનો રગ નાંખી મેળવીને ઠંડુ પડવા દેવું. પછી તેમાં ઉપર જે પાર્કર 
માચીસ બતાવવાની રીત છે. તે બનાવીને તેયાર કરેલી સળીઓને એ રમન 
“ અ કરા જસ બોળી કહાડી સુક્વવી, તેથી રંગીત દીવાસળીઓ થશે. 


૧૨ લોલ્રા રગની દીવાસળીબો---3' ર્‌ મ્રમાણે બનાવેલા વાર 


ક કફ 
૧%. "છિ 


(3૩૨૦) હુજાર પ્રકાશ 


નીસમા ૮૦ ભાગ કિસટાલાઇઝ જ્રમસીત અથવા ૨૮ ભાગ મીઠીલ વા મલેઠ 
' નાંખી મેળવવું, ન 


૧૩ વાષોાલેટ રગની દીવાસળીએ --ઉપર્‌ પ્રમાણે ખનાવેલા 
વારતીસમાં ૦॥ ભાગ મીઠીલ વાયોલેટ નાખી મેળવવુ. 


,૧૪ બલુ (આશમાની) રગન દૉવાસળીએ।--ઉપર પ્રમાણે 
બનાવેલા વારતીસમાં ૦।॥ ભાગ 'એનીલાઇત* બ્લુ નામનાં રંગને થોડા પાઃ 
ષ્દીમાં પીગાળી તેમાં તાંખીને મેળવવું વ 

૧૫ નારગા આરંજ)/રગનો !વાસળીએ --ઉપર તમાણે 


ખનાવેલા વારતીસમાં ૪ ભાગ એ લાઇન એજ નામનો રગ નાંખી મેળવવું. 


સાની ગાન. લ લા રંગનો દવરાવાસળાઓ -- 
ફટન ટફ વાર્્ટસમાં ના ફાગ મીઠીલમીન “નાંખો - મેળવવું. 
૧૭૪%. . પલે હુશનરંગની દીવાસળીએ।---ઉપર 
 મ્રમાણે બનાર્વેલો ર બ જ હ ઝત અને ૧ ભામ ન.રગી [આ- 
૨૪, ર ગતે સૉથે મેળવા સ ફુ “સરુ 
૧૮ લીલા રમન), દીધા)” ખૂ કિ પામાબે ખનાવેલા વાર્‌ 
નીસમાં 8૨ ભામ પ્રલે લાંધત ૨ ૧... ડીક. ..* 
વી તેમાં નાંખીને મેળવવું. જ ₹ 


મેધક વગર્ની ન્મવાજ વગર્‌ મળગે તેવી દીવાસળીએ।-- 
. “ચુ'દર ૧૬ ભ્રાગ, સુરોખાર ૧૪ ભાગ, ફેોસક્રસ ૮ ભાગ, (પાઇરોલ્યુ સાઇડ) 
એક્ષાઈડે એફ મેમનીશ ૧૬ ભાગ. એ બધાતે પાણીમાં નાંખી ખુબ ન્ન 
કરવું પછી તેમાં સળીએને બોળી કાઢવી. 


ર૦ બીજી ર્‌ીન--ફેસપૂરસ .૪ શામ; સુરોખાર ૧૦ ભાગ, સરેસ 


૨-૩ "નિર -ન- ક 






પી ઝે 
“૨ 






૦-૧. ષક 


હુજર્‌ પ્રકાશ (૩૨૧૧૨) 


&- ષ& ભાગે, સૌંદ્‌ર અગર સેરૂ પ ભાગ, સ્માહ્ટ (આક્ષાપ્ડ ઓક કોબાલટ) ૨ 
આમ, થોડું પાણી લેઇ તેમાં સરેસતા કડકા કરી એને ર૪ કલાક સુધી 
રોખવા. પછી તેતે ચીનાઇ ડાચતા ખર્લતે ગરમ કરેલો હેય તેમાં નાંખવું 
એટલે ષીગળી જરે. પછી તેમાં ક્ેસફરસ નાંખવો, બાદ સુરોખાર અને 
જેલ્લે સીંદ્‌ર તથા સ્માલ્ટ નાંખવા. એ જણુશે નાંખતી વખતે લુટ્તા રહી 
બધાને એકરસ કરી નાંખવું. તે બિસબર્‌ લાહી જેવું થાય ત્યારે તેમાં તૈયાર 
૩રેલી સળીઓ ખોળી કાઢવી, 


૬. ત્રૌોછી ચૈત--ગુદનું 
ચીનને એક્ઠી કરી તેમાં ર્‌ ભા 
ભાગ મેળવી ખુંબ ન્નડું કરી તેર 


દુ 'ન- 
5 
જ 









પશી વૈ ભાગ, ફ્રોેચફરસ ૪ ભાગ, એ 
છીલેટીન પ્ેને ક્લેરેટ એક પોટાસ ૨ 
ઉપર ગ્રમેણે તેયાર "મરેલી સળીઓ 


..* બોળી કાટી સુકવી. - _ 

૨૨ ર્સાયણીક દોવપ્સ પ 6 8 પોહોળા 
સાંના શીસામાં ૪૦ ચેત ફેસ' [લું તેના ઉપર 
ટરપેતરાઈન નાંખવું. તે” ૨૦ 1 ધકતા છુક મેળવવાં એ સીસાને 

ક ભે સઝ કેક કા 
ઉના પાણીમાં "કો ૯૪” ગા «લાવતં એટલે ફ્રોસફરસ ઓગળી 
ક જ ગઢા મારાંત યહા પડી નય ત્માં સુધી 


“ખુબ હલાવેપ, કમને દે . ૨રપરેતું ટરપેનટાઈન તેલ હળવેશ્રી કાઢી લેવું. 
અતે બાકી રહેલું સીસામાં જે ફ્રોસફ્ર્સ હોય તેમાંથી સળીઓ ખોળી કાઢ- 
વી. ૩૦ ચેત ખાવળતેો ગુર લેઇ તેતે થોડા પાણીમાં ઓગાળી તેમાં ર૦ 
રેત કલેરેટ એષ પોઢાસ નાંખી બધાને ખુ હલાવવું. પછી તેમાં ૧૦ 

તે કાજળ જેમાં આગળથી થોડા એક સ્પીરીટ એક્‌ વાધન નાંખેલા હોય 
છે તે નાંખવા. અતે એ માશ્રણમાં સળીઓ ખોળી કાઢી સારી પેડે સુકવવા, 


______.. નના તિિમાણાસનમાતા--.--.-.-... ,“ મટક 


ક્ર 


( ૩ફર » છુજારે મડાશ, 
પ્રકરેમુ ૧૬ સુ. 
શરીર જુશેભાત કરગાનાં જદા જાડા રાઇ 


૧ સફેત કરવાની ફોત--વર્ીડ બીસ્મથ 1 એસ, સ્ટાર્ચ પૈઉ:2 
(એક નતને આદ) ૧ એ સ, શરીસ[્‌પડર વૃ ઓએસ, એ કો જણુસે નદ 
બારીક ભૂકો, કરી મેળવીને કપડાવડે ચાઈ” મામાં ભરો મુકવું. આ પોડ? 
ચૂંહરા ઉપર્‌ લગાવાથી ચહેરે રિ દેખાડ હ 
૨ ખીજી શૈત--પત્રન અથવા,” બીસ્મથ, વાધત, અતે ફે ચગાટ, 


આ બને સરછે ભાશે લેદ તેનો બા 11 ભુ» કરો કપડાથી ચાળો શરંર 


૧૦) 
ઉપર્‌ ફમ કઇ રુ વાગસંનાં ફો રી માશે. મી 


મ ર 
કપ ફૂ ન 


અ. “ટ. દ લે'સ્ સ્ટીમ હ જનો શ ખળરૂ અને રાયેસનુ રા તસ 
એ સરવે ક છવાગેક જે યી જંત્‌ અર્યવસ સુ સુધી શર્‌ંર્‌ ઝે ચોળવાથી 


૬૨ કં 
સફેદ ર ત પ્ન્‍ન્ન્ મેપ સ જ. 
કઠ ચોથી ૨ીત:ડઝ કશાન ક ષ્રચાંદસ, ખાત્ચી્‌ત હા ડે ૧ ધબ. 
સ, ખાજરીનો વીટ ૧ આસ “બા ધડ... લ પ શ ર 
શરીરે ચોળવાથી ચામડીના ર્‌ગમાં ફેરફ વ અ ક 
ષ શરીર "'ણુમસુરત કરવાની શેત--ગધકતા છને થે!ડા તાન 
“ત દુધમાં મેળવી એક ખે કલાક રહેવા દેઈ હલાવ્યા વગરતે દુધને ઉષર્‌ ઉન 
પરથી લેઇને ચેહેરા ઉપર લગાડ યું હોય તે!, ચેહેરાની ચામડી સાફ, સ્વચ્છ 
તથા સુરશે॥ભિત થશે. આ મેળવણી ૬ર વખતે તાજજ લે. 
હ બૌછી રીત--ગમબેનજેસ્ત ૧1 ઔંસ, સારી શતી સુખડ! 
*ુર્‌ ને. આંૃ', ક: દખણુ જં દ્રામ, રૈઃરી [પ7 [૨2 આદ્‌ વાદન ક્ર 


હ 


હુન્નર યેકાશ, (૩૨૩3 


| જસ વરસાદ] પાગ્ી ૪ ઓંસ, એ સઘળ!ને એક ખાટલીમાં નાંખી મન#* 

અત બચ મારો ચાત દીવસ સુધી પીંગળના દેવું, પણુ એટલા વખ1 તે ખા- 

ટકાને હમેશ હલાવતાં રહંડું; પછી બ્લ'ટીંગ પેપર્વડે એ મીશ્રણુતે ગાળી 

દડી શીગીબાં ભરી રાપમવું. તેમાં રને ખે;”ી જરા જરા ચેહેરા ઉપર લમા* 

ડવાથ્‌ી ચેર્ઠર સુડઞો,ભીત થાય છે 

૭ ત્રી?» ફોત--સબકા 

( રીરમ?૪માંથો ખતાવેલે રમ ક 

જરા લગાવું, 

૮ યાથી શોત--કારમાકતો બારીજૈ ભુકો ૧ ઓંસ, સફેદ પે 

મીગ્મ ૧ એં,, એ બનને સાથે ' મ એક ચૂમની ટ!” માં ભરી શઃ 
,_ ખતું. તેમાંગો થોકું લેઇ હય પ ળવાથી ' શશે. 







ખાનેટ ઓપ્‌ -પોટાસના પાણીમાં કાર્માજ્ૃત 
ન!ખો પીગચાળતું, પછી રૂથી મુખ ઉપર 


હ પાચમી રીત--૪ અ શ રીક મ 
ક71 કપડામાંથી ચારી કાદો: ” મ અને કાર્‌ી- 
માઈત ૨ દ્રમ નાખ દસા - દવા વમપી ઘે'ડું ધાડું મં 
ણે છ કઇક સ -. 

“૧ “૦ 
૬“ ૨૦ ફીંંત- _, મલાઇ ન શેર્‌ લેઇ તેમાં એક પાધન્ટ 


માર મોડું પારણું રેડી. .૨ કરી, પ્રથમ ચેરાને સાખુ અને પાણીથી સારી 
પેઠે ધાઈ તૈયાર કરેલી મેળવણી લમાડવાથી ચેહરો ખુ સુરત થશે. 

૧૨ સાતમી રેત-મીડી બદામનું તેલ, ૧ ઓંસ, સડેેત મીળુ 
ઝ કામ, સ્પર્મામીરી ? ક્રામ, સ બધાંને એક વાસમષ્માં નાંખી, ગરમા ઉન 
પર પીમાળી એક ખરલમાં તાંખીને ક એક થઇ 24ય ત્યાં ચ્ુધા ઘુ સું. 
છુરી વપ્મવે તેમાં ૧ એંડ ગુર્લાનતા” તેલનો જરાક” નાંખ્‌ડા જવું લાહી 


( ૩૨૪) હુકર્‌ પ્રકોશ? 


જેવું થાય તાં સૂધી છુટી ઠંડુ પડે એટલે તેમાં ખુસબાને વાસ્તે એસેન્સ 
એફ બરગમોટતાં ૮ ટીપાં તાંખવાં. ત્યાર બાદ તેતે સ્વચ્છ બાટલીમાં ભ- 
રી તેયાર થએલા મીશ્રણુને શરી૨ ઉપર લગાવું. ' 


૧૨ ચામડી ઉપરતી કર્ચેોલો કાઢી નાંખવાનો શીત--સફે૬ 
શીણુ ૧ એંસ લીલી નામના ઝુલનતે રસ કિ બએંસ, મધ ર૨ ઓંસ ગુલાબનુ: 
પાણી ૨ દ્રામ, સુલાબનું અત્તર ૨ ટીપાં પહેલાં મીણુને તાવી ઠંડુ પડવા 
આવે કે તેમાં ઉપર જણાવેલી બાકીતી ળે 1 ચીજ નાંખી એક કરી સીસી- 
માં ભરવું. તૈયાર થયા ખાદ શરી; ઉપર ધ ચ થએલી ડરચોલી ૬ર થાયછે. 

૧૩ શરીર ઉપરના શેતવીાન ચાઠાં કાઢવાની શોત- મોડી 
ખદ્દામનુ પ નીય, હુ મીણુ* ન કયુ સ્પરમાસીટી ર્‌ દ્રામ. એ બ" 
ધાને. કક માં લ! દામ કસર્‌ નાંખી દેવતાના 
%** * "૧૦49, નાણુટટૃવ વાસમાં ન ને 
હકબઅગારાય જ માં ી . તનો ટુકી મુદતનાં ચાઠડા ઉપરે 


લગાડવાથી પ વ પલેટ 


"5% ભાગી 22 - દ પ 

૧૪ ખાજી” જાલ --ડપ્ષય ક. છે કે શીતળાનુ ૬2૬ યયા 
પછી શરીર ઉપર તેનાં ચાઠાં. નડ છે અ ખાદ” અત સરસ ઉપાય એ છે 
ક શીતળાનાં દાણા જક પક. ૧૩ આ ખનોવલા વાર દ 
રાડી નાંખી હેડ પાણીએ રસી ધે# તત «ર લોડ કેક જ અભે - વે 
છે કે દાણાની અદ્દતા ભાગમાં ઝેરી રસ ઝરા. થવા ન દેવો આ રીત 
અજમાવતી' વખતે ધણીજ ધીરજ રાખવ:તી જરૂર છે 

૧૫ મસા કાઢોનાખવાની રોત--તવસારનો કરકો લેઇને તેને 
પાણીમાં ડુબાવી સવારે તથા સાંજરે મસા ઉપર ધસવાથ્રો કાંષ્ઠ પણુ નદ દ છ 
થયા વિતા તેમજ ડાધ રહ્યો વિતા જતા રહેશે. 








ફ 
કુ 


૧૬ યુ'કણન્તો ડાવ કાહવાહીરીતનન-છુદણાં કટાવેલા ભાગપર 


ક 
* ૪% 
રજન, 
દી 


હુશર્‌ પ્રકાશક (૩૨૫ ) 


તેના કરતાં જરા મોટુ” બ્લીસ્ટર મારવું. ખ્લીસ્ટર ઉપડે ત્યારે તેને ફ્રોડીને 
પાણી કાહા નાંખવુ? બાદ રૂઝાઇ નય ત્તેમ કરવું, આ પ્રમાણે કરવાથી ન* 
વો ચામડી આઘશે તેના ઉપર છુંદણાંતા ડાધ દેખાશે નહોંઃ 

૧૭ શરીર સ્વશ્છ રાખવાની રીત--ખદામનું તેલ પ ઓંસ, 
સરેદ મીણુ પ દ્રામ, ચુલાખતું પણી ૩॥ દ્રામ, અને બાલસમ એપ મકાતા 
આઠ ટીપાં લેઈ ઉપરની રીત પ્રાણે બતાવવું. એટલે અતુકુળ વખતે ઉપ* 
યોગી થઇ પડશે, 

૧૮ બીજી રીત--સફેલ મીણ 1 * 
ગુલાબનું પોણી ર ઓંસ, ટ કણુપ 
એ સધળુ લેધ્રુ ઉપર્‌ પ્રમાણે બ 







સ્‌, બદામતું તેલ ૪ ઔંસ, 
ગુલાબના તેલતાં પ ડીપાંન 






મ "જ 


રે શિ. કે 

૧૯ ત્રીજી શૈ [2:“ 2 પથથર ર્ત રે -ચસ, ી 
આ ખને ચીનને એકઠી કરો * ત વતા ઉપર્‌ --. 
પીમાળી ગરમ ખરક્ષમાં તાખી તે 1 ખૂક્કા કરતા 
જવું. એ પ્રમાણે તેમાં. વ .સ, સમવવા. એમ તેયાર થએલી 
મેળવછ#ી2 - ફક." ભ ૨75'' ક જિ ક. ન 

છ 2. ” “૧% વ “ન મં 

પ નડ દું ર્‌! “શુ ના ઔંસ, સ્પરમાસીટી ના આંસ 


બદામનું તેલ કું બાંસ રજ ક્સાવરવોટર ૨ ઓંશ, પહેલાં એક માટી- 
ના વાસગુમાં બદામનુર્જતંલ મીગુ અને સ્પરમાશીઃી નાંખી દેવતા ઉપર 
સાથે પીમળાવી ઠંડુ પડે કે તેમાં આર'જ ક્લાવર વોટર જરા જરા રેડતા 
ફવ, અતે હલાવીને મેળવી નાખવું, જ્યારે બધું સરખુ થાય કે એક બાન 
 ટર્લમાં ભરવુ. 
૨૧ પાંચમો રીત--છેલેજી બદામ ૧1 ઔંસ, બદામતું તેલ ૧ 
દ્રાસ, સફેદ તરમ સાખુ ૧ દ્રામ એ બધાને ખરલમાં ગુહ્કસેમાં ૧ પાપન્ટ 


(ડર) હુન્નર પ્રકાશ. 


ગુલાબનુ' પાણી નાંખી ગળી લેવુ. 

૨૨ છઠી રીત--છેલેલી બદામ “૮: એંસને ત્રણુ પાઈન્ટ પાષ્ીમાં 
'ંદીતે મેળવી પછી સફેદ સાખુ ( વીંડસરનો ) ના ઓઆંસ એ બધાને એક 
વાસણમાં થોડી ગરમી લગાડી મેળવી દેવા. ખાદ તેમાં એઇલરક ખરમાંમા- 
ટ વા ઔંસ, લવ'ડરનું તેલ ૧ દ્રામ, ગુક્ષા નું અતર ના ઓંસ, એ બધાં 
તેલને સ્પીરીટ ઓષૂ વાઇતમાં મેળવી સારી ( રડ એક કરી કાગની શીશાયાં 
ભરી રાખવુ. 





એક બાટલી, સ્પીરેટ એક્‌ વા- 
,માંમ્ર, ટીકચર ઝમ દ'સ્2ગ્‌ક્સ 


1/ 


કઃ કાચ લા સીમાં ભરી 6. હતમમાં લેવુ. 





કમુ” 
-9* 


દ ન રશ 8... પો ટન ક 
પ મૃ. સાઈના સ ૦11 આંક લૉ!- 





ઈ ુ ' ર ૪ ૦. ૨ ક 
.કે છૂ દ ક  ઝાકપો પાટાસ 307 સન વખવુ. 
કજ ૬ મ “આ વ 9૪ ૪ જ જંત્‌ અન _ ઈ 
જપ નવો જૉત-ક --૧ ખામ “માં ૧ દ્રાપ, લોળાનઃ 

ના અર્ક નાંખી તેમાં રે મીપાં. નો કુ અકસા નત વોર યનાં 
વાસણમાં ભરી રાખ કગ? - હે પ્રમાણ. 

પ૦ પ્ત મે 

જ છ ક ધોડા, ક કા. 1 


9 
જો 2 હઉ દિટંડ... ઝડ 






જ 


૨૬'દશમી રીત--બદામત' તેસ 1 એં પરમ કા ર દ્વામ, 
આ ખને એક વાસણમાં નાંખી થોડ તાપ ઉપર પીળી હેડ પડે કે તેમાં 
“ઝએેસેન્સ ઓફ લેમૃતન” ૧૬ ટીપાં તાંખી સારો પેકેં મેળવી કાચતા વાલ- 
ણૂમાં ભરી રાખવુ. છ 

૨૭ અગોયાર્મીં રોત--ખદામનું તેલ ૧ રતલ; સ્પરમાસીટી 3 
એસ, અને સફેદ મીણુ ૧ ઓંસને, ૧ વાસણમાં નાંપી આતસ ઉપર મુષી 
ગરમ કરવું; જ્યારે શછું પીમળી ક શા થોડો ગુલાબ તાંખીને મે- 


હુજ્ર્‌ પ્રકાર, ( 33૭ ) 


જ”જાતાં જવું. ખધું મળીને એક થઇ નય કે ઉતારી દેડું પડવા દેઈ તેમાં 


એસેન્સ એશ્‌ નીરેલી ર્‌ ક્રમ નાંખી, કચના વાસમાં ભરી ઉપર મજખુત 
ચામડું બાંધી રાખનું* 


૨૮ ખારમી શૌત--છેલેસી બદામ ૪ ઔએ!ંસને ખરલમાં નાંખી 
લાહી જેવું થાય ત્યાં સુધી ખર્લફુકરી કોલાતવાટર, અથવા અતરતાં ત્રષ્ટ્ 
ટીપાં નાંખી મેળવવું. 

૨% તેરમો રૈત--છેલેલઈ બદામ ૪ ઓંસને ખરલમાં નાંખી તે 
લાદી જેવું થતાં સધી ધુરીને જમાં ઘોડું દૂલાબને પાણી એક ચમયો 
કોલાંતવોટર, અથવા અતરતનાં ૩શેટીપાં તાંધ્ની તેમાં દર એસે ના દ્રા- 











મં કપુર મેળવી ભરી રાખવું. 1. પે 
હૃ વે દ. 
૩2 ચાદા” જનૂડસાર* ઈ રેર જતુગ, ક કવ રતલ 
એ બનેને ખરલમાં તાંખો, લાહ 1 € * નબળો 
વત્રું પછી તેમાં બદામવું તેલ ર * .. : નાંખી. બ્‌- 
ર હં 


ધાને સારો પેડે મેળવી ક]* 4 
૭9 પદમરમી રસક-- કત નરમ પાણીમાં મા રતલ સારો 
4”  વ્યહ્યવા. ૫છ/ લથી ધોડો વખત 


રૂ “"ષઝ. 


રે. ન” 


પક હલવા, . પડે” .' ૧૭ દેઇ બાદ તેમાં ૧ બાટલી સ્પીરીટ 


એક્‌ વાઇત આ બસ. તં સોઈલ ઓફ રોઝમરી તાંખી હુલાવી કાચની 
ખાટલીમાં ભરી રાખવો, આ મીમ્ન ચેહેરા ઉપર લગાડયાથી ચામડીનો રગ 
શોભાયમાન થાય છે, તથા ચેહેરા ઉપર ખીલ થતાં નથી. 

મ “કુર શતળાતાં ચાડા કાઢવાની દીત--ગુતાબ ૩ આસ, સલ્કેટ 
કૂ ઝીંક 3 દ્રામ, એ ખેડૂતે મેળવીને ચેડેરા ઉપર હળવે હળવે લમાડવું. 
પછી તેને નરમ કપવવતી લુછી નાંપવું' ત્યારખાડ.. લીમ લગાડીને 


રીધી લુછી નાંખવુ એ પ્રમાણે. કરવાથી. ચાઠાં નીકળો જરે. - 


૩૩ મસા કાઢવાની રોત--લડતતું એક વૈદક પત્ર યે ર્ર કે 
અગ ઉપર-થતાં મસા સાફ કરતા માટે આઈરીસ પટેટા અકસીર છે તેના 
એક છેડા આગળથી થોડે ભાગ કાપી મસા. ઉપર દિવસમાં ખે તણુવાર્‌ ખુ- 
ખ જેરથી ધસવેો. દરેકવાર ધસ્યા પછી પહેટાની સષાટી ઉપરથી અકેક કા- 
તરી કાપી કાઢવી. એમ એક ષટેટાતાં આપરે મસા નીકળી «નય છે. 
૩૪ મ્ડૉની થામડી -ખુમસુરવ કર્વાની રીત--અતાજને। 
આટો ધોડે લેઇ તે સાથે ર જુંગ, ગ્લીસે/ઈનત અને ૧ ભાગ પાણી મે 
ળવી લાહી જેવુ કરી, રાત્રે /હો ઉપર હલમાડી ઉપર બુરખો રાખવાથી 
















જા પટ્ટ ઉપયોગ શરીરની 
1 રહૈ કાય છે. ખે હવર્ટ ( આશરે ૪ 
કડ દડી જ વેળા ચામડી ઉપર 


૩૬ દાંતને 3 ક, 
આંસ, કીમ એફ ટાટ ર દ્રમ, બાઝ, 1 ત અબજ, 
દા નદા ઝીંણા ખાંડી મેળવી દેઈ મા ઈ. દાળ મતી વખર્ત 
દાતણુના ફૂચા ઉપર ચહડાવી ખુબ ધસવાથી દાંત રૂ. અતે શેભીત દેખાશે. 

૩૭ બીજી રોત--જુલૉવેલી ક્ટકડી, હોરા બોળ, સોપારીનાં કેસ્ય- 
લાનો ભૂકો આ ત્રણુને એકઠાં કરો ઝીણા, ખાંડી, ચાળીને દાંતે ધસવું. 

૩૮ ત્રીજી રીત--સમુદ્રરીણ % આંસ, હીરાબોળ ૨ આંસ, આઈ- 
રીશ પાઉડર ર ઓંસ, એ ખધાને ખાંડી, બાફીક કરી કપડાવતી ચાળી ઉ- 
પચોમમાં લેજુજ”સ 


# 


















ઈ દ “% 
સ 


ધિ જ ન ય” / ક ઝુ ન કે 
ન. # પન ધ ! 
બી જેન કપ ૨4.” ૬,” જુ નુ 
ક રૃ* મન *્ઉ ૧૪, રહ 

મું . ૧૨ *-૪ કુ. 

ન ન & % 

ન ન હજ 9૬ 

જ 


ય પ્રકાશ . હક્ક ફેઝ 
કહ થાથી નાઇ પરવાળુ 3 આંસ, હીરાદખશુ પ. 
 જૌંસ, ગુલૈઅરમાની ૩1 આંસ, સમુદરીણુ 2 આંસ તજ ના ઔંસ, કીર- 


ક. 1 
શસ્ પુ ફૂ- # 


મજ ૩ દ્રામ; આ દરેકતે ન્નૂદા જૂઠા ખાંડી મેળવી ચાળી રાખવું. આ 


મજન ફેચ લોકો વાપરે છે. 
૪૦ પાંચમી રીત-ક્ાક ૪ ઓંસ, સમુદ્રદીણ ૩ એસ, ખાઇ" 
ફારએ।નેટ આવ સોડા ર્‌ ગાં 9 રાતો રગ ૪ ખસ, ગુલાબતુ અત્તર ૨૦- 


ટીપાં. એ દરેકતે ખારીક કર0 મેળવી ઉપયોગમાં લેવુ”, 











[રીક ભૂકો ૧ ઓંસ, સમુદ્ર%ીણુ 


દિ ૦ કે 
5 ઓંસ, તજ ૧ એ!સ, તથ [વ વનીલા ફા આંસ, અ મ્બર 


, ગરીસનુ એસવ્યૂ૦ ટીપાં એ છૂ. ફે બારીક જ મેળ” પેહ્પીયોગમાં લેવુ. 
ની ર પ ૨૧. *# ર ર દા. 
૪2 સાતમી શ” ૧ .*, ઝોર 


“જ મા દ્રામ, ચુલાબવું અત્તર . તુમાં મેળવી 





ઉપયોગમાં લેવું. ..* 
૪૩ આડી ડ%£---- - અશ, સમ્રુદ્ર્ીણ 3 ઓંસ, ખાંડ ર ઔંસ 
ર, ઇુ/એ “વ નાગા મળવી ગજાંહી જેવું બતાવવું. 
૪૪ ૨ લીશ અથવા બ્લુંપચ્થર ૨ આંસ કીરમન ૧ 
દ્રામ, લવિંગ ૧ દ્રામીશિધષ પ ઓઔંમ, અને જરા કોલાતવોટર એ એ બધાને 
ખારીક કરી કપડાથી ચાળી મધમાં મેળવી છઠુવા નહીં લાગે એવી રીતે ડ- 





 ખ્ખામાં મુકી બધ કરવું, . 


૪પ દશમી રીત--કોલસો ૧ આંસ, અને બારીક ( શીકોતા , ા 
' ઔંસ, એ બનેને મેળવી ખારીક કરું, આ મજન સાધારણુ છે. 
૪૬ અગીઆરષમી રીત--બતાવટનુ' પરજઈઝઝ્કમાંસ હીરાએોળ જ 





( ૩3૦ ) હુન્નર પ્રકાશ# 


દ્રામ અતે કવીતાઈન ૧૨ અથવા ૧૫ ગ્રેત. એ ખપધાનો ખારીક જુકો ડરી 
મેળવીને ઉપયોગમાં લેવું. 

૪૭ ખારમી રીત--રેડબાદ ૧ ઔંસ, ગુલ્ેઅરમાતી ર એસ 
તજ ના ઓંસ, સોડાખાર ના ઓંસ, તજનતાં તેલતાં રંગમાં એ દરેકને 
ખારીક કરી મેળવી રાખવુ. 

૪. તેરમી રીત --અબરખ ૪ ઓર રોડા ખાર ૧ ઔંસ, ષ્ુદી- 
નાનું તેલ ૧૨ ટીપાં એ બધાને બારીક કરી ષ્ેળવી ઉપયોગમાં લેવુ. 

૪૩ ચે।દદમો રીત--હીરાબે ળ ૧ પે? ચાક ૨ પીંડ, તજ ૩ આં- 

જ ૪% ૬ * અ ૦ ક્‌ * હો 
સ, માયાં ર ઓંસ, »ુલાવેઢી ફટ ઠી ર એ' |, કપુર વા ઓંસ અને સો 
પારી 'અયવા બદા ઝેતરાત' કયલાનો 1 ર પંડ, એ બ્ધાતે બાન 


કન 


ણ 


રીક કથી ”” મૂઈઃ ની “અ (તા થોડાદીવસ રૂન 
ક 4સ્તકોનાં : જી 
પ૦ વષ ખયલ્રા ૧ ઓંસ, પિરૂવિષન 
બાર્ક બા એસ, ઝીમ ઔક્‌ ટાટર ૧ 1. તક. . જેત એ ખધાને ખાં- 
ડી એકડું કરી ઉપછે! ગ 
પરે સે!ળમી રાત--સાક્‌ કરેલે ન્વ સ, ૨્‌ ૦૬૧૬૮#- 


એક લાઇય. ૨૦ ગત, લવીંમતાં તેલતાંપ ટીંપાં એ ]' એક્ડું કરી ખાં 
ઠી બાટલીનાં ભદી બંધ કરવું. અને રોજ ચવારે દાતગૃ સાથે ધસવું. 

પર્‌ સતર્‌સી રોત--ઠકપુર ૧ ઓંસ લેઇ તેને ખરલમાં નાંખી તે 
માં સ્પીરીટ ઓક્‌ વાઇતતાં થોવં ટીપાં મેળવી ખુબ ધુ ઢવું. ક 

પ૩ ધે।ળા વાળને કાળા કરવાની રીત--થોડાં માધોને વાઢી 
જ્રાણીમાં હકાળવાં ર' * ડી. પ્રથમ વોળ ઉપર લગાડીને પછી ધણા પાણી 


હુજરે પમકેપશ# ( ડડ , 


સાં મોડા કડકા સીલવર નાઇટ્રેટ પીગાળી તે પાર્ણી લગાડવું, એટલે વાળ 
કાળા થશે. આ પાછળતું મિશ્ર લગાડતી વખતે ચામડી ઉપર ન લાગે તેન 
ની ખુમ સભાળ શાખવી. 

પ૪ વાળ્તે સુશોશીત કરવાની રીત--તાન્ન ગુલાબનાં જુલની 
પાંખદી ૧૦ તોલાને વાટી માજી જેવી કરી તેમાં એક પાઇન્ટ, આલીવ એ. 
ઇલ નાંખી એક મજખુત ઢાંક્રરાનાં વાસણુમાં નાંખી. તે વાસણને એક ૨1 
વાડીઓ સુધી તડક!માં ઢાંકી 7]ડવું, પછી એ તેલતે ગાળી બાટલીમાં ભરી 
રાખવું, આ તૈયાર થયેલું તેલ્વાળને શેડતા કરવા અતી અકશીર છે. 
અને મગજને સારી ઠંડક અઆજ્ઞુછે* ઃ 














પપ વાળતે ગુચ્છાદર્ 'રૃવાની કૈત--મેલલે”" (ધડીઆળમાં વ- 
પરાયછે તે ૧ પૅસ્કિન સારૂ ./ લ તેલ પ ધેત્સ ગોદ બ- 
રગામેટ ન ઓંસ, જ ય સ 
કરી બાટલીમાં ભરવું. આ તેસ . ગરુ થાયછે. 

પ૬ વાળને % 5 .- “ર ક્ષ્યપપંનાં ઝુલ ૧ 
એંસ, મધ ના રતઈઆ અતે -.- કાઢલી સફેદ વાઇનમાં નાંખવા. 
રી તી કયાય સાડા. 


ત 


“.“ “પછ કેગીમ, .રપમયેલા વાળતે ફરી લાવવાની શોત - 
એલીવ તેલ અતે રેહુ.-ટ એદ્રોઝમરી એ ખેઉ સરખે ભાગે લેઠ્ઠ તેમાં 
ઘોડાંક ટીપાં નનયફળનું તેલ તાંખવું. આ તેલ હમેશ માંયે લમાડવું 

પ૮ બીજી શેત--કોલાતવાટર્‌ ૨ આંસ, ટીંકચર કાન્ષ્રરડીસ, ૨ 

હામે, જોલ એક્રાઝમરી ૧૦ ટીપાં, એલ એક લવર ૧૫ ટીપાં જઃ 





યકળનુ' તેલ ટે ટીપાં એ બધાતે્‌ મેળવીને જે ભાગના વાળ ખરી ગયા હોમ 
તે. ઉપર તે મેળવણી લગાડવી. કાક 


( 3૩૨ ) હુન્નર પ્રકાશ* 


પ૯ ત્રીજી ર્‌ીત--આલ્ીવતેલ અથવા મીઠું તેલ ૩ આંસ, બરવડ- 
શતું તેલ ૧ દ્રામ, એ ખેઉ તેલને વળી જે જગા ઉપર વાળ ટુકા અને 
આછા હોય ત્યાં લગાડવી. 


૬૦ વાળ વધારવાની રીત--કેસ્ટર ધધ ૪ ઔંસ, જમેમારમ 
૮ આંસ, લવ'ડરતા તેલનાં ટીપા ૩૦ અથવા ' મુક્લાખનાં તેલનાં ટીપાં ૧૦ 
ઝે બધાને એક કાચની શીશીમાં ભરી રાખવું અને વાળ ઉપર ભગાડતી 
વખતે ખુબ હલાવીને વારવાર લગાડવું. ર 

૬૧ બીજીરીત--કેસ્ડર એ/ઝ્લ ના 'પાધન્ટ આલકાનેટફશ્ટ ના 


એસ, એઇલ એધ્‌ બરગામાટ ૧ ટીપાં; €ીંગતું તેલ ૧૦ ટીપાં, સીવેઢ 
૧। ગ્રેન પહેલાં ? -ઓઇલેને ;એક વાર [॥ નાખી ધીમે ધીમે દેવતા 


ઉપર ગરમ મ ' મૂગર્મથ' - આવ», ટની ઉપર એ 
ક રેડી દવુ. નડ .* ઉપરતાં સુગધી તેલના ટી- 
પાં નાંખવાં,, " કો 
$ર્‌ ત્રીછી રાત--આામખ. | નપ પ્રુપડવાથી ભાળ વધેછેન 
૬૩ ચેથી રશીત--આલીવ “!'/ “““ ઝવ એમ એરી 
ગાનમ ૧ દ્રામ, એ બધાન અક કરા “૫, આ 


સુશોભીત પષ્ુ થાય છે. ર 


૬૪ પાંચમી રીત--કે!લાનવાટર ૨ ઓંસ, ક એમ પ્ેન્યાન 
રઠીસ ર્‌ આંસ, રેોઝમરીનું તેલ ૧૦ ટીપાં એ બધાને એક કરરી કાચની 
શીશીમાં ભરી રાખવું, 


૬૫ છડી શીત--ગુલાખના ફુલની તાજ પાંખડીઓ લેઈ ઝી 'ઝાણા ી 
કટકા કરવા. તેને ૨ એફ ક વાસણમાં નાંખી તેની ઉપર આલીવ- આઈલિ ના પાપ્નન્ટ 
. તાંખી મજબુત.“ -ખેક;”તે વાષ્ણુંતે અઠવાડીઆ સુધી તડકે અથવા. 


“૫૯૦- .૦. 


છી હુશર પ્રકાશ, ( ૩39 


ચુલાની ગર્‌મ- જગ્યાં ઉંપર રખી મુકવું; પછી તેને ગાળી લેવુ, એ પ્રમાણે 
જ્યાં સુધી તે તેલમાંથી ફૂલનો વાસ તીકળે ત્યાં સુધી બીન્ન તાન ગુલાબની 
પ્રૂંખડીએ ઉપર પ્રમાણું નાંખી તડકામાં થોડ દ્વીવસ રાખી ખાટલીમાં ભરવું. 


૬૬ વાઈઇને મજબુત ફેરવાની શેત--ચરખી ૧ તોલે, ગ્યાલીક 
આસીડ ના તોલો, વિલાયતી એરડીઉ છ તોલા, એ સર્વેને એક વાસણુમાં 
તાંખી ગરમ કરી પીગાળવું. કી તે ઠંડુ પડવા આવે કે તેમાં એસેન્સ ઓ- 
ક વતીલા અથવા એસેન્સ ( [કૂ રોઝમરી ત'ખી મેળવવું, આ તેલને બાન 
ઢલીમાં ભરી દરરોજ વાળમાં ધાલવું, 


$૭ બીજી રીત-બપ મનુ' તેલ 8 ઓંસ, સફેદ મીણુ ના આંસ 










આ બનેને સાથે તાવી ઠંડુ 9 ૩ તેમાં "કચર ઓ' 'માસ્ટીક ૧ ઔંસ 
અતે એસેન્સ - 8 અબફગામા# 1 શસ “ની ણમાં ભરી મન 
જખુત ખુચ મારી બધે” "૦-૫ ” 

5 
૬૮ બાડા માથા 6 ---જાખું પાથરી 
૧ પાઇન્ટ પર્લ આશ ક / -૫ નાત, કૉંદાનો રસ ન 


પાત્ટ એ બધાતે એકડ “7-0 પન, “બાટલીમાં ભરી મજખુત ખુચથી 


કરે - ડબ્ક પાર રાષ્યુના જોક ફડકો એ તેલમાં 

બાળા ન .: છુછ ,. તગાડવુ. 
હ બીજી. ક ત-કોલાંનવોટર ર આંસ, ટીંકચ્ર કૈત્યારડીસ ૨ 
દ્રામ, રોઝમરીનું' તેલ ૧૦ ડીપાં, લવડરતું તેલ ૧૦ ઢીપાં. એ બધાને કા- 


ક મતી શીશીમાં મેળવી લમા ડું. 
રૂ૦ વાળને ચળકતા કરવાની રો ર આંસ, ખા--_% 


વળનેો ચુદે"જ્ન્ડયમુ, ગરમ પાણી ૧ બાટલી એ ખધાંતે એક વાસણુમાં 
દ્ાંખી પીગાળવું, પીગળી રહે કે તેલો ₹ મેહ -' જરીને ઘણે નડ 


( ૩3૪ ) હુલ્મર પ્રકાશ. 


સ્‍્પીરીટ એક્‌ કેમ્ફ્ર તાંખવાં, આ મિશ્રતે રાત્રે સુઈ રહેતી વખઉૈ 
માળમાં ધાલવું. 
૭૧ ખીજી રીત--એઈલ એપ ખેન ૧ પાદન્ટ, એપલ ગોક 
“ પિ ૦ ડુ «૮ ૦. ફ ક ી ૧ જ 
જેશમીન, 3 ઓંમ, શુલાબનું તેલ ૧૨ ટીપાં, સીવેટ ૩ શેત એ ખધાને 
કાચની -એક ખાટલીમાં ભરી મુકડું. આ 1મૅથ્ર લગાડવાથી વાળ ચળકતા 
ચાય છે, મે 
૨ ન્નોજછ રીત--આલીવ 
દ્રામ, ઓધલ એક રેોઝમરી ૧ દ્રો: 
6. 
શોત--' પ્રગાખના હુડાનુ મીણુ એક એ” 






એલ રો. પાદબ્ટ, શુક્ાબતું અતર 1 
આ બધાટી 3 એડઠોં કરી ઉપીયોગમાં લેવું. 


૭૩ વાછ”પ, વાળવાનટે 


ખરેટનાં ગરન - રેટ? થઇ ૧ :  સાલીડ તેલમાં :2ગળાવવું. ત- 
કટ. ડ૦ ડા ક પો નાંખવા. 
૭૪ પ: તી શ્ીત-આલીવ એલ ૩ 
ખઆંસતે લવડરતુ- ૫૫, : ... હરી ઉપયોગમાં લેવું. 
૭૫ વાળને 'ખુભાસરત પ. ૭ ડિ ક ય એપલે ૧ 
બાટલી, ગુલાષનુ અતર'પ૫ કાન, - “૧ કા 
વી એક કરવાં એ તેલને બાત કરતા માટ. : તીઆ --તાગ. 


ડુ પડવા દેવું. જ્યારે ઠંડુ પડે કે તુત તેને ગા કમાં ઉપરતાં બાકીનાં 
સુગંધી તેલ મેળવી દેઈ હમેશ ઉપયોગ ડર્વો. િં ી 


€૬ વાળને ખરી જતા અયટ્કાવવાની શફેૈત-- કચર કેન્થા- 
હ ન ર ઓંસ અને એરડીઉં તેલ ૧1 આંમ આ બન્ને મેળવી... ચ્યા 


૫૭૭ ર, “પન્‍્બીકુર બેમાતીઓ ૧ આંસ, કમર: આથ 


ટુલર્‌ પ્રકાશ, (3૯૪ ) 


દાણ્ેલ ૧॥ દમ અને મૌઠું બા દરમ. એ બધાને ૧ પાઈન્ટ ષાણીમાં મેન 
ળવવુ' . આ મેળવણીથી કિવિસમાં ત્રણુ ચાર્‌ વાર માથું સારી પેઠે વું. 


૮ ત્રીજી રશોત--થે।!8 આમળા | લેઇ એક આખી રત સુધી પાઃ 
છીમાં લ રખવાં* સવારમાં ઉઠી તરત વાળને. સાબુતાં પાણીથી ધોઈ 
શ્વચ્છ કરી તેય!2 થએ લુ અમળાનુ પાણી લમાડી તે સુકાયા પછી વાળ 
અખેરી નાંખવા. પછી પેલીગ્યામળ' ના ન થોડીક કલપ ક નાન 
ખૂવી. અને એ મિશ્ર રાત્રે 
સવાટ્માં માંઘુ ધે. પી આમ કરી્‌થી “ વાળ કાળા પણુ થાય છે. 











બદામનું તેલ 2 આંસ, સપર 


માશીરી ૨ ર દરમ, “થરીસૅશાઈ' ઝમ, બાલસમ 
ખાક ધીરૂ બા ી કામાં ભરી 
શઞગવુ. આ મિશ્ર ઉપયોગમા વામ જે. 


પાડ ેજફ્્સ3_ન 


